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AVVERTENZE D'USO

Leggere attentamente le avvertenze contenute nelle presenti istruzioni in quanto

forniscono importanti indicazioni riguardanti la sicurezza, I'uso e la manutenzione

del prodotto.

IMPORTANTE: LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DI OGNI UTILIZZO, CON-

SERVARE CON CURA QUESTO LIBRETTO PER OGNI ULTERIORE CONSUL-

TAZIONE.

. Le presenti istruzioni vanno considerate come parte integrante del prodot-
to e, per l'intera durata del prodotto, devono essere conservate ed essere
disponibili. La documentazione deve essere consegnata a tutti i successivi
proprietari del prodotto;

. Attenzione: questa caffettiera necessita di una fonte di calore per il proprio
funzionamento e sviluppa all'interno pressione. L'inosservanza delle istru-
zioni d'uso puo causare scottature o condurre allo scoppio della caffettiera.

. Verificare, prima di ogni utilizzo, che la caffettiera sia integra e completa di
tutti i suoi componenti. In caso di dubbi rivolgersi al negoziante o al pro-
duttore;

. Rimuovere gli imballaggi della caffettiera e ogni avvertenza all’interno di
essa, prima dell'utilizzo.

. Questo prodotto non € inteso per essere utilizzato da persone (inclusi i bam-
bini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali, o senza esperienza e
istruzione;

. Tenere fuori dalla portata dei bambini;

. Utilizzare la caffettiera per il fine per il quale & stata progettata;
deve essere utilizzato solo a uso domestico;

. Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzionamento;

. Non toccare le superfici calde della caffettiera: le superfici sono soggette a
riscaldarsi, utilizzare manico (4) e pomolo (3) per maneggiare la caffettiera;

. Non utilizzare la caffettiera senza acqua nella caldaia;

. Non utilizzare altri liquidi nella caldaia o nel raccoglitore: la caffettiera deve
funzionare solo con acqua;

. La presente caffettiera & destinata a essere utilizzata esclusivamente solo
con acqua e caffé macinato per Moka per uso domestico: non utilizzare altri
prodotti (es. orzo, cacao, estratti del caffe, the, CAFFE’ PER PERCOLATORI O
PER MACCHINE ESPRESSO ...);

. Accertarsi che il getto di vapore sia orientato lontano dall’utilizzatore, assi-
curandosi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso I'utilizzatore;

. Per ottenere un ottimo caffé con crema & importante rispettare le giuste dosi
di acqua e caffe.

. Non lasciare per tempi prolungati la caffettiera sulla fonte di calore per evita-
re possibili variazioni di colore.

. Assicurarsi che la caffettiera sia chiusa accuratamente prima dell'uso.

. Quando si utilizza una fonte di calore a gas, la fiamma non deve sporgere
oltre la caldaia;

. In caso di piastra ad induzione/elettrica/vetroceramica non utilizzare mai

I'intensita massima, ma mantenere una regolazione media. In caso di piastra

ad induzione non usare mai la funzione boost.

Non aprire o chiudere la caffettiera facendo leva sul manico (4);

Non utilizzare la caffettiera in forno o in forno a microonde;

Durante I'uso chiudere il coperchio (1) della caffettiera;

In caso di malfunzionamento non utilizzare il prodotto e contattare il riven-

ditore o il produttore.

Dopo I'uso, non aprite la caffettiera prima che la stessa non si sia raffreddata;

. Dopo I'uso riponete la caffettiera solo su superfici idonee: la base della caf-
fettiera raggiunge temperature elevate, non riponete la caffettiera a contatto
con superfici infiammabili e/o che si potrebbero deteriorare con il calore;

. Utilizzare solo parti di ricambio originali Bialetti del modello.

. Al termine dell’erogazione & possibile avere un residuo di acqua in caldaia.
Tale residuo contribuisce ad evitare che la superficie della caldaia possa subi-
re variazioni di colore nel caso in cui la caffettiera venga lasciata sulla fonte di
calore per un tempo prolungato una volta terminata I'erogazione.

. Non svitare mai il sistema valvolare (2) dalla colonnina.

. In caso di malfunzionamento non utilizzare il prodotto e contattare il riven-
ditore o il produttore.

ISTRUZIONI D'USO

Primo utilizzo del prodotto.

. La prima volta che usate la caffettiera, lavare bene solo con acqua ed effet-
tuare un primo utilizzo solo con acqua senza mettere il caffe, facendo almeno
3 caffe a perdere (da non consumare).

. Per I'utilizzo sull'induzione verificare la compatibilita del diametro della calda-
ia della caffettiera con le caratteristiche tecniche del piano cottura.

. Controllate che la caffettiera sia completa di tutti i componenti e che questi
siano in posizione come da figura. Controllate che la caffettiera sia completa
di valvola di sicurezza, filtro ad imbuto, guarnizione e piastrina filtro e che gli
stessi siano nella loro esatta posizione (9-8-7-6).

. Non consumare le prime 3 erogazioni di caffe in quanto necessarie per esal-
tare al meglio I'aroma del caffe.

. Assicurarsi che la valvola di sicurezza non sia orientata verso |'utilizzatore;

. Lavare solo a mano, senza utilizzo di detergenti e spugne abrasive, per man-
tenere inalterate le sue qualita nel tempo.

. Usare caffé macinato per Moka, ovvero con una macinatura adeguata e non
usare caffé con macinatura fine.

. Non pressare mai il caffé nell'imbuto.

. Riporre ogni parte della caffettiera completamente asciutta senza chiuderla.

. Sostituire la guarnizione se e usurata, si raccomanda comunque di sostituirla
almeno una volta I'anno;

. Non sbattere I'imbuto per far uscire il caffe potrebbe rovinarsi od ovalizzarsi
impedendo una buona tenuta.

COME PREPARARE IL CAFFE

1. Riempire la caldaia (10) con acqua fredda servendosi sempre del misurino
graduato in dotazione (11) Fig.A, seguendo le quantita indicate nella tabella
().

Inserire il filtro ad imbuto (8) nella caldaia (10) Fig.B.

Riempire il filtro ad imbuto (8) con caffé macinato per Moka senza premerlo,

avendo cura di non lasciare polvere di caffé sul bordo della caffettiera Fig.C.

4. Avvitare il raccoglitore (5) alla caldaia (10) e chiudere con forza, ma senza
esagerare, evitando di fare leva sul manico (4) Fig.D.

5. Mettete la caffettiera sulla fonte di calore; se si tratta di fiamma fare in modo
che non sporga dal bordo della caffettiera. In caso di piastra ad induzione/
elettrica/vetroceramica; non utilizzare I'intensita massima fig.(E).

6. In pochi minuti iniziera ad uscire una piccola quantita di caffe e poco dopo si
sentira il caratteristico sbuffo della Brikka che indica I'inizio della formazione
della crema.

7. Dopo qualche secondo controllare la completa formazione della crema all’in-
terno del raccoglitore (5).

8.  Versare il caffe nelle tazzine, distribuendo uniformemente caffé e crema*.

(*) Valore indicativo: puo’ variare in funzione della quantita di acqua, di caffe, della

tipologia di miscela di caffe e dalla sua macinatura e del modello

(vedi tabella).

NB: Dopo aver rimosso Brikka dalla fonte di calore € normale sentire ancora per

qualche secondo il rumore dell’erogazione proveniente dal sistema valvolare (2).

IMPORTANTE: Dopo l'uscita del caffé & necessario non lasciare Brikka sulla fonte

di calore: la crema potrebbe svanire e il caffé potrebbe fuoriuscire dal raccoglitore.

LA VALVOLA DI SICUREZZA BIALETTI(9)

La valvola Bialetti & stata brevettata e studiata per garantire I'utilizzo della caffet-

tiera in totale sicurezza.

L'utilizzo delle caffettiere con acqua potabile pud comportare il rischio che si creino

depositi di calcare nel foro della valvola con il pericolo di otturazione della stessa.

Per evitare ostruzioni di calcare & sufficiente muovere il pistoncino che fuoriesce

dalla valvola lungo il suo asse durante le normali operazioni di lavaggio Fig.F.

Si consiglia di ripetere questa ispezione periodicamente in modo di assicurarsi il

suo corretto funzionamento. La valvola di sicurezza rappresenta un elemento di

protezione e dovrebbe intervenire solo in condizioni di funzionamento o utilizzo

anomalo della caffettiera.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Prima di effettuare le operazioni di pulizia e manutenzione, attendere che il
prodotto si sia raffreddato.

. Si consiglia una periodica pulizia della caffettiera in ogni sua parte, ivi com-
presa la colonnina di erogazione che deve risultare libera da ostruzioni di
polvere di caffe.

. Lavare dopo ogni utilizzo con acqua tiepida senza usare detersivi e/o mate-
riali abrasivi (il prodotto NON & idoneo al lavaggio in lavastoviglie);

. Conservare il prodotto perfettamente asciutto in ogni sua parte e non chiuso
in modo di evitare possibili formazioni di macchie/ossidazioni;

. Eseguire periodicamente I'operazione di decalcificazione:

1. Riempire la caldaia con acqua come da normale preparazione;

2. Aggiungere due cucchiaini di acido citrico o di aceto;

3. Rimontare il prodotto e, senza mettere la polvere di caffe, eseguire
un’erogazione;

4. Buttare la soluzione ottenuta;

5 Lavare la caffettiera con acqua corrente e procedere con la prepara-
zione del caffe.

. Non sbattere I'imbuto per far uscire il caffé: potrebbe rovinarsi od ovalizzarsi
impedendo una buona tenuta.

. Controllare periodicamente che la piastrina filtro(6) abbia i fori liberi, se del
caso provvedere a liberare i fori tramite uno spazzolino con setole delicate o
tramite la punta di un ago;

. Controllare periodicamente i componenti interni e, in caso di usura o danneg-
giamento, provvedere alla loro sostituzione solo con ricambi originali Bialetti
e conformi al modello in uso;

. Sostituire la guarnizione (7) se € usurata, si raccomanda comunque di sosti-
tuirla almeno una volta I'anno;

SMALTIMENTO

. Il prodotto, alla fine della propria vita utile deve essere smaltito in un centro
di raccolta differenziata.

. L'adeguata raccolta differenziata e il corretto smaltimento contribuiscono ad
evitare possibili effetti negativi sull’'ambiente e sulla salute e favorisce il rici-
clo dei materiali di cui & composto il prodotto.

. Per informazioni pit dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, ri-
volgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in cui e stato
effettuato I'acquisto.

GARANZIA

Il prodotto & garantito per un periodo di 24 mesi dalla data di acquisto, alle con-

dizioni di funzionamento del presente foglio di istruzioni. In caso di richiesta di

assistenza, per far valere la garanzia, € necessario contattare il venditore o Bialetti

Industrie S.p.A e mostrare la prova di acquisto, o un documento equivalente, che

riporti gli estremi di identificazione del rivenditore e della data d’acquisto.

La garanzia non copre:

I componenti sostituibili (piastrina,
originari;

. Guasti e/o difetti causati da un uso improprio o non conforme alle istruzioni;

. Guasti e/o difetti causati dall’utilizzo di ricambi non COMPATIBILI;

Danni dovuti a urti, cadute e depositi di calcare.

il prodotto

wn

imbuto, guarnizione) se non per difetti

.

FAQ

La caffettiera non eroga:

- Verificare la presenza di tutti i componenti.

La valvola di sicurezza sfiata:

- Verificare di aver usato caffé macinato per moka.

- Verificare di non averlo pressato nell'imbuto.

- Verificare di non aver messo troppa acqua in caldaia.

- Se é stata utilizzata la piastra induzione, verificare di non avere usato una
potenza elevata o la funzione boost.

Se il fenomeno permane puo essere sintomo di un non corretto funzionamento e

non utilizzare il prodotto rivolgendosi al venditore.

La caffettiera perde acqua:

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera.

- Controllare I'usura della guarnizione e nel caso sostituirla.

- Verificare di avere non aver lasciato residui di polvere di caffé sul bordo
della caldaia.

La caffettiera non eroga il caffe:

- Verificare la presenza di tutti i componenti.

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera.

- Verificare che non ci siano perdite d’acqua.

La caffettiera non ha prodotto la crema:

- Controllare il corretto livello di acqua. Usare sempre |'apposito misurino.

- Togliere Brikka dalla fonte di calore dopo la completa formazione della cre-
ma.

1l caffée e fuoriuscito dal raccoglitore:

- Non lasciare Brikka sulla fonte di calore a termine dell’erogazione e forma-
zione della crema.

La caldaia ha variato di colore:

- La caffettiera e rimasta per un tempo prolungato sulla fonte di calore. Que-
sto non compromette tuttavia I'utilizzo del prodotto.

La caffettiera non si attiva sul piano ad induzione:

- Per I'utilizzo sull’induzione verificare la compatibilita del diametro della cal-
daia della caffettiera con le caratteristiche tecniche del piano cottura.

WARNINGS

Read the instructions carefully as they contain important information about safety,

use and maintenance of the product.

IMPORTANT: READ THIS MANUAL THOROUGHLY AND KEEP IT WITH CARE

FOR FUTURE REFERENCE.

. These instructions are an integral part of the product and, throughout the
entire life of the product, must be kept and be available. The documentation
should be given to the subsequent owners of the product.

. Attention: this coffee maker requires a heat source for its operation and
develops pressure inside. Failure to comply with the instructions may cause
the risk of burn or the coffee maker burst.

. Before each use, make sure the coffee maker is not damaged and is complete
with all its parts. In case of doubts, contact the dealer or the manufacturer.

. Remove the packaging materials of the coffee maker and any warning inside
it before use.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge.

. Keep out of reach of children.

. Use the coffee maker for the purpose that it was designed for. The product is
intended for household use only.

. Do not leave the appliance unattended during operation.

. Do not touch the hot surface of the coffee maker. The surfaces get hot,
therefore use the handle (4) and the knob (3) to move the coffee maker.

. Never use the coffee maker without water in the heater.

. Never use other liquids in the heater or the upper part, the coffee maker is
intended to be used with water only.

. The coffee maker is designed to be used only with water and ground coffee
for Moka for household use: do not use other products (e.g. barley, cocoa,
coffee extracts, tea, COFFEE FOR PERCOLATING FILTERS OR ESPRESSO MA-
CHINES, etc.).

. Make sure the steam jet is oriented far from the user, by ensuring the safety
valve is not oriented towards the user.

. To make an excellent creamy coffee, it is very important to respect the right
amounts of water and coffee.

. Do not leave the coffee maker on the heat source for too long to prevent
any change in colour.

. Make sure the coffee maker is properly closed before use.

. When using a gas heat source, the flame must not go beyond the rim of
the heater.

. In case of induction/electric/ceramic glass plate, never use the highest heat,

but maintain a medium setting. In case of induction plate, never use the

boost function.

Do not open or close the coffee maker using the handle (4).

Never use the coffee maker in the oven or in a microwave.

During use, close the lid (1) of the coffee maker.

In case of malfunctioning, do not use the product and contact the dealer or

the manufacturer.

. After use, allow the coffee maker to cool down before opening it.

. After use, place the coffee maker on suitable surfaces, as its base reaches
high temperatures. Do not store it in contact with flammable surfaces that
might deteriorate with the heat.

. Choose only original Bialetti spare parts suitable for the model used.

. At the end of dispensing there might be some water in the heater. Such
residue helps avoid possible changes in colour of the heater surface in case
the coffee maker is left on the heat source for a prolonged period of time
after dispensing.

. Never unscrew the valve system (2) from the column.

. In case of malfunctioning, do not use the product and contact the dealer or
the manufacturer.

INSTRUCTIONS FOR USE

Flrst use of the product
When using the coffee maker for the first time, wash it thoroughly, only
with water, and make at least 3 cups of coffee, discarding them (do not
drink them).

. For the use on induction, check the compatibility of the diameter of the coffee
maker heater with the technical features of the hob.

. Check the coffee maker is complete with all its components and is properly
positioned, as shown in the figure. Check the coffee maker is complete with
safety valve, funnel filter, gasket and filter plate and that these parts are in
the correct position (9-8-7-6).

. Do not drink the first 3 dispensing operations of coffee as they are necessary
for enhancing the aroma of coffee at best.

. Make sure the safety valve is not oriented towards the user.

. Hand wash only without using detergents and abrasive sponges to preserve
its features over the time.

. Use ground coffee for Moka, that is with a suitable grinding, and never use
fine grinding coffee.

. Never press coffee into the funnel.

. Store each part of the coffee maker completely dry and without closing it.

. Replace the gasket, if worn. It is recommended to replace it at least once
a year anyway.

. Do not beat the funnel to remove the coffee, as it might get damaged or get
ovalized, jeopardizing a proper sealing.

MAKING COFFEE

1. Fill heater (10) with cold water by using the graduated measuring cup sup-

plied (11) Fig. A, following the amounts indicated in the table (*).

Insert the funnel filter (8) into the heater (10). Fig. B.

Fill the funnel filter (8) with ground coffee for Moka, without pressing it down,

taking care not to leave coffee powder on the rim of the coffee maker, Fig. C.

4. Screw the upper part (5) on the heater (10) and tighten well, without press-
ing too much and avoiding to force the handle (4), Fig. D.

5. Put the coffee maker on the heat source. In case of flame, prevent it from
going beyond the rim of the coffee unit. In case of induction/electric/ceramic
glass plate, do not use the highest heat, Fig. (E).

6. In few minutes a small amount of coffee will start coming out and the typical
puff of Brikka, signalling the beginning of froth formation, will be heard.

7. After few seconds, make sure froth formation has been completed inside
the upper part (5).

8. Pour coffee into the cups, evenly distributing the coffee and froth*.
(*) Indicative value: it can vary based on the amount of water or coffee, the type
of coffee blend and its grinding , as well as the model
(see table).
NOTE: After having removed Brikka from the heat source, for few seconds dis-
pensing might be still heard from the valve system (2).
IMPORTANT: When the coffee has come out, do not leave Brikka on the heat
source. The froth might disappear and the coffee might overflow from the upper
part.
BIALETTI INSPECTION SAFETY VALVE (9)
The Bialetti valve has been patented and designed to guarantee the use of the
coffee maker in complete safety.
Using the coffee maker with drinking water might entail the risk of formation of
lime scale in the hole of the valve, causing its clogging. To avoid clogging arising
from lime scale, just move the small piston coming out of the valve along its axis
during the normal washing operations, Fig. F. It is advisable to carry out this in-
spection periodically to ensure its proper operation. The safety valve is a protective
element and should intervene only in conditions of abnormal operation or use of
the coffee maker.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before carrying out cleaning and maintenance, wait for the appliance to cool
completely.

. It is advisable to clean the coffee maker in all its parts, including the dispens-
ing column, which must be free from coffee powder obstructions.

. After each use, wash with warm water without detergents and/or abrasive
materials (the product CANNOT be put in the dishwasher).

. Store the product perfectly dry in all its parts and not closed to prevent any
build-up of stains/oxidations.

. Regularly perform the decalcification procedure:

1. Fill the heater with water as per normal preparation.

2. Add two teaspoons of citric acid or vinegar.

3. Reassemble the product and, without adding any coffee powder, dis-
pense once.

4.  Throw away the solution obtained.

5.  Wash the coffee maker with current water and make coffee.

. Do not beat the funnel to remove the coffee, as it might get damaged or get
ovalized, avoiding a proper sealing.

. Regularly check that the holes of the filter plate (6) are not obstructed, oth-
erwise open them using a brush with delicate bristles or a needle.

. Periodically check the internal components and, in case of wearing or dam-
age, replace them only with original Bialetti spare parts suitable for the mod-
el used.

. Replace the gasket (7), if worn. It is advisable to replace it at least once a
year anyway.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

. At the end of the life of the product, dispose it in a waste collection centre.

. The adequate waste sorting and the correct disposal contribute to avoid neg-
ative impacts on the environment and public health and permit recycling of
the materials which the product is made of.

. For more detailed information regarding the available collection systems,
contract the local refuse centre or the store where the product was pur-
chased.

WARRANTY

The product is guaranteed for a period of 24 months from the date of purchase,

with the functional conditions as foreseen in this instruction leaflet. In case of

claim for servicing under warranty, it is required to contact the dealer or Bialetti

Industrie S.p.A. and provide proof of purchase or an equivalent document showing

the identification data of the dealer or the date of purchase.

Warranty does not cover:

The replaced components (plate, funnel,
fects.

. Failures and/or defects caused by an use, which is improper or not-compliant
with the instructions.

. Failures and/or defects arising from the use of non-COMPATIBLE spare parts.

. Damages caused by impacts, falls, and lime scale deposits.

FAQ

The coffee maker does not dispense:

- Check the presence of all parts.

The safety valve vents:

- Make sure coffee used is ground coffee for Moka.

- Make sure it is not pressed into the funnel.

- Make sure there is not too much water in the tank.

- When using the induction plate, check whether a too high power or the

boost function have been used.

If the phenomenon still remains, it could signal a malfunctioning, therefore do not

use the product and contact the dealer.

The coffee maker leaks water:

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the gasket for wear and replace, if necessary.

- Make sure there is no coffee powder residues on the rim of the heater.

The coffee maker does not dispense coffee:

- Check the presence of all parts.

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the coffee maker for leakage.

The coffee maker did not make froth:

- Check water level. Always use the appropriate measuring cup.

- Remove Brikka from the heat source after the complete formation of froth.

Coffee leakage from the upper part:

- Do not leave Brikka on the heat source at the end of dispensing and froth

formation.

The coffee maker changed colour:

- The coffee maker has remained on the heat source for too long. Anyway,

this does not jeopardise the use of the product.

The coffee maker does not activate on the induction hob:

- For the use on induction, check the compatibility of the diameter of the

coffee maker heater with the technical features of the hob.

2.
3.

and gasket) for non-original de-

AVERTISSEMENTS

Lire attentivement les conseils contenus dans ces instructions i, car elles four-

nissent d’importantes indications concernant la sécurité, I'emploi et I'entretien du

produit.

IMPORTANT LIRE ATTENTIVEMENT AVANT CHAQUE UTILISATION,

CONSERVER AVEC SOIN LE LIVRET POUR TOUTE CONSULTATION ULTE-

RIEURE.

. Cette notice doit étre considérée comme faisant partie intégrante du produit
et doit étre conservée pendant toute la durée de vie du produit. Ces docu-
ments doivent étre remis a tous les futurs propriétaires du produit.

. Attention : cette cafetiere nécessite une source de chaleur pour son fonction-
nement et développe a l'intérieur une pression. Le non-respect des instruc-
tions peut provoquer des brilures ou I'explosion de la cafetiére.

. Vérifier, avant toute utilisation, que la cafetiere soit intégre et munie de tous
ses composants. En cas de doute, s’adresser au revendeur ou au fabricant.

. Avant utilisation, enlever les emballages de la cafetiére ainsi que toutes les
notices d'avertissement qui se trouvent a I'intérieur.

. Ce produit n’est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dotées de capacités physiques, sensorielles et mentales réduites ou
n’ayant pas I'expérience et les connaissances nécessaires.

. Garder hors de la portée des enfants.

. Utiliser la cafetiére uniquement pour |'usage pour lequel elle a été congue. Le
produit doit étre utilisé uniquement pour un usage domestique.

. Surveiller I'appareil pendant son fonctionnement.

. Ne pas toucher les surfaces chaudes de la cafetiére : les surfaces deviennent
chaudes, utiliser le manche (4) et le pommeau (3) pour manipuler la cafe-
tiére.

. Ne jamais utiliser la cafetiére sans eau dans la chaudiere.

. Ne jamais utiliser d’autres liquides dans la chaudiére ou dans la partie su-
périeure : la chaudiére a été congue pour fonctionner exclusivement avec
de l'eau.

. Cette cafetiere doit étre utilisée exclusivement avec de I'eau et du café moulu
pour cafetieres Moka a usage domestique : ne jamais utiliser d'autres pro-
duits (ex. orge, cacao, extraits de café, thé, CAFE POUR FILTRES OU POUR
MACHINES A EXPRESSO).

. S’assurer que le jet de vapeur soit orienté loin de I'utilisateur, en prenant
garde a ce que la soupape de sécurité ne soit pas tournée vers |'utilisateur.

. Pour obtenir un excellent café crémeux, il est trés important de respecter les
bonnes doses d’eau et de café.

. Ne pas laisser la cafetiére trop longtemps sur la source de chaleur pour éviter
de possibles variations de couleur de la cafetiére.

. S’assurer que la cafetiére soit bien fermée avant I'utilisation.

. Lorsqu’on utilise une source de chaleur au gaz, la flamme doit étre adaptée
au diamétre de la base ;

. Si on utilise une plaque induction/électriques/vitro-céramique, ne jamais uti-
lier I'intensité de chaleur maximale mais maintenir un réglage moyen. Pour
les plaques a induction, ne jamais programmer la fonction « boost ».

. Ne pas ouvrir ou visser la cafetiere en faisant levier sur la poignée (4).

. Ne pas utiliser la cafetiére en la plagant a I'intérieur d'un four ou dans un
four a micro-ondes.

. Pendant I'utilisation, fermer le couvercle (1) de la cafetiére.

. En cas de dysfonctionnement, dommage ou s'il manquent des composants,
ne pas utiliser le produit et contacter le revendeur ou le fabricant.

. Aprés utilisation, ne pas ouvrir la cafetiere avant qu’elle n‘ait complétement
refroidi.

. Aprés utilisation, poser la cafetiére sur une surface adaptée : la base de la
cafetiére atteint des températures élevées ; ne pas poser la cafetiére au
contact de surfaces inflammables et/ou qui pourraient se détériorer avec
la chaleur ;

. Utiliser toujours des piéces de rechange originales Bialetti conformes au mo-
dele utilisé.

. Aprés la préparation, de I'eau résiduelle peut se trouver dans la chaudiere.
Ce résidu contribue a éviter que la surface de la chaudiéere ne subisse des va-
riations de couleur si la cafetiére est laissée sur la source de chaleur pendant
un délai prolongé aprés la préparation.

. Ne jamais dévisser le systéme a valve (2) de la colonne.

. En cas de dysfonctionnement, dommage ou s'il manquent des composants,
ne pas utiliser le produit et contacter le revendeur ou le fabricant.

MODE D'EMPLOI

Premiére utilisation du produit

. Lors de la premiére utilisation de la cafetiére, la laver soigneusement avec de
I'eau, puis faire au moins 3 cafés (les jeter sans les consommer).

. Pour I'utilisation sur plaque a induction, vérifier la compatibilité du diametre
de la chaudiére avec les caractéristiques techniques du plan de cuisson.

. Controler que la cafetiere soit dotée de tous ses accessoires et que ces der-
niers soient bien positionnés, comme illustré sur la figure. Controler que la
cafetiére soit dotée de soupape de sireté, de filtre entonnoir, de joint et
de filtre plat et que tous ces accessoires (9-8-7-6) soient bien positionnés.

. Ne pas consommer les trois premiéres préparations de café, car elles sont
nécessaires pour exalter au mieux I'aréme du café.

. S’assurer que la soupape de sécurité ne soit pas orientée vers |'utilisateur ;

. Nettoyer uniquement a la main, sans utiliser de détergent ni d’éponge abra-
sive, pour conserver les qualités de la cafetiere dans le temps.

. N'utiliser que du café moulu pour Moka, c’est-a-dire avec une moulure adap-
tée, et ne pas utiliser de café finement moulu.

. Ne jamais presser le café dans I'entonnoir.

. Essuyer et ranger toutes les parties de la cafetiere sans la fermer.

. Remplacer le joint lorsqu’il est usé ; il est recommandé dans tous les cas de
le changer au moins une fois par an.

. Ne pas cogner I'entonnoir pour faire sortir le café, cela pourrait I'abimer ou le
déformer et altérer I'’étanchéité de la machine.

PREPARATION DU CAFE

1. Remplir la chaudiere (10) avec de I'eau froide en utilisant toujours le mesu-

reur gradué fourni avec la cafetiére (11), Fig.A, et en suivant les quantités

indiquées dans le tableau (*).

Insérer le filtre entonnoir (8) dans la chaudiere (10), Fig. B.

Remplir le filtre entonnoir (8) avec du café moulu pour Moka, sans le tasser,

en ayant soin de ne pas laisser de poudre de café sur le bord de la cafetiere,

Fig. C.

4.  Visser le récipient (5) sur la chaudiére (10) et fermer avec force mais sans
exagérer, en évitant de pousser sur le manche (4), Fig. D.

5. Placer la cafetiére sur la source de chaleur ; sur les cuisiniéres a gaz, main-
tenir a petit feu pour que la flamme ne dépasse pas le bord de la cafetiere.
Si on utilise une plaque induction/électriques/vitro-céramique, ne pas utiliser
I'intensité de chaleur maximum, Fig. (E).

6. Au bout de quelques minutes, une petite quantité de café commencera a
sortir et peu apres on entendra le bruit typique de la Brikka indiquant le
début de la formation de la creme.

7. Apres quelques secondes, contrbler la formation de la créeme a l'intérieur
du récipient (5).

8.  Verser le café dans les tasses en versant le café et la creme de fagon uni-
forme*.

(*) Valeur indicative pouvant varier en fonction de la quantité d’eau, de café, de la

typologie du mélange de cafés et de sa moulure , ainsi que du modéle de cafetiere

(voir tableau).

N.B. : Aprés avoir retiré Brikka de la source de chaleur, il est normal d’entendre

encore pendant quelques secondes le bruit provenant du systéme a valve (2).

IMPORTANT Aprés la sortie du café, ne pas laisser Brikka sur la source de cha-

leur : la creme pourrait s’estomper et le café pourrait déborder de la partie su-

périeure. . .

SOUPAPE DE SURETE BIALETTI (9)

La soupape Bialetti a été brevetée et congue pour garantir I'utilisation de la cafe-

tiére en toute sécurité.

L'utilisation des cafetiéres a eau potable peut comporter le risque de formation de

dépbts de calcaire dans l'orifice de la soupape avec le risque d’obstruction. Pour

éviter les obstructions dues au calcaire, il suffit d'actionner le long de son axe le

petit piston qui sort de la valve durant le lavage normal de la cafetiére, Fig. F. II

est conseillé d’effectuer cette inspection périodiquement afin de s’assurer de son

fonctionnement correct. La soupape de sécurité est un élément de protection et
ne devrait intervenir que dans des conditions de fonctionnement ou d’utilisation
anormales de la cafetiéere.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Avant de procéder aux opérations de nettoyage ou de maintenance, attendre
que la cafetiere ait completement refroidi.

. Il est conseillé de nettoyer réguliérement tous les composants de la cafetiére,
y compris de la colonne de distribution qui doit étre libre de toute obstruction
et de poudre de café.

. Nettoyer aprés chaque utilisation avec de I'eau tiéde, sans utiliser de dé-
tergent ni de matériaux abrasifs (le produit ne convient PAS au lavage en
lave-vaisselle).

. Conserver le produit démonté, tous ses composants parfaitement secs, et
ouvert pour éviter une éventuelle formation de taches/d’oxydation ;

. Effectuer régulierement une opération de détartrage :

1. Remplir la chaudiére avec de I'eau Comme pour la préparation normale
du café ;

2. Ajouter deux cuillerées a café d’acide citrique ou de vinaigre.

3 Remonter le produit et, sans mettre de café en poudre, effectuer une
préparation.

4.  Jeter le liquide obtenu.

5.  Nettoyer la cafetiére avec de I'eau et procéder a la préparation du café.

. Ne pas cogner I'entonnoir pour faire sortir le café, cela pourrait I'abimer ou le
déformer et altérer I'étanchéité de la machine.

. Controler périodiquement que les trous du filtre (6) soient dégagés, et éven-
tuellement libérer les trous avec une petite brosse a poils souples ou avec
la pointe d’une aiguille.

. Controler périodiquement les composants internes et, en cas d’usure ou
d’endommagement, les remplacer exclusivement avec des piéces de re-
change Bialetti compatibles avec le modéle employé.

. Remplacer le joint (7) lorsqu'il est usé ; il est recommandé dans tous les cas
de le changer au moins une fois par an.

ELIMINATION DE L'APPAREIL
En fin de vie, le produit doit étre éliminé dans un centre de collecte sélective.

. Un tri et une élimination effectués correctement contribuent a éviter tout
effet néfaste a I'environnement et a la santé ; cela permet un recyclage des
différents composants du produit.

. Pour plus d’informations sur les systémes de collecte disponibles, s’adresser
au service locale d’élimination des déchets, ou au magasin ou la cafetiére
a été achetée.

GARANTIE

Le produit est garanti 24 mois a partir de la date d’achat dans les conditions de

fonctionnement décrites dans cette notice d’instructions. En cas de demande d'as-

sistance, pour faire valoir la garantie, il est indispensable de contacter le vendeur
ou Bialetti Industrie S.p.a. et de fournir la preuve d’achat ou tout document équi-
valent indiquant le nom et les coordonnées du revendeur ainsi que la date d’achat.

La garantie ne couvre pas :

. Les composants remplagables (filtre plat, entonnoir, joint) sauf en cas de
défaut de fabrication.

. Les pannes et/ou défauts causés par une utilisation inappropriée ou non
conforme aux indications.

. Dommages et/ou défauts causés par |'utilisation de pieces de rechange NON
COMPATIBLES.

. Les dommages causés par des chocs, des chutes ou des dépéts de calcaire.

Questions fréquentes

La cafetiére ne produit pas de café :

- Vérifier que tous les composants soient présents.

La soupape de sécurité perd :

- Vérifier que vous ayez utilisé du café moulu pour Moka.

- Vérifier que vous n‘ayez pas pressé le café dans I'entonnoir.

- Vérifier que vous n‘ayez pas mis trop d’eau dans la chaudiére.

- En cas d'utilisation d’une plaque a induction, vérifier de n‘avoir pas employé

une puissance élevée ou la fonction « boost ».

Si le phénomeéne persiste, cela peut étre le signe d’'un mauvais fonctionnement :

ne pas utiliser le produit et s'adresser au vendeur.

La cafetiére perd de I'eau :

- Contrdler que vous ayez fermé la cafetiére avec force.

- Contréler I'état du joint et éventuellement le remplacer.

- Vérifier que vous n‘ayez pas laissé des résidus de poudre de café sur le

bord de la chaudiere.

La cafetiére ne produit pas de café :

- Vérifier que tous les composants soient présents.

- Contréler que vous ayez fermé la cafetiére avec force.

- Vérifier qu'il n'y ait aucune perte d’eau.

La cafetiére n'a pas produit de creme :

- Contréler le niveau correct d’eau. Utiliser toujours le mesureur.

- Retirer Brikka de la source de chaleur aprés la formation compléte de la

créme.

Le café a débordé du récipient :

- Ne pas laisser Brikka sur la source de chaleur a la fin de la distribution et

de la formation de la creme.

La chaudiére a changé de couleur :

- La cafetiére est restée trop longtemps sur la source de chaleur. Cela ne

compromet pas |'utilisation du produit.

La cafetiére ne s’active pas sur la plaque a induction :

- Pour I'utilisation sur plaque a induction, vérifier la compatibilité du diametre

de la chaudiére avec les caractéristiques techniques du plan de cuisson.
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ZALECENIA DOTYCZACE UZYCIA

Nalezy zapozna¢ sie uwaznie z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji ob-

stugi, dostarczajacymi istotnych informacji w zakresie bezpieczenstwa obstugi oraz

konserwacji produktu. .

WAZNE: ZAPOZNAC SIE Z TRESCIA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWA-

NIA. ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCIE OBSLUGI DO EWENTUALNEGO

POZNIEISZEGO Z NIEJ KORZYSTANIA.

. Niniejsza instrukcja stanowi integralng czes¢ produktu. Nalezy przechowy-
wac ja i udostepniac przez caty okres eksploatacji urzadzenia. Dokumentacje
przekazywac kazdemu kolejnemu wiascicielowi produktu.

. Uwaga: niniejsza kawiarka wymaga do dziatania zrodta ciepta, a w jej wne-
trzu powstaje wysokie cisnienie. Brak stosowania sie do instrukcji obstugi
moze skutkowac oparzeniami lub wybuchem kawiarki.

. Sprawdzi¢ przed kazdym uzyciem stan kawiarki i obecno$¢ wszystkich jej
komponentéw. W przypadku watpliwosci zwrécic¢ sie bezposrednio do pro-
ducenta.

. Przed uzyciem, nalezy wyjac¢ z opakowania kawiarke i wszystkie znajdujace
sie w nim ostrzezenia.

. Produkt nie jest przeznaczony do wykorzystania przez osoby (wtaczajac w to
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, czuciowych i umystowych,
lub tez nieposiadajace do$wiadczenia i nieprzeszkolone.

. Przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

. Kawiarke nalezy uzywaé zgodnie z przeznaczeniem, do ktérego zostata za-
projektowana; produkt moze by¢ uzywany wytacznie do uzytku domowego.

. Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

. Nie dotykac goracych powierzchni kawiarki: cechujacych sie wysoka tempe-
raturg, do przenoszenia kawiarki uzywac¢ uchwytu (4) i gatki (3).

. Nie uzywac kawiarki, gdy w dolnym pojemniku nie ma wody.

. Nie uzywac innego rodzaju ptynéw w dolnej lub w goérnej czesci kawiarki.
Urzadzenie dziata wyfacznie z woda.

. Nalezy uzywac kawiarke wytacznie po dodaniu wody i mielonej kawy Moka,
do uzytku domowego. Nie uzywac innego rodzaju produktéw (np.: kawy zbo-
zowej, kakao, wyciagéw z kawy, herbaty, KAWY DO EKSPRESU PRZELEWO-
WEGO, KAWY DO EKSPRESOW itp.).

. Upewnic sig, ze strumien pary jest skierowany z dala od uzytkownika, upew-
niajac sie, ze zawdr bezpieczenstwa nie jest skierowany w strone uzytkow-
nika.

. Aby uzyskac doskonatg kawe, nalezy przestrzega¢ odpowiednich porcji wody
i kawy.

. Nie nalezy pozostawia¢ kawiarki na zrodle ciepta przez dtuzszy czas, aby
unikna¢ ewentualnych zmian koloru.

. Sprawdzi¢ przed uzyciem, czy kawiarka zostata prawidtowo zakrecona.

. Podczas uzywania zrddta ciepta na gaz, ptomien nie moze wykraczac¢ poza
dolng czes¢ kawiarki.

. W przypadku korzystania z ptyty indukcyjnej/elektrycznej/grzewczej nie

ustawia¢ nigdy wartosci maksymalnej, lecz utrzymywac wartosci $rednie. W

przypadku ptyty indukcyjnej, nigdy nie nalezy uzywac funkcji boost.

Nie zakrecac ani nie odkrecaé kawiarki wywierajqc nacisk na uchwyt (4);

Nie uzywac kawiarki w piekarniku ani w kuchence mikrofalowe;j.

Podczas uzytkowania zamkna¢ pokrywe (1) kawiarki.

W przypadku nieprawidtowego dziatania powstrzymac sie od uzywania pro-

duktu. Skontaktowac sie z dystrybutorem lub producentem.

. Po uzyciu nie odkrecac kawiarki przed jej schtodzeniem.

. Po uzyciu odstawia¢ kawiarke na odpowiednich powierzchniach, poniewaz
podstawa kawiarki osigga wysokie temperatury. Nie pozostawia¢ kawiarki w
kontakcie z powierzchniami tatwopalnymi i/lub ktére mogq ulec uszkodzeniu
w wyniku dziatania ciepta;

. Uzywac tylko oryginalnych czesci zamiennych Bialetti do danego modelu.

. Pod koniec wytwarzania kawy w zbiorniku moga znajdowac sig resztki wody.
Resztki te zapobiegajg zmianie koloru powierzchni zbiornika, jesli kawiar-
ka pozostanie na zrddle ciepta przez dtuzszy okres czasu wlaniu kawy do
filizanek.

. Nigdy nie nalezy odkreca¢ systemu zawordw (2) od kolumny dozujacej.

. W przypadku nieprawidtowego dziatania powstrzymac sie od uzywania pro-
duktu. Skontaktowac sie z dystrybutorem lub producentem.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Pierwsze uzycie produktu

. Podczas pierwszego uzycia kawiarki doktadnie umy¢ jg czystq woda. Przy-
gotowac co najmniej 3 kawy do wylania (nie do spozycia), stosujac sie do
ponizszych instrukcji.

. W przypadku stosowania na indukcji nalezy sprawdzi¢ zgodnos$¢ srednicy po-
jemnika kawiarki z charakterystyka techniczng ptyty grzewczej.

. Sprawdzi¢, czy w kawiarce znajdujq sie wszystkie komponenty oraz czy za-
montowane zostaty w prawidlowym potozeniu, jak na rysunku. Sprawdzi¢,
czy w kawiarce znajduje sie zawdr bezpieczenstwa, lejek, uszczelka i ptytka
filtrujaca oraz czy zamontowane zostaty w prawidtowym potozeniu (9-8-7-6).

. Nie nalezy spozywa¢ 3 pierwszych kawa, poniewaz sg one niezbedne do jak
najlepszego wzmocnienia jej aromatu.

. Nalezy upewnic sig, ze zawdr bezpieczenstwa nie jest skierowany na uzyt-
kownika;

. My¢ tylko recznie, bez uzycia detergentéw i stalowych szczotek, aby zacho-
wac niezmienione wtasciwosci w czasie.

. Uzywac zmielonej kawy do Moka, tzn. z odpowiednim mieleniem, a nie kawy
drobno zmielonej.

. Nigdy nie dociskac kawy w lejku.

. Kazda czes¢ kawiarki nalezy przechowywac catkowicie sucha, nie zamykajac
jej.

. Zuzytg uszczelke wymieni¢. W kazdym przypadku uszczelke nalezy wymieni¢
co najmniej raz w roku.

. Nie uderza¢ lejkiem w celu usuniecia kawy. Moze ulec uszkodzeniu lub od-
ksztatceniu, powodujac utrate szczelnosci.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA KAWY

1. Napetni¢ zbiornik (10) zimng wodg zawsze za pomocg dotaczonego naczy-

nia pomiarowego z podziatkg (11) Rys.A, stosujac sie do ilosci podanych

w tabeli (*).

Wsunac filtr w postaci lejka (8) do pojemnika (10) Rys. B.

Napetnic filtr w formie lejka (8) mielong kawa do Moka bez ubijania, ewentu-

alnie usungé mielong kawe z brzegéw kawiarki Rys. C.

4. Dokreci¢ mocno zbiornik (5) do pojemnika (10), ale nie przesadzajac, nie
uzywajac do tego celu uchwytu (4) Rys.D.

5. Umiesci¢ kawiarke na zrodle ciepta; jezeli jest to palnik gazowy, ptomien
nie moze wykraczac poza dolng czes¢ kawiarki. W przypadku korzystania z
ptyty indukcyjnej/elektrycznej/grzewczej nie ustawia¢ nigdy wartosci mak-
symalnej rys. (E).

6. W ciagu kilku minut zacznie wydobywa¢ sie niewielka ilos¢ kawy, a wkrot-
ce potem pojawi sie charakterystyczny dzwiek Brikki oznaczajacy poczatek
tworzenia sie kremu.

7. Po kilku sekundach sprawdzi¢ catkowite powstanie pianki wewnatrz zbior-
nika (5).

8. Wla¢ kawe do filizanek, rGwnomiernie rozprowadzajac kawe i pianke*.
(*) Wartos$¢ orientacyjna: moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci wody, kawy, ro-
dzaju mieszanki kawy i jej mielenia oraz modelu kawiarki
(patrz tabelka).
NB: Po wyjeciu Brikki ze zrodta ciepta normalne jest, ze przez kilka sekund stychaé
dzwigk dozowania z systemu zaworéw (2).
WAZNE: Po wyptynieciu kawy nalezy zdja¢ Brikke z ognia: pianka mogtaby znik-
na¢, a kawa wykipie¢ ze zbiornika.
ZAWOR BEZPIECZENSTWA BIALETTI (9)
Zawor Bialetti opracowany zostat w celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania
kawiarki.
Uzywanie wody pitnej do dziatania kawiarki stwarza zagrozenie odktadania sie
kamienia w otworze zaworu bezpieczenstwa z mozliwoscig catkowitego jego zat-
kania. Aby unikna¢ zatkania kamieniem, wystarczy podczas mycia przesunac¢ ttok
wychodzacy z zaworu wzdtuz jego osi Rys.F. Zaleca sie okresowe powtarzanie tej
kontroli w celu zapewnienia prawidtowego dziatania. Zawor bezpieczenstwa sta-
nowi element ochronny i powinien zadziata¢ tylko w przypadku nieprawidtowych
warunkdéw pracy lub uzytkowania kawiarki.

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

. Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji urzadzenia, odczekaé na
jego catkowite schtodzenie.

. Zalecamy okresowe czyszczenie kawiarki we wszystkich jej czesciach, w tym
w kolumnie dozujacej, ktéra musi by¢ wolna od przeszkéd w postaci pytu
kawowego.

. Po kazdym uzyciu umy¢ letnig woda bez uzycia detergentéw i/lub materiatow
Sciernych (produkt NIE nadaje sie do mycia w zmywarkach);

. Przechowywac¢ produkt catkowicie suchy we wszystkich jego czesciach i nie
zamykac, aby uniknaé mozliwego powstawania plam / utlenienia;

. Wykonywac¢ okresowo czynnos$ci usuwania kamienia:

1. Napetni¢ zbiornik wodq do poziomu jak w trakcie normalnego przy-
gotowywania;

Doda¢ dwie tyzeczki kwasku cytrynowego lub octu.

Zmontowac¢ produkt. Bez dodawania mielonej kawy, wykonac cykl pa-

rzenia.

4.  Wyla¢ uzyskany roztwor.
5. Umy¢ kawiarke pod biezacq woda i przystapi¢ do przygotowania kawy.

. Nie uderza¢ lejkiem w celu usuniecia kawy. Moze ulec uszkodzeniu lub od-
ksztatceniu, powodujac utrate szczelnosci.

. Sprawdzaé okresowo, czy otwory ptytki filtrujacej (6) nie sq zatkane. W ta-
kim przypadku udrozni¢ za pomoca szczoteczki z delikatnym wtosiem lub
koncowki igty;

. Sprawdzaé okresowo wewnetrzne komponenty. W razie stwierdzenia zuzycia
lub uszkodzenia wymienié, stosujac wytacznie oryginalne czesci zamienne
Bialetti, pasujace do uzywanego modelu.

. Zuzyta uszczelke wymienic¢ (7). W kazdym przypadku uszczelke nalezy wy-
mieni¢ co najmniej raz w roku;

UTYLIZACJA
Produkt po zakoriczeniu eksploatacji nalezy zutylizowa¢ w specjalistycznym
centrum zbiérki odpadéw segregowanych.

. Odpowiednio prowadzona segregowana zbiérka odpadéw oraz prawidtowa
utylizacja przyczyniaja sie do zmniejszenia negatywnego oddziatywania na
Srodowisko i na zdrowie. Utatwia réwniez ponowne zastosowanie i/lub uzycie
materiatéw, z ktérych wykonany jest produkt.

. Aby uzyskaé szczegétowe informacje dotyczace systemoéw zbidrki, zwrécic¢
sie do lokalnych stuzb utylizacji odpadéw lub do punktu, w ktérym zostat
zakupiony produkt.

GWARANCIA

Produkt objety jest 24-miesieczng gwarancja, liczac od daty zakupu, pod warun-

kiem przestrzegania zapiséw zawartych w niniejszej instrukcji. W razie zadania na-

prawy gwarancyjnej, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcq lub Bialetti Industrie

S.p.a., okazujac dowdd zakupu lub dokument o podobnym znaczeniu, zawierajacy

dane identyfikacyjne sprzedawcy oraz date zakupu.

Gwarancja nie obejmuje:

. Komponentdw zuzywajacych sie (ptytka, lejek, uszczelka), chyba ze wystapig
w nich wady pierwotne;

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych nieprawidtowym lub niezgodnym z in-
strukcja uzyciem;

. Uszkodzen i/lub wad spowodowanych uzyciem NIEKOMPATYBILNYCH czesci
zamiennych;

. Uszkodzen spowodowanych uderzeniem, upadkiem i odktadaniem sie ka-
mienia.

FAQ

Kawiarka nie wytwarza kawy:

- Sprawdzi¢ czy wystepuja wszystkie czesci sktadowe.

Zawor bezpieczenstwa zsuniety:

- Sprawdzi¢ czy zostata zastosowana kawy mielona do moki.

- Sprawdzi¢ czy kawa nie zostata doci$nieta w lejku.

- Sprawdzi¢ czy nie wlano za duzo wody do zbiornika.

- Jesli zostata zastosowana ptyta indukcyjna, nalezy sprawdzi¢, czy nie zosta-

ta uzyta wysoka moc lub funkcja wzmocnienia.

Jesli zjawisko to utrzymuje sig, moze to by¢ objawem nieprawidtowego dziatania i

nie nalezy uzywac lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

Z kawiarki wycieka woda:

- Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta.

- Sprawdzi¢ uszczelnienie pod katem zuzycia i w razie potrzeby wymienic.

- Sprawdzi¢ czy na krawedzi zbiornika nie pozostaty resztki kawy.

Kawiarka nie robi kawy:

- Sprawdzi¢ czy wystepuja wszystkie czesci sktadowe.

- Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta.

- Sprawdzi¢, czy nie ma wyciekdéw wody.

Kawiarka nie zrobita pianki:

- Sprawdzi¢ prawidtowy poziom wody. Zawsze uzywac odpowiedniego kubka

pomiarowego.

- Po catkowitym uformowaniu sie pianki nalezy wyjac Brikke ze zrddta ciepta.

Kawa wyciekta ze zbiornika:

- Nie zostawiac Brikki na zrddle ciepta po podaniu i powstaniu pianki.

Zbiornik zmienit kolor:

- Kawiarka znajdowata sie na zrodle ciepta przez diuzszy czas. Nie ma to

jednak wptywu na uzytkowanie produktu.

Kawiarka nie wiacza sie na ptycie indukcyjnej:

- W przypadku stosowania na indukcji nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢ $rednicy

pojemnika kawiarki z charakterystyka techniczng ptyty grzewczej.
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ADVERTENCIAS DE USO

Lea atentamente las advertencias que aparecen en estas instrucciones ya que son

de gran importancia en cuanto a la seguridad, el uso y el mantenimiento.

IMPORTANTE: LEA ATENTAMENTE ANTES DE CADA USO, CONSERVE CUI-

DADOSAMENTE ESTE MANUAL PARA ULTERIORES CONSULTAS.

. Estas instrucciones deben considerarse como parte integrante del producto
y deberan guardarse y estar disponibles durante toda la vida util del pro-
ducto. La documentacion debera entregarse a los sucesivos propietarios del
producto;

. Atencion: esta cafetera requiere una fuente de calor para funcionar y en su
interior se genera presion. El incumplimiento de las instrucciones de uso
puede causar quemaduras o provocar el estallido de la cafetera.

. Antes de usar, controle que la cafetera esté intacta y tenga montados todos
sus componentes. En caso de duda, consulte al vendedor o al fabricante;

. Retire los embalajes de la cafetera y las advertencia de su interior antes
de utilizarla.

. Este producto no estd concebido para ser utilizado por personas (incluidos
los nifios) con reducidas capacidades fisicas, sensoriales y mentales, o sin
experiencia ni formacion;

. Mantenga la cafetera fuera del alcance de los nifios;

. Utilice la cafetera para el fin para el cual ha sido disefiada; el producto debe
ser utilizado solo para uso doméstico;

. No deje sin vigilancia el aparato durante el funcionamiento;

. No toque las superficies calientes de la cafetera: las superficies se recalien-
tan por lo que debera utilizar el mango (4) y el pomo (3) para manipular
la cafetera;

. No utilice el aparato sin agua en la caldera;

. No utilice otros liquidos en la caldera o en el recolector:
funcionar solo con agua;

. Esta cafetera estd destinada a ser utilizada exclusivamente solo con agua
y café molido para Moka de uso doméstico: no utilice otros productos (ej.,
cebada, cacao, extractos del café, té, CAFE PARA PERCOLADORES O PARA
MAQUINAS DE CAFE EXPRESO...);

. Cercidrese de que el chorro de vapor esté orientado lejos del usuario, asegu-
randose de que la vélvula de seguridad no esté orientada hacia el usuario;

. Para obtener un excelente café con crema es importante respetar las justas
dosis de agua y café.

. No deje mucho tiempo la cafetera sobre la fuente de calor para evitar posi-
bles variaciones de color.

. Aseglrese de que la cafetera esté bien cerrada antes de usarla.

. Cuando se utiliza una fuente de calor de gas, la llama no debera sobresalir
de la caldera;

. En caso de placa de induccidn/eléctrica/vitroceramica, no emplee nunca la

intensidad maxima sino que deberd mantener una regulacién media. En caso

de placa de induccién, no use nunca la funcion boost.

No abra ni cierre la cafetera haciendo palanca sobre el mango (4).

No utilice la cafetera en el horno o en el horno de microondas.

Al usarla, cierre la tapa (1) de la cafetera.

En caso de averia, no utilice el producto y péngase en contacto con el ven-

dedor o con el fabricante.

Tras su uso, no abra la cafetera antes de que se haya enfriado;

. Tras su uso, apoye la cafetera solo sobre superficies apropiadas: la base de
la cafetera alcanza temperaturas elevadas, no ponga la cafetera en contacto
con superficies inflamables y/o que se deterioren con el calor;

. Utilice solo piezas de recambio originales Bialetti del modelo.

. Al término de la erogacion, podria quedar un residuo de agua en la caldera.
Este residuo contribuye a evitar que la superficie de la caldera sufra variacio-
nes de color en el caso en que la cafetera se deje sobre la fuente de calor por
largo tiempo una vez finalizada la erogacion.

. No desenrosque nunca el sistema de valvula (2) de la columna.

. En caso de averia, no utilice el producto y pdngase en contacto con el reven-
dedor o con el fabricante.

INSTRUCCIONES DE USO

Primer uso del producto.

. La primera vez que use la cafetera lavela muy bien utilizando solamente agua
y prepare al menos 3 cafés que desechara (no los beba).

. Para su utilizacion sobre la placa de induccion, verifique la compatibilidad
del didmetro de la caldera de la cafetera con las caracteristicas técnicas de
la encimera.

. Controle que la cafetera contenga todos sus componentes y que estos se
encuentren en la posicién que indica la figura. Controle que la cafetera esté
equipada con valvula de seguridad, filtro cénico, junta, placa filtro y que
todas las piezas (9-8-7-6) se encuentren en la posicién correcta.

. No beba los primeros 3 cafés preparados ya que sirven para exaltar al maxi-
mo el aroma del café.

. Aseglrese de que la valvula de seguridad no esté orientada hacia el usuario;

. Lave la cafetera solo a mano, sin utilizar detergentes ni esponjas abrasivas, a
fin de mantener intactas sus cualidades a lo largo del tiempo.

. Utilice café molido para Moka, o con un grado de molienda adecuado y no
utilice café con molienda fina.

. No prense nunca el café en el filtro cdnico.

. Guarde las partes de la cafetera completamente secas pero sin cerrarla.

. Sustituya la junta si estd desgastada se recomienda de todas formas susti-
tuirla al menos una vez al afio;

. No golpee el filtro cdnico para sacar el café ya que podria dafiarse u ovalizar-
se impidiendo una buena estanqueidad.

COMO PREPARAR EL CAFE

Llene la caldera(10) con agua fria utilizando para ello el dosificador graduado

suministrado (11) Fig.A, siguiendo las cantidades indicadas en la tabla (*).

Introduzca el filtro cénico (8) en la caldera (10) Fig. B.

Llene el filtro cénico (8) con café molido para Moka sin prensarlo; preste

atencion para que no queden residuos de café en polvo en el borde de la

cafetera Fig.C.

4. Enrosque el recolector (5) en la caldera (10) y cierre con fuerza pero sin
exagerar, evitando hacer palanca con el mango (4) Fig.D.

5. Ponga la cafetera sobre una fuente de calor; si se trata de llama, no debera
sobresalir por el borde de la cafetera. En caso de placa de induccién/eléctri-
ca/vitroceramica, no emplee la intensidad méxima fig.(E).

6. En unos minutos empezara a salir una pequefia cantidad de café y poco
después se oira el caracteristico soplido de la Brikka que indica el inicio de
la formacion de la crema.

7. Después de unos segundos, controle que se haya formado la crema en el
interior del recolector (5).

8. Vierta el café en las tazas, repartiendo homogéneamente el café y la crema*.
(*) Valor indicativo: puede variar en funcién de la cantidad de agua, de café, del
tipo de mezcla de café y de su molienda y del modelo de cafetera
(véase la tabla).
NOTA: Tras haber retirado la Brikka de la fuente de calor es normal seguir oyendo
por unos segundos el ruido del suministro procedente del sistema de valvula (2).
IMPORTANTE: Después de que haya salido el café, no hay que dejar la Brikka
sobre la fuente de calor: la crema podria desvanecerse y el café podria salirse
del recolector.
LA VALVULA DE SEGURIDAD BIALETTI(9)
La vélvula Bialetti es una valvula patentada y concebida para garantizar el uso de
la cafetera en condiciones de total seguridad.
La utilizacién de cafeteras con agua potable comporta el riesgo de acumulacion de
depdsitos de cal en el agujero de la valvula con el consiguiente riesgo de obtura-
cién de la misma. Para evitar las obstrucciones de cal basta con mover el piston
que sobresale de la vélvula a lo largo de su eje durante las habituales operaciones
de lavado Fig.F. Se aconseja repetir esta inspeccion periédicamente con el fin de
garantizar su correcto funcionamiento. La vélvula de seguridad es un elemento de
proteccion y deberia intervenir solo en condiciones de funcionamiento o de uso
andémalo de la cafetera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Antes de efectuar las operaciones de limpieza y mantenimiento, espere a que
el aparato se haya enfriado.

. Se aconseja una limpieza periddica de todas las partes de la cafetera, in-
cluida la columna de suministro que debe estar libre de obstrucciones de
café en polvo.

. Lave después de cada uso con agua tibia sin utilizar detergentes y/o materia-
les abrasivos (el producto NO se puede lavar en lavavajillas);

. Guarde el producto con todas sus partes perfectamente secas y sin cerrarlo
a fin de evitar la creacién de manchas/oxidaciones;

. Efectle periédicamente la operacion de descalcificacion:

Llene la caldera con agua como de costumbre;

Afiada dos cucharaditas de acido citrico o de vinagre;

Ensamble el producto y, sin poner café en polvo, efectlie un suministro;

Tire la solucién obtenida;

Lave la cafetera con agua corriente y proceda con la preparacion del

café.

. No golpee el filtro cdnico para sacar el café ya que podria dafiarse u ovalizar-
se impidiendo una buena estanqueidad.

. Compruebe periddicamente que la placa del filtro (6) tenga los orificios libres
y, si fuese necesario, libere los orificios empleando un cepillo de cerdas sua-
ves o la punta de una aguja;

. Controle periédicamente los componentes internos y, en caso de desgaste o
deterioro, sustittyalos solo con piezas de recambio originales Bialetti confor-
mes con el modelo usado;

. Sustituya la junta (7) si esta desgastada se recomienda de todas formas
sustituirla al menos una vez al afio.

la cafetera debe
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ELIMINACION
. El producto, al fin de su vida Util, debe ser entregado a un centro de recogida
selectiva.

. La recogida selectiva y la correcta eliminacién contribuyen a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, y favorecen el reciclaje
de los materiales que componen el producto.

. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sistemas de recoleccién
disponibles, acuda al servicio local de eliminaciéon de desechos o a la tienda
en la cual ha comprado el producto.

GARANTIA
El producto estéd garantizado durante 24 meses desde la fecha de compra en las
condiciones de funcionamiento del presente folleto de instrucciones. En caso de
solicitud de asistencia, y para que la garantia sea vélida, es necesario ponerse en
contacto con el vendedor o con Bialetti Industrie S.p.a. y mostrar el resguardo de
compra, o un documento equivalente, que incluya los datos de identificacion del
vendedor y la fecha de compra.

La garantia no cubre:

Los componentes sustituibles (placa, embudo, junta) excepto que para de-
fectos de fabrica.

. Averias y/o defectos causados por un uso inapropiado o no conforme con
las instrucciones;

. Averias y/o defectos causados por el uso de piezas de recambio no COM-
PATIBLES

. Dafios debidos a golpes, caidas y depodsitos de cal.

FAQ

La cafetera no suministra café:

- Verifique la presencia de todos los componentes.

La vélvula de seguridad emite vapor:

- Controle que se haya usado café molido para moka.

- Controle que el café no esté demasiado prensado en el filtro cdnico.

- Controle que no haya demasiada agua en la caldera.

- Si se utiliza la placa de induccién, verifique que no se haya utilizado una

potencia alta o la funcidn boost.

Si el fendmeno persiste, puede ser sintoma de un funcionamiento andmalo por lo

que no debe utilizar el producto y debe acudir al vendedor.

La cafetera pierde agua:

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera.

- Controle el desgaste de la junta vy, si fuese necesario, sustittyala.

- Verifique que no haya residuos de polvo de café en el borde de la caldera.

La cafetera no suministra café:

- Verifique la presencia de todos los componentes.

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera.

- Verifique que no haya pérdidas de agua.

No se ha formado la crema en la cafetera:

- Controle que el nivel del agua sea el correcto. Use siempre el pertinente

dosificador.

- Retire la Brikka de la fuente de calor cuando se haya formado toda la

crema.

El café se ha salido del recolector:

- No deje la Brikka sobre la fuente de calor cuando haya terminado el sumi-

nistro y se haya formado la crema.

La caldera ha cambiado de color:

- La cafetera ha permanecido demasiado tiempo sobre la fuente de calor. Sin

embargo, esto no afecta a la utilizacion del producto.

La cafetera no se activa sobre la placa de induccion:

- Para su utilizacidn sobre la placa de induccion, verifique la compatibilidad

del didmetro de la caldera de la cafetera con las caracteristicas técnicas
de la encimera.

ADVERTENCIAS DE UTILIZAGAO

Leia atentamente as adverténcias contidas no presente folheto porque fornecem

importantes instrugdes para a seguranga, a utilizagdo e a manutengdo do produto.

IMPORTANTE: LEIA ATENTAMENTE ESTE FOLHETO ANTES DE CADA UTI-

LIZACAO E GUARDE-O EM LUGAR SEGURO PARA PODER CONSULTA-LO

SEMPRE QUE PRECISAR.

As presentes instrugdes devem ser consideradas parte integrante do produto
e devem, pelo periodo de duragdo do mesmo, ser conservadas e tornadas
dispunl’veis. A documentagéo deve ser entregue a todos os futuros proprie-
térios do produto.

. Atencdo: esta cafeteira necessita de uma fonte de calor para poder funcionar
e produz press&o no seu interior. A inobservancia das instrugdes de utilizagdo
pode causar queimaduras ou fazer explodir a cafeteira.

. Verifique, antes de cada utilizagdo, se a cafeteira estd integra e completa de
todos os seus componentes. No caso de duvidas, dirija-se ao seu revendedor
ou ao fabricante.

. Remova as embalagens da cafeteira e as instrugdes presentes no seu interior
antes de utiliza-la.

. Este produto ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (inclusive
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais e mentais, ou sem
experiéncia e instrugdo.

. Mantenha fora do alcance das criangas.

. Utilize a cafeteira de acordo com a finalidade para a qual foi concebida; o
produto deve ser utilizado somente para uso doméstico.

. N&o deixe o aparelho funcionar sozinho.

. N&o toque nas superficies quentes da cafeteira: as superficies podem aque-
cer, segure no cabo (4) e no punho (3) para manusear a cafeteira.

. N&o utilize a cafeteira sem agua na caldeira.

. N&o utilize outros liquidos na caldeira ou no coletor: a cafeteira deve funcio-
nar somente com agua.

. A presente cafeteira foi concebida para ser utilizada exclusivamente com
4gua e pd de café para cafeteira Moka de uso doméstico: ndo use outros
produtos (ex.: cevada, cacau, extratos de café, cha, PO DE CAFE PARA CAFE-
TEIRA DE FILTRO OU PARA MAQUINAS DE CAFE EXPRESSO ..

. Cuide para que o jato de vapor, bem como a valvula de seguranga, ndo
figuem diretamente apontados para o utilizador.

. Para obter um café cremoso, é importante respeitar as doses corretas de
agua e po de café.

. N&o deixe a cafeteira por muito tempo sobre a fonte de calor para evitar
possiveis mudangas de cor.

. Verifique se a cafeteira estd bem fechada antes de utiliza-la.

. No caso de usar fogéo a gds, a chama ndo deve passar das bordas da base
da caldeira.

. No caso de placas de indugdo/elétrica/vitroceramica, ndo utilize a intensi-

dade méaxima, mas mantenha uma regulagdo média. No caso de placa de

indugdo, ndo use a fungéo boost.

N&o abra ou feche a cafeteira, forgando o cabo (4).

Né&o utilize a cafeteira no forno ou no micro-ondas.

Durante o uso, feche a tampa (1) da cafeteira.

No caso de mau funcionamento, ndo utilize o produto e dirija-se ao seu

revendedor ou ao fabricante.

. Apos a utilizagdo, ndo abra a cafeteira enquanto ndo estiver completamente
fria.

. Apoés a utilizagdo, apoie a cafeteira numa superficie adequada: a base da
cafeteira atinge temperaturas elevadas. N&o coloque a cafeteira em contacto
com superficies inflamaveis e/ou que se poderiam deteriorar com o calor.

. Use somente pegas de reposigdo originais Bialetti segundo o modelo.

. Apés a subida do café, pode ficar dgua residual dentro da caldeira. Esta
agua residual contribui para evitar que a superficie da caldeira possa sofrer
mudangas de cor no caso de a cafeteira ser deixada sobre a fonte de calor
por mais tempo apos a saida do café.

. N&o desrosqueie o sistema da valvula (2) da coluna.

. No caso de mau funcionamento, ndo utilize o produto e dirija-se ao seu
revendedor ou ao fabricante.

INSTRUGOES DE UTILIZACAO

Prlmelra utilizagdo do produto
Quando utilizar a cafeteira pela primeira vez, lave-a bem, apenas com agua,
e extraia pelo menos trés cafés a perder (ndo devem ser consumidos).

. Para a utilizagdo sobre placa de indugdo, verifique a compatibilidade do dia-
metro da caldeira da cafeteira com as caracteristicas técnicas da placa.

. Verifique se a cafeteira estd completa de todos os componentes e se os
mesmos estdo posicionados como na figura. Verifique se a cafeteira esta
completa de valvula de seguranga, filtro de funil, anel de vedagdo e placa do
filtro e se os mesmos estéo na posigéo correta (9-8-7-6).

. N&o beba os 3 primeiros cafés porque estes servem para melhor realgar o
aroma do café.

. Verifique se a valvula de segurancga ndo estd apontada para o utilizador.

. Lave a cafeteira a mdo, sem usar detergentes e esponjas abrasivas, para
manter as suas qualidades inalteradas ao longo do tempo.

. Use po de café indicado para cafeteiras Moka, ou seja, com moagem adequa-
da. N&o use moagem fina.

. N&o calque o café no filtro de funil.

. Monte a cafeteira com todas as partes completamente secas, mas sem fe-
cha-la.

. Substitua o anel de vedagdo se deteriorado; contudo, recomenda-se substi-
tui-lo no minimo uma vez por ano.

. N&o bata o funil para fazer sair o café; isso poderia danifica-lo ou deforma-lo
impedindo uma boa estanquidade.

COMO PREPARAR O CAFE

1. Encha a caldeira (10), com agua fria, utilizando o doseador fornecido (11)
Fig.A, seguindo as quantidades indicadas na tabela (*).

2. Insira o filtro de funil (8) na caldeira (10), Fig.B.

3 Encha o filtro de funil (8) com pé de café para Moka sem calcar e sem derra-
mar pé de café nas bordas da cafeteira Fig.C.

4. Rosqueie o coletor (5 - parte superior da cafeteira) na caldeira (10) e feche
com forga, mas sem exagerar de modo a n&o forgar o cabo (4) Fig.D.

5. Coloque a cafeteira sobre a fonte de calor; se for ao lume, mantenha a cha-
ma baixa de modo que nédo saia da borda da base da cafeteira. No caso de
placas de indugdo/elétrica/vitroceramica, ndo utilize a intensidade maxima
fig.(E).

6. Em poucos minutos comegard a sair uma pequena quantidade de café e
pouco depois serd possivel ouvir o tipico barulhinho da Brikka a indicar o
inicio da formagdo do creme.

7. Apos alguns segundos, verifique a completa formagdo do creme no interior
do coletor (5).

8.  \Verta o café nas chavenas, distribuindo uniformemente o café e o creme*.
(*) Valor indicativo: pode mudar em fungdo da quantidade de &gua, de café, do
tipo de po, do grau de moagem e do modelo
(ver tabela).
Nota: Depois de ter retirado a Brikka da fonte de calor, é normal ouvir ainda
por alguns segundos o barulhinho da subida do café proveniente do sistema da
valvula (2).
IMPORTANTE: Apds a subida do café, é necesséario ndo deixar a Brikka sobre
a fonte de calor: o creme poder-se-ia desfazer e o café poderia sair do coletor.
VALVULA DE SEGURANCA BIALETTI(9)
A valvula Bialetti foi patenteada e estudada para garantir a utilizagdo da cafeteira
em total seguranga.
A utilizagdo da cafeteira com agua potével pode causar depdsitos de calcario no
orificio da valvula com o perigo de obturagdo da mesma. Para evitar obstrugdes de
calcario, basta pressionar e soltar o pistéo presente na valvula durante as normais
operages de lavagem Fig.F. E aconselhavel repetir esta inspegdo periodicamente
de modo a verificar o seu correto funcionamento. A valvula de seguranga repre-
senta um elemento de protegdo e deveria intervir somente em condigdes de mau
funcionamento da cafeteira.

LIMPEZA E MANUTENCAO

. Antes de efetuar as operagdes de limpeza e manutengéo, espere que a cafe-
teira esteja completamente fria.

. Aconselha-se efetuar uma limpeza periddica de todas as partes, incluindo a
coluna de subida do café, que deve ficar livre de obstrugdes de pé de café.

. Lave a cafeteira apés cada utilizagdo com agua morna sem usar detergente
e/ou materiais abrasivos (a cafeteira NAO pode ser lavada na maquina).

. Guarde a cafeteira com todas as partes perfeitamente secas e sem fecha-la
de modo a evitar possiveis formagdes de manchas/oxidagdes.

. Efetue periodicamente esta operagéo de descalcificagdo:

Encha a caldeira com agua, como na preparagdo normal;

Adicione duas colherzinhas de &cido citrico ou de vinagre;

Remonte o produto e, sem colocar o pé de café, efetue uma extragéo;

Elimine a solugdo obtida;

Lave a cafeteira sob a dgua da torneira e continue com a preparagéo

do café.

. N&o bata o funil para fazer sair o café: isso poderia danifica-lo ou deforma-lo
impedindo uma boa estanquidade.

. Verifique periodicamente se a placa do filtro (6) ndo esta obstruida; caso
contrario, destape os furos com uma escovinha de cerdas suaves ou com a
ponta de uma agulha.

. Verifique periodicamente os componentes internos e, no caso de desgaste
ou danos, substitua-os com pegas originais Bialetti de acordo com o modelo
da sua cafeteira.

. Substitua o anel de vedagdo (7) se gasto ou deteriorado; todavia convém
substitui-lo uma vez por ano.
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ELIMINACAO
. Este produto, no seu fim de vida, deve ser entregue a um centro de recolha
seletiva.

. A adequada recolha seletiva e a correta eliminagdo contribuem para evitar
possiveis efeitos negativos no ambiente e na saude e favorece a reciclagem
dos materiais de que o produto é composto.

. Para mais informagdes sobre os sistemas de recolha disponiveis, dirija-se ao
servigo local de tratamento de residuos ou a loja onde fez a compra.

GARANTIA

O prazo de garantia do produto é de 24 meses contados a partir da data de com-

pra, nas condigdes de funcionamento e utilizagdo descritas neste folheto de instru-

cOes. Para pedidos de assisténcia, com direito a garantia, é necessario contactar

o seu revendedor ou a Bialetti Industrie S.p.a. e mostrar o taldo de compra, ou

um documento equivalente, que reporte os dados de identificagdo do revendedor

e a data de compra.

A garantia ndo cobre:

As pegas de reposigdo (placa, funil, anel de vedagdo) salvo se vierem com
defeitos de fabrica;

. Avarias e/ou defeitos causados por uma utilizagéo imprdpria ou ndo de acor-
do com as instrugdes; . ;

. Avarias e/ou defeitos causados pelo uso de pecas NAO COMPATIVEIS;

. Danos causados por colisdes, quedas e depdsitos de calcario.

FAQ

Né&o sobe café no coletor:

- Verifique se todos os componentes estdo montados.

A valvula de seguranca disparou:

- Verifique se usou pd de café para moka.

- Verifique se ndo calcou o pé no funil.

- Verifique se ndo colocou muita agua na caldeira.

- Se utilizou placa de indugdo, verifique se ndo colocou uma poténcia elevada

ou a fungdo boost.

Se o problema continuar, pode ser um sintoma de mau funcionamento.

Né&o utilize a cafeteira e fale com o seu revendedor.

A cafeteira perde agua:

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique o estado do anel de vedagéo e, no caso, substitua-o.

- Verifique se ndo ficou residuo de pd de café na borda da caldeira.

Né&o sobe café no coletor:

- Verifique se todos os componentes estdo montados.

- Verifique se fechou com forga a cafeteira.

- Verifique se ndo hd vazamentos de agua.

A cafeteira ndo formou o creme:

- Verifique o correto nivel de dgua. Use sempre o doseador fornecido.

- Retire a Brikka da fonte de calor apds a completa formag&o do creme.

O café saiu do coletor:

- N&o deixe a Brikka sobre a fonte de calor apds a subida completa do café

e da formag&o do creme.

A caldeira mudou de cor:

- A cafeteira ficou tempo demais sobre a fonte de calor. Todavia, ndo é um

problema que comprometa a utilizagédo da cafeteira.

A cafeteira ndo funciona sobre placa de indugéo:

- Para a utilizagdo sobre placa de indugdo, verifique a compatibilidade do

didmetro da caldeira da cafeteira com as caracteristicas técnicas da placa.

FORHOLDSREGLER VED BRUG

Laes grundigt forholdsreglerne der findes i vejledningerne, eftersom de indeholder

vigtige oplysninger om produktets sikkerhed, brug og vedligeholdelse.

VIGTIGT: LAS GRUNDIGT INDEN HVERT BRUG, OPBEVAR VEJLEDNINGER-

NE OMHYGGELIGT TIL HVERT SENERE BRUG.

. Vejledningerne skal anses som veerende en integrerende del af produktet og
de skal derfor opbevares og veere tilgeengelige under hele produktets levetid.
Dokumentationen skal leveres til samtlige af produktets efterfglgende ejere.

. Bemeaerk: Kaffemaskinen har brug for en varmekilde til sin funktion og der
dannes et indre tryk. Manglende overholdelse af brugervejledningerne kunne
for@rsage forbreendinger eller medfgre at kaffemaskinens spraenges.

. Kontrollér at kaffemaskinen er intakt og udstyret med alle sine bestanddele
inden hvert brug. I tilfelde af tvivl, kan man henvende sig til forhandleren
eller producenten.

. Fjern emballagen fra kaffemaskinen og alle advarsler indeni denne,
den tages i brug.

. Produktet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn)
med nedsatte fysiske, sensoriske og mentale evner, eller med manglende
erfaring eller indleering;

. Produktet skal holdes fjernt fra barns raekkevidde;

. Brug kaffemaskinen til det formal den er designet til. Produktet ma kun an-
vendes til hjemligt brug;

. Efterlad ikke apparatet uden opsyn under dets funktion.

. Ror ikke kaffemaskinens varme overflader: De bliver varme, brug i stedet for
handtaget (4) og knoppen (3) ndr du héndterer kaffemaskinen.

. Brug ikke kaffemaskinen uden vand i kedlen.

. Brug ikke andre veaesker i kedlen eller i beholderen: Kaffemaskinen m& kun
fungere med vand.

. Denne kaffemaskine er udelukkende beregnet til at blive brugt med vand og
malet kaffe til Moka til hjemligt brug: brug ikke andre produkter (f.eks. byg,
kakao, kaffe-ekstrakter, te, KAFFE TIL FILTRERINGSAPPARATER ELLER TIL
ESPRESSO-MASKINER, ...).

. Vaer sikker pé at dampstrélen er rettet vaek fra brugeren, og veer samtidigt
sikker pd at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod brugeren.

. For at f§ en rigtig god kaffe med creme, er det vigtigt at man folger de rette
meaengder vand og kaffe.

. Efterlad ikke kaffemaskinen pd varmekilder i laengere tid, sdledes undg8r
man mulige farveaendringer.

. Vaer sikker p& at kaffemaskinen er fuldstaendigt lukket inden brug.

. N&r man anvender et gaskomfur, m& flammen ikke komme ud over kedlen.

. 1 tilfeelde af induktionsplader el-kogeplader/keramiske kogeplader m& man

ikke bruge den maksimale styrke, men holde en mellemindstilling. I tilfelde

af induktionsplader m& man aldrig bruge boost-funktion.

Rbn ikke og luk ikke kaffemaskinen ved at forcere h&ndtaget (4).

inden

.

. Brug ikke kaffemaskinen i ovnen eller mikroovnen.

. Man skal lukke kaffemaskinens 1&g (1) under brug.

. 1 tilfzelde af fejlfunktion m& man ikke bruge produktet, men man skal kontak-
te forhandleren eller producenten.

. Man ma ikke 8bne kaffemaskinen efter brug, inden denne er helt afkolet.

. Man ma3 kun stille kaffemaskinen p& egnede overflader efter brug: Kaffema-

skinens base ndr op pa hgje temperaturer, stil ikke kaffemaskinen i bergring
med antaendelige overflader og/eller som kunne gdelaegges pga. varmen.

. Veelg udelukkende originale Bialetti reservedele som ligeledes er i overens-
stemmelse med modellen som bruges.

. N&r brygningen er slut kan der evt. vaere resterende vand i kedlen. Disse
rester kunne medvirke til at kedlens overflade kunne f8 farveaendringer i
tilfzelde hvor kaffemaskinen efterlades p& varmekilder i lzengere tid, efter
at brygningen er slut.

. Skru aldrig ventil-systemet (2) af sgjlen.

. 1 tilfzelde af fejlfunktion m& man ikke bruge produktet, men man skal kontak-
te forhandleren eller producenten.

BRUGERVEJLEDNINGER

Farste gang produktet bruges.

Den fgrste gang man bruger kaffemaskinen, skal den skylles grundigt, dog
kun med vand og tilbered mindst 3 kopper kaffe der skal smides veek (som
ikke skal indtages).

. N&r man bruger induktion, skal man tjekke om diameteren p& kaffemaskinen
kedel er kompatibel med kogepladens tekniske egenskaber.

. Kontrollér at kaffemaskinen er komplet med alle sine komponenter og at dis-
se befinder sig pd pladserne som vist i figuren. Kontrollér at kaffemaskinen er
komplet med sikkerhedsventil, filtertragt, pakning og filterplade og at disse
befinder sig p8 deres korrekte pladser (9-8-7-6).

. Drik ikke de 3 fgrste kopper kaffe, eftersom at de er lavet for at forbedre
kaffens aroma pd bedst vis.

. Veer sikker pd at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod brugeren;

. Den ma kun vaskes op i h&nden, uden brug af opvaskemidler og ridsende
svampe, for at bibeholde dens kvalitet gennem tiden.

. Brug malet kaffe til Moka, eller rettere med en passende malingsgrad og brug
ikke kaffe med en fin malingsgrad.

. Pres aldrig kaffen i tragten.

. Stil samtlige af kaffemaskinens helt torre bestanddele vaek, uden at lukke
den.

. Skift pakningen ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle omstaendig-
heder at udskifte den mindst en gang om ret;

. SI3 ikke tragten for at f& kaffen ud, den kunne g i stykker eller blive oval og
derved forhindre en god teetning.

SADAN LAVER MAN KAFFE

1. Fyld kedlen (10) op med koldt vand, ved at bruge det medleverede gradu-

erede malebaeger (11) Fig.A, og folge de maengder der vises i tabellen (*).

Seet filtertragten (8) i kedlen (10), Fig. B.

Fyld filtertragten (8) med kaffe der er malet til Moka uden at den presses,

men samtidigt serge for at der ikke efterlades kaffe pd kaffemaskinens kan-

ter fig.(C).

4. Skru den nedre beholder (5) pa kedlen (10) og luk stramt, uden at overdrive,
og uden at forcere hndtaget (4) fig. D

5. Stil kaffemaskinen pd varmekilden; hvis det drejer sig om et blus, skal man
sorge for at dets flammer ikke gér ud over kaffemaskinens kant. I tilfeelde
af en induktionsplade/el-kogeplader/keramiske kogeplader ma man ikke an-
vende maksimal intensitet Fig. (E).

6. 1 Igbet af f& minutter vil en lille maengde kaffe begynde at komme ud og lige
efter hgrer man den karakteristiske Brikka-hvislen, der angiver at cremen
er blevet lavet.

7. Efter nogle sekunder skal man tjekke at der dannes creme indeni behol-
deren (5).

8. Heeld kaffen i kopperne, ved at fordele kaffen og cremen lige*.
(*) Vejledende veerdi: den kan variere alt afhaengigt af vandmaengde, kaffemaeng-
de, kaffetype og kaffens malingsgrad, og kaffemaskinens model
(se tabel).
BEMZERK: N&r man har fjernet Brikka fra varmekilden, er det normalt at man
stadig kan hgre den der hvislen der kommer ud fra ventil-systemet i nogle se-
kunder (2).
VIGTIGT: N3r kaffen er kommet ud, m8 man ikke efterlade Brikka pd varmekil-
den: cremen kunne forsvinde og kaffen kunne komme ud af beholderen.
BIALETTI SIKKERHEDSVENTIL (9)
Der er patent pd Bialetti ventilen og den er udarbejdet til at garantere kaffemaski-
nens brug under fuldstaendigt sikre forhold.
N&r man bruger kaffemaskinen med drikkevand, kunne der evt. dannes kalkaflej-
ringer i ventilens hul, med farer for at dette tilstoppes. For at undga kalkaflejringer,
er det nok blot at fjerne det lille stempel der stikker ud af ventilen langs dens akse,
under de normale skyllehandlinger fig. F. Det anbefales at gentage denne handling,
séledes at dens korrekte funktion sikres. Sikkerhedsventilens formal er at beskyt-
te og indgriber kun under kaffemaskinens unormale anvendelser eller funktioner.

RENGQRING oG VEDLIGEHOLDELSE
Inden man starter pd renggring og vedligeholdelse, skal man vente til at
produktet er afkglet.

. Det anbefales periodisk at renggre kaffemaskinen i alle dens dele, herunder
ogs8 kaffesgjlen, der skal vaere helt fri for kaffepulveraflejringer.

. Skyl den med lunkent vand uden at bruge opvaskemidler og/eller ridsende
materialer efter hvert brug (produktet er IKKE egnet til at blive opvasket i
opvaskemaskinen);

. Opbevar produktet sd alle dets dele er fuldstaendigt tgrre og det ma ikke
lukkes, séledes at mulige plet-/rustdannelser forhindres;

. S¢rg for regelmaessigt at afkalke:

Fyld kedlen med vand som til en normal tilberedning;

Tilseet to teskeer citronsyre eller eddike;

Saml produktet igen og foretag en tilberedning, dog uden kaffepulver i;

Smid oplgsningen vaek som man har féet;

Skyl kaffemaskinen med rindende vand og fortsaet med kaffebrygnin-

2.
3.
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gen.

. SI8 ikke tragten for at f& kaffen ud, den kunne g i stykker eller blive oval og
derved forhindre en god taetning.

. Kontrollér regelmaessigt at filterpladens (6) huller er frie, hvis det ikke er
tilfaeldet skal man friggre hullerne ved hjeelp af en lille bgrste med sarte h&r
eller ved hjzelp af en ndlespids;

. Kontrollér regelmaessigt de interne komponenter og i tilfselde af slid eller
beskadigelse, skal man sgrge for udskiftning af disse, dog udelukkende med
originale Bialetti reservedele som ligeledes er i overensstemmelse med mo-
dellen som bruges;

. Skift pakningen (7) ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under alle omstaen-
digheder at udskifte den mindst en gang om &ret.

BORTSKAFFELSE
. Produktet skal ved dets levetids slut, bortskaffes hos et center til seerskilt
indsamling.

. Den passende seerskilte indsamling og den korrekte bortskaffelse medvirker
til forebyggelse af mulige negative virkninger pd miljget og sundheden, og
fremmer ligeledes genbrug af materialerne som udggr produktet.

. For mere detaljerede oplysninger vedrgrende mulige indsamlingssystemer,
skal man henvende sig til den lokale service til affaldsbortskaffelse, eller til
forhandleren hvor produktet er kgbt.

GARANTI

Produktet har en garanti der deekker en periode p& 24 méneder fra kgbsdatoen,

under de funktionsforhold der er beskrevet i denne brugervejledning. I tilfeelde

hvor der efterspgrges om assistance, skal man for at ggre garantien geeldende,
kontakte forhandleren eller Bialetti Industrie S.p.a. og vise kgbebevis, eller et
lignende dokument, der viser forhandlerens identifikationsdata og kgbsdatoen.

Garantien daekker ikke:

. Komponenter der kan udskiftes (plade, tragt, pakning) medmindre de har
fabrikationsfejl.

. Fejl og/eller defekter der skyldes et forkert brug eller som ikke er i overens-
stemmelse med vejledningerne;

. Fejl og/eller defekter der skyldes brug af IKKE KOMPATIBLE reservedele

. Skader der begrundes slag, fald og kalkaflejringer.

FAQ

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om alle bestanddele er til stede.

Der siver luft ud af sikkerhedsventilen:

- Tjek om der bruges kaffe der er malet til moka.

- Tjek at kaffen ikke er blevet presset pd i tragten.

- Tjek at der ikke er kommet for meget vand i kedlen.

- Hvis man har anvendt induktionsplade, skal man tjekke at man ikke har

brugt for stor en styrke eller boost-funktion.

Hvis faznomenet forbliver, kan det vaere et tegn pd en ikke korrekt funktion og brug

derfor ikke produktet, men henvend dig til leverandgren.

Der kommer vand ud af kaffemaskinen:

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt.

- Tjek om pakningen er slidt, og skift den ud hvis dette er tilfseldet.

- Tjek at der ikke findes kaffepulverrester p& kedlens kant.

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om alle bestanddele er til stede.

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt.

- Tjek at der ikke findes vandudslip.

Kaffemaskinen har ikke lavet creme:

- Tjek om vandniveauet er korrekt. Brug det hertil bestemte m&lebaeger.

- Fjern Brikka fra varmekilden, ndr creme-dannelsen er helt feerdig.

Kaffen er kommet ud af beholderen:

- Efterlad ikke Brikka pd varmekilden n&r brygningen og creme-dannelsen

er faerdig.

Kedlen har zendret farve:

- Kaffemaskinen er blevet efterladt p& varmekilden i for lang tid. Dette kom-

promitterer dog ikke produktets anvendelse.

Kaffemaskinen aktiveres ikke p8 induktionspladen:

- N&r man bruger induktion, skal man tjekke om diameteren pd kaffemaski-

nen kedel er kompatibel med kogepladens tekniske egenskaber.
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MEPbI MPEAQOCTOPOXXHOCTU NMPU UCMNOJIb30OBAHUN

BHMMaTeNbHO MPOYTUTE Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH, COAEPXKALUMECs B AAHHON UH-

CTPYKLMM, NOCKONbKY OHU COAEPXKAT BaXHYK MHBOPMaLMIO 0 6e30MacHOCTy, 3KC-

nayaTtauumn 1 TEXHUHECKOMy 06C/TYXUBAHUIO N3Aenus.

BAXXHO: BHUMATEJIbHO NMPOYTUTE NEPEA NCMNOJIb3OBAHUEM, COXPA-

HUTE 3TO PYKOBOACTBO /151 BYAYLUMX KOHCY/TbTALIMA.

. VHCTPYKUMIO CNlelyeT paccMaTpuBaTh Kak COCTaBHYIO YacTb U3Aenus; coxpa-
HSATb MHCTPYKLIMM B TEUEHWE BCEro CPOKa UCMONb30BaHUs U3fenms. [JoKyMeH-
Tauusi NOANEXWT 06s13aTeNbHON Nepefade BCEM MOCNEAYIOWIMM BNaAeNbLaM
npubopa;

. BHUMaHWe: ANsi HOpPManbHOro (YHKLMOHWPOBaHWS KodeBapku Tpebyetcs
WCTOYHWK Tenna; Bo BpeMsi paboTbl BHYTPU Npubopa reHepupyetcs Aasne-
Hue. Hecob/ioaeHne MHCTPYKUMIA MOXET NPUBECTU K OXOraM WM B3pbIBY
koeBapKu.

. Mepes KaxabIM UCMOMb30BaHNEM NPOBEPSNATE LENOCTHOCTb KoheBapKu U Ha-
NNYMe BCEX ee KOMMOHEHTOB. EC/IN y Bac BO3HUKAN COMHEHMSs, CBSXKUTECH C
BalMM AUNEPOM VAN NPOU3BOAUTENEM;

. Ynanute ynakosky kodeBapku v BCe MpeaynpexaeHus BHYTpU Hee nepeq
1Cnonb3oBaHNeM.

. TOT NPOAYKT He NpeAHasHaueH ANs UCMONb30BaHUs NuuamMm (BKoyas ae-
Tel) C orpaHNYEHHbIMU (BU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU WU YMCTBEHHbBIMU CMO-
COGHOCTSIMU, WAN C HEOCTAaTKOM OMbITa 1 06pasoBaHUs.

. XpaHuTb B HEAOCTYMHOM ANsi AeTeil MecTe.

. Mcnonb3yiiTe KodeBapky Mo HasHa4YeHWIo; MPOAYKT MpeAHasHayeH TONbKO
ANSi JOMALIHEro UCMo/b30BaHNs.

. He ocTtaensiite npubop 6e3 npucmMoTpa Bo BpeMsi paboTbl;

. He npukacaiiTech K ropsiynM MoBEPXHOCTAM KO(EBAPKM: MOBEPXHOCTU NpU-
6opa CUNbHO HarpesaloTCs, UCMONb3yTe pPyKOsSiTKY (4) u pyuky (3) kode-
BapKK;

. He ucnonb3yiite kodesapky 6e3 BoAbl B pesepByape;

. He HanuBaliTe B pesepByap WAW KOMNEKTOP APYrue XWUAKOCTU: KodeBapka
AoKHa paboTaTk TOMLKO C BOAOM;

. KoteBapka NpuUMeHsIETCs TOIbKO C BOAOW M MOMOTHIM Kode Ans Moku Ans
[IOMALLUHEro UCMo/b30BaHNS: HE UCMONb3YiiTe Apyrie NPOAYKTbI (Hanpumep,
siUMeHb, Kakao, kodeiHble akcTpakThl, Yai, KO®E /14 MEPKO/IOBATOPOB
VN Anst MALLIWH "3CNPECCO"...).

. Y6eauTech, YTO NPeAOXpPaHUTENbHbIA KanaH u CTPysi Napa He Harnpas/eHbl
Ha nosb3oBaTens.

. YT06bI MONYUNTL XOPOLIKIA KOde C NEHKOW, BaXHO cobnioaaTte npaBuibHble
£103bl BOAbI 1 Kode.

. He ocTaBnsiite KodeBapKy Ha WUCTOUHMKE TeMna Ha ANUTENbHOE BPeMs BO
usbexaHne U3MEHeHUs ee LBeTa.

. Mepes ncnonb3oeaHueM KodeBapku y6eanTech, HTO OHa XOPOLLO 3aKpbiTa.

. Mpy UCNONb30BaHUM rasa B KayecTBe UCTOYHWKA Tenna nnams He AOMKHO
BbIXOAUTb 3@ Npe/enbl pesepeyapa;

. B cnyyae MHAYKUWOHHOI/31eKTpUYeCKoi/KepaMnyeckoi NanTel BKIOYanTe

MANTY HE Ha MOJIHYI0 MOLLHOCTb, @ TOMIbKO Ha CPeAHIoK. B criyyae MHAYKUM-

OHHOV1 BaPOYHOM NaHeNN HAKOTAa HEe UCMOMb3YHTE UMMYbCHYIO BDYHKLMIO.

He oTkpbiBaiiTe 1 He 3akpbiBaiiTe KodeBapKy, Haxunmas Ha pyuky (4);

He ucnonb3yiite kodeBapKy B AyXOBKE UM MUKPOBOIHOBOI Meun;

Mpwv ncnonb3oBaHMK 3akpoiiTe KpbiwKy (1) Kodesapku;

B ciyyae HeMCnpaBHOCTM He WCMonb3yiTe Npubop 1 obpatutech K Aunepy

UK NPOU3BOANTENIO.

lMocne NCnonb3oBaHKs He OTKPbIBaiTe KodeBapKy, Noka OHa He OXnaaunach;

. lMocne 1cnonb3oBaHNs XpaHUTe KOPEeBapKy TONbKO Ha MOAXOASILUMX MOBEPX-
HOCTSIX: OCHOBaH1e KO(eBapKu CUIbHO HAarpeBaeTCsi, He CTaBbTe KO(eBapKy
Ha roptoune u/Unu NNassiLMecs NOBEPXHOCTU.

. Bcerga ncnonb3yiiTe 3anacHble yacTu Bialetti .

. Mo OKOHYaHMM pasfayn BO3MOXHO HanWuyue OCTaTO4HON BOAbl B Goiinepe.
TOT OCTATOK MOMOraeT NpeAoTBPaTUTL N3MEHEHNE LiBETa NOBEPXHOCTMU GOM-
nepa B cyyae, ecnn KoheBapKa 0CTaB/ieHa Ha UCTOYHUKE Tenna Ha Npoaon-
XWUTeNbHOE BPEMsi MOC/e 3aBEPLIEHUs BapKK.

. Hukorga He OTBUHYMBaTE CUCTEMY KlanaHoB (2) OT KOSIOHKM.

. B cilyyae HeMCnpaBHOCTM He WCMonb3yiTe Npubop u obpatutech K Aunepy
WY NPOU3BOANTENIO.

WUHCTPYKUMA NO NPUMEHEHUIO

MNep wcr

. Mepes NepBbIM UCNONb30BAHMEM KO(EBAPKM XOPOLLO MPOMON- Te ee YMUCTON
BOZAOW M MPUroToBbTE HE MeHee Tpex MPOo6HbIX nopuuii kode (He Ans yno-
Tpebnenus).

. TPy UCNONB30BAHMM Ha UHAYKLIMOHHOW NaHenu npoBepbTe COBMECTU- MOCTb
AnameTpa KoheBapku C TEXHUYECKUMU XapaKTePUCTUKaMW Bapoy- HOM na-
Henm.

. Y6eauTech, YTO KoheBapKa MoOSHOCTbIO YKOMM/IEKTOBA- Ha BCEMU KOMMOHEH-
TaMy M 4TO OHW HAXOASTCS B MOMOXKEHWM, KaK MOKa3aHO Ha puUcyHke. Y6e-
AnTechb, YTO KoeBapka yKOM- MeKToBaHa NpefoXpaHUTENbHbBIM KlanaHoM,
dUABTPOM-BO- POHKOW, YNJIOTHEHUAMU U (UNBTPYIOLWEH NNacTUHON M YTO
OHW HaXOoASTCA B MPaBUIbHOM NOMOXeHUn (9-8-7-6).

. He ynoTtpebnsiite nepsble 3 3anpaBku Kode, Tak Kak OHW Heo6xoAuMbI AN
ycunexus apomata kode.

. Y6eaunTech, YTO NPeNOXPaHWUTENbHbIN KNanaH He HamnpaeieH Ha Mosb3oBa-
Tens;

. MoliTe TONbKO BPYUHYI0, 6€3 NCMO/b30BaHKS MOIOLLMX CPEACTB 1 abpasnBHbIX
ry60K, 4TO6bl COXPaHUTL XapaKTEPUCTUKKN KOeBapKM C TEYEHNEM BPEMEHN.

. Wcnonb3yiiTe MonoThlit kode Ans kodeBapku Tuna Moka, To ecTb, COOTBET-
CTBYIOLLIETO MOMOJIa U HEe UCMOMb3YiTe Koe Menkoro nomona.

. Hukorga He yTpamboBbiBaiiTe kode B BOPOHKE.

. XpaHuTe KoeBapKy B CyXOM pa3o6paHHOM BUAE, He 3aKpblBasi.

. 3aMeHuTe NPOKNAAKY, ECIM OHa U3HOLLEHa, B I060M Cyyae, Mbl PEKOMEHAY-
€M 3aMeHsITb ee He PeXe OAHOro pas B roA;

. He ynapsiiite BOPOHKY 0 Kakyt-M60 NOBEPXHOCTb, 4TO6bI 0CBO60ANTL ee OT
Kode, MOXHO MOBPEANTb MW NOMSITb €€, HAaPYLUMB YNIOTHEHME.

KAK MPUTOTOBUTb KO®E

1. 3anonuute Goiinep (10) xonoaHOW BOAON, BCEraa UCMonb3ys mpuiaraemblin

MepHblii cTakaH (11), puc. A, n cobniogas Konu4yecTBa, ykasaHHble B Ta-

6auue (*).

MomecTute hunbTp-BOpOHKY (8) Ha pesepsyap (10) puc. B.

HanonHuTte BopoHKkoo6pasHblit unbTp (8), cTapasice He ocTaBnATb Kode Ha

Kpomke kodeBapku, puc. C.

4. MpuBKHTUTE KonnekTop (5) k 6oiinepy (10), XOPOLIO 3aBUHTUTL, HE HaXUMas
Ha pyuky (4), puc. D.

5. TMocTaBbTe KoheBapKy Ha MANTY; €CMU 3TO XKMBOIA OFOHb, TO MAaMs He A0MK-
HO BbICTYNaTh 3a npeAenbl Kodesapku. B cryyae WHAYKLMOHHON/3NeKTpU-
YecKoit/KepaMnyecKoi NANTbl He UCMONb3YITe NOMHY0 MOL- HOCTb puc.(E).

6.  Yepes HeCKOMbKO MUHYT HaYHET BbIXOAUTb HEGOMbLIOE KOMYECTBO Kode, 1
BCKOPE MOC/ie 3TOro Bbl YC/bIWNTE XapakTepHoe «dblpkaHbe» Brikka, koTo-
poe yKasblBaeT Ha Hayano 06pasoBaHus NeHKu.

7. Yepes HeCKONbKO CEKYH/ MPOBEpbTE HaNUME NeHbl BHYTPU KonnekTopa (5).

8. PazneiitTe Kode B Yallku, paBHOMEPHO pacnpeaensis Kode n neHky*.

(*) OpPUEHTMPOBOYHOE 3HAYEHWe: MOXeT BapbMpOBaTbCs B 3aBMCMMOCTM OT KO-

nnyecTBa BOAbl, KO(E, TUNa KOdEHON CMecH U ee MOMONa,a TakKe OT MoAenu

koeBapku

(cm. Tabnuuy).

Mpumeuanume: MNocne cHatTus "Brikka" c NCTOYHKMKa Tenna elle HECKObKO CEKYHA

6yAeT CbIWHO WWNEHNe U3 CUCTEMbI KnanaHos (2).

BAXXHO: Mocne Toro, kak kode HanonHWUT KOoJeKTop, He ocTaBnsiiTe kodesap-

Ky C UCTOYHMKE Tenna: neHa MOXeT UCYe3HYTb, a Kode nepenbercs yepes Kpai

KonnekTopa.

NPEAOXPAHUTESIbHbINA KJ/TAMNAH BIALETTI(9)

3anaTeHTOBaHHbIN knanaH Bialetti npegHasHayeH Ans ncnonb3osBaHus kodesapku

B nonHoi 6esonacHoCcTu.

Wcnonb3oBaHne BOAONPOBOAHONM BOAbI B KodeBapke MOXeET nos/ieyb 3a coboit 06-

pasoBaHMe HaKunu B OTBEPCTUM KNamaHa U PUCK ero 3acopexus. Bo usbexaHue

06pasoBaHus HaKUNK AOCTaTOYHO MOKPYTUTL MOPLIEHb, BLIXOASWNA U3 KnanaHa,

BAO/Ib €70 0CU BO BPeMsi 06bIUHbIX ONepaLmii Moiiku, puc. F. PekoMmeHayeTcst nepu-

OAMYECKN MOBTOPSTL 3Ty ONepauuio Ans o6ecneyeHns NPaBUIbHOO MYHKLUOHM-

poBaHusi. MpeaoXpaHNTENbHBIN KNanaH SBNSIETCS 3aLWMTHBIM SIEMEHTOM U AOMKEH

cpabaTbiBaTb TONLKO B YC/IOBUSIX HEMPaBUALHOM PaboTbl UM HENPaBUILHOMO MC-
nonb3oBaHus KodeBapku.

YUCTKA N yxon

. Mpexae YeM NPUCTYNUTb K O4UCTKE UK YXOAY, MOAOKAUTE, NOKa KoeBapka
MOHOCTBIO OCTbIHET.

. PekoMeHAyeTCsi NepUoANYEcKM HYUCTUTL BCE KOMMOHEHTbI KO(eBapku, BKIO-
4as [03MPYIOLLYI0 KOMOHKY, KOTOpasi He AO/MKHA MMeTb NpensiTcTBuit Ans
NpOXoXAeHUs nopoLuka Kode.

. MoliiTe kodeBapKy Mocne KaxAoro WCnosb3oBaHUs Tensoi Boaoi 6e3 Mo-
IOWKX CPeACTB U/unun abpasueHbiX MaTepuanos (NpoaykT HE noaxoaut ans
MbITbsl B MOCY/ZIOMOEYHOI MalUMHE);

. XpaHuTe Uszenve abcontoTHO CyXUM BO BCEX €ro YacTsIX M He 3aKpbiThiM BO
unsbexxaHne o6pa3oBaHus NATEH / PXXaBYUHbI;

. Meproanyeckun oumnwaiiTe KopeBapKy OT HaKunu:

1. 3anonHuTe 6oiinep BOAOW cornacHo 06bIYHONM Npoueaype Bapku;

2. [ob6aBbTe ABe YailHble JIOXKW JIMMOHHOI KUCNOTbI MAK YKCyca;

3. [puUBWHTUTE KONMNEKTOP, He Hackinas B GUNLTP KOde, W AOXAUTECH
NOMHOTO BbIXOAA BOAbI;

4.  BbineiiTe BoAy B PaKOBUHY;

5 BbiMoliTe kodeBapKy MPOTOYHOW BOAOW M MpUCTynaiTe K NpuroTosse-
HUio Kodbe.

. He ynapsiiite BOPOHKY 0 KaKyto-11M60 NOBEPXHOCTb, 4TO6bI 0CBO60ANTL ee OT
Kode, MOXHO MOBPEANUTL UM NOMSITL €€, HapyLas YNIoTHEHME.

. Mepuoanyeckn nposepsiiiTe, 4TO OTBEPCTUS NAacTUHbl dunbTpa (6) He 3a-
KynopeHbl, Npu HEO6XOAMMOCTW MPOYUCTUTE OTBEPCTUS LIETKOM C MSIFKOW
WETUHOW UK UrNOoiA;

. Meproanyeckn NpoBepsiiTe BHYTPEHHUE KOMMOHEHTHI U B Clyyae UX U3HOCa
WK NOBPEXAEHUS 3aMEHUTE WX TONbKO Ha 3anacHble yacTy Bialetti 1 B cooT-
BETCTBUM C UCMONb3YEMOii MOAENbIO;

. B ciyyae u3Hoca 3aMeHuTe Npoknaaky (7); Ho B N06OM Ciyyae, pekoMeHAay-
€TCs 3aMeHsITb € He Pexe 0AHOro pas B roA.

wN

YTUWIN3AUMNA
. Mo OKOHYaHWM XXN3HEHHOro Cpoka KodeBapKka NMOoANEXUT caade B LEHTP yTU-
nvsauuu.

. PasaenbHblit C60p ¥ NpaBuibHas yTUAM3aLMs NPeAOTBPaLLAloT BpeAHOE BO3-
NefCTBME Ha OKPYXaIOLLYI CPe/ly M 30POBbE HYENOBEKA U COCOBCTBYIOT pe-
UMPKYNSILMU MaTepuanos, BXOAALLMX B COCTaB U3AENUS.

. Ansi nonyyexns 6onee NoApo6HOM MHPOPMALMM O CYLLECTBYIOLWMX CUCTEMAX
c6opa 06paTUTECh B MECTHYIO CAYX6Yy MO yTUAM3aLMM OTXOAOB WAW B Mara-
3WH, rae 6bin NpuobpeTeH NPoAyKT.

FAPAHTUA

V3penvie rapaHTUpyeTcst B TedeHue 24 MecsiLleB C MOMEHTa MOKYMKW, B COOTBET-

CTBUM C YCNIOBUSIMW 3KCMyaTaLnn AaHHOW WHCTPYKUMM. B cnyuyae Heo6xoammo-

CTV TexnoMoLum Ans obecrneyeHnst Co6MIoAeHUs rapaHTUM Bbl AO/KHbI CBSI3aThCS C

npoaasLoM unu Bialetti Industrie S.p.a. 1 nokasaTb AOKYMEHT, NOATBEPXAAOWMNI

NoKynKy, 1M60 AOKYMEHT, B KOTOPOM YKa3biBAIOTCS! WAEHTUPUKALIMOHHBIE AaHHbIE

puTeiinepa v Aata noKynku.

FapaHTVs He pacnpocTpaHsieTcs Ha:

. CMeHHbIe KOMMOHEHTbI (MNacT1Ha, BOPOHKA, YNJIOTHEHNE), 3a UCK/IIOYEHUEM
NpOU3BOACTBEHHbIX AE(DEKTOB;

. HencnpaBHOCTY 1/ fedeKTbl, Bbi3BaHHbIE HEMPABU/bHBIM UCMO/Nb30BaHM-
€M U3AeNns UM HecobMIIAEHUE MHCTPYKLINNA;

. HeuncnpaBHoCcTU n/unu pedekTbl, Bbi3BaHHble Ucnonb3oBaHnem He COBME-
CTUMbIX 3anacHbix YacTei;

Yulep6 oT yaapoB, NaaeH!si N HaCNOEHUsl HaKUMU.

‘IACTO 3AAABAEMBIE BOMPOCHI

KodeBapka He noaaet kode:

- MpoBepbTe HanMuMe BCEX KOMMOHEHTOB.

YTeuka B NPeAoXPaHUTENBbHOM KnanaHe:

- Y6eanTech, YTO Bbl MCMOMb30BANM MOMOTHINM KOde ANst MOKa.

- Y6eauTtech, 4TO Bbl He yTpamboBanu Kode B BOPOHKe.

- Y6eauTtech, 4To BOoAbl B Goiinepe He CULWKOM MHOrO.

- Ecnu Bbl Nosib3yeTech MHAYKUMOHHOW MAWTON, He UCMOMb3yHTE BbICOKYIO

MOLLHOCTb UK dyHKumio boost.

ECnu 370 yTeuKa COXPaHsieTcsi, 3TO MOXeT 6biTb MPU3HaKkoM AedekTa U3fenus;

npeKkpaTuTe WUCNONb30BaHUE U3AeNUs U 06paTUTECh K NPOAaBLY.

Kodepapka npoTtekaet:

- Y6eanTech, YTO Bbl MIOTHO 3aKpbinK Kodesapky.

- MpoBepbTe W3HOC NPOKNAAKN M NPU HEOBXOAMMOCTU 3aMeHUTe ee.

- Y6eauTech, 4To Ha 6opTuke Golisiepa HET ocTaTkoB KOoheHOro nopoluka.

Kodesapka He nopaet kode:

- MpoBepbTe HanMuMe BCEX KOMMOHEHTOB.

- Y6eanTech, YTO Bbl MIOTHO 3aKpbinn Kodesapky.

- MpoBepbTe OTCYTCTBUE yTeueK BOAbI.

He o6pasyeTcs neHa:

- MpoBepbTe NPaBUNbHbIA YPOBEHb BOAbI. Bceraa ncnonb3yiite NoaXoAALWNIA

MepHbIii CTakaH.
- CHUMUTe KoheBapKy C UCTOYHMKA Tenna nocne 06pasoBaHusi NeHbl.
Kode Bbiwen U3 konnekropa:
- He ocTaBnsiiTe kodeBapKy Ha WCTOYHUKE Tenna nocsie MoJHOro BbiXOAa
Kkoe n o6pa3oBaHus NeHbI.

Boiinep nsmMeHuncs B Lpete:

- KodeBapka Aonroe BpeMs ocTaBanach Ha UCTOYHMKe Tensia. 3T0, 0AHAKO,
He CTaBUT MOA Yrpo3y NpaBUIbHOCTb ee (YHKLMOHNPOBAHMS.

KodeBapka He aKTUBMPYETCst Ha UHAYKLMOHHOI nauTe:

- Mpy MCroNb30BaHWN Ha WMHAYKUMOHHOW MaHenu npoBepbTe COBMECTU-
MOCTb AMaMeTpa KoheBapKu C TEXHUYECKUMU XapaKTepuUCTMKaMu Bapou-
HOVi naHenu.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Lees aandachtig de gebruiksaanwijzingen in deze handleiding omdat ze belang-

rijke aanwijzingen bevatten over de veiligheid, het gebruik en het onderhoud van

het product.

BELANGRIJK: LEES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT ALTIJD AAN-

DACHTIG DEZE AANWIJZINGEN. BEWAAR DEZE HANDLEIDING VOOR LA-

TERE RAADPLEGING

. Deze aanwijzingen maken integraal deel uit van het product en moeten be-
waard worden en beschikbaar blijven gedurende de levensduur van het pro-
duct. De documentatie moet geleverd worden aan de volgende beheerders
van het product.

. Opgelet: deze moka moet op een warmtebron werken en komt onder druk te
staan. Veronachtzaming van deze instructies kan brandwonden en ontplof-
fing van de moka veroorzaken.

. Controleer telkens voordat u het apparaat gebruikt of het apparaat in perfec-
te staat is en of alle componenten aanwezig zijn. Bij twijfelgevallen neemt u
contact op met de verkoper of de producent.

. Verwijder de verpakking van de moka en elke waarschuwing die erin zit,
voordat u de moka gebruikt.

. Dit product is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinde-
ren) die met beperkte lichamelijke, zintuiglijke sensoriele en mentale capaci-
teiten of zonder ervaring of instructies.

. Houd het product buiten bereik van kinderen.

. Gebruik de moka waarvoor hij is ontworpen; het product is alleen voor huis-
houdelijk gebruik bedoeld.

. Laat het apparaat niet onbeheerd werken.

. De hete oppervlakken van de moka niet aanraken. Omdat de buitenkant heet
wordt, moet u het handvat (4) en de knop (3) gebruiken als u het apparaat
moet aanraken.

. Laat de moka niet werken als er geen water in het waterreservoir zit.

. Giet geen andere vloeistoffen in het waterreservoir: de moka mag alleen
met water werken.

. Deze moka is alleen bestemd om te worden gebruikt met water en gemalen
koffie voor moka-apparaten voor huishoudelijk gebruik: vul het niet met an-
dere producten (bijv. gerst, cacao, koffie-extract, thee, KOFFIE VOOR PER-
COLATORS OF ESPRESSO-MACHINES...).

. Zorg ervoor dat de stoom niet in de richting van de gebruiker uit het apparaat
komt en dat het veiligheidsventiel niet in de richting van de gebruiker zit;

. Voor een uitstekende koffie met crema moet u de juiste dosis water en koffie
gebruiken.

. Laat de moka niet te lang op de warmtebron staan zodat het apparaat niet
kan verkleuren.

. Zorg ervoor dat de moka goed gesloten is voordat u hem gebruikt.

. Als u gas gebruikt als warmtebron mag de vlam niet onder het waterreservoir
uit komen;

. Als u een inductie/elektrische/keramiekglazen plaat gebruikt, mag u deze

niet op de hoogste stand zetten. Schakel de middelste stand in. Op een

inductieplaat mag u nooit de boost-functie gebruiken.

Zet geen kracht op het handvat (4) om de moka te openen of te sluiten.

Gebruik de moka niet in de oven of in de magnetron.

Sluit tijdens het gebruik het deksel (1) van de moka.

Bij storingen gebruikt u het product niet en neemt u contact op met de

verkoper of de fabrikant.

Open na het gebruik de moka niet voordat die is afgekoeld.

. Zet de moka na gebruik alleen op een daarvoor geschikt oppervlak: de on-
derkant van de moka wordt heel heet. Zet de moka niet op ontvlambaar
materiaal of oppervlakken die kunnen smelten.

. Gebruik alleen originele modelonderdelen van Bialetti.

. Als de koffie klaar is, kan er nog water in het waterreservoir zitten. Dit water
zorgt ervoor dat de buitenkant van het apparaat niet verkleurt als de moka
te lang op een warmtebron blijft staan als de koffie al klaar is.

. Schroef het ventiel (2) nooit van het buisje waar de koffie uit komt.

. Bij storingen gebruikt u het product niet en neemt u contact op met de
verkoper of de fabrikant.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

De moka voor het eerst in gebruik nemen

. Als u de moka voor het eerst gebruikt, reinigt u deze goed met zuiver water
en zet u minstens drie keer koffie die u weggooit (niet opdrinken).

. Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diameter van het wa-
terreservoir van de moka geschikt is voor de technische kenmerken van de
kookplaat.

. Controleer of de moka compleet is en alle onderdelen aanwezig zijn en ge-
monteerd zijn zoals op de afbeelding. Controleer of op de moka het ventiel,
de trechter, de pakking en het filterplaatje zitten en of ze juist gemonteerd
zijn (9-8-7-6).

. Drink de eerste 3 koffies niet omdat die nodig zijn om het aroma van de
koffie perfect te laten worden.

. Zorg ervoor dat het veiligheidsventiel niet in de richting van de gebruiker zit.

. Was de moka alleen met de hand, zonder was- of schuurmiddelen, om de
kwaliteit van de moka voor een lange tijd te waarborgen.

. Gebruik koffie voor moka, d.w.z. koffie die speciaal voor moka gemalen is en
gebruik geen fijn gemalen koffie.

. Druk de koffie in de trechter nooit aan.

. Zet elk deel van de moka volledig gedroogd weg, zonder de moka te sluiten.

. Vervang de pakking als die versleten is en hoe dan ook minstens één keer
per jaar.

. Klop de koffie niet uit de trechter omdat u de trechter op deze manier kunt
beschadigen of vervormen zodat hij niet goed meer in de trechteropening
past.

KOFFIE ZETTEN

1. Vul het waterreservoir (10) met koud water en gebruik hiervoor altijd het
meegeleverde maatbekertje (11) Afb.A, met de hoeveelheden in de tabel

2. Plaats het trechterfilter (8) in het waterreservoir (10), Afb. B.

3. Vul het trechterfilter (8) met gemalen koffie voor moka zonder die aan te
drukken en laat geen resten koffie op de rand van het waterreservoir Afb.
C zitten.

4. Schroef de schenkkan (5) op het waterreservoir (10) en sluit stevig maar
zonder overdrijven en zonder kracht op het handvat (4) afb. D te zetten.

5. Zet de moka op de warmtebron; als de moka op vlammen staat, zorgt u
ervoor dat die niet onder de rand van de moka uit komen. Op een inductie-
plaat/elektrische/glasplaat mag u niet de hoogste stand afb.(E) gebruiken.

6. Na enkele minuten begint er wat koffie uit het buisje te komen waarna u het
kenmerkende plofgeluid hoort dat de Brikka maakt als het apparaat de crema
begint te produceren.

7. Controleer na enkele seconden of de crema zich volledig heeft gevormd in
de uitschenkkan (5).

8. Giet de koffie in de kopjes en verdeel koffie en crema* gelijkmatig over de
kopjes.

(*) Waarde bij benadering: kan variéren naar gelang van de hoeveelheid water,
van de koffie, het koffiemengsel, de manier waarop de koffie is gemalen en het
mokamaodel
(zie de tabel).
Opm.: Als u Brikka van de warmtebron heeft gehaald, is het normaal dat u nog
enkele seconden lang geluid uit het ventiels (2) hoort komen.
BELANGRIJK: Laat Brikka niet op de warmtebron staan nadat de schenkkan met
koffie is gevuld: de crema kan hierdoor verdwijnen en de koffie kan overstromen.
HET VEILIGHEIDSVENTIEL VAN BIALETTI (9)
Als u drinkwater in de moka gebruikt, kan na verloop van tijd kalkaanslag de ope-
ning van het ventiel verstoppen. Om verstopping door kalkaanslag te voorkomen,
hoeft u slechts het zuigertje dat uit het ventiel uitsteekt in te drukken terwijl u de
moka wast Afb. F. Wij raden aan om dit regelmatig te doen zodat het ventiel altijd
werkt zoals het moet werken. Het ventiel is een beveiligingsinrichting die alleen
moet werken als de moka verkeerd werkt of verkeerd wordt gebruikt.

REINIGING EN ONDERHOUD

. Voor reinigen en onderhoud wacht u eerst totdat het product is afgekoeld.

. Wij raden aan om regelmatig alle onderdelen van de moka te wassen, in-
clusief het buisje waaruit de koffie komt en waarin geen koffiepoeder mag
blijven zitten.

. Reinig het product na ieder gebruik met lauw water zonder reinigings- of
schuurproducten te gebruiken (het product is NIET geschikt om in de vaat-
wasmachine te worden gewassen).

. Voordat u het product opbergt, moeten alle onderdelen perfect droog en niet
gesloten zijn zodat er geen viekken/oxidatie op komen.

. Voer regelmatig een antikalkbehandeling uit:

1. Vul het waterreservoir met water zoals u dat doet om koffie te zetten.

2. Voeg drie lepeltjes citroenzuur of azijn toe.

3. Monteer het product weer, zonder koffie in het filter te doen, en laat
het werken met water.

4. Gooi de verkregen oplossing weg.

5. Was de moka onder stromend water en zet koffie.

. Klop nooit de koffie uit de trechter omdat u die daarmee kan beschadigen en
vervormen waardoor u de trechter zodanig kunt beschadigen of vervormen
dat hij niet meer perfect past.

. Controleer regelmatig of de gaatjes in het filterplaatje (6) vrij zijn. Als ze
verstopt zijn, maakt u ze vrij met een borsteltje met zachte haren of met
een naald;

. Controleer regelmatig de onderdelen in de moka en vervang ze als ze ver-
sleten of beschadigd zijn door originele onderdelen van Bialetti die geschikt
zijn voor uw mokamodel;

. Vervang de pakking (7) als die versleten is. Wij raden aan om dit minstens
één keer per jaar te doen;

AFVALVERWERKING

. Aan het einde van zijn levensduur moet het product worden verwerkt in een
afvalverzamelpunt waar het afval gescheiden wordt.

. Afval op de goede manier scheiden en verwerken, vormt een bijdrage aan het
voorkomen van schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid en
bevordert het recyclen van de materialen waarvan het product is gemaakt.

. Voor meer gedetailleerde informatie over de afvalverzamelpunten neemt u
contact op met de plaatselijke afvalverwerkingsservice of met de winkel waar
u het product heeft gekocht.

GARANTIE
Het product heeft een garantie van 24 maanden met ingang van de verkoopdatum
volgens de gebruiksvoorwaarden in dit blad met instructies. Als u om assistentie
verzoekt, en om de garantie te laten gelden, moet u contact opnemen met de
verkoper of met Bialetti Industrie S.p.a. en de kassabon of een soortgelijk bewijs
overhandigen waarop de identificatiegegevens van de verkoper en de verkoop-
datum staan:

. De vervangbare onderdelen (plaatje, trechter, pakking), tenzij in geval van
oorspronkelijke defecten.

. Schade en/ of defecten veroorzaakt door verkeerd of gebruik dat niet in
overeenstemming is met de aanwijzingen;

. Schade en/of defecten veroorzaakt door het gebruik van NIET COMPATIBELE
onderdelen

. Schade veroorzaakt door stoten, vallen en kalkaanslag.

FAQ

Er komt geen koffie uit de moka:

- Controleer of alle componenten aanwezig zijn.

Er komt lucht uit het veiligheidsventiel:

- Controleer of u koffie voor moka-apparaten heeft gebruikt.

- Controleer of u de koffie in het trechterfilter niet te hard heeft aangedrukt.

- Controleer of u niet te veel water in het reservoir heeft gedaan.

- Als u op een inductieplaat kookt, controleert u of u geen te hoge stand of

de boostfunctie heeft gebruikt.

Als het verschijnsel niet ophoudt, kan het product een defect hebben en raadpleegt

u de verkoper.

Er lekt water uit de moka:

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft.

- Controleer of de pakking versleten is en vervang indien nodig.

- Controleer of u geen koffieresten op de rand van het waterreservoir heeft

laten zitten.

Er komt geen koffie uit de moka:

- Controleer of alle componenten aanwezig zijn.

- Controleer of u de moka stevig gesloten heeft.

- Controleer of er geen waterlekken zijn.

Er komt geen crema op de koffie:

- Controleer goed de hoeveelheid water. Gebruik altijd het daarvoor bedoelde

maatbekertje.

- Haal Brikka van de warmtebron als de crema zich volledig gevormd heeft.

De koffie is overgestroomd:

- Haal Brikka van de warmtebron als de koffie klaar is en de crema zich

volledig gevormd heeft.

Het waterreservoir is verkleurd:

- De moka heeft te lang op een warmtebron gestaan. Dit heeft echter geen

gevolgen voor het gebruik van het product.

De moka werkt niet op de inductieplaat:

- Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diameter van het

waterreservoir van de moka geschikt is voor de technische kenmerken van
de kookplaat.

HASZNALATI UTMUTATO

Olvassa el figyelmesen a jelen hasznalati utasitdsba foglalt figyelmeztetéseket,

mivel fontos Utmutatasokat tartalmaznak a termék biztonsagara, hasznélatara és

karbantartésara vonatkozéan,

FONTOS: HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN! GONDOSAN

OR1z2ZE MEG A HASZNALATI UTASITAST HOGY SZUKSEG ESETEN BARMI-

NEK UTANA TUDJON NEZNI.

. A jelen Utmutaté a termék szerves részét képezi, ezért 6rizze meg és tegye
elérhetévé a termék teljes élettartama alatt. Adja tovabb a dokumentaciot a
termék kovetkez6 tulajdonosainak.

. Figyelem: e kavéf6z6 miikodéséhez héforras sziikséges, belsejében nyomés
keletkezik. A haszndlati Utmutaté elbirdsainak be nem tartdsa égési sérilést
okozhat és a kavéf6z6 felrobbanasahoz vezethet.

. Minden hasznalat el6tt ellendrizze a kavéf6zd épségét és bsszes alkatrészé-
nek meglétét. Kétségek vagy kérdés esetén forduljon az eladéhoz vagy a
gyartéhoz.

. A hasznalatot megel6zéen tavolitsa el a kavéf6z6 csomagoldsat és a benne
levé tajékoztatot.

. A jelen késziléket nem hasznalhatjdk csokkent testi, szellemi, illetve érzé-
kelé képességgel rendelkezé személyek (beleértve a gyermekeket), illetve
azok, akik nincsenek a szlikséges ismeretek és tapasztalatok birtokaban.

. Tartsa gyermekektdl tavol.

. A kavéfozot rendeltetésszerlien kell haszndlni. A termék kizardlag haztartasi
hasznélatra készult.

. Ne hagyja Grizetlenil a mikodd készuléket.

. Ne érjen a kavéfozd forrd feluleteihez: a fellletek felforrésodnak, ezért a
kavéfézot a kezelése sordn a fogantylinal (4) és a gombnal (3) kell megfogni.

. Ne hasznalja a kavéfz6t, ha nincs viz a viztartalyban.

. A kdvéfézot csak vizzel szabad mukaédtetni, ne toltson egyéb folyadékot a
viztartélyba vagy a fels6 részbe.

. Ez a kavéf6zd csak és kizarodlag vizzel és mokka kavéf6z6hoz készilt, haz-
tartési célu 6rolt kavéval hasznalhatd. Ne hasznaljon egyéb termékeket (pl.
arpat, kakadt, kavékivonatot, teat, ELEKTROMOS VAGY ESZPRESSZO KAVE-
GEPHEZ VALO KAVET .. -

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kibocsatott g6z ne érje a felhaszndlot, elle-
nérizze, hogy a biztonsa’gi szelep ne legyen a felhasznal6 felé forditva.

. A kivald, krémes kavé fézéséhez fontos, hogy a kavé és a viz ardnya meg-
feleld legyen.

. Az elszinez6dés megelézése érdekében ne hagyja huzamos ideig a héforra-
son a kavéfézot.

. A hasznalat el6tt ellendrizze, hogy jol lezarta-e a kavéfézot.

. Amikor gaztlizhelyt hasznal, a lang ne érjen tul a viztartély szélén;

. Indukcids/elektromos/livegkeramia fG6z6lap esetében soha ne haszndlja a

legnagyobb fokozaton, hanem allitsa egy kézepes fokozatra. Indukcids f6-

z6lap esetében soha ne haszna’lja a booster funkciot.

Ne nyissa fel illetve ne zérja le a kavéf6z6t a fogantyunal (4) fogva.

Ne hasznalja a kavéfz6t sutében vagy mikrohulldamu stutében.

A hasznalat alatt a kavéf6zo fedele (1) legyen zérva.

Rendellenes miikédés esetén ne hasznalja a terméket és forduljon az eladd-

hoz vagy a gyartéhoz.

A hasznalat utén ne szerelje szét a kavéfézét, ha az nem hiilt ki.

A haszndlat utédn csak megfeleld feliletre helyezze a kavéfozét: a kavéf6zo

alja magas hémérsékletet ér el, ezért ne helyezze gyulékony illetve a hé

hatéséra karosodo fellletre.

. Kizardlag a tipusnak megfeleld, eredeti Bialetti cserealkatrészeket hasznal-
jon!

. A kavé kifolyasa utén eléfordulhat vizmaradék a viztartélyban. Ez a vizma-
radék el6segiti a viztartaly elszinez6désének megel6zését abban az esetben,
ha a kavéf6zét huzamosabb ideig a héforrason hagyjédk a kavé kifolyasa
utan.

. Soha ne csavarja le a szeleprendszert (2) a kifolyd cs6rél.

. Rendellenes miikédés esetén ne hasznalja a terméket és forduljon az eladd-
hoz vagy a gyartéhoz.

HASZNALATI UTMUTATO

A termék elsé hasznalata
Az elsé hasznalat el6tt mossa el gondosan a kavéfézét csak tiszta vizzel,
majd kavé nélkil, csak vizzel hasznélja egyszer, f6zzon le legaldbb 3 kavét,
ezeket ne igya meg, hanem ontse ki.

. Az indukcids f6z6lappal valé hasznélathoz ellenérizze, hogy a kavéf6zé viz-
tartalydnak atméréje megfelel-e a fé6z6lap miszaki jellemzéinek.

. Ellenérizze, hogy a kavéf6z6 mindegyik alkatrésze megvan-e és ezek az
abra szerint vannak-e elhelyezve. Ellendrizze, hogy a kavéf6zén megvan-e
a biztonsagi szelep, a tolcsérszlir, a tomités és a szlirélemez a megfeleld
helyzetbe 0sszeszerelve (9-8-7-6).

. Ne fogyassza el az els6 3 lef6z6tt kavét, mivel ezek elkészitése csak a kavé
aromajanak kiemelésére szolgal.

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a biztonsagi szelep ne legyen a felhasznalo felé
forditva;

. A kavéfoz6t csak kézzel, mosogatdszer és dérzshatdsl eszk6zok hasznalata-
nak mell6zésével mossa el, ezzel biztositja minéségének tartds megdlrzését.

. Hasznéljon mokka kavéf6z6hoz készilt, azaz megfelel6 szemcseméretl 6rolt
kavét, ne hasznaljon finomra 6rélt kavét.

. Soha ne tomoritse a kavét a tolcsérben.

. A kavéf6zé minden részét tokéletesen szdrazon térolja, ne szerelje Gssze
a részeket.

. Ha a témités elhasznalddott, cserélje ki, de legaldbb évente egyszer ajanlott
a cseréje;

. Ne Utdgesse a tolcsért mas fellletekhez a kavé kitritése céljabol, mert séril-
het vagy deformalédhat és elvesztheti tomérségét.

KAVEFOZES

Toltse meg hideg vizzel a viztartdlyt(10) a tartozék mérépohar(11) segitsé-

gével A abra, tartsa be a tablazatban megadott mennyiségeket (*).

Helyezze be a tdlcsért(8) a viztartalyba(10) (B) abra.

Toltse meg a tolcsért(8) mokka kavéféz6hoz készult 6rolt kavéval, ne to-

moritse, tgyeljen arra, hogy ne maradjon kadvépor a kavéf6z6 peremén (C)

abra.

4.  Csavarja a fels6 részt(5) a viztartélyra(10) és hlizza meg erésen, de ne vigye
tulzasba, ne fejtsen ki er6t a fogantyura(4) (D) abra.

5.  Helyezze a kavéf6z6t a héforrasra; ha ez egy égéfej, allitsa tgy, hogy a lang
ne nyuljon tdl a kavéf6zé peremén. Indukcids/elektromos/Uvegkeramia f6-
z6lap esetében ne hasznélja a legnagyobb fokozaton (E) abra.

6.  Néhany percen belll kis mennyiségli kavé folyik ki a kaveéf , roviddel
ezutdn a Brikka jellemzd kotyogasa hallhato, ez jelzi a krém képzddését.

7. Néhany masodperc elteltével ellenbrizze, hogy keletkezett-e krém a felsd
részben (5).

8. Toltse k| a kavét a csészékbe, Ugyeljen a kavé és a krém egyenletes elosz-
tasa

(*) Kozellto érték: valtozhat a viz, a kdvé mennyisége, a kavékeverék fajtaja,

Grlése, valamint a kavéf6zé tipusa figgvényében.

(lasd a tablazatot).

Megjegyzés: Miutan levette a Brikka kavéf6z6t a héforrasrol, még néhany ma-

sodpercig hallhatd a kotyogas a szelepbdl (2).

FONTOS: Ne hagyja a Brikka kavéf6z6t a héforrason, miutan kifolyt a kavé: a

krém eltlinhet és a kavé kismélhet a fels§ részbél.

BIALETTI BIZTONSAGI SZELEP (9)

A szabadalmaztatott Bialetti szelepet a kavéf6z6 tokéletesen biztonsdgos haszna-

latdnak biztositasara terveztik.

A kavéfozének az ivdvizzel toérténd haszndlata soran eléfordulhat, hogy a szelep

furataiban vizk6lerakédas keletkezik és eltomiti azokat. A vizké miatti eltémé-

dés elkertlése érdekében elegendd a szokvényos mosas alatt a szelepbdl kiallo
dugattyut a sajat tengelye mentén mozgatni (F dbra). Ezt ajanlott idészakosan
elvégezni a megfeleld miikédés biztositdsa céljabdl. A biztonsagi szelep védde-
inﬁsul és csak a kavéf6zo rendellenes miikodése vagy hasznalata esetén

wN

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Miel6tt tisztitas karbantartast végezne a terméken, varja meg, mig kihdil.

. Ajanlott a kavéféz6 minden részét rendszeresen megtisztitani, beleértve a
kifolyocs6bdl a kdvépor okozta eltémddés eltavolitasat.

. Minden hasznalat utdn mossa le langyos vizzel, ne hasznéljon mosogatészert
illetve dorzshatasu eszkdzoket (a termék NEM moshaté mosogatdgépben).

. A terméket teljesen szdraz allapotban térolja, ne szerelje 6ssze a részeit,
ezzel elkeriilhetd a foltosodés és oxidalédas.

. Id6szakosan végezze el a vizkGtelenitést:

1. Toltse meg a viztartalyt vizzel a szokvanyos maédon.

2. Ontsén bele két kavéskanal citromsavat vagy ecetet;

3.  Szerelje 6ssze a kavéfozot és kavé nélkil fézze le az oldatot;
4. Ontse ki a kapott oldatot.

5. Mossa el a kavéfozét folyd vizzel, ezutan elkészitheti a kavét.

. Ne Utdgesse a tolcsért mas fellletekhez a kavé kiuritése céljabol, mert séril-
het vagy deformalédhat és elvesztheti tomorségét.

. Rendszeresen ellendrizze, hogy a sz(ir6(6) furatai nincsenek-e eltémédve,
sziikség esetén puha szalu kefével vagy tli hegyével tisztitsa meg;

. Rendszeresen ellendrizze a belsé alkatrészeket és kopds vagy karosodas
estén cserélje ki kizardlag eredeti, a tipusnak megfelelé Bialetti cserealkat-
részekre;

. Ha a témités (7) elhasznalddott, cserélje ki, de legaldbb évente egyszer ajan-

. lott a cseréje;

ARTALMATLANITAS

. Elettartama végén semlegesitse a terméket szelektiv hulladékgyUjtést végz6
lerakdhelyen.

. A megfeleld szelektiv hulladékgy(ijtés és semlegesités segit abban, hogy el-
keriljunk lehetséges negativ hatdsokat a kérnyezetiinkre és egészséglinkre
nézve, tovabba elésegiti a terméket dsszetevd anyagok Ujrafelhasznalasat.

. A rendelkezésre alld6 hulladékgyljté rendszerekre vonatkozd részletesebb
informacidkért forduljon a helyi hulladékfeldolgozé szolgalathoz vagy az tiz-
lethez, ahol a terméket vasarolta.

JOTALLAS

A termékre a vésarlds id6pontjatdl szamitott 24 hdnapig érvényes jotallast val-

lalunk a jelen utmutatéba foglalt miikédési feltételek mellett. Szervizszolgalat

igénylése esetén a jotéllas érvényesitéséhez forduljon az eladéhoz vagy a Bialetti

Industrie S.p.a. vallalathoz, mutassa be a vasarlast bizonyitd blokkot vagy iratot,

amelyen szerepelnek a viszonteladé adatai és a vasarlas idépontja.

A jotéllds nem vonatkozik az alabbiakra:

. Cserélhetd alkatrészek (sz(r6, tolcsér, tomités), kivéve a gyartasi hibakat;

. A nem rendeltetésszer(i vagy az utasitdsoknak nem megfelel hasznalat mi-
atti meghibdsodasok illetve hibak;

. A nem KOMPATIBILIS cserealkatrészek haszndlata miatti meghibdsodasok
illetve hibak

. Utés, leesés és vizkd okozta karosodasok.

GYIK

A kavéf6zébbl nem folyik ki a kavé:

- Ellendrizze, hogy minden alkatrésze megvan-e.

A biztonsagi szelep ereszt:

- Ellendrizze, hogy mokka kavéf6z6hoz készult 6rolt kavét hasznal-e.

- Ellendrizze, hogy nem témoritette-e a kavét a tdlcsérben.

- Ellendrizze, hogy nincs-e tul sok viz a viztartalyban.

- Ha indukcids féz6lapot hasznal, ellendrizze, hogy nincs-e a maximalis foko-

zatra vagy a booster funkciéra allitva.

Ha a jelenség tovabbra is fennall, miikodési rendellenesség jele lehet, ezért ne

hasznalj késziiléket és forduljon az eladéhoz.

A kavéfq 6l viz szivarog:

- Ellendrizze, hogy er6sen lezérta-e a kavéf6zot.

- Ellendrizze a tdmités kopasat, sziikség esetén cserélje ki.

- Ellendrizze, hogy nem maradt-e kavépor a sz(ird szélein.

A kavéf6zébdl nem folyik ki a kavé:

- Ellendrizze, hogy minden alkatrésze megvan-e.

- Ellendrizze, hogy er6sen lezérta-e a kavéf6zot.

- Ellendrizze, hogy nincs-e vizszivargas.

A kavéfézében nem keletkezett krém:

- Ellendrizze, hogy megfelelé-e a viz szintje. Hasznélja mindig a mérépo-

harat.

- A krém keletkezése utan vegye le a Brikka kavéf6zét a héforrasrol.

A kavé kiomlott a felsé részbdl

- Ne hagyja a Brikka kavé

keletkezett.

A viztartdly elszinez4dott:

- A kavéfézot tul sokdig hagyta a héforrdson. Ez nincs hatassal a termék

miikédésére.

A kavéf6z6 nem miikddik indukciés fézblapon:

- Az indukcids féz6lappal valé hasznalathoz ellendrizze, hogy a kavéféz6 viz-

tartalydnak atmérdje megfelel-e a f6z6lap miszaki jellemz8inek.

6t a héforrason, miutan kifolyt a kavé és krém

HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

Lesen Sie die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Sicherheitshinweise sorgféltig,

da sie wichtige Angaben zu Sicherheit, Bedienung und Pflege des Produkts enthalten.

WICHTIG: VOR GEBRAUCH SORGFALTIG LESEN AUFBEWAHREN FUR SPATE-

RES NACHLESEN.

. Die vorliegende Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss tiber
die gesamte Lebensdauer des Produkts aufbewahrt werden und verfiigbar sein.
Die Unterlagen sind allen nachfolgenden Besitzern des Produkts auszuhandigen.

. Warnung: Dieses Produkt benétigt fir den Betrieb Hitze und erzeugt im Innern
einen Uberdruck. Ein Nichtbeachten der Bedienungsanleitung kann zu Verbriihun-
gen oder zum Bersten der Espressokanne fiihren.

. Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Espressokanne unversehrt und voll-
standig ist. Im Zweifelsfall das zusténdige Abfallentsorgungszentrum kontaktie-
ren.

. Entfernen Sie die Verpackung der Espressokanne und alle Warnhinweise im In-
neren vor dem Gebrauch.

. Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder
ohne entsprechende Erfahrung und Anleitung bestimmt.

. Das Produkt ist auBerhalb der Reichweite von Kindern aufzubewahren.

. Verwenden Sie die Espressokanne fiir den Zweck, fiir den sie bestimmt ist; das
Produkt ist nur fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt.

. Lassen Sie das Geréat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

. Beriihren Sie keinesfalls die heiBen Oberflachen der Espressokanne, da die Ober-
flachen heiB werden, fassen Sie die Espressokanne bitte nur an Griff (4) und
Knauf (3) an.

. Benutzen Sie die Espressokanne keinesfalls ohne Wasser im Kessel.

. Verwenden Sie keinesfalls andere Fliissigkeiten im Kessel oder im Behalter: die
Espressokanne darf ausschlieBlich mit Wasser betrieben werden.

. Diese Espressokanne ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch mit Wasser und gemah-
lenem Kaffee fiir Espressokannen bzw. fiir Privatgebrauch bestimmt: verwenden
Sie keine anderen Produkte wie beispielsweise Malzkaffee, Kakao, Kaffee- oder
Teeextrakt, Filterkaffee, Kaffee fiir professionelle Espressomaschinen, usw.

. Stellen Sie sicher, dass der Dampfstrahl vom Benutzer weg gerichtet ist, wobei
darauf zu achten ist, dass das Sicherheitsventil nicht auf den Benutzer ausge-
richtet ist;

. Um einen ausgezeichneten Kaffee mit Crema zu erhalten, ist es wichtig, die rich-
tige Dosierung von Wasser und Kaffee zu beachten.

. Lassen Sie die Espressokanne nicht Uiber ldngere Zeit auf der Warmequelle ste-
hen, um mdgliche Farbabweichungen zu vermeiden.

. Vergewissern Sie sich, dass die Espressokanne vor dem Gebrauch richtig ge-
schlossen wurde.

. Bei Verwendung einer Gas-Warmequelle sollte die Flamme nicht tber den Kessel
erstrecken.

. Bei Induktionsplatten, Elektro- und Glaskeramikplatten niemals die hochste, son-
dern immer eine mittlere Heizstufe einstellen. Im Falle einer Induktionsplatte darf
die Boost-Funktion nie verwendet werden.

. zum Offnen oder SchlieBen der Espressokanne darf der Griff (4) keinesfalls als
Hebel verwendet werden.

. Benutzen Sie die Espressokanne weder im Backofen noch in der Mikrowelle.

. Wahrend des Gebrauchs schlieBen Sie den Deckel (1) der Espressokanne.

. Im Falle einer Fehlfunktion verwenden Sie das Produkt nicht weiter, sondern wen-
den sich an Ihren Handler oder den Hersteller.

. Nach dem Gebrauch 6ffnen Sie die Espressokanne erst dann, wenn Sie abge-
kihlt ist.

. Nach dem Gebrauch stellen Sie die Espressokanne nur auf geeigneten Flachen
ab: der Boden der Espressokanne wird heiB, so dass die Espressokanne nicht
auf entflammbaren Flachen bzw. Flachen, die durch die Hitze beschadigt werden
kénnten, abgestellt werden darf;

. Verwenden Sie nur Original-Bialetti-Ersatzteile des Modells.

. Am Ende der Kaffeeausgabe ist es mdglich, dass sich ein Wasserrest im Kessel
befindet. Diese Riickstéande tragen dazu bei, dass die Oberflache des Boilers nicht
die Farbe verandert, wenn die Espressokanne nach der Ausgabe ldngere Zeit auf
der Warmequelle stehen bleibt.

. Schrauben Sie das Ventilsystem (2) niemals von der Ventilsaule ab.

. Im Falle einer Fehlfunktion verwenden Sie das Produkt nicht weiter, sondern wen-
den sich an Ihren Handler oder den Hersteller.

GEBRAUCHSANLEITUNG

Erste Verwendung des Produkts

. Wenn Sie die Espressokanne zum ersten Mal benutzen, spiilen Sie sie gut und
nur mit Wasser aus und verwenden Sie bei der ersten Verwendung nur Wasser,
ohne Kaffeepulver hinein zu geben und bereiten Sie mindestens drei Mal Kaffee
zu, den Sie dann wegschitten.

. Bei der Verwendung auf Induktionsfeldern priifen Sie die Kompatibilitdt des
Kesseldurchmessers der Espressokanne mit den technischen Eigenschaften des
Kochfeldes.

. Vergewissern Sie sich, dass die Espressokanne Uber alle Teile verfiigt und diese
Teile wie in der Abbildung gezeigt korrekt eingesetzt sind. Vergewissern Sie sich,
dass die Espressokanne mit Sicherheitsventil, Filter und Trichter, Dichtung sowie
Filterplatte ausgestattet ist und dass diese Teile (9-8-7-6) korrekt eingesetzt sind.

. Die ersten 3 ausgegebenen Espressos dirfen nicht getrunken werden, da sie not-
wendig sind, um das Aroma des Kaffees bestmdglich zu verstarken.

. Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil nicht in Richtung Benutzer zeigt;

. Waschen Sie die Espressokanne nur von Hand, ohne Verwendung von Reini-
gungsmitteln und Scheuerschwammen, um ihre Eigenschaften Uber lange Zeit
zu erhalten.

. Verwenden Sie gemahlenen Kaffee fir Moka, d.h. mit einem geeigneten Mahl-
grad, und verwenden Sie keinen fein gemahlenen Kaffee.

. Driicken Sie niemals Kaffee in den Trichter.

. Lagern Sie jeden Teil der Espressokanne vollstéandig trocken, ohne sie zu schlie-
Ben.

. Wechseln Sie die Dichtung, wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie min-
destens einmal pro Jahr ersetzt werden.

. Klopfen Sie den Trichtereinsatz nicht ab, um den Kaffeesatz herauszuholen, da
der Einsatz sonst beschadigt werden, oder sich verziehen konnte, und dann nicht
mehr dicht ist.

KAFFEEZUBEREITUNG

1. Flllen Sie den Kessel (10) mit kaltem Wasser, immer mit dem mitgelieferten

Messbecher (11) Abb. A, und zwar nach den in der Tabelle (*) angegebenen

Mengen.

Setzen Sie den Siebtrichter (8) in den Kessel (10) ein Abb. B.

Flllen Sie den Siebtrichter (8) mit gemahlenem Kaffee fiir Moka, und zwar ohne

zu pressen; achten Sie dabei darauf, dass keine Riicksténde von Kaffeepulver auf

der Kante der Espressokanne zurtickbleiben Abb. C.

4. Schrauben Sie das Oberteil (5) fest auf den Kessel (10) und schlieBen Sie ihn mit
Kraft, aber ohne zu Ubertreiben. Vermeiden Sie es dabei, den Griff als Hebel (4)
zu benutzen Abb. D.

5. Stellen Sie nun die Espressokanne auf die Hitzequelle: sofern es sich um Flamme
handelt, achten Sie darauf, dass die Flamme nicht iber den Rand der Espresso-
kanne hinaus nach oben schildgt. Bei Induktionsplatten, Elektro- und Glaskera-
mikplatten keinesfalls die hdchste Heizstufe einstellen (Abb. E).

6. Nach ein paar Minuten tritt eine kleine Menge Kaffee aus und kurz darauf héren
Sie das charakteristische sprudelnd-zischende Geréusch der Brikka, das den Be-
ginn der Crema-Bildung verrét..

7. Uberpriifen Sie nach einigen Sekunden die vollstandige Bildung der Crema im
Inneren des Oberteils (5).

8. GieBen Sie den Kaffee in die Tassen und verteilen Sie Kaffee und Crema gleich-
maBig*

(*) Richtwert: kann je nach Wassermenge, Kaffee, Art der Kaffeemischung und deren

Mahlung sowie dem Modell variieren

(siehe Tabelle).

Hinweis: Nachdem Brikka von der Warmequelle entfernt wurde, ist es normal, noch

einige Sekunden lang das Gerdusch der Espresso-Ausgabe aus dem Ventilsystem zu

héren (2).

WICHTIG: Lassen Sie Brikka nicht auf der Warmequelle stehen, nachdem der Kaffee

ausgegeben wurde: die Crema kann verfliegen und der Kaffee kann aus dem Oberteil

auslaufen.

DAS BIALETTI-SICHERHEITSVENTIL(9)

Das Bialetti-Ventil wurde patentiert und so konzipiert, dass es die Verwendung der

Espressokanne in voélliger Sicherheit garantiert.

Bei der Verwendung von Espressokannen mit Trinkwasser besteht die Gefahr von Kalk-

ablagerungen im Loch des Ventils mit der Gefahr, dass es verstopft. Zur Vermeidung

von Kalkablagerungen reicht es aus, den aus dem Ventil austretenden Kolben wahrend
des normalen Waschvorgangs in seiner Achse zu bewegen Abb. F. Es ist ratsam, diese

Prifung in regelméaBigen Abstédnden zu wiederholen, um die korrekte Funktionsweise

sicherzustellen. Das Sicherheitsventil stellt ein Schutzelement dar und sollte nur bei

anormalen Betriebsbedingungen oder bei der Benutzung der Espressokanne eingreifen.

REINIGUNG UND WARTUNG

. Bevor Sie die Espressokanne reinigen und einer Instandhaltung unterziehen, war-
ten Sie, bis sie abgekuhlt ist.

. Wir empfehlen eine regelméaBige Reinigung der Espressokanne in allen ihren Tei-
len, einschlieBlich der Ausgabesaule, die frei von Verstopfungen durch Kaffee-
pulver sein muss.

. Waschen Sie die Espressokanne nach jedem Gebrauch mit lauwarmem Wasser
ohne Verwendung von Reinigungs- und/oder Scheuermitteln (das Produkt ist
NICHT fur die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet);

. Halten Sie das Produkt in allen seinen Teilen vollkommen trocken und nicht ver-
schlossen, um mdégliche Fleckenbildung / Oxidation zu vermeiden;

. Entkalken Sie die Espressokanne regelméBig:

1. Fillen Sie den Kessel wie tiblich mit Wasser;

2. Fligen Sie zwei Teeléffel Zitronenséure oder Essig hinzu.

3. Setzen Sie die Espressokanne komplett zusammen und bereiten Sie Es-
presso zu, ohne Kaffeepulver einzufillen.

4. Schutten Sie die erzielte Flussigkeit weg.

5 Waschen Sie die Espressokanne mit flieBendem Wasser und fahren Sie mit
der Zubereitung des Kaffees fort.

. Klopfen Sie den Trichtereinsatz nicht ab, um den Kaffeesatz herauszuholen, da
der Einsatz sonst beschadigt werden, oder sich verziehen kdnnte, und dann nicht
mehr dicht ist.

. Bitte periodisch priifen, dass die Filterplatte (6) nicht verstopft ist, sonst die L6-
cher mit Hilfe einer weichen Burste oder der Spitze einer Nadel befreien;

. Nach periodischer Priifung sollen interne Komponenten, die beschadigt sind, nur
durch originale Bialetti-Ersatzteile, die zum gebrauchten Modell passen, ersetzt
werden.

. Wechseln Sie die Dichtung (7), wenn sie abgenutzt ist; in jedem Fall sollte sie
mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden.

ENTSORGUNG
Am Ende seiner praktischen Lebensdauer muss das Produkt in einer Sammelstelle
fur Milltrennung entsorgt werden.

. Eine angemessene Muilltrennung und eine korrekte Entsorgung tragen dazu bei,
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu vermeiden, und
unterstiitzen das Recycling der Stoffe, aus denen sich das Produkt zusammensetzt.

. Nahere Informationen beziiglich der zur Verfiigung stehenden Sammelsysteme
erhalten Sie beim ortlichen Abfallentsorgungsdienst oder bei dem Geschéft, in
dem Sie das Geréat gekauft haben.

GARANTIE

Die Produktgarantie gilt fir einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum zu den Be-

triebsbedingungen der beiliegenden Bedienungsanleitung. Im Garantiefall wenden Sie

sich an den Handler oder an Bialetti Industrie S.p.A., um in den Genuss der Garantie zu
kommen. Legen Sie den Kaufbeleg oder einen gleichwertigen Nachweis bei, aus dem
der Name des Handlers und das Kaufdatum hervorgehen.

Dle Garantieleistung erstreckt sich nicht auf:

Ersetzbare Teile (Filter, Trichtereinsatz und Dichtung), es sei denn, es handelt sich
um Fabrikationsfehler.

. Storungen bzw. Mangel durch unsachgeméaBen Gebrauch, der nicht der Bedie-
nungsanleitung entspricht.

. Stérungen bzw. Mangel durch die Verwendung nicht originaler Ersatzteile.

Schaden durch StoB, Sturz und Kalkablagerungen.
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FAQ

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Prifen Sie das Vorhandensein aller Komponenten.

Es entweicht Luft Uber das Sicherheitsventil:

- Uberpriifen Sie, ob Sie gemahlenen Kaffee fiir Mokka verwendet haben.

- Uberpriifen Sie, ob Sie diesen nicht in den Trichter gedriickt haben.

- Uberpriifen Sie, dass Sie nicht zu viel Wasser in den Kessel gefilllt haben.

- Wenn die Induktionsplatte verwendet wurde, Uberpriifen Sie, ob Sie nicht eine
hohe Stufe oder die Boost-Funktion verwendet haben.

Bleibt das Phdnomen bestehen, kann es ein Grund fir eine fehlerhafte Bedienung sein.

Verwenden Sie das Produkt nicht und kontaktieren Sie den Verkaufer.

Aus der Espressokanne lauft Wasser aus:

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie den VerschleiB der Dichtung und ersetzen Sie sie gegebenenfalls.

- Uberpriifen Sie, ob Sie keine Kaffeestaubreste am Rand des Kessels hinter-
lassen haben.

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Prifen Sie das Vorhandensein aller Komponenten.

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie auf Wasserlecks.

Die Espressokanne macht keine Crema:

- Uberpriifen Sie den korrekten Wasserstand. Verwenden Sie immer den pas-
senden Messbecher.

- Entfernen Sie Brikka von der Warmequelle, nachdem sich die Crema vollstandig
gebildet hat.

Der Espresso ist aus dem Kessel ausgelaufen:

- Lassen Sie Brikka nach dem Brithen und der Crema-Bildung nicht auf der War-
mequelle stehen.

Der Kessel hat seine Farbe geandert:

- Die Espressokanne steht schon lénger auf der Warmequelle. Die Verwendung
des Produkts wird dadurch jedoch nicht beeintréchtigt.

Die Espressokanne aktiviert sich nicht auf der Induktionsplatte:

- Bei der Verwendung auf Induktionsfeldern prifen Sie die Kompatibilitét des
Kesseldurchmessers der Espressokanne mit den technischen Eigenschaften des
Kochfeldes.

KULLANIM UYARILARI

Uriiniin giivenlik, kullanim ve bakimi hakkinda énemli talimatlar igerdiginden bu

kullanim kilavuzunda yer alan bilgileri dikkatle okuyunuz.

ONEMLI: BU TALIMATLARI HER KULLANIMDAN ONCE DIKKATLE OKUYU-

NUZ VE iLERIDE REFERANS OLARAK KULLANMAK UZERE iTINA iLE SAK-

LAYINIZ.

. Bu kullanim talimatlari Grintin ayrilmaz bir pargasi olarak sayilmali ve €
omri boyunca saklanmalidir. Bu talimatlar triiniin daha sonraki tim sahip-
lerine de teslim edilmelidir;

. Dikkat: bu kahve makinesini kullanmak igin bir 1si kaynagina ihtiyag vardir
ve kullanim sirasinda iginde basing olusur. Kullanim talimatlarina uymamak
yaniklara yol agabilir ve moka potunun patlamasina neden olabilir.

. Her kullanimdan 6nce moka potunun hasarsiz ve tim bilesenlerin eksiksiz
oldugunu kontrol ediniz. Herhangi bir tereddit durumunda satici veya lre-
ticiye basvurunuz;

. Kullanimdan énce tiim ambalaj ve igindeki etiket veya uyariyi gikariniz.

. Bu cihazin, fiziksel, duyumsal ya da zihinsel kapasiteleri kisith (gocuklar da-
hil), veya bilgiden yoksun kisiler tarafindan kullaniimasi uygun degildir;

. Cocuklarin ulasamayacadi yerde saklayiniz;

. Moka potunu yalnizca tasarlandigi amag igin kullaniniz; uriin yalnizca ev or-
taminda kullaniimalidir.

. Cihazi kullanim sirasinda denetimsiz birakmayiniz;

. Moka potun sicak yuzeylerine dokunmayiniz: ytzeyler isindigindan, moka
potunu tutmak igin sapi (4) ve topuzu (3) kullaniniz.

. Moka potunu alt haznesinde su olmadan kullanmayiniz;

. Alt veya Ust haznesinde su disinda baska bir sivi kullanmayiniz: moka potu
yalnizca su ile kullaniimalidir;

. Bu moka potu yalnizca su ve ev kullanimina yénelik Moka igin 6gutilmus
kahve ile kullaniimak tzere tasarlanmistir: diger trtnleri kullanmayiniz (6r-
nedin arpa, kakao, kahve &zleri, gay, FILTRELI VEYA NESPRESSO KAHVE MA-
KINELERI IGIN KAHVE;).

. Emniyet valfinin ve buhar jetinin kullanicidan uzaga yénlendirildiginden emin
olunuz.

. Kremali nefis bir kahve elde etmek igin dogru su ve kahve miktarina uymak
onemlidir.

. Olasi renk degisimlerini 6nlemek igin moka potunu isi kaynaginin Gzerinde
uzun siire birakmayiniz.

. Kullanimdan énce moka potunun iyice kapanmis oldugundan emin olunuz.

. Bir gaz 1si kaynagini kullanmaniz durumunda, alev potun dis kenarlarini as-
mamalidir;

. induiksiyon/elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda maksimum

1si ayarini asla kullanmayip, orta bir ayar kullaniniz. indiiksiyon plaka kullan-

maniz durumunda asla boost fonksiyonu kullanmayiniz.

Moka potunu agip kapatirken sapina (4) basing uygulayip zorlamayiniz;

Moka potunu firinda ya da mikrodalga firinda kullanmayiniz;

Kullanim sirasinda moka potunun kapagini (1) kapal tutunuz.

Uriintin iyi galismamasi durumunda iriini kullanmayiniz ve satici veya (ire-

ticiyle iletisime geginiz.

. Kullanimdan sonra moka potunu iyice sogumadan agmayiniz;

. Kullanimdan sonra, moka potu yalnizca uygun ytlizeylere yerlestiriniz: moka
potun tabani ylksek sicakliklara ulastigindan, moka potu yanici ylizey ve/
veya Isi ile bozulabilecek ylizeylere temas ettirmeyiniz;

. Yalnizca modelinize ait Bialetti orijinal yedek pargalarini kullaniniz.

. Kahve cikisi bittikten sonra su haznesinde biraz su kalintisi olabilir. Bu kalinti,
moka potunun kahve gikisi bittikten sonra uzun bir siire isi kaynaginin Gze-
rinde birakildidi takdirde, su haznesi ytizeyinin renk degisikligine ugramasini
o6nlemeye yardimci olur.

. Valf kismini (2) asla kahve dagiticisi gubuktan ayirip sékmeyiniz.

. Uriintin iyi galismamasi durumunda riini kullanmayiniz ve satici veya (ire-
ticiyle iletisime geginiz.

KULLANIM TALIMATLARI

Urunun ilk kullanimi.

Moka potunu ilk olarak kullandiginiz zaman, iyice yalnizca su ile yikayiniz ve
asadida belirtilen talimatlara uyarak en az 3 kahve yapip atiniz (bu kahveleri
tiketmeyiniz).

. indiiksiyon plakasinda kullanim igin, moka potun hazne gapinin ocagin teknik
ozellikleri ile uyumlulugunu kontrol ediniz.

. Moka potun tum pargalara sahip oldugunu ve bunlarin resimde gosterildigi
gibi dogru konumda olduklarini kontrol ediniz. Moka potun emniyet valfi,
huni filtre, conta ve filtreye sahip oldugunu ve bu pargalarin dogru konumda
oldugunu kontrol ediniz (9-8-7-6).

. Kahve aromasini en iyi sekilde elde etmek igin gerekli olan yaptiginiz ilk 3
kahveyi tiiketmeyiniz.

. Emniyet valfinin kullanicidan uzaga yénlendirildiginden emin olunuz;

. Uriin niteliklerini zaman iginde degismeden muhafaza etmek igin deterjan ve
asindiric stingerler kullanmadan sadece elde yikayiniz.

. Moka potu igin 6zel olarak 6gutilmus kahve kullaniniz ve ince 6guttlmus
kahve kullanmayiniz.

. Kahve haznesindeki kahveyi asla bastirmayiniz.

. Tamamen kurulanmis moka potun pargalarini kapatmadan saklayiniz.

. Asinmis olmasi durumunda contayi degistiriniz; her hallikarda contanin yilda
en az bir kez degistiriimesi 6nerilir;

. Kahveyi gikarmak igin filtreyi bir yere carpmayiniz; hasar gorebilir veya oval
hale gelip sizdirmazlik iglevini yitirebilir.

KAHVE HAZIRLANISI

1. Tabelada (*) belirtilen miktarlara uyarak Urtinle birlikte verilen 6lgedi (11)

kullaniniz ve su haznesini (10) soguk suyla doldurunuz Resim A.

Huni filtresini (8) su haznesi (10) Uzerine yerlestiriniz Resim B.

Huni filtresini (8) Moka igin 6gutilmus kahve ile bastirmadan doldurunuz ve

kenarlarinda kahve tozu kalmamasina dikkat ediniz Resim C.

4. Ust haznesini (5) su haznesinin (10) (izerine yerlestirip gevirip siki bir sekilde
kapatiniz, bu islem sirasinda sap (4) Uzerine glglu bir sekilde basmamaya
dikkat ediniz Resim D.

5. Moka potunu isi kaynagin Gzerine yerlestiriniz; i1si kaynagin alev olmasi du-
rumunda, moka potun kenarindan tagsmadigindan emin olunuz. indiiksiyon/
elektrik/cam-seramik plaka kullanmaniz durumunda maksimum isi ayarini
kullanmayiniz resim (E).

6. Birkag dakika sonra az miktarda kahve gikmaya baslayacak ve bir stire sonra
kahve kremasinin olusumunun baslangicini isaret eden Brikka'ya 6zel fokur-
dama sesi duyulmaya baslanilacak.

7. Birkag saniye sonra ust hazne (5) igerisindeki kremasinin olustugunu kontrol
ediniz.

8. Kahve ve kremasini* esit bir sekilde dagitmaya dikkat ederek kahveyi fin-
canlara dékiniiz.

(*) Gosterge dederi: su ve kahve miktari, kahve karigiminin turiine ve
tipine bagh olarak degisebilir
(bkz. tabela).
NOT: Brikka'yi i1si kaynagin Gzerinden aldiktan sonra, valf sisteminden (2) gelen
kahve gikis sesini birkag saniye daha duymak normaldir.
ONEMLI: Kahvenin cikisindan sonra Brikka cezvesini isi kaynaginin tizerinde birak-
mamak gerekir: kremasi yok olabilir ve kahve haznesinden tasabilir.
BIALETTI EMNIYET VALFI (9)
Bialetti valfi, moka potun tamamen giivenli bir sekilde kullaniimasini saglamak igin
tasarlanip patent edilmistir.
Moka potun musluk suyu ile kullanildigi takdirde, valf deliginde kireg birikintileri
olusturma riski ve valfin tikanmasina yol agabilir. Kiregten kaynaklanan tikanma-
lari 6nlemek igin, normal yikama islemleri sirasinda valftan gikan pistonu ekseni
boyunca hareket ettirmek yeterlidir Resim F. Dizgln calismasini saglamak igin
bu muayenenin periyodik olarak tekrarlanmasi 6nerilir. Emniyet valfi koruyucu bir
eleman olup yalnizca moka potun anormal galisma veya kullanimi kosullarinda
mudahale etmelidir.

TEMizZLIK VE BAKIM

. Herhangi bir temizlik veya bakim islemine baslamadan 6nce, cihazin sogu-
masini bekleyiniz.

. Kahve tozuyla tikanmadigindan emin olmak igin kahve gikis gubugu dahil
olmak tizere moka potunun dizenli olarak temizlenmesi tavsiye edilir.

. Her kullanimdan sonra ilik suyla deterjan ve/veya asindirici malzeme kullan-
madan yikayiniz (triind bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ);

. Uriintin her pargasini kurulayip olasi leke/oksidasyon olusumunu &nlemek
igin tekrar kapatmadan saklayiniz.

. Duzenli olarak kireg gdzme islemini yerine getiriniz:

1. Normal kullanimda oldugu gibi hazneyi suyla doldurunuz;

2. iki cay kasidi sitrik asit veya sirke ekleyiniz;

3. Uriintin pargalarini tekrar birlestiriniz ve kahveyi eklemeden atege ko-
yup sivinin gikmasini saglayiniz;

4. Bu sekilde elde ettiginiz siviyr atiniz;

5. Moka potunu suyla yikayiniz ve kahve hazirlanis asamasina geginiz.

. Kahveyi gikarmak igin filtreyi bir yere carpmayiniz; hasar gorebilir veya oval
hale gelip sizdirmazlik islevini yitirebilir.

. Filtre (6) deliklerin kapali olmadigini periyodik olarak kontrol ediniz. Filtrenin
tikali olmasi durumunda, delikleri yumusak killara sahip kigtk bir firga veya
bir igne ucu ile temizleyiniz;

. Uriintin ig bilesenlerini periyodik olarak kontrol ediniz ve aginma veya hasar
durumunda, onlari kullanilan modele uygun yalnizca orijinal Bialetti yedek
pargalari ile degistiriniz;

. Asinmis olmasi durumunda contayi (7) dedistiriniz; her halikarda contanin
yilda en az bir kez degistirilmesi 6nerilir.

URUNUN BERTARAF EDILMESi

. Uriin, kullanim émriiniin sonunda ayristirmali bir ¢ép toplama merkezinde
bertaraf edilmelidir.

. Uriintin uygun ayristirmali ¢6p toplama merkezinde bertaraf edilmesi, gevre
ve saglik Gzerindeki olasi olumsuz etkilerin 6nlenmesine katkida bulunur ve
cihazin olustugu malzemelerin yeniden dénisturilmesini saglar.

. Mevcut ¢op toplama sistemleri ile ilgili daha detayl bilgi almak igin yerel
atik yok etme hizmetine veya Uriinu satin almis oldugunuz magazaya bas-
vurunuz.

GARANTi KOSULLARI

Uriin, bu talimat kilavuzundaki galisma kogullari kapsaminda, satin alma tarihinden

itibaren 24 aylik bir stire igin garanti edilir. Yardim talebi durumunda, garantiden

faydalanmak igin saticiya veya Bialetti Industrie S.p.a.'ya bagsvurmaniz ve saticinin
adini ve adresini ve satin alim tarihini belirten bir satin alma belgesini veya buna
esdeder bir belgeyi ibraz etmeniz gerekir.

Asagldakller garanti kapsaminda degildir:

Fabrika gikish hasara sahip olmadiklari takdirde degistirilebilen pargalar (filt-
re, huni, conta).

. Yanhs kullanlm veya talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan hasarlar ve/
veya kusurlar;

. UYGUN OLMAYAN yedek pargalarin kullanilmasindan kaynaklanan hasarlar

ve/veya kusurlar

Darbe, disme ya da kireg birikmesi yliziinden meydana gelebilecek zararlar.

2.
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Moka potundan kahve gikmiyor:

- Tum bilesenlerin mevcut olup olmadigini kontrol ediniz.

Emniyet valfi sizdiryor:

- Moka potuna uygun 6gutilmus kahve kullandiginizi kontrol ediniz.

- Kahveyi fazla bastirmadiginizi kontrol ediniz.

- Su haznesine fazla su koymamaya dikkat ediniz.

- indiiksiyon plaka kullanmaniz durumunda yiiksek bir i1si ayari ya da boost
fonksiyonunu kullanmadiginizi kontrol ediniz.

Bu durum devam ederse bir hasara isaret edebilir, bdyle bir durumda triint kullan-

mayiniz ve saticlya basvurunuz.

Moka potu su sizdiriyor:

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz.

- Contanin asinip asinmadigini kontrol ediniz ve gerekirse degistiriniz.

- Haznenin kenarlarinda kahve kalintilarinin olup olmadigini kontrol ediniz.

Moka potundan kahve gikmiyor:

- Tum bilesenlerin mevcut olup olmadigini kontrol ediniz.

- Moka potunu siki bir sekilde siktiginizi kontrol ediniz.

- Su kaybinin olmamasini kontrol ediniz.

Moka potunda krema olusmadi:

- Dogru su duzeyini kontrol ediniz. Daima ilgili 6lgedi kullaniniz.

- Kremin tamamen olusmasindan sonra Brikka cezvesini isi kaynagin tze-
rinden aliniz.

Kahve Ust hazneden tasti:

- Brikka cezvesini, kahve gikisi ve kremanin olusumundan sonra Isi kaynagi-
nin Uzerinden gekiniz.

Su haznesi renk degistirdi:

- Moka potu isi kaynaginin uzerinde uzun sire kaldi.
Grdnan kullanimini etkilemez.

Moka potu indiksiyon plakasi Gzerinde aktif hale gelmez:

- indiiksiyon plakasinda kullanim igin, moka potun hazne gapinin ocagin tek-
nik 6zellikleri ile uyumlulugunu kontrol ediniz.

Bununla birlikte, bu

BRUKSANVISNING

L&s noga varningarna i denna bruksanvisning, dd dessa ger viktiga anvisningar om

sakerhet, anvandning och underh8ll av produkten.

VIKTIGT: LAS HAFTET NOGA FORE VARJE ANVANDNING OCH FORVARA

DET FOR YTTERLIGARE KONSULTATION.

. Instruktionerna ska betraktas som en del av produkten och mé&ste darfor
férvaras noga och lattillgangligt under hela produktens livslangd. Dokumen-
tationen ska 6verlamnas till eventuella nya dgare av produkten.

. OBS: mokabryggaren behover en véarmekalla for att kunna fungera och den
utvecklar tryck pd insidan. Underl8tenhet att félja bruksanvisningen kan or-
saka bréannskador eller leda till att mokabryggaren exploderar.

. Verifiera fore varje anvandning att mokabryggaren ar hel och komplett med
alla sina komponenter. Vid tvivel rédfréga forsaljaren eller tillverkaren.

. Avlagsna emballaget frdn mokabryggaren och alla anvisningar i densamma
fére anvéndning.

. Produkten &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, sensorisk och mental férmaga eller av personer utan erfa-
renhet och utbildning.

. Forvaras utom rackhall for barn;

. Anvénd mokabryggaren i det syfte den konstruerats for; produkten ar endast
avsedd fér hemmabruk.

. Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvéndning;

. Ror inte vid mokabryggarens varma ytor: ytorna har en tendens att bli heta,
anvand handtaget (4) och knoppen (3) for att hantera mokabryggaren.

. Anvénd inte mokabryggaren utan vatten i underdelen;

. Anvénd inga andra véatskor, varken i under- eller 6verdelen; mokabryggaren
f&r endast anvandas med vatten;

. Denna mokabryggare ar endast avsedd att anvandas med vatten och malet
Mokakaffe for hemmabruk: anvand inga andra produkter (t.ex. korn, kakao,
kaffeextrakt, te, KAFFE FOR KAFFEBRYGGARE ELLER FOR ESPRESSOMASKI-
NER...);

. Kontrollera att ngstrélen &r riktad bort frén anvandaren och forsakra dig om
att sdkerhetsventilen inte ar riktad mot anvandaren;

. For att f& perfekt kaffe med crema &r det viktigt att du respekterar de ratta
doserna vatten och kaffe.

. Lamna inte mokabryggaren under en lingre tid p8 varmekallan for att for-
hindra variationer i farg.

. Kontrollera att mokabryggaren &r val stangd fore anvéndning.

. Vid anvandning av gas som varmekalla far flamman inte na utanfér bryg-
garens underdel;

. Vid anvandning pa |nduktlonshall/elplatta/keramlkhall far inte hogsta varme
anvandas, utan den bor stallas in pd medelvarme; Vid anvéndning pé induk-
tionshall anvéand aldrig funktionen boost.

. Oppna eller stdng inte mokabryggaren genom att anvénda handtaget (4)
som havsténg.

. Anvénd inte mokabryggaren i ugn eller mikro;

. Sténg locket (1) till mokabryggaren under anvandning;

. Anvénd inte produkten vid funktionsstorningar; kontakta forséljaren eller
tillverkaren.

. Efter anvandning f8r mokabryggaren inte 6ppnas innan den svalnat;

. Efter anvandning far mokabryggaren endast placeras pa lampligt underlag:
Mokabryggarens underdel kommer upp i hoga temperaturer, placera inte
bryggaren i kontakt med lattanténdliga ytor och/eller pd stallen som skulle
kunna forstoras av varme;

. Anvénd endast endast de reservdelar i original Bialetti, som hor till modellen.

. Né&r bryggningen &r klar kan det hénda att det finns lite vatten kvar i under-
delen. Denna rest forhindrar att underdelens yta utsétts for variationer i farg
om mokabryggaren skulle lamnas kvar p& varmekallan under en langre tid
efter att bryggningen avslutats.

. Skruva aldrig loss ventilsystemet (2) frén pelaren.

. Anvénd inte produkten vid funktionsstorningar; kontakta forséljaren eller

tillverkaren.
BRUKSANVISNING
Pr tens forsta anvandni

. Forsta gdngen du anvander mokabryggaren ska du skélja av den noga med
bara vatten och utféra en férsta bryggning med bara vatten utan kaffe och
sen dtminstone 3 kaffe som du bara ska halla ut (utan att dricka det).

. For anvandning pd induktionshéll ska du verifiera att underdelens diameter
ar forenlig med hallens tekniska egenskaper.

. Kontrollera att mokabryggaren &r komplett med alla sina komponenter och
att dessa sitter p8 plats som pa bilden. Kontrollera att mokabryggaren &r
komplett med sakerhetsventil, siltratt, packning och sil och att dessa befin-
ner sig i korrekt lage (9-8-7-6).

. Drick inte de 3 férsta omgéngarna kaffe d8 dessa kravs for att framhava
kaffets arom p8 basta satt.

. Forsakra dig om att sakerhetsventilen inte &r riktad mot anvandaren;

. Diska endast for hand, utan diskmedel och nétande svampar, for att bibehdlla
dess kvalitet i tiden.

. Anvénd kaffe, som &r malet for Moka, dvs. med en lamplig malning; anvénd
inte finmalet kaffe.

. Tryck aldrig till kaffet i siltratten.

. Stéll undan delarna till mokabryggaren férst nar de torkat helt och utan att
montera den.

. Byt ut packningen om den &r sliten. Det rekommenderas dock att du byter
den 8tminstone en gdng om &ret;

D SI8 inte p& tratten for att f8 ut kafferesterna, den skulle kunna férlora sin
runda form och inte langre halla tatt;

LAGA KAFFE SAHAR

1. Fyll underdelen (10) med kallt vatten, alltid med hjélp av det medféljande
graderade mattet (11) Fig. A och félj de mangder som anges i tabellen (*).

2. For in siltratten (8) i underdelen (10), Fig. B.

3 Fyll siltratten (8) med malet kaffe, utan att trycka till det, och var noga med
att inte lamna kvar kaffepulver pd mokabryggarens kant Fig.C.

4. - Skruva fast 6verdelen (5) pd underdelen (10) och dra &t hart, men utan att
6verdriva och utan att anvanda handtaget (4) som h&vstng Fig.D.

5. Placera mokabryggaren p& varmekallan: om det rér sig om en gasplatta, var
noga med att flamman inte ndr utanfor bryggarens underdel. Vid anvand-
ning p& induktionshall/elplatta/keramikhall far inte hégsta varme anvéandas
Fig.(E);

6. P2 bara ndgra minuter kommer en liten mangd kaffe att rinna ut och ndgot
senare kommer du att héra Brikkas karakteristiska fnysning som anger att
det borjar att bildas crema.

7. Kontrollera, efter ndgon sekund, att crema bildats helt i Gverdelen (5).

8. Hall upp kaffet i kopparna och distribuera kaf'fe och crema jamnt.

(*) Ungefarligt vérde: detta kan variera beroende pa vatten- och

kaffemangd, typ av kaffeblandning och dess malning, samt mokabryggarens mo-

dell (se tabell).

OBS: Efter att du avldgsnat Brikka frén varmekallan, &r det normalt att du fortfa-

rande, under ndgon sekund, hér bryggningsljud frén sikerhetsventilen (2).

VIKTIGT: Nar kaffet &r klart f8r du inte Iamna Brikka pd varmekaéllan; bildad

crema skulle kunna forsvinna och kaffet spruta ut frén 6verdelen.

SAKERHETSVENTILEN BIALETTI (9)

Bialettiventilen ar en patentskyddad ventil, som har studerats for att garantera

mokabryggarens anvéandning i full sékerhet.

Mokabryggarens anvéndning med dricksvatten medfor risk for att det formas kal-

kavlagringar i sékerhetsventilens hal med fara for tilltdppning av sjalva ventilen

. For att undvika kalktilltdppningar, racker det att du flyttar den lilla kolven, som

sticker ut ur ventilen, langs sin axel vid normal diskning Fig. F. Det rekommenderas

att du regelbundet utfér denna inspektion for att forsakra dig om att den fungerar
pd ratt satt. Sakerhetsventilen utgor ett skydd och bor endast ingripa om moka-
bryggaren uppvisar funktionsstérningar eller anvénds fel.

RENGORING OCH UNDERHALL

. Innan du utfér rengoring och underh8ll ska du vanta tills produkten svalnat.

. Det rekommenderas att du utfér en periodisk rengéring av mokabryggaren
i alla sina delar, inklusive bryggpelaren, som ska vara fri frén tilltdppning
med kaffepulver.

. Diska den efter varje anvdndning med ljummet vatten utan diskmedel och/
eller nétande material (produkten lampar sig INTE att diskas i diskmaskin);

. Forvara produktens alla delar perfekt torra och utan att montera dem for att
forhindra eventuella flackar/oxideringar.

. Utfor avkalkning regelbundet:

1. Fyll underdelen med vatten som vid normal férberedelse;

2. Tillsatt tvd teskedar citronsyra eller &ttika;

3. Montera produkten och koka upp vattnet utan att tillsatta kaffepulver;
4. Kasta den erh8llna I6sningen;

5. Dlska mokabryggaren i rinnande vatten och laga sen kaffet.

. SI3 inte pd tratten for att f& ut kafferesterna, den skulle kunna férlora sin
runda form och inte langre hélla tatt.

. Kontrollera med jamna mellanrum att silens (6) hal inte &r tilltappta. Om
s8 skulle vara fallet ska du rensa hdlen med hjélp av en mjuk borste eller
med en nal.

. Kontrollera komponenterna p8 insidan med jamna mellanrum. Om de skulle
vara slitna eller skadade fér de endast bytas ut mot Bialettireservdelar i ori-
ginal och som 6verensstémmer med den modell som anvands.

. Byt ut packningen (7) om den ar sliten. Det rekommenderas dock att du
byter den 8tminstone en g8ng om &ret.

BORTSKAFFANDE

. uttjant produkt ska bortskaffas i en &tervinningscentral.

. Lamplig sopsortering och korrekt bortskaffande férhindrar negativ péverkan
pé miljé och halsa och gynnar 8tervinning av de material som produkten
bestar av.

. For mer detaljerad information om tillgéngliga avfallshanteringssystem hén-
visas till den lokala avfallshanteringstjansten eller till den butik d&ar produk-
ten inhandlats.

GARANTI

Produkten har en garanti pd 24 manader fr&n inkopsdatum, enligt de anvénd-

ningsvillkor som anges i bruksanvisningen. Vid behov av assistans, for att garantin

ska gélla, ska du kontakta forsaljaren eller Bialetti Industrie S.p.a. och forevisa
inkopskvitto, eller motsvarande dokument, som aterger forsaljarens identifierings-
uppgifter samt inképsdatum.

Garantln tacker inte:

Utbytbara komponenter (sil, tratt, packning) férutom d8 dessa uppvisar fa-
briksfel.

. Fel och/eller defekter som orsakats av felaktig anvéndning eller anvéndning
som inte dverensstammer med instruktionerna;

. Fel och/eller defekter som orsakats av OFORENLIGA reservdelar.

. Skador som uppstatt genom stétar, fall och kalkavlagringar.

FAQ

Mokabryggaren brygger inte:

- Verifiera att alla komponenter &r monterade.

Séakerhetsventilen slapper ut luft:

- Verifiera att du anvant kaffe som malts fér moka.

- Verifiera att du inte tryckt till det i siltratten.

- Verifiera att du inte héllt for mycket vatten i underdelen.

- Om du anvant induktionshaéll, verifiera att du inte anvant ett hogt lage eller

funktionen boost.

Om fenomenet kvarstr, kan det vara tecken pd funktionsfel. Anvéand inte produk-

ten utan vand dig till séljaren.

Mokabryggare lacker vatten:

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt.

- Kontrollera packningens slitage och byt ut den vid behov.

- Verifiera att det inte lamnats rester av kaffepulver pd underdelens kant.

Mokabryggaren brygger inget kaffe:

- Verifiera att alla komponenter ar monterade.

- Kontrollera att du stangt mokabryggaren ordentligt.

- Verifiera att det inte finns ndgra vattenlackor

Mokabyggaren har inte bildat crema:

- Kontrollera korrekt vattenniv8. Anvénd alltid det sérskilda mattet.

- Avlagsna Brikka frén varmekallan efter att crema bildats helt.

Kaffet har sprutat ut ur 6verdelen:

- Lamna inte Brikka p& varmekallan efter bryggning och efter att det bildats

crema.

Underdelen har andrat féarg:

- Mokabryggaren har stétt for lange pd varmekallan. Detta dventyrar dock

inte produktens anvandning.

Mokabryggaren aktiveras inte p8 induktionshallen.

- For anvandning pé induktionshall ska du verifiera att underdelens diameter

ar forenlig med hallens tekniska egenskaper.

andiaudmsunislaviu

Tdseauanfaufistuaglugiiaatuilativasidan

mMslderu uagnstiigesnndnsoai

ddiay: Tlsearuvativanduanaunisideiunneds uasnduinmgiiaatiuiialdduiu

moa\ﬁuamnn
aflaatufidaidudrunilvnandndaai uazazdavldsumsiAvineuaznianldavdy
aaanagmslivuzasndndaed  avdasdeuaviananssenaubiduiinzasndndaaing
6ia 9 'l

. Andau: wiadumuvudaiddudasliundoanusaudmsumsvinnuuazaaliiinaiu
dumealu Mmsbidfidauduusinaradusnnguasnisiwizamsianiafionde wiauly
gmissadazasndiasiuniun’lé

. aadaunaunslidnaadoimiadumunifanudsmauazidiudsenavauysainsunn
fu minfidazeds Midasadmunuiminaviagnin

. iiagvarnussadaivavdnfaula 9 Magaalundadasiaanannuiaduniunnauin
oy

. wAnAuAITBAT A sl laeyaaa  (udodn) - Aflauunwsasnesieme v
Uszamdudauazniviala wiayanafizalssaunisaluaznaisausy

. asuliviufiawdin

. Unsiadunurauinglsvavariaanuuusnifanisiiou  dasld  wdedauaidareluais
Gauvinilu

. nufivalnsallilaelifiauih lunagiiniidovinou

. Wnadurdnadizamsiasuniud Aufianazaudiule Wildydu(4) uasiduuud(3) Tuns
Fuuazdarhwiaduniuw

. v ldwiadunmudiagbildiasluwiaduaiuare

. vinlduasvarnfiiadulumi
mMuviniu

. wiiasunudii i wmsuldduinaauasnuluadmdumiacu Moka (Tuan) & msulily
afFauniniy aihldndadanisiedu 9 (du wednindiad a1 asadaainaiud i
mMundmsuaiasaenunedl wiadmiuiaiasmeniuiasinsa e 1a4 )

. anadauliwilainlainfiweaanmagrinennmgld Tasasagauinndidsdu il

lasnnfidayaddgisduanulaansds

uarendalunsiadudiuuu dasliindartuniiadu

vinung i

. walildnunsaidaniauwacadin andudastiimnaniuaznunmvanzam

. agmamiadununielivuunasinanusauidunannuiandnifsonsuldauuilasaas
AMarafadiulé

. anadauliwilainlafeniadununlviainnaunislidou

. winliufsiduunaovinanuiau ularivazdashiuaanuanwiadudiuane

. Tunsdlzaswanvianusauniae IWvh/iandvindrunsyaniasfin adhldaiusau

Fge walsheanudaussivihunane unsalzasawimantuihvinuldionduyae

uluduma

nuflaviadendiasununlaalinglanyu (4)

vinldwiadunmudluenauviaienluiasow

daeh (1) wiiasununlussninenislideu

Tunsdlfivsiaduniunvinufiadnd vinuldndadarivarbifasdadiunuinmihauiaguin

wdnnlinuuds adudaniadununaannauitaziiuae

navantinuudy WineuniasumuwuufiufiAmangauiniu Auzaswiaduasiiaungd

F9 admniasunudlesidudadufiufinite vl wia Aaraldsuanudswioain

ausau

. danliianzaginauvizas Bialetti Aivinedusuiildvindu

. wavannfintaduananunud? wildladasiinmdaagt a1 1 jflay
ahailasAuliidiufrzasniiasudruarolduudtunsd Ansiaduniungninefislivuunas
vihanwsaudunannundsnnfinanuniaiauds

. atAa1Lndessuua (2) vasviadrenudiinua
Tunsdlfivsiaduniunvinoufiadnd vinuldndadarivarbifasdadiunuinminauiaguin

muuahd-m‘?umi‘lﬂ\\w

asldundadiariaiousn

. lalduwiagunudiduaiousn antiazaiameoiuazldudinlarbidalaniu uay
sunuiivatinetian 3 A (viudu)

. Aunsumslduwanuimdntiih enasauanudinAuldzasunadurdiugudnaisuag
wiaduauauaraaauiinamaiazaian

. anadaunwiadununiidiudsznavasunafiu  uazdiudssnavmarfiaglusiunisaui
waavlilugdniwdsznay anadavimviadununindfsis dansasgdnsie daene uay
weunsasnunasunndu uazadulsenaudananag ludunisigneag (9-8-7-6)

. athfiunuiidn 3 afsusnidasnndunsauiidndudasvinfafiunGuvanzasniuwie
fAotiga

. aadauliwilainnaifsioliladulunieglyd

. awamefiawiniu Taebildiheuasasindaiansqaniwdudrlsanuiu

. tdmuduadmuniiadu Moka viiafifinmsuaadhomunzay adhldnmunuaandon

. athnanunlunsiansas

.

.

.

ivvahulsenauynfuduzasniadunundwisaintaglidasdadindiadu
wasudamoifiadnvsa advlsAnuuunintinl&ovadoiasdazads
adnsrunnnnansadfiatazniunaan anavinlvidamavdayude wasvinbi'lianunsa

flaldain
ABvinnud
1. utiaaugfiviasasluniiasuauae (10) Taalddraamailiuaua (11) suawisenau

A uagliFinaiiszyliluanse (%)

1&nsasgnsn (8) aslumiaduaruare (10) suawisenau B

ununuedviunwiadu Moka astudinsassidnsie (8) Tan'lidasnalviutu uagsyisli

Widlwanudiaaraguuuavvaswiaduniun guawilsznau C

4. Usznaundiacudiuvu (5) dindunsiasuauar (10) uaswyuiabiviulagiaanusann
Wuld wagndnidaolilduseTanydu (4) sUawisznay D

5. wiadunudivauuunasinanuiau  wnulunla) Wizl biliduaaninuanaay
gaoniiacn  lunsdliwanlianusaundaen'lu/ion  Avindhanszaniasifia Wildeu
Fausziuihunane suawilsenau E

6. lunawdiggbifudaEuinudlinandniasaannainviainenu uazudoanniu
Wigadntaayldiudoovuiiiluandnualuaswiasu Brikka doiiludayaanisuania
wWasaihidBunadiu

7. wonnhifind  Wienasaviwaseninldnadmdvadgroduiuddfdulunasniadu
& (5)

8. wmunasludiialasinuduaswasafinnszannatnaiie®

(*) Avivd: anausveAullIaediuagiuiFunai nmun uile Ussianzasnsuauas unuiuay

ANMUALALAVAINITUA LavFUUDINIRGHN

(Tdsagaise)

wawig: udvanvhinwiaguniu Brikka aananaunasvinanusauudy udasndviagiatu

@evasnisananunnnainssuuna (2) wunadasdvanuiui

ddiey: vdsannfnanunvnaua daglinnewiaduniun Brikka Molivuunasvinausau Wag

afinanaaamelduaznunanaduaaninannuiaduduuu

afisfiuuav Bialetti(9)

NahfisAuvay Bialetti l65un1sandndlinsuargnaanuuuinidialvinisideiuniiasuniuniiaiu

Uaanfugogn

asliihduduniasununaravintvifiaanudassanisnaduasasniuluguasdrdeasvinli

Wan1saadu Mandnl@asnisaaduiiAinanneasniu iasudadulfidn 9 Afuaanunannd

Tagfivaanannunuszninumsavinanuazaiaaudnd  guawdsznay Foouuninlvivindhnns

asadavfiiduszay 9 Wabiwilahaansavinuldadgndas Nassuduasdlsznavuasy

nstlasduafiands  uazasviuflafiaannzmsvinnuifialnd  viamstdouwiaduniuni

Aaalndivindu

AsiANMUAZaIALarNI5LITIE AR

. TsasalindndaaiiduainaauBudurinanuszaiauazrinnisingssnm

. wunih Wivinanuazaiannfudiuzasmiasununidussey 9 sudeviaaanundeaziay
sraaUsiAanasaaduaInInIun

. avunsiadumunudonisidounnasedatingulaslildine
(wAaAFauiflliimungiazaroluiaiasaneanu)

. undndauriTaslinafiuduwisaiv warbidadmaduiandndabiliAnasiuain
nsaandiadu

. vinnsadaaniudusay q @
1 Wnthastunsiadudua

2.
3

way/mia  Jagdala 9

&

vinmuralng
2. Bunsadieinudatihdnanuyaaciaum
3. dsznaun@ndmuriiindiadu uazviinsdunileaialaslidasldmeniud
4. wiihigiudiell
5. donldadunmunlaatiihivaiiuuasvitnsduniuauilng

. adnssunnnnansadfiataizniunaan anavinlidavaviayy e wasvinli'lianunsa
flaldain.

. aadaulusvag 9 Sununsasniud (6) Gaidla uarmaddulivianuazaiagiiaudse
Aflwjuviadmedarsunanzaady

. amadavdnlssnaumatuduszay 9 warwianuindnsdavsaniazige Wideududiu
Tauliaginauvivas Bialetti AuvviansAuguiildvingu

. wasudaev (7) Wadansa adolsAinuuunin vl dsuadotiasilazady
nsiiandadioel
. Wa&ugaargnisliurasndaiug Bindarislaminludguddauanuny

. AMSARLENTETANAIMINEANLATNTANR AL Tigndasthandniduinaidaiaraiadu
AudIwnd i W uasdehedaaiunsiladaiagfifiag lundasouai

. fmudayaiufufmdussuunisiiunusuneasiiivinig Tseadacadariuisians
wszyadaslufiui viashudilddandaduaitan

nssulseiiu

fnsfulsed viluszoznan 14 fulvnniuida maotladaulamsldnusasanansdn

wuzinfl  unsdlifinssaszanmnuamdanielanisiy  dssdu  andudasfiesagiminevia

138w Bialetti Industrie Spa uarudgasuan srunsdaviaananseuvinfiuaasiayadseane

wavgAminauasiufida

msfulseiulinsauaguie:

. dulsznaulfaule (udunsasniun Asaunsas d4aenv) anviu daunwsasifinnususn

. AMuthe  way/vwia  davawsasiiinannnistieiuilivnsauniaibiddulda e
wuzin

. ANuAIge uay/via daunwsasiiinannsidagivaiindulile

. Aamudamaduiiiannatnnisnszunn vinen uazauazAIY

Anudinuiay

wiagununbivinau:

aadauhifidiulsznavasunaiu

ﬂauﬁﬂnsﬂaﬂiﬁu

- asazauiMunildduniundmiuniadu Moka

- asadauIbildnanunlunsansasviuvu

- asadauIbi'ldldihasluniaduaiuarounntal

- mnldanuuanuinantuih Wesagawinbilddann Taaldwaogonsatodduyad

mnansivavay  anaudgyaadmiaduniunvinnufednd  adldndedagiuaslvidasar

B leli]

flihHannnsiaduniun:

- asadauIldlduseflandiaduniun

- anazaunsdnusazasdasuazildoulmimadndu

- asadauinulainhifinonuw daaguuvay iad

wiagunun bidnanun:

- aazauhdfidiulsznavuasunaiu

- asadauIldliuseflandiaduniun

- asadaulinulainhifiihiHrnnudadunun

wiadununbindawasaiain:

- aaFausTiuinIgnaavia‘li tidaanreilviunaua

- umiiaduniun Brikka aananaunasvinanuiaundvanniinasedinnadiduacodini

mMunauaamnAniadudiuuu:

- adewiaduniud Brikka 7ivlivuunasviianuiaudiaviinisinanunuaznadivias

Ahinasud

WA

wiaduduaronldaus:
- wuarv\umqun'naﬁﬂ'm'ulmaammwiamﬂunmmu atvlsAmuanuldouulasi
“hai usiansliion fouai

wiagununbiviuuuawimdn i
- ausumslduwamuimdntah  Wienagavanudnduldvasauaduriiugudnaiy
wasniiasuadiuduaraaauiinamaiaaian

CRERIC B Y 2 i IR

WEOZENE, FH AY 7 Fr ACHT 2 EELERATRE A TO £ T O T REH

Wil e & K BREA L E L,

W AIEESEE SR & BREACAD . DELBCSBTE 34 ) RUICHRE

LT &L,

. WHOEAMMPEREL. OO TEGmART N TEZRBEL T LERD
0 EF. fHREE. BEOFAENED > 2B & FILOPGHCREL 20w
LD EtA.

. W AT AT Ly Y A—h—# HRES ¢ 3 X BIESBE T, WEIC TS 5355 )

9. BIEHWHOLBABCL 2o8baula, LUEDRERIC LY
Loy A=A —ORREN SRS BZAND Y £,

IR

. MM T AT Ly Y A= —HEEARETH ). RUTL2HnaL I L
MERL TS, THMERATST & L5, Eums.ifu/ H—Bludb
LS,

. R, a—e—2—7—0Offl. 85U Z0OFCH ZEHMFIHERMIOIL &7

. AR Gk R B HaaitEfiz coav N (Tie Bo) . B0
ZON REEZU COLOADEHT 5 L EEL T & ¥ A

. THOFOE, L CBTCREL T{Es L,

. -t — A=Al HEOHMOD T fEH L TL
i+ 2cencEsv.

. TG A eSS 20T,

. FHRO T A7 Ly Y A=A —ORM M 20 TLEE L.
E¥. TRAT Ly Y A—A—EMOHEIBE . ~>¥ Fv (@)
LTLrEsn,

FAFZ—CKEANTUZAT Ly Y A—A—FfFHLZLTLLEE L,

. R T — A=@K O E LA L 20 TLEEB, AT Ly Y A—%
—AKDOHTHAL TSRS,

. KIZAT VvV A==l FEMOEACHO L I—E—L KD &MEHT 372
HOLDOTT. MO (Bl: KE. #A4, 3—e— THA, AWK A—aL—

—fla—t—. TA7 Ly YvyryHa—t—&¥) GHEHLAVTLES L,

. AF—LDY xy FHMEREH ST E . ZhANT BERZ DTG T
VAL EETHERL TS L,

. JL—~0OhBREDI—E—&EZ G,

rZEv. ARME THKETDH

FI AW R & 0
BEU /T (3) #EA

Kea—t—0ltessl L nRET

E
. LaEPILT 220, a—t—A—7— & ERHMARCIEL 20 TlES L,
. AR T AT Ly Y x—H— &R TLEE L,

. BFE L THAGEEHER 2BE. ROAA 7—msldaland I L TLES
[

. W/&ERa>a/H72€7 3y 7RG E CHEHOE &, BRKATEL L FRT
SRR 72 S G NS OB S, 7—A MR C AL v TS L,

. AYEL @) ERHSTIAT Ly Y x—A—%BUHBLALTLEEL,
. IAT Ly Y A= A—%F =7 UREFL Y THALLLTLZE L,
. REFF. 22T Ly Y x—A—D A A= (1) FRILTLEE L,

. WEEL e A . MR S s BUE &t A—H—w Bl wEbE K
S,

. TR TAT Ly Y A=A —DOREFTHAZ ETHTZOLTLEZ S0,

. TERKE . AT Y A= N — &Y LB BB TS Yo TAT Ly YA
—H—DJR AN &F. AT Ly Y A= A=A T L EI P,

T 2B NDH B E AU EILEOTLES L,

E7 Ly 74 OETIVERSIEZREHOA £ HFHL TS0,

. M T A4 73— KRB EENRH 0 4. ZOF HKIKS T T i
TR a—e— A= — & B REHME L 25 EC. 7 —ORMMOIEL %
B ¢ DB & F o

. NI LMENRANVT VAT L (2) RIS LTS 28

. WEEL A MR S 5. BUE &t A—H—w Bl wEbE K
S,

CAERTTE

RO TOMHEH

. I—b—A—A— &S THAT BB KEGTE B, BHEa—E—% AR

FRARLEGCHAL 5.
Lo (EEzL).
. IS &R T 2 81A. I—Ee—A—A—DHK1( 53—
ALTOB I EEMERL TS L,
. HD &I TAT Ly Y A—H—DFRTOMPBRELRETH D & AR
MOTINC G HHCEIZTE 2 L2 ERL TSV, TAT Ly Y A—H—Il %S
RVTL BIERMT 4 R—, Ay Fr, 740 E—HD20THEN, ELOMECH
©(9-8-7-6) .
S B o RYIOEEMHL 27— —E i E L0 TL

2OHSHEL 3 HEdhzI—L—£8TTRS

[oR e aF b B ORI R AR E AN L

EEw,

. AT HMERFOH AL TOE N EHERL TLE S L,

. PRAICHIE 2 Ky v ATy FRO L. RHOZBE & s CRTABEDS 4
LBEIELTLESL,

. Efcifza—e—# AL, fipifoca—e—EHALZOTES L,

. Hrpca—t—& 2L EZOTLLTLEEL,

. TECHA Lz I = — A=A —OKHEHEITLICRL £ T4, HLAOTIES L,
. Ay &Y BERLBAETEIRL TLES L. BFROBE L. BIKE © 1 Bl
By s enffitansy.

. a—t—zlTRBCAIEELE
MT&al 262z nb0 &7

a—c—0OEY T

KA 7— (10) CAKEEE 3. B9 HEOFHES v 7 (1) &AL (30,

FLSnEEANTLESL (3,

2. BIEBTang— (8) £#445— (10) ey bLET (M B).

3. 23EH7 4 x— (8) WEAHCHEOEI—E—FEARET. COK, HEZD
U AT Ly Y A—H—0HF D) CI—c—OBRMERsLLE ICERL TL
e (90,

4. F=A=0G)ERA 7—10IRALAZ, NELTTELLEICLTHELET. 12
LAY EL®ETIDESELALT{EELE D).

5. IAT Ly Y A—Hh—% CEHEXT. HAGDEA KRBT AT Ly Y A—H—

”mfyxbu&‘ﬂénuia CLTKES v IWERI>Ya/H 7A€ 3y 7 {HE
FEHOBE . KK TRIMERHCZs sl EEL 1 (B)

6. Moz, “g@:AL AR M &< 7L —v AT EIEY 2 2 L #R T Brikka
DRI M & L Hﬁﬁr‘luxi?‘

7. KB, == (5) O /L AREITE TV BRI EERL TLES L,

8. 34t4t7b47§i‘]—z~ﬁ// TEE & 3%,

() BEZOf: K. I—c—O, 3—t—7 LY FOMEE & K203 04IH S, =

TN E> TR BEENRDY £

(ﬁ%%

iAd: Brikka & Miin 54 MR 6 BBH. SvT v A7 4 (2 poflitiEAMCI A2

DURETEDHY £ A

F =S 5| Brikka  EHELSATLERH Y . 2L —<p5HR

Ly I—b—BH—R—mslFN2BTNnbH &3

ET Ly T ADOREAVT (9)

FEFIFFADET Ly 74 DAVT I BRECIAT Ly Y A—A—%fEHTE2 &9

Fashilr.

IAT Ly Y A—H—EKBEKTHEMT 2 £, AVTORCERD &0 2507 HIESEE

EBEINAHY EF. WHOWHETCAVTOIMCH TS ER by #EICH > THInT

EUTHBCARDE 0 &b 2 2 enTEdd (0 F. AV siER ity 2 &

I EWEC COEBERVIRT C EAERENE T, eV T RIRERRTHY . T —

b= A—H—OBERR & 7214 it o £ B OB MEBL £ 7.

e Ay TFF VR

. IAT Ly Y A—H—DWER TR TheUe AV TF Y AeTo T &L,

. It —ROREE N AHo T AL BV A 7 LEFD, I—L—A—A—DFTX
TOHEE TN VS 2 2 e iR sn &+

. fEfR L BAICTTE A & (¢ 9 Eilnm 2 2Tl T<Es L (R
AREHETOERBCEBL THEEA) .

. LA/SUBTELVEICT B0, ARHBOF X TOHMAELECE L LRE
Ty B P REL TS,

. EMMC AR EBREL TS

EHOREMEFL & D KA F—wKEANRET.

NEC 2 MO B idBEEMA £ 5.

ey bL. o a—e—# ATl £+

s nlERTET.

T—E—A—A—EPKTHAL, 3—b— %ML £ 5

. T —FHTEBCAILELEALEVTES G, BHHL VKLY L, &
MTe&alasbZntibn &7,

. TR 7 42— (6) DRAGHEE->TOAHELIEEMERL TSV, G&oT
VWBEE REHOVEDT T L HORTROGEE D EFMIBOTLLEE L,

. SEMAMIC RO & ML TS v, BHEL T 2 BAPHEHL Cu e, b
FRLOEFMMLE LT Ly 7 1 DRIEZHIR &L TS0,

. Ay xy () SERLLBEEEIRL TCLSL. bFnoBE L, BEFEC 1 [
ERHBT 2 enHfiREN LT,

MAVTLES G, BHL 20 BRL ) L. &

WO MEA@E 225 HRER LY R —TRES ZLERHY £7.

. WYz A EN S & CIEL LEERC & 0. BECRFEANOBRELPIL L. WS
HenTosuMOBAHREL £3.

. Aily A7 LT 2 OB T HIEOREYRE Y —e A, £ LEASH
R ECBRuAEDbELE SO,

&< b BT

TI—b— A=A AL Lo

- FRCOMBHD B & #HERL TLES L,

A ANT RN B

- TAMCHEOLI— e — &AL TR EHRL TS L,

- 2 EXMEZ2ITLuELI L E#ERL TS

- RAZ—HOKERS LT ETOLLI ERERL TLES L,

- THAES#EHL 2854, mihh&cd 7 — 2 MERREREAL Tz v & 2R

LTLrEsL,

AR ES Lz A IEWCHEREL Tozaulf

JHesflugbe{ran,

I—E—A—H—n 5 KA B

- b= A—A—ELom) EMB LI EEERL T EEL,

- Ny ¥ Y REFEL TOEHEI PEMERL. ZOBEACEHML TLLES L,

DB I—E—OROKBYER Lz L ToaL I L EMRL TL

L,

I—b—A—H—Ha— L 20

- FRCOMBHD B & H#HERL T ES L,

- T—b—A—A—%&Lom) Myl L EHERL T &L,

- KA ZG L EHERL TLLES L,

d—b— A=A L —wnfEsn sk of:

- KENELOZ E#HRL TS EEL, BFEMAOFHRALy 72 HAL TES
[0
JL =R T &1 5. Brikka &AL TLES L,

—E A=A s D

i sHTL. 2
F—nAEEL 1
- a— kb — A —H — D ERH
2IElEHN EtA.

THHEBRTa—E—A—A—p IS gL

- IR & EH T 286, 3—c—Xx—A—0 K1 5 —DOFAHIEH ORI

WEL TR EEMRL TS L,

TEpid 0 & 5. Wik E R o

AT & f2 5. Brikka & A s5L TLE S L,

BhnTul, Chc s VREBOEMAMEL2bR

AE Al F2AAE
O FA0l= MO 2B SLE NAAE, HS ASHL RX22/B0] 201 A
o822 Fo 2 4
QA8 & F29 "J{I °‘O+EI, Uss <idh ol &
r 0 #¥NeE MBS 488 3 0

Zg 4 A== B a0 BULL 0f

S E[0{0F ELICH

r =9 0l ‘:'JIEEJ} M2 &Sst) We 23S E45teie SR0| ERELICH
AE MO XES XX & OB StAS AL 2IHEED}L HE £ UASULCH
r OHet AtE3HD] X*Oﬂ D?lﬁiEJ} e 400 2E 74 QA0 2HF| HKF0
N A=K HOIGHAAIR. 22 ALE0l ASH R0HH L= MZEAN S2ATHEAIL

r SOIZES ZX 2 RO BE FNEES MIHE =, MES MESHUAIR.
r OI HME2 AR, 228 L= JAXN 5250 MBS ORII0 S2X &2 A
2HO{RI0l ZE) L= HE0l BEOIIHL AIBYHE 22 AMZ0l AIEdHII0 =

BoHAl &Lt

r OO0 20 ¥X ¥E R0 SBFHYAIR.

PS8BS W RILEES ABSHUAR. 0 MES NEEo2D ASH
of BLICH

o XE Z0 9HEES £0l 22 OO KAZANS.

[ Eiie DIEE HUIS 2oz ONX DAL, REOE olg HE0| S «
JHI\D; EHO0|(4)2 F2 BXI(3)S B0 2IILES 0|SASILAILR.

r @3EEC PYp(2 g5 £2)0 20/ $E SHE B MBI DAL,

P PIESE ES 0| ABGES 0l Yo92 walY Ee ST AEI0IU G
b 915 MEEE)0 2 0t CHE UHE =X AR,

r0l 23E ok 23 2IHEE (Moka) B2 EHE DB SN IHZHMN A
o= HMEGASUC. O MBS0l @2Z LeIHI, 330t BSH, D oA
S, 29, HYOIES SHIHD T= HAZL KA 24D, S)2 2
X OHIAIS.

o 9EESS S6 SASE Z0F NSNS 2e BN SAE S UES o

c o TADE AE Ao
ol ZRUICH
FoOMIE BAES SXGE SR S0 RITES O A2 SX OHIAR.

r AE H, AHOIH2E 2Leidt 2 MZEX HAGHHAIL.

r JHAYIRIXIE AMBE e, S20 B HIZS YoM SeIXl & =Hot
HAI2.

r QI M /SI0I2t0IE/RHZR0IES 22 MIYXE MBCts 2R, 25 S
o2 Z2A L I FE2 ZHGMAR. AHE SL0IEE M85l B2 &

2 RAE JISS AE6HK OHUAIR.

ZZO0I(4)E 0I8HAH RIEEES ZILL EX DAL

.

r9F EE XXM DIHEES MK DAL,

r )\}% = j}iE EE)){(W)C’ C}O}EA\)\‘Q_

rORS 040 U= AP MES AZSHN 2D DONH E= MEAN SAFLAL.

P A8 B, RIEEI 2F3 Al B0l IX OHIAIL.

r A8 ® D3IEES N HH 0l sO8AR. A8 HHo DIEEL
o 2SI R 2002 QIS 9/EE 0 24E 4 AS HoH LA NE
= GUAR

r Gl Bialetti DY BE LED MBIHUAIL.

r F80 BY 2 BAR0 HLSO X3 LoiAS
2 £3 & QIEEI} S0 B2 YUY U
401 MaITls 2E wNGs O £E01 HUD.

P OEOE FEIS0M BE AAH(2)S KA DAL,

rES 0140l Us AP Zﬂ%% AZBSHX 2D PN L= MEAN SN

X

HBO 5E A AL

r 93EES HS ASE ME 220 B YIUC. HANY NS BN %D 2
2O Eor 22 T 22 93l 014 EESH0F (AN 23) BBUC

rodEs As € Deiol HIZXS0l ALENA AB JhsE 8|
o 20000 Egor X oSN,

r o D3EEN DE PALB0 O AR YD JPD 0| XS AX AKX
i;ol"‘)\\Q TOmES . NI AN, NpE ObAN, BEEBH0SY MHY e
HotD SUHE 9IXI(9-8-7-6)0 A=K HOIGHIAIL.

r HDO NS WII ASH FE 33 FEE IS DT DHEAIR

[ OEWEI ABK BOZ FOIK AEE HOGIAL.

r AZ0 2RiE MBS BES JU2 KSAY AN X 0128 AZXS AEd

X 2D Sh =220 MEMAIR.

r HESHH 2Me 2IEEE AHIl WROE ALEstL XWX SH 28 HIl It
SHE AE5IX DHEAL.

r BUZ 310 gtA2000 HIE sA €X 0HEAIR.

r QIZES 2t RES X €2 MW 25| HEAHA xOICA‘A\Q

r o2E g‘EIE‘ HAAE WHSHHAIR. O B0 E LE0 HoiE e wiHl
St= 2401 E&ULCH

r B MIDD\ MBI 2o HIl HEANS $ e XX OHYAIR. Hi220010 W2
XL 20| BoiA 2Leiol &5 MZEHN #S = AsUT

HO =2 ¢

1 S H(«)0 JIME U2, M MIE HSH(11)S AS60 (0 A) 222
(10)0l &2S WHRAAL.

2. IOl HA2U(8)S 2L2(10)0 MAUSIAAIR. (O B).

3. QIHLEE NIl DRHES AT HIAN(B)M =X 20 We =, 22 27
ARl AT JHRIF SR AE= HelstMAIR. (D8 ).

4. ZILEEO HHOIH(5) ELei(10)E SaiM & FSLICH itk UUXIH &

B = 20, £F01(4)8 1 seX D|é.‘)\\9. (2™ D).

5. 2 S A0 SelYA. JIAZS AEE s 220 2L JtE el
£ £5 oA, QG E/GI0I2I01E/FEY0IERY 22 HIAAXE A
2 . B2 sHEE 086t A} StAlAIR (D" E).

6. =] 2O AHUDIE LhRI] AIAGt D, L0k XILEX &0t Sel0r E40] AlEE
= cl= Brikka Induction S®/ol WE= 20t SEUCL. & 2 &, A
T HHOIU(5)0l HLIJt JtS XD Y0 25| HSHR=X 2HOIGHEAIL

7. Bel3t ol @(Brikka \nduction)§ SRNA HHSHNAIR.

8. AU Y0 2LEHH HASS HIE 20 GEHAIR(x).

(+) XNHgtk: 2, U, 30 SdCS 79r§ 2 EME, DIHEES 20 @t LetE

x9S,

(“ B3X).

Fo|: ZRNAM Sel3t A& (Brikka Induction)E KMHE CISHE & X2 WE AlA
20N =& 230 U A2 FAALICH

SQ: ALt =& =, E2IJHBrikka Induction)S A&
Sl0boF At2EXI D HTOF 2AH0lH ez g2 £+ ASU

Bialetti O+® WH(9)
Bialetti 2| QtMWHE= S
C= Hg=ASUTH

=

ez, 23t

e
L}
B
2
o
o
e
ol
=
=
o
"
+
30

Ot &= A= 22 AME8ts DIEEE A0 XL tMWE 0| A50F &40 2
g 80l ASLC. HN5=2 Adle AS Aot LeHQ A [y S0 AN
20 SoiUe s S MAES HI2ESZ ) SAGFIIe ot Lt (1"
F). 8 RIS FIHCR 360 2IIELEI}L SHIZ2H ZSsl=X #olots 240l &
SUCH otMUB s B52 25 A0H 2IHEEQ HIFME HE E= AE ZAM

Mot ERGHAAIL.

"4 Y |IV2

P EA U SXBel HS S| ®, RIEEI} S5 AASK HOFIAL,

r @3EEC 2% BBs FIHOZ FAsts A0l F20, AL $§7\50\ EL
SHZ oI5 AT Y= SAAMS.

NS RN= gy A N/EE ORM AUNUE NSO 2D 02 E2 A

r FIHCZ M58 MIAGHAIR.
1 2ol AMBE| OtANK S E MHRAYAL.
2 T EE AXE 12 EIAE FHIMEULC.
3 HNSe X£Estn, dtA200 30 IROE EX w2 JHld AHIE =
ESAAR
4. F2E S AR,
5 S2e S0 LIHELEES A = HIE FEFHYAR.
=

r AW MAIIZ MHBOI SIoh A HANE SS2f ’I

Xl OHIAIR. BRAZI0] W
AT 220l BSA B0 B2t §E = UsUCH

P Foloz HEBA0IE() 20l SHHIT U Holsn, AE AL Hep
2 2 Gt His 222 7YS FUFTHAIR.

r FIHOZ YR £ES UL, 012 & &4 Al Bialetti SMEY Y 2
2ol ¥E SEO AS5I0l DHGUAIL.

r DIRE M2 JIAAN(7) S DHGHAL. OE FR0IE YW HOT e
DAHGE 2000 FSLUCH

o el

r 20| Chet MBS 22 21510 HelateAle.

Po2el 4012 Sof B2 % 2200 0XE SHH QHS BNHD NES s
WES HEEY & AsUD.

AR ANag @80l O O THE B2E, X HOIE M2 WE £ AES 7

OiSt ZHOHE Ol 22l5ty

=
a

2 ’éo FAOl et AHEst 2R 0l MBS FHLRRE 240422t 52
Ct. ZEXEZ=0 254 =0l ofl ?Dni{ &L= Bialetti Industrie S.p.
00 off SRE =olg & As M BM L=

= o

Be AHAE ¥ 0
o SNS HABIAIR.
BLS0AM HoAss 32

r HY 20| Ys LI} O DHES ALB(LHBAOE, AT
r SEESOIU NAS 21 @2 NS0 2 D& /= 28,
r SBEX Y= PES =g ELS

r =2 Wo{Ta U MBI A

XF 2= @e

QIEEUAN FELUAX UE AL

- 2 PERAI SO UK HAGHAAL

SHEWE} M AR

2IZEE 31l MRHE AMSHEX RIGIHAIR.
- HO HEA2M0 HIIE S M B s ERe EASK RGHAIL.

- 20 22 ULIDN R0l 9N AAST HOGUAL.
- QCEE ABHON, B2 B It FAE JISS SN YAST Ho
RES
O B&0| NG MBS XS Sa4Y 4 YU MEES ABN 22 20HH0|
B2,
DIIEEUAN S0 M B
- RIIWES B BAEN LOIGHUAR
- HEIE 1AY RS HoSD BR A DAL,
o

S en JEIAN HI 02
Z8EN Y= B!

de 390

OIS0l HOIAR 2R 2HQIGHHAIL.

20l MXl =X ZHOIGHAAIR.
D?lﬁtE AHE Al Z20F 8IIX e 32
- 2 =010t =X HIGHMAIR. g ssE
- 320 2H5 sSo A Osols et a4
A H\HSIQMQ.
HO AHIOIHMA HTIOE M= H:
- HILOH FEE 10 A0t LSS B2i3t elE & (Brikka Induction)g &
R0 EHSX DAL,
Lefol MAol BE !
2IZEE A A0 2 M P EASAI BEALICH
AE8te O 2ot 40l= 32 otgLIth.
JIZEI AHEMM HSHHX e !
- olgEs AIEE s DJ}E 2y
J1e 310 SEBH=X EOIGHA Al

EZR=2]
(Brikka Induction)S

HHELICH
S0l

DX—

0

HL

O M M3SsS

i

1219 Hte XS0
=)

| SIS0 AE JlsEt

[U4)

AU AR, R R B g, AR 0 A R
FERRR AL mﬂm\w, tcifmqﬁ‘atﬂh‘ UJ‘@E?M]
i “WEH)%W%”

7&%1“1 A
Y0372 405 B W R o
TERFRAE AT, A AEOnESE ) s Bk, FEHLATA Moo, WA BEm,
;K
. I Z 0, i 2R
. AP ARG AR T
A

T LA SRR R

BT
ij‘ﬂua N BehY %/FUIJ%ZiﬁU\\E‘J)\ﬂ: CHAELE) i

L T i L 1) 3 5 5

HWJH”\I TR A SR T SRR
LA B R R A T HENE RS
SEIE IR R ER AR 5 52

o MAERIFAE (4) R (3) HAHSkERE

. FEEETE 082K 43 AN K I A i
. W IAE R kR )ﬂﬁ(ﬁ.’nﬂ%%ﬁfu&
. A I A 7 A R S nﬂ/MDz«}HwokdwMu}zunu
BN L2 RN ,3'\ WJu"U WA -+
HiRAER 5 3 B #ff“é?z‘mmhﬁwr'
9 7 SRAFRIT WA, 0 LR B A K AR

< Wik e AR K
P RO B (kL AT

:E

. AN 57 I 1] A £, Uitk A k.

. BRI S 7 A P 222 2K

. AR, KR REReIT T bR 2,

. WL A ’E”%JMM/IL%&U)(/Fﬂﬁ}inMM, AR KT, feREh Sk

JIATEIRT R R, VIR T T

FEASLE TR _L i A3 oA T IF T Sl s

AL R SR v 4 FH o <

Ak PR T, SR PR S £ 2 J’(l)

WMBEAT AR, PAAEAE R, BR

LEA P JE FIAEVS HD T 2047 ol

CEMERTIG UKW S BT 3@ A AT W R

il G WA IR/ R T e S () 2 T

. (Ui HBialet ti % 5 4 &1

. A HUIE LSRN, Pk A 85T AT B SRR . WA e R,
FTEAR L, MR R Y2 G BPeR R S R

. VI MBI R 2l (2) o

R T I R

Lo, ASEkun b

o A fR]

WSEAT AR, AT S, R R R sk R

191}%]%”)1

7 unEJ YA
SeACRIMEREBE T35 35— BRI SR ACR e, SRS 2RI 3 AR (5]
CREHRAD o

. FAT I “fN:H-J, LHTAQNJJU”H TR 2 ELAE S0 P AR 15

. o 2 I P ) o féiﬁﬁﬁuﬂwﬂ N
i!— P g Vb T e E (9-8-7-6)
£ A}Hﬁu?ﬂ“ﬂu“ﬂ LI T AFH Jillllu”ﬂéﬁﬁfubmﬁj‘!/%x
TR A IS T P
SRR T B, ARG AR, SRR,
{5k FHIMolca B RAE (RO WIIE Y, SSCOEAT 85 21 B U PR 0 T A S P 00 5 £ W

PILET PN
A < ) 45
B E

.
SCA T BRI L
A E
bRl e <

. FEAIE i FATRE AR B iR <, TS
e ] A ool

Lo IRZEIRR Go FURIE, MERTEABEI R (1D Bk (100 thikidk.
2

3

iR ¥ (8) AN TGRS (10) o

PRI IERE (8) PYBINBERumnHy, AT HummRy, RN LR b it A5 B
KA, W (©) .
4. WED, HUEER (5) FFRBUKER (100 LIFHTE, EARELSHY, HLRIIFW

4)

5. CReuksE e R L I RUR MU R AN K
So UNFURIERINT/ AR/ BB, AEMAE KK HE B .

6. JUMENUE, AR IR, IR, KT BB dkkallinl SR A B S, 9

THB T A )Z -

JURPERJE, R ATICE A 4 IR R A L (5) «

8. CKsUmnEE AR, 385943 FumnE AN ok o

GR) o FTREARGRK S WE O, ol JRe 5 R RS 2 e IR 7 2 LA B il £ Y 5 i A

LA LR 20l H o 2 R K 43 34

AT

F .

MR WA I Brikka)d, B QFFEE UM E T, BOOTEIR RS (2) MAKIRGE S .
HEHOR: RS, VN AR ZBrikka B (E AR B DIRTTRE AR (L, unlER R 2 SR
Ak,

BIALETTI%4xf (9)

BialettiffIarKasa W (6) HAT LA, LB o LG % H.

A SRR U A 2 AT R BB, B RS 2 A AL S A f'% 5L 4 2K 1
IR, M Bialetti M RTRYBRIN, 7F LW WIS B SR 254 A IR P [ S vl

LA 55 2 8 4045 I i#‘%‘i R, @UGEN RS IR A, L RILIER
ARG, (URIAEAS LA F s A PRI (1 0 T AT B
TS
. FEPATRAS AL AT 200, SR Mo ).
. FRATRELE S A, S IER S, R AR L2 .
. UL, AR K n‘M\%&H«ﬁa%fMDHZHWriﬂ‘ﬂ R AE A AE S
BIbLRIEH)
. TRFEF= WA e A T4, ARG, DS e /UL
. SEWIMAT B S ERE <
Lo AKIZERORISY, dibrikd] &

BT wAWRE—

2. WINPT R
3. EUBREES, (ERA MR AR, $ATH %
4 (EBERR L RAK
5. FHESK/KIS oMb, SRS ATl %
. FEAE I SRR KR e BURSR I iR, TR,
. Ewgﬁ IS FLR BB, AR ETE, S AR B N BRE KT
AL

. SEMS AN T, (BRI, R & B S B ialet ti JRA A HEAT B 4
. B AR (), E D

. (EREAME A5 )e, PE Ml UAE 43 JSUSCE Lo AT b 3
. TEHR FUCE A ELOCA MRS, AT U 0B (e DT T IO, Rk 2 b

fE .
. K FIEMU’}%‘JH—Jﬁ?}cE‘JM%L\EY AT LA 224 T B T S
Hy Je fi
L 4\E‘ S
- Yﬁﬁﬁfrﬁé’ﬁﬂ-n
LA -
- G 0 2w R i o
- A BA RN K AL

- fioicve vt LS REVSVE Y/

- DAL AR, TR 2 A 1 K T R BT L B

R RAIRAEAE, NPT R RARAEACIER, i ANEEAE 7= i I S R R R
Wi I K

- o AT S T

- O o O ) BB B SR AT S A
ST A TEE K 7R Ak R <

WJHMI SEANAE AU -

- A HTE AL

- K CLT S G TS

- AR K.

WA S A HH A

- A IERRIKAL. S50 & i A

- Wik RTMIE, WARIRT B I Brikka.

Wi AN 25

- W] % RS RN 47520 K5 B ke B 7E 4405 L

PR 4 AL s

- W 7 n'mﬁ(amum . R,
S

g B
- %J&ﬁ"ﬁﬂ}:}»@y TR K 7 2

SXFFAST M AR

EE LA TR T

BRIKKA_17lin_ed_ed_11_2021_InductionB2.indd 2

09/12/2021 09:53:26



