Kaere kunde,

Mange tak for dit keb af denne reremaskine fra Smegs 50-drs serie.

Ved at veelge et af vores produkter, er du géet efter et apparat som er skabt ved
sammensmeliningen af en ikonisk stil, et innovativt teknisk design og opmaerksomhed pé&
detaljerne.

Dette apparat passer perfekt sammen med de andre Smeg-produkter, eller bidrager
som enkeltstende element ved at give en sfilnuance i kekkenet.

Vi haber, af du fil fulde vil f& gleede af dit nye husholdningsapparat.

For yderligere informationer om produktet: www.smeg50style.com eller
WWW.smeg.com.

Model SMFO2 - SMFO3 - SMF13

Reremaskine
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1 Anvisninger

1.1 Indledning

Vigtige informationer fil brugeren:

Anvisninger

Generelle informationer om denne
brugermanual, om sikkerheden og
om den endelige bortskaffelse.

P>

Beskrivelse

Beskrivelse af apparatet og
\E tilbeharet.

Anvendelse

Y |nformationer om anvendelse af
3 apparatet og filbeharet samt

anbefalinger vedr. forberedelse af

opskrifter ved hjeelp af apparatet.

Rengering og vedligeholdelse

Informationer om korrekt rengaring
og vedligeholdelse af apparatet.

Sikkerhedsanvisninger

Information

N =] > B

Forslag
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Anvisninger

1.2 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted under hele
apparatets levetid.

1.3 Beregnet anvendelse

* Apparatet er udelukkende designet fil
husholdningsbrug.

* Apparatet mé& ikke anvendes fil andre
anvendelsesformél end de filsigtede.

* Apparatet mé& kun anvendes i lukkede
omgivelser og beskyttet mod
afmosfaeriske faktorer.

* Reremaskinen kan anvendes fil blanding,
piskning, omraring og aelining af faste og
flydende ingredienser til forskellige
filberedninger. Med det valgfrie tilbehar
er den i stand fil at udrulle og skaere dej i
forskellige formater.

* Apparatet er ikke designet til betjening
ved hjzelp af eksterne timere eller
fiernbetieningssystemer.

* Defte apparaft mé ikke anvendes af
personer (herunder barn) med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring med eller
kendskab fil anvendelsen af elekiriske
apparater, med mindre de overvéges
eller instrueres of myndige personer, som
er ansvarlige for deres sikkerhed.



Anvisninger A

1.4 Generelle sikkerhedsanvisninger

Folg alle sikkerhedsanvisningerne for at I tifeelde af en funkfionsfe]l, ma

vaere i stand il at anvende apparatet reparationer p& apparatet kun udferes af
sikkert. en faguddannet servicetekniker.
* laes denne brugermanual grundigt * Der m& ikke foretages sendringer p&
igennem, inden du tager apparafef i apparatet.
brug. * Forseg aldrig at slukke en flamme/
e Sluk apparatet umiddelbart efter brug. brand med vand: Sluk apparatet, kobl

det fra stikkontakten og daek flammen

* Efterlad ikke apparatet uden opsyn mens
med et lag eller brandteeppe.

det er i funktion.
* Opbevar apparatet utilgaengeligt for

* Frakobl apparatet fra stikkontakten
bern.

umiddelbart efter brug og inden
rengering.

* Nedsaenk ikke apparatet, netledningen
eller netstikket i vand eller anden vaeske.

* Undlad at anvende apparatet, hvis
nefledningen eller netstikket er
beskadiget eller hvis apparatet er blevet
tabt p& gulvet eller er blevet beskadiget
pd& anden vis.

* Nefledningen er afkortet for at forhindre
ulykker. Undlad at anvende en
forleengerledning.

* Sarg for, at nefledningen ikke kommer i
kontakt med skarpe genstande.

* Undlad af traekke i nefledningen for at
koble den fra stikkontakten.

* Undlad af placere apparatet oven pd
eller i naerheden af taendte gasblus eller
kogeplader, i en ovn eller i nserheden af
andre varmekilder.

* Forseg aldrig at reparere apparatet selv
eller uden tilstedevaerelsen af en
faguddannet servicetekniker.
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For dette apparat

Frakobl apparatet fra stramstikket for
tilbeharet skiftes eller fer du naermer dig
de bevaegelige dele.

Undlad at indszette, fieme eller udskifte
redskaber, nér sikkerhedslasen er sldet
fra (motorhovedet saenket).

Undlad at rere ved de bevaegelige dele,
mens apparatet er i funktion. Hold
haender, hdr, tej, paletknive og andre
genstande vaek fra reremaskinens
redskaber og tilbeher for at undgé
personskade eller skader p& maskinen.

Fiern ikke redskaberne, mens
reremaskinen er i funktion.

Kontroller, at skalen er placeret korrekt
og er l&st fast i holderen, for du tager
apparatet i brug med redskabeme.

Undlad at frigare eller fiere skélen,
mens apparatet karer.

Undlad at overskride skélens
maksimumskapacitet.

Lad apparatet atkele inden rengering.

Anvend kun originale redskaber og
filbeharsdele leveret af producenten.
Anvendelse af ikke-originale
komponenter, redskaber og
filbehorsdele kan medfere personskade
eller skaber p& apparatet.
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Anvisninger

* Undlad af placere genstande ovenpé

apparatet.

Undlad af anvende skrappe
rengeringsmidler eller skarpe genstande
fil rengering eller fiemelse af rester fra
skalen, redskaberne eller tilbeharet.

Hold teet opsyn med bern, og serg for,
at de ikke leger med apparatet.



Anvisninger

1.5 Producentens ansvar

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar
for personskader eller materiel skade som
fzlge aof:

* Enhver anden anvendelse af apparatet
end den, det er designet fil;

* manglende laesning af denne
brugermanual;

* enhver manipulering af apparatets dele;

* anvendelse af ikke-originale
reservedele;

* manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningerne.

1.6 ldentifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder tekniske
data, serienummeret og apparatets
maerkning. Identifikationsskiltet mé aldrig
fiernes.

1.7 Bortskaffelse

Dette apparat skal bortskaffes
E: separat fra andet affald (direktiv
2012/19/EU). Dette apparat
indeholder ikke stoffer i en s&¢dan maengde,
at de betragtes som sundheds- og
miligskadelige, i overensstemmelse med de
geeldende europasiske direktiver.

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk stad

* Afbryd hovedstremforsyningen.

* Frakobl nefledningen fra det elekiriske
anleeg.

A

* Udtjente elektriske apparater mé ikke
bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald! For at overholde
gaeldende lovgivning skal udtiente
elekiriske apparater afleveres p& en
genbrugsplads fil bortskaffelse of
elekirisk og elekironisk affald. P& den
mdde sikres det, at veerdifulde materialer
i udfiente apparater kan genindvindes
og dermed hjzelpe med at beskytte
milizet. Kontakt de lokale myndigheder
eller den ansvarlige for den lokale
genbrugsplads for yderligere
oplysninger.

Det praeciseres at apparatet er emballeret

med materialer, som ikke forurener, og som

kan genanvendes.

* Embollagematerialet skal borfskaffes i
henhold til de lokale regler for
affaldssortering.

Plastikemballage
Fare for kvaelning

* Efterlad ikke emballagen eller dele aof
den uden opsyn.

* Lad ikke barn bruge emballagens
plastikposer il leg.
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Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Produktbeskrivelse

Model SMFO2 - SMFO3 - SMF13 - Rgremaskine

1 Motorhoved 8 Skalholder

2 legeme @ Skal**

3 Teend/sluk- og hastighedshandtag 10 Heeldelag med steenkebeskyttelse *

4 Udlgserknap for left/saenkning af hoved 11 Dejkrog

5 Nedre monteringsarm fil medfelgende 12 Hijulpisker
redskaber 13 Piskeris

6 Frontmonteringsanordning fil valgfrit 14 Piskeris med fleksible kanter*
tilbeher

7 Daeksel fil frontmonteringsanordning

*F&s kun som standard pé& visse modeller. Fés ogsé& som valgfrit filbeher.

** Design og materiale p& skalen kan variere afheengigt of reremaskinemodellen.
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Beskrivelse

2.2 Beskrivelse af delene
Motorhoved (1)

Den gvre del af apparatet, der er ansvarlig
for redskabernes og tilbeharets rotation.

Teend/sluk- og hastighedshandtag (3)
Handtag il valg of hastighed.

Handtagets ‘0’-indstilling svarer til OFF-
indsfilling (apparat slukket).

For af teende apparatet, skal du placere
handtaget i en of de 10 tilgaengelige
hastighedsindstillinger (indstilling 1-10)
afhaengigt of den forarbejdning, der skal
udferes.

Se , 3.5 Forslag fil indsfilling of
hastigheden” for yderligere oplysninger og
forslag.

Udleserknap for laft/ssenkning af hoved (4)

Knap, der udlzser motorhovedet, s& det
kan placeres i en af to mulige indstillinger
(loftet eller saenket).

Nedre monteringsarm til medfelgende
redskaber (5)

Monteringsarm til redskaber. Holder

redskabet sikkert p& plads under den
kompensatoriske modrotation.

Frontmonteringsanordning til valgfrit

tilbehgar (6)
Monteringsanordning il valgfrit filbeher.

Anordningen er beskyttet af et daeksel, der
kan afmonteres.

Skalholder (8)

Holder med indkaervninger fil placering af
skalen og som holder den sikkert pa plads.

Skal* ™ (9)

Skal med en kapacitet p& 4,8 liter.
|deel il starre eller mindre maengder af
ingredienser.

Handtaget forenkler monteringen og
afmonteringen.

** Design og materiale p& skalen kan variere afhaengigt af reremaskinemodellen.
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Beskrivelse

2.3 Medfelgende tilbehar

Aluminiumsdejkrog

Bruges til sammenraring, let
sammenblanding og forarbejdning af
haevede deje. Velegnet fil tilberedning aof
bred, pasta, pizza, osv.

Aluminiumshjulpisker

Nyttig fil sammenrering og blanding of
ingredienser.

Velegente fil tilberedning af kagedej og
merdej, smékagedej, glasur osv. og il
andre, fastere dejblandinger.

Piskeris i rustfrit stal

Til sammenrering, blanding, piskning of
flydende og halvfaste ingredienser s&som
smer, seg, flade osv., s& de bliver cremede.
Ogsa velegnet il tilberedning af cremer,
saucer, osv.

Piskeris med fleksible kanter*

Piskeris i rustfrit stal med fleksible kanter i
silikone.

Bruges til blanding af dej og piskning af
bled de;j.

De aftagelige kanter sikrer en ensartet
konsistens i alle faser af omraringen.

*Fé&s kun som standard pé& visse modeller. Fés ogsé& som valgfrit tilbeher.
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Heeldelég med stenkebeskyttelse *

Til beskyttelse mod spild aof ingredienser og
forenkler tilszetningen af ingredienser under
brugen.

Kun egnet i kombination med skalen i rustfrit
stal™.

*Fé&s kun som standard pé& visse modeller. Fés ogsé& som valgfrit tilbeher.
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3 Anvendelse

3.1 For den farste anvendelse

1. Fiern eventuel beskyttelsesfilm eller
anden emballering ud- eller indvendigt
fra apparatet og filbeharet.

2. Fiern eventuelle maerkater (undtagen
typeskiltet med tekniske data) fra
apparatet, komponenterne og
redskaberne.

3. Afmonter og vask skalen og redskaberne
(se ,4 Rengering og vedligeholdelse”).

4. Renger apparatets legeme og hoved
med en fugtig klud.

5. Ter komponenter grundigt, og placer
dem i deres driftsindstillinger.

246

3.2 Anvendelse af reremaskinen

1. Placer reremaskinen pé et plant, stabilt
og fert underlag.

2. Tryk p& udlgserknappen (1).

3. Hold knappen inde, og left hovedet (2)
mens det understettes med h&nden.




Anvendelse '—2)

4. Indsaet skélen (3) i holderen (4). 6. Indszet redskabet (6) p& den nedre
Tag fat i skélens handtag (5), og drej monteringsarm (7) og skub det opad.
skalen (3) med urets retning, indtil den Bliv ved med at skubbe redskabet opad
l&ses p& plads. og drej det mod urets retning, indtil

stiften (8) l&ses helt p& plads i sit leje.

5. Veelg det redskab, der skal anvendes,
afthaengigt af den forarbejdning, der skal
udferes.

Bevaegelige dele
Fare for personskade
* Aktivér ikke redskabet uden af skalen er
indsat.

e | Kontroller, at redskabet er korrekt
1 fastl&st pa den nedre
monteringsarm.
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7. Tilszet de @nskede ingredienser i skélen. 11. Kontroller, at hastighedsh&ndtaget {10)

8. Tryk pd& udlaserknappen (1), og left er placeret i ‘0"-indsfilling (OFF).
derefter hovedet (2) let, s& det kan 12. Indsaet netstikket i stikkontakten.
frigeres. 13. Veelg den gnskede hastighed (fra 1 fil

9. Hold knappen inde, og saenk hovedet (2) 10) ved hjzelp af
mens def understattes med h&nden. hastighedsh&ndtaget (10) for af starte

apparatet og pdbegynde
forarbejdningen af ingredienserne. Se
,Forslag fil indstilling af hastigheden”.

10. Indszet eventuelt l&get med
steenkbeskyttelse (9) og serg for, at
&bningen vender udad.
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3. Tryk pé udleserknappen (1) for af lafte
hovedet (2).

Efter endt forarbejdning:

1. Placer hastighedshandtaget (10) i ‘O’
indstilling (OFF), og frakobl netstikket fra
stikkontakten.

2. Fiern heeldeléget med steenkbeskyttelse,
hvis det er monteret pa sk&len (9).
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b Anvendelse

-
=

4. Tryk redskabet (6) let opad, og drejdet 5. Fijern skalen (3) fra holderen (4) ved af
med urets reting for af koble det fra dreje den mod urets retning, indtil den
stiften (8). frigeres.

Traek redskabet (6) ud af den nedre
monteringsarm (7).
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2. Vend &bningen pé laget (1) udad for at
filsaette ingredienserne i sk&len uden at

1. Seet haeldel&get med staenkbeskyttelse (1) stande redskabernes bevaegelse.
p& den gverste kant af skalen i rustfrit
stal®, efter af skalen er indsat i holderen,
redskabet er indsat i den nedre

monteringsarm og hovedet er saenket il
driftsposition.

3.3 Anvendelse of haldeléget med
stenkbeskyttelse

*Fé&s kun som standard pé& visse modeller. Fas ogsé& som valgfrit tilbeher.
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3.4 Funktioner Kompensatorisk modrotation

Sikkerhedslas Den kompensatoriske modrotation
genereres ved hjzelp af rotation (1) of

Apparatet er udstyret med ef redskabet rundt om dets akse i den

sikkerhedssystem, som automatisk afbryder o dsatte retning of reremaskinens

ldrfiften af apparatet, n&r motorhovedet roferende bevaegelse (2).

aites.

Denne modrotfation maksimerer hele
skalens daekningsomrade med optimale
resultater ved alle filberedninger.

Funktionen Smooth Start

Funkfionen Smooth Start ger det muligt at
starte apparatet ved nedsat hastighed,
vafhaengigt af den indsfillede hastighed
med hastighedsh&ndtaget.

Hastigheden ages jaevnt, indtil den
onskede hastighed er opnaet.

Dette forhindrer skader p& apparatet og
redskaberne og modvirker spild af
ingredienser fra skélen.
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3.5 Forslag til indstilling of hastigheden

LAV
1-3

LAV
1-3

MIDDEL
4-7

H@)
8-10

SAMMENRGRING

Sammenrering af ingredienser.

ALTNING

Alining - filberedning aof haevede
deje (bred, pizza, smakager, pasta
med zeg), se ,Dej il bred, pizza og
pasta med aeg”.

BLANDING

Blanding og forarbejdning af faste
dejblandinger.

Piskning af sukker og seg samf
kageblandinger.

PISKNING OG LUFTIG PISKNING
Piskning af lette eller teette deje.

Luftig piskning of seggehvider, flade
og saucer.

O
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Tabel over anbefalede redskaber, foresléede hastigheder og maksimal kapacitet

A ggehvider 8-10

C Flode 8-10
Feerdige 1.7
® teerteblandinger i

eller

b Kagedej 1-7
Dej il bred/pizza 1-3
Dej il pasta med aeg 1-3

(") Dimensioner p& mellemsfore aeg: 53-63 g
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2-3 min

2-3 min

3-4 min

3-4 min

4 min

5-7 min

2-120

100 ml/ 1000 ml

2 kg dejialt

2,6 kg dejialt

1,8 kg dejialt (maks 1,2 kg

mel)

500 g dejialtmed 3 aeg



Anvendelse

3

Generelle réd Réd til piskning af seggehvider

Brug seg ved stuetemperatur for at opné

* Overskrid aldrig hastigheden og den .

maksimale kapacitet, der er angivet i
tabellen for at undgé at beskadige
apparatet.

Teend apparatet ved lav hastighed, indtil
alle ingredienseme er blandet sammen,
og g derefter hastigheden baseret p&

den forarbejdning, der skal udferes.

Ved tilssetning of ingredienser skal du
altid haelde dem ned i skélen via skalens

kant og ikke direkte p& det roferende
redskab.

Saenk hastigheden, nér du tilsaetter terre
eller flydende ingredienser, for at
modbvirke spild fra skélen. Og
hastigheden igen, nér ingredienseme er
rert tilstraekkeligt sammen.

Monter haeldeléget med
steenkbeskyttelse ™ pa skalen il flydende
blandinger eller n&r du tilszetter
ingredienser i pulverform for at undgé at
genstande i nserheden af raremaskinen
filsmudses eller rammes af steenk.

Hold skalen og redskaberne grundigt
rene, og monter dem kun p& apparatet,
hvis de er helt tarre.

Renger apparatets hoved og legeme
grundigt med en fugtig klud, hvis de er
beskidte efter filberedningen af
opskriften.

de bedste resultater.

For aeggehviderne piskes skal man sikre
sig at redskabet og skélen ikke er vade,
fedtede eller tilsmudsede af
seggeblomme.

For at undgé spild skal man gradvist
opnd den foresldede hastighed og piske
indtil man opnér den gnskede konsistens.

Raremaskinen ger det muligt af piske
aeggehvider meget hurtigt. Overvég
processen ngje for at undgd
overpiskning.

Ré&d til piskning of flade

Brug kold flede for af opnd de bedste
resultater.

For at undgé spild skal man gradvist
opnd den foresléede maksimale
hastighed og piske indfil man opnér den
onskede konsistens.

For en maengde lig med en liter
anbefales det at starte med hastighed 7-
8 i det farste minut eller mindst indtil den
begynder at jeevne. G& derefter fil
hastighed 10 i den resterende fid.

*F&s kun som standard pé visse modeller. Fas ogsa som valgfrit filbehar.
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— Anvendelse

-

Anbefalinger til opskrifter med ag

Brug seg ved omgivelsestemperatur for
at opné de bedste resultater.

Ved forberedelse af terre dejblandinger
anbefales det ikke at filsaette mere end 3
mellemstore aeg og en lille smule vand,
om ngdvendigt.

Anbefalinger til &ltning

Serg for at fordelingen af vaesker i dejen
er filstraekkelig (mindst 50-60 % af
vaegten pd det anvendte mel). Alt for
terre deje kan overbelaste apparatet.
Hvis apparatet kerer traegt, skal det

slukkes og dejen skal adskilles i to dele
og derefter forarbejdes adskilt.

Deij til bred, pizza og pasta med g

Start apparatet ved hastighed 1 indtil
ingredienserne er blandet sammen, og
og den derefter il 3.

For bedre at sammenblande
ingredienserne anbefales det at filszefte
flydende ingredienser i skalen ved start
af forarbejdningen.

Pasta med aeg, brad, pizza: zltes kun
med dejkrogen. Brug kun hjulpiskeriset il
at starte aeliningen.

Brug ALDRIG piskeristet med fleksible

kanter™.

Faerdig teerteblanding
* Ved deje p& op il 1 kg: Start apparatet

ved lav hastighed indfil ingredienserne
begynder at blive sammenblandet, og
og derefter gradvist il hastighed 7 i den
resterende tid.

Ved deje p& op il 2 kg: Start apparatet
ved hastighed 1 indtil ingredienserne
begynder at blive sammenblandet, og
og derefter fil hastighed 3-4 i den
resterende fid.

Kagedej

¢ Det anbefales at anvende kolde

ingredienser fil tilberedning af merdej og
lignende, med mindre andet foreslds i
opskriften.

Ved tilberedning af kager skal man ferst
piske smarref ved omgivelsestemperatur
med sukkeret, filssefte segget og derefter
melet.

e | Det er muligt at der opstar en
1 delvis bevaegelse af motorhovedet

under omrering eller blanding of
tunge eller mere omfangsrige
sammensaetninger. Dette er helt
normalt og forringer ikke
apparatets funktion og

holdbarhed.

*F&s kun som standard pé& visse modeller. Fas ogsa som valgfrit filbehar.
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4 Renggring og vedligeholdelse

4.1 Anvisninger

4.2 Almindelig daglig rengering

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengares regelmaessigt efter brug med en
fugtig klud.

Renger alle overflader grundigt, og ter efter

med en blad klud eller en mikrofiberklud.

Heeldeladget med staenkbeskyttelse * og
piskeriset kan vaskes i h&nden ved brug of
ef neutralt opvaskemiddel og en blad
svamp.

Dejkrogen, hjulpiskeren og skélen i rustfrit
stal™ kan vaskes i opvaskemaskine.
Glasskalen™ kan vaskes i hénden med
varmt vand og neutralt opvaskemiddel eller
i opvaskemaskine med ef program pé lav
temperatur (maksimalt 50°C).

Ringen i bunden af skélen kan afmonteres
og vaskes separat.

Piskeriset med fleksible kanter* kan vaskes i
opvaskemaskine.

Kanterne i silikone kan fiemes og vaske i

opvaskemaskine for at lefte rengaringen. I
<

D

*F&s kun som standard pé& visse modeller. Fé&s ogsé& som valgfrit tilbeher.
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4.3 Hvad gor man hvis...

Renggring og vedligeholdelse

Problem

Mulig érsag

Lasning

Motoren vil ikke starte

Motoren er overophedet.

Netstikket er ikke sluttet korrekt til
stikkontakten.

Netledningen er defekt.

Manglende stremforsyning.

Hovedet er blevet |aftet under
driften.

Frakobl reremaskinen fra
stikkontakten, og lad
motoren kele af.

Indsaet netstikket i
stikkontakten. Anvend ikke
adaptere eller
forleengerledninger.

Kontrollér, at ejendommens
hovedafbryder er sl&et il.

Anskaf en ny nefledning fra
naermeste autoriserede
servicevaerksted.

Kontrollér, at ejendommens
hovedafbryder er sl&et fil.

Sikkerhedslasen er blevet
aktiveret. Placer
hastighedshandtaget i '0'-
indstilling (OFF), tryk p&
udlzserknappen pé
bagsiden for ssenkning af
motorhovedet og hold den
inde, og seenk hovedet.
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Renggring og vedligeholdelse

Problem

Mulig érsag

Lasning

Raremaskinen vibrerer

Reremaskinen er ikke placeret p& Placer raremaskinen pé et

et stabilt underlag.

De skridsikre gummifedder er
slidte.

Hastigheden er for hej eller
apparatet er overbelastet.

Skélen er ikke l&st korrekt fast i
holderen.

plant og stabilt underlag.

F& dem udskiftet hos
naermeste autoriserede
servicevaerksted.

Indstil en lavere hastighed,
og serg for, at skélen ikke
er overfyldt.

Kontrollér, at skalen er
korrekt fastlast i holderen.

Redskaberne rammer
skalens vaegge

Den nedre monteringsarm har
lzsnet sig over fid.

Redskabet eller skalen er ikke
haegtet korrekt pé.

F& reremaskinen kontrollet
og justeret p& naermeste
autoriserede
servicevaerksted.

Flyt hastighedsvaelgeren p&
0, tryk p& knappen bagpa
for af lafte hovedet og <
kontroller, at redskabet er
korrekt indsat p& den nedre
monteringsarm, eller at
skalen er indsat korrekt i

bunden.
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Dejblandingen er for sej og Tilset vand eller anden
forhindrer redskabet i af dreje vaeske for at bledgere
Redskabet har svaert ved ~ rundi dejblandingen.
at dreje rundtinde i
skélen Fiern halvdelen af indhold,
Skalen er overfyldt. og forarbejd delene
separat.







