Kieere kunde,

Tusen takk for at du har valg en kjgkkenmaskin fra Smegs 50-tallslinje.

Ved @ velge et av vare produkter har du bestemt deg for lasninger med nyskapende
teknisk design, som med sin estetiske kvalitet, utgjer unike innredningselementer.

Et husholdningsprodukt fra Smeg tilpasser seg perfekt til de andre produktene i serien,
og samtidig kan det veere et designobiekt pa kjokkenet.

Vi haper at du vil sefte pris p& alle funksjonene fil husholdningsopparatet ditt.

For ytterligere informasjon om produktet kan du besgke netisidene:
www.smeg50style.com eller www.smeg.com.

Modell SMFO2 - SMFO3 - SMF13
Kjskkenmaskin
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1 Advarsler

1.1 Introduksjon

Viktig informasjon for brukeren:

Advarsler

Generell informasjon om denne
bruksanvisningen, om sikkerhet og
kassering efter endt levetid.

Beskrivelse

EE Beskrivelse av apparatet og dets
redskaper.
Bruk

B nformasjon om bruk av apparatet
3 og defs redskaper, r&d for ulik
filberedning.

Rengjering og vedlikehold

Informasjon for riktig rengjering og
vedlikehold av apparatet.

1.2 Om denne bruksanvisningen

Denne bruksanvisningen er en viktig del av
apparatef og mé& derfor oppbevares i sin
helhet og p& et tilgiengelig sted under hele
levetiden fil apparatet.

1.3 Bruksomrader

* Dette apparatet er utelukkende beregnet
fil husholdningsbruk.

lkke bruk apparatet til annet enn filsiktet

bruk.

* Bruk apparatet i lukkede rom og i ly for
veer og vind.

* Apparatet kan brukes fil & blande, piske
og elte tarre og véte ingredienser for
ulike tilberedningen. Nér det kombineres
med de ulike valgfrie redskapene kan
det kjevle ut og kutte opp pasta i ulike
formater.

* Apparatet er ikke utviklet for & virke med
ekstern timer eller med fiemkontroll
systemer.

* Bruken av dette apparatet er tillatt for
personer (inkludert barn) med
bevegelsesvansker, sanse- eller mentale
hemninger eller med manglende erfaring
og kjennskap, overvaket av eller instruert
av voksne personer som er ansvarlig for
deres sikkerhet.



Advarsler A

1.4 Generelle sikkerhetsadvarsler

Folg alle sikkerhetsinstruksjonene for en * ltilfelle skader m& kun en godkjent
sikker bruk av apparatet. tekniker reparere apparatet.
* Forbruk av apparatet ma man lese naye  ® Gjer ikke endringer p& apparatet.
igiennom denne brukerhéndboken. * Forsek aldri & slukke en flamme /brann
e Skru av apparatet umiddelbart efter bruk. med vann: skru av apparatet og dekk fil
* G4 ikke fra apparatet ubevoktet mens flammen med et lokk eller med ef
det er i bruk. brannteppe.
* Koble apparatet fra stremuttaket for man - * Oppbevar apparatet ufilgjengelig for

setter igang med alle am.

vedlikeholdsoperasjoner og hver gang

ved endt bruk.

* |kke senk apparatet, stremledningen
eller kontakten ned i vann eller i noen
annen vaeske.

* lkke bruk apparatet hvis stramledningen
eller kontakten er edelagt eller hvis
apparatet har falt i bakken eller har blitt
odelagt p& noen méte.

* Ledningen er kort med hensikt for &
unngé ulykker. lkke bruk skayteledning.

* Unngé at stremledningen kommer borti
skarpe kanter.

* |kke dra i stremledningen for & ta den ut
av kontakten.

* Ikke plasser apparatet over eller i
naerhefen av gassdrevne eller elekiriske
ovner som er skrudd pé, inne i en varm
ovn eller i naerheten av varmekilder.

* Prov ikke & reparer apparatet selv eller
uten hielp fra en kvalifisert tekniker.




A

For dette apparatet

Koble apparatet fra veggkontakten fer
man bytter redskap eller naermer seg
deler i bevegelse.

lkke sett inn, fiern eller skift ut redskaper
mens sikkerhetsl&sen er deaktivert (lavt
motorhode).

Ved bruk m& man unngd kontakt med
delene i bevegelse. Hold hender, hér,
kleer og redskaper langt unna
knivbladene under bruk for & unngé
personskader eller adeleggelser p&
apparatet.

kke fiern redskapene mens apparatet er

i drift.

Konfroller at bollen er riktig plassert og
&st fast p& plass fer man begynner &
bruke apparatet med redskapene.

lkke lzsne eller fiern bollen mens
apparatet er i driff.

lkke overgé bollens maksimale kapasitet.

La apparatet avkjgles fer rengjering.

lkke bruk andre redskaper enn de som
forutses og leveres av produsenten. Bruk
av voriginale deler, redskap og tilbehar
kan forarsake personskader eller
odeleggelser p& apparatet.
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Advarsler

* lkke plasser ting oppd apparatet.

* lkke bruk aggressive rengjeringsmidler
eller skarpe gjenstander for & vaske eller
fierne rester fra bollen, redskapene og
fra tilbeharet.

* Hold barn under oppsikt, ikke la bamn
leke med apparatet.



1.5 Produsentens ansvar * Gamle elektriske apparatene mé ikke
kastes sammen med
husholdningsavfall! | r&d med gjeldene
lovgivning mé de elekiriske apparatene
ved endf levetid leveres fil

Produsenten fraskriver seg alt ansvar for
personskade eller skade pd gjenstander
forarsaket av:

* bruk av opparatet fil annet enn ftiltenkt

broke innsamlingssenter for kildesortering av
' elekirisk og elektronisk avfall. P& denne
* utelatt gjennomgang (lesing) av maten resirkuleres verdifullt materiale i de
bruksanvisningen; brukte apparatene, samfidig som miljget
* fukling med noen del av apparatet; beskyttes. For yiterligere informasjon
* bruk av ikke originale reservedeler; kontakt lokale myndigheter eller

ansvarlige ved innsamlingssenter for

* manglende overholdelse av (Idesortering

sikkerhetsvarslene.
Vére produkter pakkes i resirkulerbare

1.6 Identifikasjonsskilt materialer som ikke forurenser.
Identifikasjonsskiltet viser tekniske data, * Send emballasjen fil egnet
serienummer og merkenavnet il apparatet. innsamlingssenter for kildesortering.

Identifikasjonsskiltet ma ikke fiernes av noen
grunn.

1.7 Avhending
ﬁ Dette apparatet m& avhendes

adskilt fra annet avfall (Direktiv

2012/19/EF). | samsvar med

gjeldende EU-direktiv inneholder ikke
apparatet stoffer i store nok mengder fil &
kunne regnes som & vaere farlig for helse og
milje.




Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Produktbeskrivelse

Modellene SMF0O2 - SMFO3 - SMF13 - Kjgkkenmaskin

1 Motorhode 8 Bollefeste

2 Hoveddel 9 Bolle™*

3 Bryter og hastighetsvelger 10 Sprutdeksel med helletut™
4 L&seknapp for & lafte /senke hodet 11 Eltekrok

5 Nedre feste for medfelgende redskap 12 Flat visp

6 Feste foran for valgfritt tilbeher 13 Ballongvisp

7 Sikring feste foran 14 Visp med fleksible kanter*

*Kun standard pa enkelte modeller. Finnes ogs& som ekstrautstyr.

**Utformingen og materialene i bollen kan variere med type kjzkkenmaskin.
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Beskrivelse

2.2 Beskrivelse av delene
Motorhode (1)

Gvre del av apparatet som er ansvarlig for
bevegelse av redskapene og filbeharet.

Bryter og hastighetsvelger (3)

Spake for valg av hastighet.

Posisjonen ‘0" ved spaken tilsvarer OFF
posisionen (avslétt apparat).

For & starte apparatet, m& man plassere
spaken pd& en av de 10 tilgiengelige
hastighetene (posisjoner 1-10) i forhold til
hvilken bearbeidelse som skal utferes.

Se «3.5 Forslag til innstilling av hastighet»
for ytterligere detalier og forslag.

Laseknapp for & lafte/senke hodet (4)

Knapp som gjer def mulig & lese ut hode for
plassering i en av de to mulige
konfigurasjonene (hevet eller senket
posisjon).

Nedre feste for redskap som fglger med (5)

Feste for tilkobling av redskapet. Gjgr at
redskapet er godt festet under den
planetariske bevegelsen.

Feste for tilkobling av valgfritt tilbehar.

Feste foran for valgfritt tilbeher (6)

Har en aviakbar sikring.

Bollefeste (8)

Feste med spor som gjer det mulig & sefte
pd plass bollen og l&se den i posisjon.

Bolle™™* (9)

Bolle med kapasitet p& 4,8 liter.

|deell for store og sm& menger
ingredienser.

Har et h&ndtak som gjer det lettere & feste
og fierne den.

**Utformingen og materialene i bollen kan variere med type kjgkkenmaskin.
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Beskrivelse

2.3 Tilbehor som falger med

Eltekrok i aluminium Ballongvisp i rustfritt stél

Nyttig for & rere sammen, blande sakfe og

bearbeide gjserdeig. Ideell for & lage bred,  Nyttig for & piske, blande, piske inn [uft,

pasta, pizzadeig efc. vispe og fé flytende og halvflytende
ingredienser fil & bli kremaktige, slik som:

Flat visp i aluminium smer, egg, kremflate etc.

Ideell for & tilberede kremer, sauser, efc.

Visp med fleksible kanter*

Nyttig for & rere og blande lase
ingredienser.

Ideell for filberedelse av kake-og paideig,
kieks, glasur, efc. og andre halvtykke Stélvisp med fleksible silikonkanter.

bakverk. Denne er nyttig for & blande deiger og
piske myke rerer.
De avtagbare kantene garanterer en jevn

konsistens under hele tilberedningen.

*Kun standard pé& enkelte modeller. Finnes ogsé som ekstrautstyr.

322



Sprutdeksel med helletut*

Nyttig for & beskytte mot ingredienser som
kan sprute ut fra bollen og det blir lettere &
fylle p& andre ingredienser gjennom
dpningen.

Kun nyttig i kombinasjon med stélbollen™.

*Kun standard pa enkelte modeller. Finnes ogsé som ekstrautstyr.
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3 Bruk

3.1 Fer forste gangs bruk
1.

Fiemn eventuell beskyttende emballasje
fra utsiden eller innsiden av apparatet og
tilbeharet.

. Fiern eventuelle etiketter (med unntak av

skiltet med de tekniske dataene) fra
apparatet, komponentene og
redskapene.

. Fiern og vask bollen, lokket og

redskapen (se «4 Rengjering og
vedlikehold>).

4. Terk apparatets hoveddel og hodeved &

5.

bruke en fuktig klut.

Terk grundig av komponentene og seft
dem p& plass.
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1. Seft kjgkkenmaskinen pd en stabil, torr
og jevn overflate.

3.2 Bruk av kjgkkenmaskinen

2. Trykk pé& laseknappen (1).
3. Hold knappen inne og left opp hodet (2)
mens du felger bevegelsen med h&nden.




Bruk -

4. Sett bollen (3) pa plass (4). 0. Seff redskapet () inn i det nedre festet (7)
Ta tak i handtaket (5) og vri bollen (3) i og frykk oppover.
refning med klokkenhelt fil den sitter fast. Trykk redskapet oppover og vri det i

refning mot klokken helt il stifren (8) sitter
perfekt p& plass.

5. Velg redskapet som skal benyttes basert
p& hvilken bearbeidelse som skal ufferes.

Deler i bevegelse
Fare for personskader
* |kke start redskapet fer du har satt p&
plass bollen.

Forsikre seg om at redskapet er
1 godt festet i det nedre festet.
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7. Hell ingrediensene i bollen. 11. Konfroller af hastighetsvelgeren (10) er
8. Trykk pa l&seknoppen (1) og left hodet satt p& O (OFF).
(2) litt opp, slik at def hektes av. 12. Sett kontakten fil stramledningen i
stramuttaket.

9. Hold knappen inne og senk ned hodet

13. Velg ensket hastighet (fra 1 til 10) ved
bruk av velgeren (10) for & sefte igang
apparatet og begynne bearbeidingen
av ingrediensene. Se «Forslag il
innstilling av hastighet».

N
10. Sett eventuelt pa sprutdekselet (9) med
&pningen mot utsiden.
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3. Trykk pé& laseknappen (1) for & lefte opp
hodet (2).

Ved endt bearbeidelse:
1. Seft hastighetsvelgeren (10) p& ‘0" (OFF)

og fa ut kontakten fra stremuttaket.

2. Fiern, hvis dette er pd, sprutdekselet med
helletut (9).
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— Bruk

=

4. Trykk redskapet (6) lett oppover og vri i 5. Fiern bollen (3] fra festet (4) ved & vri det
retning med klokken for & lasne det fra i retning mot klokken for & lasne den.
stiften (8).

Dra ut redskapet (6) fra det nedre
festet (7).
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3.3 Bruk av sprutdekselet 2. Vend dekselets épning (1) mot utsiden
1. Sett sprutdekselet (1) pa den avre kanten for & helle ingrediensene inn i bollen uten
av stélbollen™ etter & ha plassert den i & métte stoppe redskapets bevegelse.

riklig posisjon, med redskapen i det
nedre festet og hodet senket fil
arbeidsposisjon.

*Kun standard pé enkelte modeller. Finnes ogsé som ekstrautstyr.
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3.4 Funksjoner

Sikkerhetslasesystem

Apparatet er utstyrt med et sikkerhetssystem
som automatisk avbryter driften av
apparatet nér motorhodet er hevet opp.

Smooth Start funksjon

Funksjonen Smooth Start gjer def mulig &
starte apparatet ved en lavere hastighet i
starten, uavhengig av hastigheten som er
blitt innstilt med velgeren.

Hastigheten vil progressivt ake frem fil
onsket hastighet oppnds.

P& denne maten vil man unngd skader ved
apparatet, redskapene og at ingredienser
lekker ut fra bollen.
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Den planefariske bevegelsen genereres av
rofasjonen (1) som redskapet ufferer p&
egen akse i motsatt retning av
kigkkenmaskinens rotasjonsbevegelse (2).

Planetarisk bevegelse

Denne bevegelsen gjer det mulig & n& alle
punktene i bollen p& en ngyaklig méte med
ypperlige resultater ved hver bearbeidelse.




3.5 Forslag il innstilling av hastighet

LAV
1-3

LAV
1-3

MEDIUM
4-7

H@Y
8-10

BLANDE

Rere sammen ingrediensene.

ELTE
Elte - lage gjeerdeig (bred, pizza, sett 5

bakverk, hjemmelagd pasta), se
«Bred-, pizza- og pastadeigy.

BLANDE
Blande og kna tykk deig.

Piske sukker og smer, bearbeidelser fil ® d}
kaker.

PISKE

Piske lette eller tykke rerer.
Piske eggehvite, kremflate og sauser.
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Tabell over anbefalte redskaper, foreslatt hastighet og maksimal kapasitet

Eggehviter

C Flate
@ Ferdig kakerare

eller

b Kakerare

Bred-/pizzadeig

D

Pastadeig med egg

8-10

8-10

1-3

(m Gjennomsnitilig sterrelse p& eggene: 53-63 g
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2-3 min.

2-3 min.

3-4 min.

3-4 min.

4 min

5-7 min.

2-120

100 ml/ 1000 ml

2 kg total rere

2,6 kg total rere

1,8 kg deig tofalt (maks.
1,2 kg mel)

500 g total deig med 3 egg



Bruk -

Generelle réd Rad for pisking av eggehviter

* Man mé& aldri overstige de maksimale * For & oppné optimale resultater, m& man

hastighetene eller kapasitetene som er
angift i tabellen hvis man vil unngd &
skade apparatet.

Aktiver apparatet ved lav hastighet helt fil
ingrediensene er blandet og ok deretter
hastigheten i forhold til operasjonen som
skal utferes.

N&r man filsetter ingredienser mé disse
alltid helles pé fra kanten av bollen og
ikke direkte over redskapet som eri
bevegelse.

Reduser hastigheten nar du fylle pé& terre
eller vate ingredienser for & unngé sel.
Tk hastigheten nér ingrediensene er
blandet godt sammen.

Bruk sprutdekselet™ fil vaeskeblandinger
eller nér man tilsefter terre ingredienser,
for & unngé tilgrising av gjenstander
rundt apparatet nér det er i funksjon,
samt unngd spruf og stev pé& seg selv.

Hold bollen og redskapene rene og seft
dem kun pd plass nér de er fullstendig
tarre.

Rengjer hoveddelen og hodet fil
apparatet naye med en fukfig klut hvis
disse er skitne efter bruk.

bruke eggehviter som har
romtemperatur.

For man begynner & piske eggehvitene
md& man forsikre seg om at redskapen og
bollen ikke er vate, fettete eller har rester
av eggeplomme.

For & unngé sprut, ber man arbeide seg
langsomt opp il anbefalt hastighet, og
s& piske til man oppndr gnsket
konsistens.

Kigkkenmaskinen gjer det mulig & piske
eggehvitene meget fort. Konfroller naye
bearbeidelsen for & unngd og piske
eggehviten for mye.

R&d for pisking av flate

* For & oppné optimale resultater, m& man

bruke kald flgte til & piske krem.

For & unngé sprut, ber man arbeide seg
langsomt opp til den maksimale
anbefalte hastigheten, og sé& piske fil
man oppndr ensket konsistens.

For mengder som rundt en liter anbefales
det & starte med hastighet 7-8 det farste
minuttet, eller i alle fall til flaten begynner
& tykne. Ga deretter opp il hastighet 10
for resten av fiden.

*Kun standard pé& enkelte modeller. Finnes ogs& som ekstrautstyr.
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o Bruk

Réd for tilberedelser med egg

For & oppné optimale resultater, m& man
bruke egg som har romtemperatur.

Nér man lager terre deiger/rerer, md
man ikke bruke mer enn 3 egg av normal
sterrelse, og om nadvendig, filfere smé
menger vann.

Réd for elting

Vaer oppmerksom pé at vaeskeforholdet i
deiger er filstrekkelig {minst 50-60 % i
forhold fil benyttet mengde mel). For tarre
deiger kan overbelaste apparatet.

Dersom apparatet arbeider tungt, slé det
av, del deigen i to deler, og bearbeid
dem separat.

Bred-, pizza- og pastadeig

Start opp apparatet ved hastighet 1 helt
fil ingrediensene er blandet, ok s&
hastigheten til 3.

For & bedre sammenraring, anbefales
det & tilsette de fukfige ingrediensene i
bollen i starten av bearbeidingen.
Hijemmelagd pasta, bred, pizza: bar
kun bearbeides med eltekrok. Bruk den
flate vispen kun helt i starten av
bearbeidingen.

Bruk ALDRI vispen med fleksible kanter*.
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Ferdig kakergre

* For kakergrer inntil 1 kg: start apparatet
ved lav hastighet helt til ingrediensene
begynner & bli sammenrert, og ok s&
gradvis til 7 for resten av tida.

* For kakerarer inntil 2 kg: start apparatet
ved hastighet 1 helt fil ingrediensene
begynner & bli sammenrert, og ok s&
graduvis til 3-4 for resten av fida.

Kakedeiger

* Def anbefales & bruke kalde
ingredienser for & filberede merdeig og
lignende, med mindre oppskriften sier
noe annet.

* For filberedning av kaker, start med &
rere smer ved romtemperatur sammen
med sukkeret, ilseft s& egg og deretter
mel.

e | Det kan oppsta en delvis

1 bevegelse av motorhodet under

elting eller blanding av tunge eller
store blandingsmengder. Dette er
normalt og utgjer ingen fare for
apparatefs gode drift og levetid.

*Kun standard pé& enkelte modeller. Finnes ogsé& som ekstrautstyr.



4 Rengjering og vedlikehold 4.2 Vanlig, daglig rengjering
4.1 Advarsler

For & bevare overflatene i god stand, mé
de rengjores regelmessig etter bruk med en
fuktig klut.

Gé& grundig over og terk av med en myk
klut eller en mikrofiberklut.

Sprutdekselet med helletut™ og
ballongvispen kan vaskes for hand ved &
bruke et skansomt rengjeringsmiddel og en
myk svamp.

Eltekroken, den flate vispen og stélbollen™
kan vaskes i oppvaskmaskin.

Glassbollen™ kan vaskes for hédnd med
varmf vann og neytralt vaskemiddel eller i
oppvaskmaskin med et program med lav
tfemperatur (maks. 50°C].

Ringen under bollen kan tas av og vaskes
separat.

Redskapen visp med fleksible kanter™ kan
vaskes i oppvaskmaskin.

For & forenkle rengjeringen av
silikonkantene, kan de tas av og vaskes i
oppvaskmaskin.

*Kun standard pa enkelte modeller. Finnes ogs& som ekstrautstyr.
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4.3 Hva gjer man hvis...

Motoren er overopphetet.

Kontakten er ikke satt godt inn i
stramuttaket.

Motoren starter ikke Ledningen er edelagt

Strgmmen er ikke koblet til.

Hodet har blitt leftet opp mens
apparatet er i gang.

Koble fra stremmen og la
motoren kjgles av.

Seft kontakten godtinn i
stromuttaket. lkke bruk
adaptere eller
skjoteledninger.

Kontroller at hovedbryteren
er skrudd pé.

Skift ut ledningen hos et
godkjent Teknisk
servicesenter.

Kontroller at hovedbryteren
er skrudd pé.

Sikkerhetsl&sesystemet har
blitt aktivert. Sett
hastighetsvelgeren p& O
(OFF), trykk p& og hold
knaoppen pé& baksiden inne
for & lzsne hodet og senke

det ned.
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Rengjering og vedlikehold ﬂ

Problem Mulig arsak Lesning

Apparatet star ikke p& enjevn  Seft apparatef p& en stabil
overflate. og jevn overflate.

Skift ut hos et godkijent

De sklisikre stattebeina er utslitte. : i
Teknisk servicesenter.

Apparatet vibrerer

Stillinn en lavere hastighet
og kontroller at bollen ikke
er for full.

Man har stilt inn en for hay
hastighet eller bollen er for full.

Bollen har ikke blitt saft riklig p&  Kontroller at bollen er festet
plass. riklig pd plass.

Utfar kontroll og regulering
hos et godkjent Teknisk
servicesenter.

Det nedre festet har blitt slakkere
med tiden.

Sett hastighetsvelgeren
pa O, trykk p& knappen pé&
baksiden for & lafte opp

Redskapet og bollen er ikke godt hodet og kontroller at

festet. redskapet har blitt satt riktig
inn i det nedre festet eller af
bollen er riktig festet i
basen.

Redskapene slar mot
veggene i bollen
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Hell p& vann eller andre

Deigen er for hard og gjer det vessker for & gjore deigen

vanskelig for redskapet & rotere.

Redskapet har vansker mykere.
med & rotere inne i
bollen Fiern halvparten av
Bollen er for full. innholdet og arbeid i fo
omganger.
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