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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedie-
nungsanleitung und die separat beiliegenden Sicherheitshin-
weise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese Unterlagen
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Maglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch immer alle dazugehori-
gen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente.............
Auspacken des Gerates .......................
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang..
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerates.....
Anwendungshinweise ...
Vorbereitung fiir die Eiszubereitung
Bedienung des Gerites................
Rezepte fiir die Eiszubereitung
Reinigung ......c.ooceveveeriiriniiinns
Stdrungsbehebung...
Technische Daten
Entsorgung
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Auspacken des Gerétes

/\ ACHTUNG:

Achten Sie beim Auspacken und Entfernen der Ver-
packung darauf, dass das Gerat nicht um mehr als 45°
gekippt wird, da sonst der Kiihlkompressor beschadigt
werden kann.

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fiillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Geréat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick. Ein klapperndes Geréausch beim Transport des
Gerétes ist bauartbedingt und kein Reklamationsgrund.

5. Am Gerat konnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Motor fiir das Riihrwerkzeug
Entriegelungstasten
Antriebswelle

Deckel

Nachfiill6ffnung
Rihrwerkzeug

Behalter

Kontrollleuchte G

9 Display

10 Kontrollleuchte #

11 Display-Beleuchtung

12 Kontrollleuchte €

13 Taste ©

14 Taste @

15 Taste ®

16 Taste ©

17 Taste ®

18 Bellftungsoffnungen

19 Basisgerat mit Kompressor
20 Mulde des Basisgerates

Ohne Abbildung
Eisportionierer
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Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG:

Das Gerat enthalt im Kaltemittelkreislauf das Kaltemittel
Isobutan (R600a), ein Naturgas mit hoher Umweltvertrag-
lichkeit, welches brennbar ist. Achten Sie beim Transport
und Aufstellen des Gerétes darauf, dass das Gerat nicht
herunter fallt. Der Kaltemittelkreislauf darf nicht bescha-
digt werden.

/\ ACHTUNG:

Halten Sie unbedingt die Wartezeit von 2 Stunden, bei
Erstinbetriebnahme oder nach Transport ein, damit sich
das Kaltemittel absenken kann. Andernfalls wiirde der
Kiihlkompressor beschadigt werden.

Bei Beschadigung des Kéltemittelkreislaufes

+ Offenes Feuer und Ziindquellen unbedingt vermeiden.
+ Den Netzstecker des Geréates ziehen.

+ Den Raum, in dem das Gerat steht, durchltiften.

Anwendungshinweise
Standort
+ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und
ebene Flache. Halten Sie einen Abstand von mindestens
15¢cm zu Wanden oder Gegenstanden.
+ Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in unmittelbarer
Nahe von Warmequellen wie z.B. Ofen, Heizkérpern etc.

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerét befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn das
Display 80:00 anzeigt. Das Gerat wechselt in folgenden
Situationen in den Bereitschaftszustand:

+Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.

+ Wenn ca. 10 Sekunden kein Tastendruck erfolgt.

+ Wenn das Programm beendet ist. Es ertonen drei
Signale.

+ Wenn Sie die Taste © ca. 2 Sekunden gedriickt halten.

Tastenfunktionen

Bei den Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-Tasten.

Ber(ihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger, um die

Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird mit einem

Signalton bestatigt.

+ Mit der Taste © verlassen Sie den Standby-Betrieb.
Die Beleuchtung schaltet sich ein und das Gerat ist mit
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dem Programm € ,Eiszubereitung* auf 1 Stunde vor-
eingestellt.

* Mit der Taste @ wahlen Sie ein Programm aus. Die
jeweilige Kontrollleuchte zeigt an, welches Programm
ausgewahlt ist.

+Mit den Tasten ® und © kénnen Sie eine Betriebszeit

zwischen 5-120 Minuten einstellen. Wenn sie die Tasten
gedriickt halten, startet ein Schnelllauf. Wahrend des Be-

triebs kann die Betriebszeit nicht verandert werden.

* Mit der Taste ® konnen Sie die Programme starten.

+ Sie kénnen ein Programm mit der Taste & fiir maximal
3 Minuten unterbrechen. Bei der Eiszubereitung kiihit
der Kompressor fiir 3 Minuten weiter. Driicken Sie die
Taste erneut, um das Programm fortzusetzen. Falls Sie
das Programm nicht innerhalb von 3 Minuten fortsetzen,
horen Sie 1 Signalton. Das Gerat schaltet sich in den
Standby-Betrieb.

+ Machten Sie ein Programm abbrechen, halten Sie die
Taste @ fiir ca. 2 Sekunden gedriickt.

+ Warten Sie mindestens 5 Minuten, bevor Sie das Gerat
erneut einschalten, damit sich der Druck im Kaltemittel-
kreislauf entspannen kann.

Zubereitungszeit

+ Die Zubereitungszeit des Eises variiert. Sie ist abhangig
von:

- der Rezeptur,

- der Temperatur der Mischung,
- der Umgebungstemperatur,

- der gewtinschten Konsistenz.

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeobachtet wahrend des
Betriebes. Priifen Sie bei der Eiszubereitung permanent
die Konsistenz der Masse.

+ Die Eismasse darf nicht zu diinnflissig und nicht zu
dickfllissig sein.

Schutzfunktionen bei der Eiszubereitung

+ Wenn das Rihrwerkzeug wéhrend des Betriebs auf-
grund zu fest gewordener Eismasse stehen bleibt,
blockiert der Motor.
1. Schalten Sie das Gerat sofort aus. Ziehen Sie den

Netzstecker.

2. Entnehmen Sie das Eis.

+ Sie kdnnen nach einer Eiszubereitung sofort einen
weiteren Vorgang starten. Zum Schutz schaltet sich der
Kompressor erst nach ca. 5 Minuten ein.

+ Haben Sie mehrere Eiscremes hintereinander zubereitet,

kénnte ein Uberhitzungsschutz aktiviert werden. Der
Kompressor schaltet sich nicht ein. Lassen Sie das Ge-
rat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie ermneut starten.

01.06.22

DEUTSCH



DEUTSCH

2.
3.

[$2]

Vorbereitung fiir die Eiszubereitung

. Beachten Sie, dass der Eisbehélter vollstandig trocken

ist, bevor Sie diesen einsetzen. Stellen Sie den Eisbehal-

ter in die Mulde des Basisgerates. Achten Sie dabei auf

die Aussparungen.

Setzen Sie das Riihrwerkzeug in den Eisbehalter.

Fiillen Sie die gewiinschten Zutaten in den Eisbehélter.

- Fdllen Sie nicht mehr als 750 ml in den Eisbehalter!

- Verwenden Sie Zutaten, die eine Kiihlschranktempe-
ratur von 6-8 °C haben.

- Die Zutaten durfen nicht gefroren sein. Dies kdnnte
zu einer Blockade des Motors fiihren.

- Wenn Sie Fruchteis zubereiten mochten, verwenden
Sie nur weiche, kemlose Friichte, die Sie vorher zer-
driickt (puriert) haben. Sie kénnen auch Fruchtsafte
zufiigen.

- Wenn Sie das Eis mit festen Fruchtstiicken, Niissen,
Krokant oder Alkohol verfeinern méchten, fiigen Sie
diese Zutaten erst zum Ende der Gefrierzeit zu.

- Alkohol hemmt den Gefrierprozess.

- Fiillen Sie die piirierten Friichte und/oder den Alkohol
in die Nachfiilléffnung ein.

Bedienung des Gerates

. Setzen Sie den Deckel auf das Gerét. Setzen Sie diesen

so auf, dass das Symbol A am Deckel auf das Symbol
o am Basisgerét zeigt. Drehen Sie den Deckel in Rich-
tung B, bis er einrastet.

. Setzen Sie den Motor fiir das Riihrwerkzeug auf. Achten

Sie darauf, dass die Antriebswelle des Motors im Riihr-
werkzeug platziert ist. Dieser muss horbar einrasten.

. Achten Sie darauf, dass die Nachfiill6ffnung geschlossen

ist.

. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
. Verlassen Sie den Standby-Betrieb mit der Taste ©.
. Wahlen Sie mit der Taste @ das gewinschte Programm:

Einstellung Funktion
= Eiszubereitung
* Nur kiihlen
©) Nur riihren

. Stellen Sie mit den Tasten @ und © die Betriebszeit ein.
. Bestétigen Sie Ihre Eingabe mit der Taste ®. Das

Programm startet.

. Nach Ablauf der Zeit héren Sie 3 Signaltone. Im Display

nn.nn

erscheint 30:00. Haben Sie das Programm € gewahit,
kihlt der Kompressor fiir weitere 10 Minuten. Zusatzlich
leuchtet die Kontrollleuchte €.
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Eis entnehmen

1.

Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie die Taste © fiir
ca. 2 Sekunden gedriickt halten. Das Gerat schaltet in
den Standby-Betrieb.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
. Entfernen Sie den Motor fiir das Riihrwerkzeug. Driicken

Sie dafiir die Tasten am Motor und ziehen Sie diesen
nach oben ab.

. Drehen Sie den Deckel in Richtung o™
. Entnehmen Sie den Eisbehalter und das Rihrwerkzeug.

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr durch Kalte!
Schiitzen Sie lhre Hande mit Handschuhen, wenn Sie
den Eisbehélter berlhren.

- Entnehmen Sie die Eiscreme mit dem beiliegenden
Eisportionierer oder mit einem Loffel aus Silikon oder
Holz aus dem Behalter. Benutzen Sie keinen Loffel
aus Metall, um die Beschichtung im Behélter nicht zu
zerkratzen.

6. Fullen Sie das Eis in einen vorgekuhlten Behalter mit

Deckel.

- Das Eis schmeckt frisch am besten.

- Sollte das Eis nicht fiir den direkten Verzehr gedacht
sein, so empfehlen wir, das fertige Eis in einem Ge-
frierschrank noch weiter zu kiihlen.

- Aufgetautes oder angetautes Eis nicht wieder ein-
frieren!

Rezepte fiir die Eiszubereitung

Bei der Zubereitung der Eismischung beachten Sie

bitte die Hinweise im Kapitel ,Vorbereitungen fir die
Eiszubereitung".

Die in den Rezepten angegebenen Mengen sind nur
Richtwerte. Probieren Sie Ihre individuelle Mischung aus.
Mdchten Sie die Mengen auf max. 750 ml erhéhen,
passen Sie die Zutaten im richtigen Verhéltnis an. Die
Zubereitungszeit verlangert sich entsprechend.

Weitere Rezepte finden Sie in Kochbiichern oder im
Internet.

Vanilleeis

(Ergibt ca. 5 Portionen)

Vanille-Extrakt 1-2 Teeloffel
Volimilch 250ml
Sahne 375ml
Zucker 1259

Verriihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer bis der Zucker aufgeldst ist. Fillen Sie die
gektihlte Eismischung in den Eisbehalter.
Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten
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Schokoladeneis

(Ergibt ca. 4 Portionen)

Vanille-Extrakt 1 Teeloffel

Volimilch 200ml

Sahne 200ml

Zucker 1009

Tafel Schokolade,

bitter oder halbbitter 1854, in kleinen Stiicken

+Vollmilch und Sahne mit Schokolade und Zucker aufko-
chen. Mit einem Mixer verriihren, der fiir heilRe Speisen
verwendet werden kann. Die Eismischung abkuhlen las-
sen und 24 Stunden im Kiihischrank kalt stellen. Bevor
Sie die gekihlte Eismischung in den Eisbehélter fiillen,
rihren Sie sie noch einmal um.

+  Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 20-30 Minuten

Erdbeereis

(Ergibt ca. 4 Portionen)

Erdbeeren, frisch, reif,

in Scheiben geschnitten 1809
Zitronensaft, frisch gepresst 1 Essloffel

Vanille-Extrakt 1 Teeloffel
Volimilch 180ml
Sahne 180ml
Zucker 909

+ Mischen Sie die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und ca.
609 Zucker. Lassen Sie die Mischung 2 Stunden ruhen,
damit sich Saft bildet.

+ Ruhren Sie den restlichen Zucker unter die Milch mit
einem Handmixer auf kleinster Geschwindigkeitsstufe,
bis der Zucker aufgeldst ist.

+ Ruhren Sie die Sahne, den Saft der Erdbeeren und den
Vanille-Extrakt in die Milch.

+ Fiillen Sie die gekihlte Eismischung in den Eisbehalter.

+ Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten

+ Fiigen Sie die Erdbeeren in den letzten 10 Minuten des
Gefriervorgangs zu.

DEUTSCH

Sorbet-Grundrezept
Fruchtsaft/Friichte, piriert 600 ml
Zucker (je nach Obstsorte) 759
Eiweil} 1 Essloffel

+ Verrlihren Sie alle Zutaten in einer Schiissel mit einem
Handmixer bis der Zucker aufgeldst ist. Fillen Sie die
gektihlte Eismischung in den Eisbehalter.

+  Zubereitungszeit im Eiscreme-Maker: ca. 30-40 Minuten

+ Zum Verfeinern kann am Ende des Gefriervorgangs
1 Essléffel Likér, Cognac, Himbeergeist oder Ahnliches
zugegeben werden.

+ Sorbet sollte relativ ziigig verzehrt werden, damit es
nicht wieder fliissig wird.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es kdnnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Verwenden Sie keine Chemikalien, Sauren, Benzin
oder Ol

+ Der Behélter, das Rihrwerkzeug und der Deckel sind
nicht zur Reinigung in der Splilmaschine geeignet.
Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern
kénnten sie sich verziehen oder verfarben.

ICM3784_IM

+ Den Behalter, das Riihrwerkzeug und den Deckel
kénnen Sie im warmen Splilwasser unter Zusatz von
etwas Handsptlmittel reinigen. Trocknen Sie danach das
Zubehdr gut ab.

+ Reinigen Sie das Basisgerat und die Mulde mit einem
feuchten Tuch.
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DEUTSCH

Stérungsbehebung

Stérung Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne Funktion.
sorgung.

Das Gerat hat keine Stromver-

Die Steckdose mit einem anderen Gerét lber-
prifen und den Netzstecker richtig einsetzen.

Das Gerat ist im Standby-Betrieb,
obwohl die Eiszubereitung noch
nicht beendet war.

unterbrochen.

Die Stromversorgung wurde

Starten Sie das Programm fiir die restliche Zeit
erneut.

Der Kompressor macht anormale
Gerausche.

Die Spannung ist zu gering.

Schalten Sie das Gerat aus und priifen Sie die
Netzspannung.

Das Ruhrwerkzeug stoppt wahrend
des Programms.

Das Eis ist zu hart. Blockade des
Motors (Schutzfunktion).

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Entnehmen

Sie das Eis.
Der Kompressor schaltet sich Der Uberhitzungsschutz ist Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen,
nicht ein. aktiviert. bevor Sie ermneut starten.
Technische Daten Entsorgung

...................................................................... ICM 3784
220-240V~, 50Hz

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the COMPONENtS ..........ccvereeeeneeerineriiesineie
Unpacking the Appliance ..o
Overview of the Components/Scope of Delivery
Warnings for the Use of the Appliance ...
Notes for Use

Preparation for Making Ice Cream...
Operating the Appliance
Recipes for Making Ice Cream
Cleaning
Troubleshooting
Technical Data
Disposal

Unpacking the Appliance

/\ CAUTION:

When unpacking the appliance and removing packaging
material, make sure not to tilt the appliance by more
than 45°, otherwise the cooling compressor could get
damaged.

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.
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4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Return it to the dealer immediately. A rattling noise during
transport of the appliance is due to the design and is not
a reason for complaint.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Motor for the stirring tool
Unlocking buttons
Drive shaft

Lid

Refill opening

Stirrer

Container

Control lamp @)
Display

10 Control lamp %

11 Display illumination

12 Control lamp €

13 @ button

14 @ button

15 @ button

16 @ button

17 @ button

18 Ventilation slots

19 Base with compressor
20 Trough of the base unit

Not Shown
Ice cream scoop

0N O WN -
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Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING:

The refrigerant circuit of the appliance uses the refrig-
erant isobutane (R600a), a flammable natural gas with
high environmental sustainability. When transporting and
installing the appliance, prevent the appliance from falling
down. The refrigerant circuit must not get damaged.

/\ CAUTION:

Please observe a waiting period of 2 hours before initial
operation and after moving the appliance for the refriger-
ant to seftle. Otherwise the compressor can be damaged.

01.06.22
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ENGLISH

If the Refrigerant Circuit is Damaged

+ Open flames and ignition sources must be avoided.
+ Disconnect the mains plug.

+ Ventilate the room in which the appliance is installed.

Notes for Use
Location
+ Place the appliance on a stable, horizontal, and level sur-
face. Maintain a gap of at least 15¢cm to walls or objects.
+ Do not place the appliance on or directly next to heat
sources such as ovens, radiators, etc.

Electrical Connection

Before inserting the plug into the socket. Make sure that the
mains voltage to be used matches that of the appliance.
You can find this information on the nameplate.

Standby (Standby Mode)

The appliance is in standby mode when the display shows
[0:00. The appliance switches to standby mode in the
following situations:

+ When the mains plug is plugged in.
+ If no button is pressed for approx. 10 seconds.
+ When the programme is finished. Three signals sound.
+ When you press and hold the @ button for approx.
2 seconds.

Button Functions

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch the
buttons lightly with a finger to perform the function. Each
keypress is confirmed with a beep.

* Press the @ button to exit standby mode. The light
switches on and the appliance is preset to 1 hour with
programme € “Ice preparation”.

+ Use the ® button to select a program The respective
control lamp shows which programme is selected.

+ Use the @ and © buttons to set an operating time be-
tween 5-120 minutes. If you keep the buttons pressed,
a fast run starts. The operating time cannot be changed
during operation.

+ Use the ® button to start the programs.

+ By using the ® button you can interrupt a program for a
maximum of 3 minutes. When preparing the ice cream,
the compressor will continue cooling for 3 minutes. Press
the button again to continue the program. If you do not
continue the programme within 3 minutes, you will hear
1 beep. The appliance switches to standby mode.

+ If you want to cancel a programme, press and hold the
© button for approx. 2 seconds.

+ Wait at least 5 minutes before switching the appliance
on again to allow the pressure in the refrigerant circuit
to relax.
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Operating Time

+ The preparation time of the ice cream varies. It depends
on:

- recipe,

- the temperature of the mixture,
- ambient temperature,

- desired consistency.

+ Do not leave the appliance unattended during use.
Constantly check the consistency of the mixture while
preparing the ice cream.

+ The ice cream mixture must not be too liquid or too
viscous.

Protection Features during Ice Cream Preparation

+ Ifthe stirrer stops during operation due to solidification of
the ice cream, the motor will be blocked.

1. Switch off the appliance immediately and disconnect
the mains plug.
2. Remove the ice cream.

+ You can start another ice cream program immediately
after the previous program has finished. For safety
reasons though, the compressor will only turn on after
approx. 5 minutes.

+ If you have prepared several ice cream batches in
sequence, the overheat protection might get triggered.
In such a case, the compressor will not turn on. Let
the appliance cool down for approx. 30 minutes before
starting again.

Preparation for Making Ice Cream

1. Make sure that the ice container is completely dry before
you insert it. Place the ice cream container in the recess
of the base. Pay attention to the recesses.

2. Place the stirring tool in the ice bucket.

3. Fill the ice cream container with the desired ingredients.
- Do not fill the ice cream container with ingredients of

more than 750 ml!

- Use ingredients that are of 6-8 °C fridge temperature.

- The ingredients must not be frozen; otherwise the
motor could get blocked.

- When making ice cream with fruits, only use soft,
seedless fruits and pulp (puree) them beforehand.
You can also add fruit juice.

- When making ice cream with solid pieces of fruits,
nuts, brittle, or with alcohol, wait towards the end of
the cooling time before adding such ingredients.

- Alcohol impedes the freezing operation.

- Add the puréed fruits and/or alcohol through the fill
opening.

Operating the Appliance

1. Place the lid on the appliance. Place it so that the A
symbol on the cover points to the d” symbol on the base
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unit. Turn the lid towards the Bicon until it locks into
place.

2. Put on the motor for the stirring tool. Make sure that the
drive shaft of the motor is placed in the stirring tool. This
must engage audibly.

. Make sure that the refill opening is closed.

. Connect the mains plug to a wall socket.

. Exit standby mode by pressing the @ button.

. Select the desired program by pressing the @ button:

o OB W

Setting Function

& Preparation for making ice cream

* Cooling only

® Stirring only

7. Use the @ and © buttons to set the operating time.
8. Confirm your entry by pressing the ® button. The
program will start.

9. After the time has elapsed, the appliance will emit 3 sig-
nn.nn

nal sounds. G0l zgpears in the display. If you have se-

lected programme €2, the compressor cools for another
10 minutes. The € control lamp also lights up.

Removing the Ice Cream

1. Switch off the appliance by pressing and holding the
© button for approx. 2 seconds. The appliance switches
to standby mode.

2. Disconnect the mains plug from the wall socket.

3. Remove the motor for the stirring tool. To do this, press
the buttons on the motor and pull it off upwards.

4. Turn the lid towards the d” icon.

5. Remove the ice cream container and the stirrer.

A WARNING: Risk of Cold Burns!
Protect your hands wearing gloves when touching the
ice cream container.

- Remove the ice cream from the container using the
ice cream scoop provided or a silicone or wooden
spoon. Do not use metal spoons in order not to
scratch the container coating.

6. Store the ice cream in a pre-cooled container with lid.

- The ice cream tastes best when fresh.

- If you do not plan to eat the ice cream immediately,
we recommend keeping the prepared ice cream in
the freezer.

- Do not refreeze ice cream once unfrozen or thawed!

Recipes for Making Ice Cream

+ Please refer to the instructions in chapter “Preparation
for Making Ice Cream” when preparing the ice cream
mixture.

+ Amounts specified in the recipes are for reference only.
Adjust according to your taste.
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+ If you would like to increase the quantities to a maximum
of 750 ml, the ingredients must be adjusted in the correct

proportions. The preparation time prolongs accordingly.
+ Check other cookbooks or online for more recipes.

Vanilla Ice Cream
(Approx. 5 servings)

Vanilla extract 1-2 teaspoons

Whole milk 250ml
Cream 375ml
Sugar 1259

+ Use a hand mixer and mix all ingredients in a bow! until
the sugar has dissolved. Fill the chilled mixture into the
ice cream container.

+ Preparation time with the ice cream maker: approx.
30-40 minutes

Chocolate Ice Cream
(Approx. 4 servings)

Vanilla extract 1 teaspoon
Whole milk 200ml
Cream 200ml
Sugar 1009

Chocolate bar, bitter or dark 185, crushed to small

pieces

+ Cook the milk and cream together with the chocolate and

sugar. Stir with a mixer suitable for hot foods. Let the ice
cream mixture cool down and then keep in the fridge for
24 hours. Before filling the chilled ice cream mixture into
the ice cream container, stir it one more time.

+ Preparation time with the ice cream maker: approx.
20-30 minutes

Strawberry Ice Cream
(Approx. 4 servings)

Strawberries, fresh, ripe, sliced 1809
Lemon juice, fresh, squeezed 1 tablespoon

Vanilla extract 1 teaspoon
Whole milk 180ml
Cream 180ml
Sugar 90g

+ Mix the strawberries with lemon juice and approx. 609 of

sugar. Leave the mixture to stand for 2 hours in order for
the juice to separate.

+Use a hand mixer and mix the remaining sugar and milk
at lowest setting, until the sugar has dissolved.

+ Then stir the cream, strawberry juice and vanilla extract
into the milk.

+ Fill the chilled ice cream mixture into the ice cream
container.

+ Preparation time with the ice cream maker: approx.
30-40 minutes

+ Add the strawberries during the last 10 minutes of the
freezing operation.

m
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Sorbet Basic Recipe + Preparation time with the ice cream maker: approx.

Fruit juice /fruits, puréed 600ml 30-40 minutes

Sugar (depending on the fruits) 75g + Refine the taste by adding 1 tablespoon of liqueur,

Egg white 1 tablespoons cognac, raspberry brandy or similar at the end of the
freezing operation.

+ Use a hand mixer and mix all ingredients in a bow! until
the sugar has dissolved. Fill the chilled ice cream mixture
into the ice cream container.

+ Sorbet should be eaten quite quickly to prevent it from
getting liquid again.

Cleaning

£\ WARNING:

+ Always switch off the appliance and disconnect the mains plug
from the socket before cleaning.

* Do not immerse the appliance in water! Doing so may result in
an electric shock or fire.

A CAUTION: : . . + You can clean the container, the stirring tool and the lid in
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects. warm rinsing water with a little hand dishwashing liquid.

+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents. Dry the accessories well afterwards.

+ Do not use chemicals, acids, petrol or oil products. + Clean the base and the recess with a damp cloth.

+ The container, the stirring tool and the lid are not
suitable for cleaning in the dishwasher. They could
get deformed or discoloured by heat and aggressive

cleaners.
Troubleshooting
Problem Possible Cause Solution
No function. No power supply. Check the wall outlet with a different appliance;
connect the plug properly to the wall outlet.
The appliance is in standby The power supply has been discon- | Start the program again for the remaining time.

mode even though ice prepara- | nected.
tion has not yet finished.

Compressor noisy. Mains power supply too low. Turn the appliance off and check the mains
power supply.

The stirrer stops during The ice cream is too hard and blocks | Switch off the appliance and disconnect the

operation. the motor (Protection mechanism). mains plug from the socket. Remove the ice
cream.

The compressor does not The overheat protection has been Let the appliance cool down for approx. 30 min-

switch on. triggered. utes before starting again.

12
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Technical Data

MO Lo ICM 3784
Power supply:.. 220-240V~, 50Hz
Power consUMPLioN: .......c..ceeveereeirnrinniieesseeseneeinn 110w

Refrigerant: ..... .
Insulation bIOWING Gas:..........vwreverereeierierierineie CH

Protection class:..
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I |;/viged for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

ICM3784_IM
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde

veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ...

Het apparaat UitpakKen.............cccveereneiinerenneieeieeineiis
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [eVEriNg..........cc.urrereeneeneesnerissreeeeeeees
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat.........
Opmerkingen voor het gebruik ............cccouvneeneensierneineens
Voorbereiding voor het maken van ijs
Bediening van het apparaat
Recepten voor het maken van ijs
Reiniging
Problemen oplossen
Technische gegevens
VEIWIJABIING. ... ceeveeeeereeieeeeeie et
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Het apparaat uitpakken

/\ LETOP:

Zorg er bij het uitpakken van het apparaat en het
verwijderen van het verpakkingsmateriaal voor dat het
apparaat niet meer dan 45 ° wordt gekanteld, om te voor-
komen dat de koelcompressor beschadigd raakt.

1. Neem het apparaat uit de verpakking.
2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-

materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.
4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk

terug naar de dealer. Een rammelend geluid tijdens het
transport van het apparaat is te wijten aan het ontwerp

en is geen reden tot klacht.

5. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-

raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Motor voor het roerwerktuig
Ontgrendelingsknoppen
Aandriffas

Deksel

Bijvulopening

Roerder

Container

Controlelampje

9 Display

0N O WN -

10 Controlelampje

11 Displayverlichting

12 Controlelampje €

13 ©toets

14 @ toets

15 @ toets

16 @ toets

17 @ toets

18 Ventilatieopeningen
19 Basis met compressor
20 Trog van het basisstation

Niet getoond
IJslepel
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Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/N WAARSCHUWING:

Het koelcircuit van het apparaat maakt gebruik van het
koelmiddel isobutaan (R600a), een natuurlijk ontvlambaar
gas met hoge milieuduurzaamheid. Tijdens het trans-
porteren en installeren van het apparaat dient te worden
voorkomen dat het apparaat valt. Het koelcircuit mag niet
beschadigd raken.

/\ LETOP:

Gelieve een wachttijd van 2 uur in acht te nemen véér de
eerste ingebruikneming en na het verplaatsen van het
apparaat, zodat het koelmiddel kan bezinken. Anders kan
de compressor beschadigd raken.

Als het koelcircuit is beschadigd

+Vermijd open viammen en ontstekingsbronnen.

+ Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Ventileer de kamer waarin het apparaat is geinstalleerd.

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en
vlakke en ondergrond. Handhaaf een vrije ruimte van ten
minste 15cm tot muren of objecten.
+ Plaats het apparaat niet op of direct naast warmtebron-
nen zoals ovens, radiatoren enz.

Elektrische aansluiting

Controleer, voordat u de stekker in de contactdoos steekt,
of de netspanning die u gebruikt, overeenkomt met die van
het apparaat. Daartoe verwijzen wij naar het typeplaatje.

Standby (stand-by modus)

Het apparaat staat in de standby-stand wanneer op het dis-
play 00:00 verschijnt. Het apparaat schakelt in de volgende
situaties over naar de standby-stand:

+ Als de netstekker in het stopcontact zit.

+ Als gedurende ong. 10 seconden geen toets wordt
ingedrukt.

+ Als het programma is beéindigd. Er klinken drie signalen.

+ Wanneer u de toets @ gedurende ong. 2 seconden
ingedrukt houdt.

Functies van de toetsen

De toetsen op het apparaat zijn aanraaktoetsen. Raak de
toetsen lichtjes aan met een vinger om de functie uit te voe-
ren. Elke toetsaanslag wordt bevestigd met een pieptoon.

+ Druk op de toets © om de stand-by modus te verlaten.
Het licht gaat aan en de apparatuur is voorgeprogram-
meerd op 1 uur met het programma € “ljsbereiding”.
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Gebruik de toets @ om een programma te selecteren.
Het desbetreffende controlelampje geeft aan welk pro-
gramma is gekozen.

Gebruik de ® en @ toetsen om een bedrifstiid in te stel-
len tussen 5-120 minuten. Als je de toetsen ingedrukt
houdt, begint een snelle run. De bedrijfstijd kan tijdens
de werking niet worden gewijzigd.

Gebruik de toets ® om de programma’s te starten.

U kunt de toets ® gebruiken om een programma uiterlijk
3 minuten te onderbreken. Wanneer u ijs maakt, dan zal
de compressor nog 3 minuten lang blijven koelen. Druk
nogmaals op de toets om het programma te vervolgen.
Als u het programma niet binnen 3 minuten voortzet,
hoort u 1 pieptoon. Het apparaat schakelt over naar de
stand-by modus.

Als u een programma wilt annuleren, houdt u de toets ©
ong. 2 seconden ingedrukt.

Wacht ten minste 5 minuten alvorens het apparaat weer
in te schakelen, zodat de druk in het koelcircuit kan
afnemen.

NEDERLANDS

Werkingstijd

De bereidingstijd van het ijs varieert. Het hangt af van:
- hetrecept,

- de temperatuur van het mengsel,

- de omgevingstemperatuur,

- de gewenste consistentie.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens het
gebruik. Controleer continu de consistentie van het
mengsel terwijl u ijs maakt.

Het ijsmengsel mag niet te vioeibaar of te viskeus zijn.

Veiligheidsfuncties tijdens ijsbereiding

Als de roerder tijdens de werking stopt door het stollen

van het ijs, zal de motor worden geblokkeerd.

1. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en trek de stek-
ker uit het stopcontact.

2. Verwijder het ijs.

Nadat het vorige programma is voltooid, kunt u on-

middellijk een nieuw ijsprogramma starten. Echter, om

veiligheidsredenen zal de compressor slechts na ong.

5 minuten worden ingeschakeld.

Als u een paar porties ijs achter elkaar heeft bereid, kan

de oververhittingsbeveiliging worden ingeschakeld. De

compressor zal in dit geval niet worden ingeschakeld.

Laat het apparaat ong. 30 minuten afkoelen voordat u

het proces opnieuw in werking stelt.

Voorbereiding voor het maken van ijs

1. Zorg ervoor dat de ijscontainer helemaal droog is voor-

2.

dat u hem erin zet. Plaats de koelbak op de uitsparing
van de basis. Let op de uitsparingen.
Plaats de roerstaaf in de ijsemmer.

15
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3. Vul de koelbak met de gewenste ingrediénten.

- Vul de koelbak met maximal 750 ml aan ingrediénten!

- Gebruik ingrediénten die op 68 °C koeltemperatuur
zijn.

- De ingrediénten mogen niet bevroren zijn; ander kan
de motor geblokkeerd raken.

- Voor het bereiden van ijs met fruit, dient uitsluitend
gebruik te worden gemaakt van vooraf gepureerd
(pulp) fruit zonder pitten. U kunt ook vruchtensap
gebruiken.

- Voor het bereiden van ijs met stukjes fruit, noten,
crunch of alcohol, dient er te worden gewacht tot
het einde van de koeltijd voordat deze ingrediénten
worden toegevoegd.

- Alcohol belemmert het vriesproces.

- Voeg het gepureerde fruit en/of de alcohol toe via de
vulopening.

Bediening van het apparaat

1. Plaats het deksel op het apparaat. Plaats het zo dat het

symbool A op het deksel naar het symbool d” op de
basiseenheid wijst. Draai de deksel in de richting van het
icoon A totdat deze op zijn plaats vast klikt.

2. Plaats de motor voor het roerwerk. Zorg ervoor dat de

aandrijfas van de motor in het roerwerk is geplaatst.
Deze moet hoorbaar vastklikken.

3. Zorg ervoor dat de bijvulopening gesloten is.
4. Steek de stekker in het stopcontact.
5. Vierlaat de stand-by modus door op de toets © te

drukken.
6. Selecteer het gewenste programma door op de toets @
te drukken:
Instelling Functie
& ljs maken
* Alleen koeling
©) Alleen roeren

7. Gebruik de toetsen @ en © om de werkingstijd in te

stellen.

8. Bevestig uw invoer door op de toets @. te drukken. Het

programma zal starten.

9. Na het verstrijken van de geprogrammeerde tijd zal het

apparaat 3 signaalgeluiden afgeven. 80:0 verschijnt op

het scherm. Als u programma €2 hebt gekozen, koelt de
compressor nog 10 minuten. Het controlelampje & gaat
ook branden.

Het ijs verwijderen

1. Schakel het apparaat uit door de toets @ ong. 2 secon-
den ingedrukt te houden. Het apparaat schakelt over op
de standby-modus.

2. Trek de stekker uit het stopcontact.
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3. Verwijder de motor voor het roerwerk. Druk hiervoor op
de toetsen op de motor en trek hem er naar boven toe
af.

4. Draai de deksel in de richting van hetd icoon.

5. Verwijder de koelbak en de roerder.

A WAARSCHUWING: Risico op bevriezing!
Bescherm uw handen door handschoenen te dragen
bij het aanraken van de koelbak.

- Verwijder het ijs uit de koelbak met gebruik van de
meegeleverde ijslepel of een siliconen of houten
lepel. Gebruik geen metalen lepels om krassen op de
coating van de koelbak te voorkomen.

6. Bewaar het ijs in een voorgekoelde bak met deksel.

- Hetijs smaakt het lekkerst als het vers is.

- Als u niet van plan bent om het ijs onmiddellijk op te
eten, raden wij aan om het bereide ijs in de vriezer te
bewaren.

- Vries ijs dat niet is bevroren of dat is ontdooid niet in!

Recepten voor het maken van ijs

+ Raadpleeg de instructies in het hoofdstuk “Voorbereiding
voor het maken van ijs” voor het bereiden van ijsmeng-
sels.

+ De gespecificeerde hoeveelheden in de recepten dienen
slechts als referentie. De hoeveelheden kunnen naar
smaak worden aangepast.

+ Als u de hoeveelheden wilt vergroten tot een maximum
van 750 ml, dan moeten de ingrediénten in de juiste
verhoudingen worden aangepast. De bereidingstijd wordt
overeenkomstig verlengd.

+ Kijk in kookboeken of online voor meer recepten.

Vanille-ijs

(Ong. 5 porties)

Vanille-extract 1-2 theelepels
Volle melk 250 ml
Slagroom 375ml

Suiker 1259

+ Gebruik een mixer om alle ingrediénten in een kom
te mengen totdat de suiker is opgelost. Schenk het
gekoelde mengsel in de koelbak.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten

Chocolade-ijs
(Ong. 4 porties)

Vanille-extract 1 theelepel
Volle melk 200ml
Slagroom 200ml
Suiker 100g

Reep chocolade, bitter of puur 1859, in kleine stukjes

+ Kook de melk en de slagroom samen met de chocolade
en de suiker. Meng het geheel met een garde. Laat het
ijsmengsel afkoelen en bewaar het 24 uur in de koelkast.
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Roer het ijsmengsel nog een keer om voordat het in de
koelbak wordt gegoten.
+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 20-30 minuten

Aardbeienijs
(Ong. 4 porties)
Aardbeien, vers, rijp, in plakjes 1809

Citroensap, vers geperst 1 eetlepel
Vanille-extract 1 theelepel
Volle melk 180ml
Slagroom 180ml
Suiker 9049

+ Meng de aardbeien met citroensap en ong. 60 gram
suiker. Laat het mengsel 2 uur staan zodat het sap zich
kan scheiden.

+ Gebruik een mixer om de resterende suiker en de melk
op de laagste stand te mengen, totdat de suiker volledig
is opgelost.

+ Roer de slagroom, het aardbeiensap en de vanille-ex-
tract in de melk.

+Vul de koelbak met het gekoelde ijsmengsel.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten

+ Voeg de aardbeien tijdens de laatste 10 minuten van het
vriesproces toe.

Sorbet basisrecept

Fruitsap/fruit, gepureerd 600ml
Suiker (afhankelijk van de

fruitsoort) 759

Eiwit 1 eetlepel

+ Gebruik een mixer om alle ingrediénten te mengen,
totdat de suiker volledig is opgelost. Vul de koelbak met
het gekoelde ijsmengsel.

+ Bereidingstijd in de ijsmachine: ong. 30-40 minuten

+ Verfijn de smaak met toevoeging van een eetlepel likeur,
drank, frambozenlikeur of iets dergelijks aan het einde
van het vriesproces.

+ Sorbets dienen na bereiding snel te worden opgegeten
om te voorkomen dat het weer vioeibaar wordt.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact voordat u het gaat schoonmaken.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Het kan tot elektrische

schokken of brand leiden.

[\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

+ Gebruik geen chemicalién, zuren, benzine of oliepro-
ducten.

/\ LETOP:

+ De container, het roerwerk en het deksel kunnen niet
in de vaatwasmachine worden gereinigd. Ze kunnen
vervormd of verkleurd raken door de hitte en door
agressieve reinigingsmiddelen.

+ U kunt het bakje, het roerstaafje en het deksel schoon-
maken in warm spoelwater met een beetje handafwas-
middel. Droog de accessoires daarna goed af.

+ Reinig de basis en de uitsparing met een vochtige doek.

Problemen oplossen

ijsbereiding nog niet voltooid.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

Geen werking. Geen stroomtoevoer. Controleer het muurstopcontact met een ander
apparaat; steek de stekker goed in het muur-
stopcontact.

Het apparaat staat in de De stroomtoevoer is onderbroken. Start het programma opnieuw voor de reste-

stand-by modus, ook al is de rende tijd.

ICM3784_IM
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Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

Luidruchtige compressor. Stroomtoevoer te laag.

Schakel het apparaat uit en controleer de
stroomtoevoer.

De roerder stopt tijdens de
werking.

Het ijs is te hard en blokkeert de
motor (beschermingsmechanisme).

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit
het stopcontact. Verwijder het ijs.

De compressor gaat niet aan.

De oververhittingsbeveiliging is

Laat het apparaat ong. 30 minuten afkoelen

ingeschakeld. voordat het proces opnieuw wordt gestart.
Technische gegevens Verwijdering
MOGEL:.....oooerir s ICM 3784  Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

...220-240V~, 50 Hz

Opgenomen vermogen:.
Koelmiddel: ...........cooven..
Isolatie blaasgas: ...

Maximale capaciteit voor ijsbereiding
Beschermingsklasse:.
Nettogewicht: .............

..ong. 7,15kg
Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

ICM3784_IM

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande..............cc........ 3
Déballage de 'appareil ..........c.coocmeeeenreenerenseeneeneerieeines 19
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Contenu de 1a IVraiSON .........c..ccvvevvveveiseieiesseeseseeene
Avertissements pour I'utilisation de I'appareil... .
Notes d'UtISALON .........ccorverreierceece s

Préparation a la fabrication de la creme glacée.................. 21
Utilisation de I'appareil .
Recettes de fabrication de créme glacée..........ccccoceerereneee 21
Nettoyage

Dépannage
Données techniques
BHMINALON....ooccvvoeeeevs e
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Déballage de I'appareil

/\ ATTENTION :

Lors du déballage de I'appareil et du retrait des matériaux
de protection, faites bien attention a ne pas incliner
I'appareil a plus de 45°, sinon, le compresseur de refroi-
dissement pourrait &tre endommage.

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.

4. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des
dommages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appa-
reil. Retournez-le immédiatement au revendeur. Un bruit
de cliquetis pendant le transport de 'appareil est di a sa
conception et ne constitue pas un motif de plainte.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Moteur de I'outil d'agitation
Boutons de déverrouillage
Arbre d’entrainement
Couvercle

Ouverture de la recharge
Agitateur

Récipient

Témoin de controle ()
Affichage

10 Témoin de contrdle 3

11 Eclairage de I'écran

12 Témoin de controle €

13 Bouton @

14 Bouton ®

15 Bouton @

16 Bouton ©

17 Bouton ®

18 Fentes d'aération

19 Base avec compresseur
20 Auge de l'unité de base

0N O WN -

©

Non illustré
Cuillere a glace
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Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT :

Le circuit réfrigérant de 'appareil utilise de l'isobutane
(R600a), un gaz naturel inflammable & haute protection
environnementale. Lors du transport et de l'installation
de I'appareil, ne faites pas tomber I'appareil. Le circuit
réfrigérant ne doit pas étre endommagé.

/\ ATTENTION :

Veuillez respecter une période d'attente de 2 heures
avant la premiére mise en service et aprés avoir déplacé
I'appareil pour que le réfrigérant se dépose. Sinon, le
compresseur risque d'étre endommageé.

Si le circuit réfrigérant est endommagé

« Evitez les flammes et sources d’allumage.

+ Débranchez de la prise murale.

+ Ventilez la piece dans laquelle I'appareil est installé.

Notes d'utilisation
Emplacement
+ Placez I'appareil sur une surface plane, horizontale et
stable. Conservez un espace d’'au moins 15c¢m par
rapport aux murs ou objets.
+ Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité directe de
sources de chaleur telles qu'un four, un radiateur, etc.

Branchement électrique

Assurez-vous, avant de branchez le cable d’alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique

que vous allez utiliser convient a celle de I'appareil. Les
données techniques de I'appareil se trouvent sur la plaque
signalétique.

Standby (mode veille)

L'appareil est en mode veille lorsque I'écran affiche 80:00.
L'appareil passe en mode veille dans les situations sui-
vantes :

+ Lorsque la fiche secteur est branchée.

+Sivous n'appuyez sur aucun bouton pendant env.
10 secondes.

+ Lorsque le programme est terminé. Trois signaux so-
nores retentissent.

+ Lorsque vous appuyez sur le bouton @ pendant environ
2 secondes.

20
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Fonctions des boutons

Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles. Tou-
chez légérement les boutons avec un doigt pour exécuter la
fonction. Chaque pression sur une touche est confirmée par
un signal sonore.

Appuyez sur le bouton @ pour sortir du mode veille. La
lumiére s'allume et I'appareil est préréglé sur 1 heure
avec le programme € « Préparation de glace ».
Appuyez sur le bouton & pour démarrer les pro-
grammes. Le témoin de contrdle correspondant indique
quel programme est sélectionné.

Alaide des boutons @ et @, réglez une durée de
fonctionnement comprise entre 5 et 120 minutes. Si vous
maintenez les boutons enfoncés, une marche rapide
démarre. La durée de fonctionnement ne peut pas étre
modifiée pendant le fonctionnement.

Utilisez le bouton @ pour lancer les programmes.

A raide du bouton @, vous pouvez interrompre un pro-
gramme pendant un maximum de 3 minutes. Pendant
la préparation de la créme glacée, le compresseur conti-
nuera a refroidir pendant 3 minutes. Appuyez a nouveau
sur le bouton pour continuer le programme. Si vous ne
poursuivez pas le programme dans les 3 minutes, vous
entendez 1 bip. L'appareil passe en mode veille.

Si vous souhaitez annuler un programme, appuyez sur
le bouton © pendant environ 2 secondes.

Attendez au moins 5 minutes avant de rallumer 'appareil
pour permettre a la pression du circuit frigorifique de se
relacher.

Temps de fonctionnement

Le temps de préparation de la créme glacée est variable.
Il dépend de la :

- recette,

- température du mélange,

- température ambiante,

- consistance désirée.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il
fonctionne. Vérifiez toujours la consistance du mélange
lorsque vous préparez la créme glacée.

Le mélange de la créme glacée ne doit pas étre trop
liquide ou trop visqueux.

Mesures de protection pendant la
préparation de la créme glacée

Sil'agitateur s'arréte pendant le fonctionnement & cause

de la solidification de la creme glacée, le moteur sera

bloqué.

1. Eteignez immédiatement I'appareil et débranchez la
prise de courant.

2. Retirez la créme glacée.
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Vous pouvez démarrer un autre programme de créme
glacée immédiatement aprés que le programme
précédent soit terminé. Pour des raisons de sécurité, le
compresseur ne se mettra en fonctionnement qu'apres
environ 5 minutes.

Si vous avez prépareé plusieurs lots de créme glacée,
la protection contre la surchauffe peut d'activer. Dans
ce cas, le compresseur ne se mettra pas en fonction-
nement. Laissez I'appareil refroidir pendant environ

30 minutes avant de le redémarrer.

Préparation a la fabrication
de la créme glacée

. Assurez-vous que le récipient a glace est complétement

sec avant de l'insérer. Placez le bac a créme glacée
dans 'emplacement de la base. Faites attention aux
évidements.

. Placez I'outil d'agitation dans le seau a glace.
. Remplissez le bac a creme glacée avec les ingrédients

désirés.

- Ne remplissez pas le bac a créme glacée avec des
ingrédients au-dela de 750 ml !

- Utilisez des ingrédients a température du réfrigérateur
(6a8°C).

- Les ingrédients ne doivent pas étre congelés, sinon le
moteur pourrait se bloquer.

- Lorsque vous faites de la créme glacée avec des
fruits, n'utilisez que des fruits mous, sans pépins
et réduisez-les en purée avant. Vous pouvez aussi
ajouter je jus de fruit.

- Lorsque vous faites de la créme glacée avec des
morceaux de fruits fermes, des éclats de noix, ou
avec de I'alcool, attendez la fin du temps de refroidis-
sement avant d'ajouter de tels ingrédients.

- Lalcool entrave le processus de congélation.

- Ajoutez la purée de fruits et/ou I'alcool par I'ouverture
de remplissage.

Utilisation de I'appareil

. Placez le couvercle sur 'appareil. Placez-le de maniére

a ce que le symbole A du couvercle soit dirigé vers le
symbole d” de l'unité de base. Tournez le couvercle vers
l'icone A jusqu’a son verrouillage.

. Mettez en place le moteur de I'agitateur. Veillez a ce que

I'arbre d’entrainement du moteur soit placé dans I'agita-
teur. L'enclenchement doit étre audible.

. Veillez a ce que l'orifice de remplissage soit fermé.
. Branchez la fiche a une prise électrique murale.
. Quittez le mode veille en appuyant sur le bouton ©.

ICM3784_IM

6.

Sélectionnez le programme désiré en appuyant sur le
bouton @.

Réglage Fonction
& Préparation de la créme glacée
% Refroidissement uniquement
Q) Mélange uniquement

. Utilisez les boutons @ et © pour régler la durée de

fonctionnement.

. Confirmez votre sélection en appuyant sur le bouton @.

Le programme démarrera.

. Lorsque le temps est écoulé, I'appareil émettra 3 si-

gnaux sonores. 00:00 apparait a I'écran. Si vous avez

sélectionné le programme S le compresseur refroidit
pendant 10 minutes supplémentaires. Le témoin de
controle € s'allume également.

Retirer la créme glacée

1.

2.
3.

4.
5.

Eteignez I'appareil en appuyant sur le bouton @ pendant
environ 2 secondes. L'appareil passe en mode veille.
Débranchez la fiche de la prise électrique murale.
Retirez le moteur de I'agitateur. Pour ce faire, appuyez
sur les boutons du moteur et tirez-le vers le haut.
Tournez le couvercle vers licone .

Retirez le bac a créme glacée et 'agitateur.

A AVERTISSEMENT : Risque d’engelures !
Protégez vos mains en portant des gants lorsque vous
touchez le bac a créme glacée.

- Retirez la créme glacée du récipient a l'aide de la
cuillere a glace fournie ou d'une cuillére en silicone
ou en bois. N'utilisez pas de cuillere en métal pour ne
pas rayer le revétement du bac.

. Stockez la créme glacée dans un conteneur refroidi au

préalable avec un couvercle.

- Le godt de la creme glacée est meilleur lorsqu’elle
est fraiche.

- Sivous ne prévoyez pas de manger la creme glacée
immédiatement, nous recommandons de la conser-
veur au congélateur.

- Ne recongelez pas la créme glacée quand elle est
décongelée ou fondue !

Recettes de fabrication de créme glacée

+ Veuillez vous referrer aux instructions du chapitre

« Préparation a la fabrication de la créme glacée » pour
préparer le mélange de la creme glacée.

Les quantités spécifiées dans les recettes ne sont qu'in-
dicatives. Ajustez en fonction de votre go(t.

Si vous souhaitez augmenter les quantités a 750 ml
maximum, ajustez les proportions des ingrédients en
conséquence. Le temps de préparation se prolonge en
conséquence.
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Feuilletez d'autres livres de cuisine ou sur internet pour
plus de recettes.

Créme glacée a la vanille
(Env. 5 parts)

Extrait de vanille

1-2 Cuillére a café

Lait entier 250ml
Créeme 375ml
Sucre 125¢

Utilisez un batteur a main et mélangez tous les ingré-
dients dans un bol jusqu’a ce que le sucre soit dissout.
Remplissez le bac a créme glacée avec le mélange
refroidi.

Temps de préparation avec la machine a créme glacee :
env. 30 a 40 minutes

Créme glacée au chocolat

(Env. 4 parts) + Remplissez le bac a créme glacée avec le mélange
Extrait de vanille 1 Cuillére & café refroidi.
Lait entier 200ml + Temps de préparation avec la machine a creme glacée :
Créme 200ml env. 30 a 40 minutes.
Sucre 100g + Ajoutez les fraises dans les 10 derniéres minutes de la
Barre de chocolat, phase de congélation.
amer ou noir 1859, coupé en petits morceaux Recette d bet basi
ecette de sorbet basique
+ Faites chauffer le lit et la creme avec le chocolat et le Jus de fruit/fruit q 600l
sucre. Agitez avec un mélangeur convenant a la nourri- Sus € rU|f rutlls, edn pﬁre,f 75 m
ture chaude. Laissez le mélange a créme glacée refroidir BIL::ce ((f;u(f)nc on des fruits) 1 Cguillére 4 soupe
et conservez-le au réfrigérateur pendant 24 heures.
Avant de remplir le bac & créme glacée avec le mélange  * gtilistez(j un baﬂiurlé maip‘ et mélar;gez tous |§t3(;hgré't
refroidi, agitez-le encore une fois. ients dans un bol jusqu’a ce que le sucre soit dissout.
« Temps de préparation avec la machine & créme glacée : Remplissez le bac & créme glacée avec le mélange
env. 20 a 30 minutes refroidi.

+ Temps de préparation avec la machine a creme glacée :
env. 30 a 40 minutes.

+ Affinez le goQt en ajoutant 1 cuillére a soupe de liqueur,
cognac, eau-de-vie de fraise ou similaire a la fin du
processus de congélation.

+ Le sorbet doit étre consommé rapidement pour éviter
qu'il ne se liquéfie a nouveau.

Nettoyage
sy . y . ’

* Avant de nettoyer, éteignez toujours 'appareil et débranchez la

fiche secteur de la prise.

) R ) g
* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Sinon, cela peut causer
3
un choc électrique ou un incendie.
22
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Créme glacée a la fraise
(Env. 4 parts)
Fraises, fraiches,

mures et tranchées
Jus de citron, frais, pressé
Extrait de vanille

1809
1 Cuillere a soupe
1 Cuillere a café

Lait entier 180ml
Creme 180ml
Sucre 90g

Mélangez les fraises et le jus de citron et environ 60g
de sucre. Laissez reposer le mélange pendant 2 heures
pour que le jus se sépare.

Utilisez un batteur a main et mélangez le sucre restant
et le lait au réglage le plus bas, jusqu’a ce que le sucre
soit dissout.

Agitez ensuite la créme, le jus de fraise et I'extrait de
vanille dans le lait.

01.06.22



/\ ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits chimiques ou acide ou &
base d'essence ou d’huile.

/\ ATTENTION :

+ Le récipient, I'agitateur et le couvercle ne peuvent pas
étre nettoyés au lave-vaisselle. Ils pourraient étre dé-
formés ou décolorés par la chaleur et les détergents.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient, I'agitateur et le
couvercle dans de I'eau de ringage chaude avec un peu
de liquide vaisselle & la main. Séchez ensuite bien les
accessoires.

+ Nettoyez la base et le renfoncement avec un chiffon
humide.

Dépannage

Probléme Cause possible

Solution

Ne fonctionne pas.

Absence d'alimentation.

Vérifiez la prise murale a 'aide d’un autre
appareil; branchez la fiche correctement dans la
prise murale.

L'appareil est en mode veille alors
que la préparation de la glace
n'est pas encore terminée.

L'alimentation a été débranchée.

Recommencez le programme en définissant le
temps restant.

FRANGAIS

Compresseur bruyant.

Alimentation sur secteur trop
faible.

Eteignez I'appareil et vérifiez 'alimentation sur
secteur.

L'agitateur s'arréte pendant le
fonctionnement.

La créme glacée est trop dure et
bloque le moteur (Mécanisme de
protection).

Eteignez l'appareil et débranchez la fiche sec-
teur de la prise. Retirez la créme glacée.

Le compresseur ne se met pas

La protection contre la surchauffe

Laissez I'appareil refroidir pendant environ

en marche. a été déclenchée. 30 minutes avant de le redémarrer.
Données techniques Elimination
Modele : ..o ICM 3784  Signification du symbole « Poubelle »

Alimentation électrique :. ...220-240V~, 50Hz
Consommation électrique :
Réfrigérant : ......c.ccccoovvvnnes
Gaz d’expansion d'isolation :.
Capacité, max. :.....cccovevvvenne.
Capacité max. pour

la préparation de la créme glacée : ..
Classe de protection : ...
POIdS NEL : ..o env. 7,15kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

ICM3784_IM

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice

Indicacion de los elementos de mangjo .........c.cocceveeeneeeeeen. 3
Desembalaje del aparato...........c.oueereeeenerenseeneerneesnenenes 24
Indicacion de los elementos de manejo/

Volumen de entrega
Advertencias para el uso del aparato
Notas de uso
Preparacion para hacer helado ...
Funcionamiento del aparato
Recetas para preparacion de helado
Limpieza
Solucion de problemas
Datos técnicos
Eliminacion
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Desembalaje del aparato

/\ ATENCION:

Cuando desembale el aparato y retire el material de em-
balaje, asegurese de no inclinarlo mas de 45 ° o podria
dafar el compresor de refrigeracion.

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se de-
tectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inmedia-
tamente al distribuidor. Un ruido de traqueteo durante el
transporte del aparato se debe al disefio y no es motivo
de reclamacion.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

1 Motor del agitador
2 Botones de desbloqueo
3 Eje de accionamiento
4 Tapa
5 Abertura de recarga
6 Pala
7 Recipiente
8 Lampara de control ()
9 Pantalla
10 Lampara de control
11 lluminacion de la pantalla
12 Lampara de control €
13 Botén ©
14 Boton ®
15 Boton @
16 Boton @
17 Boton ®
18 Ranuras de ventilacion
19 Base con compresor
20 Cubeta de la unidad base

No mostrado
Cuchara de helado
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Advertencias para el uso del aparato

I\ AVISO:

El circuito de refrigerante del aparato usa el refrigerante
isobutano (R600a), un gas natural inflamable con
elevada sostenibilidad ambiental. Durante el transporte
e instalacion del aparato, evite que caiga. El circuito de
refrigerante no debe danarse.

/\ ATENCION:

Por favor, observe un periodo de espera de 2 horas antes
de la puesta en marcha y después de mover el aparato
para que el refrigerante se asiente. De lo contrario, el
compresor puede resultar dafiado.

Si el circuito de refrigerante se dafa

+ Evite las llamas abiertas y fuentes de ignicion.

+ Desconecte el enchufe.

+ Ventile la habitacion en la que esté instalado el aparato.

Notas de uso
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie estable, hori-
zontal y nivelada. Mantenga una distancia de, al menos,
15¢m con respecto a las paredes u objetos.
+ No coloque el aparato encima ni cerca de una fuente de
calor como los hornos, radiadores, etcétera.

Conexion al suministro de corriente

Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe, ase-
gurese que la tension de la red sea equivalente a la de su
aparato. Las indicaciones para esto las encontrara en la
placa de identificacion.

Standby (modo de espera)

El aparato esta en modo de espera cuando la pantalla
muestra J0:00. El aparato pasa al modo de espera en las
siguientes situaciones:

+ Cuando el enchufe de la red esta conectado.

+Sino se pulsa ninguin botdn durante aprox. 10 segundos.

+ Cuando se termina el programa. Suenan tres sefiales.
+ Cuando se mantiene pulsado el boton @ durante aprox.
2 segundos.

Funciones de los botones

Los botones del aparato son botones tactiles. Toque los
botones ligeramente con un dedo para realizar la funcion.
Cada pulsacion se confirma con un pitido.

+ Pulse el boton © para salir del modo de espera. La luz
se enciende y el aparato se preajusta a 1 hora con el
programa € “Preparacion de hielo”.

+ Use el boton @ para seleccionar un programa. El
piloto de control correspondiente muestra el programa
seleccionado.
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Utilice los botones @ y © para ajustar un tiempo de
funcionamiento entre 5y 120 minutos. Si mantiene

los botones pulsados, se inicia una marcha rapida. El
tiempo de funcionamiento no puede modificarse durante
el funcionamiento.

Use el botén @ para iniciar programas.

Usando el boton @) puede interrumpir un programa un
maximo de 3 minutos. Al preparar helado el compresor
seguira enfriando 3 minutos. Vuelva a pulsar el botén
para continuar el programa. Si no continta con el
programa en 3 minutos, oiré un pitido. El aparato pasa al
modo de espera.

Si desea cancelar un programa, mantenga pulsado el
botén © durante aprox. 2 segundos.

Espere al menos 5 minutos antes de volver a encender
el aparato para que la presion del circuito de refrigera-
cién se relaje.

Tiempo de funcionamiento

.

El tiempo de preparacion del helado varia. Depende de:
- receta,

- la temperatura de la mezcla,

- temperatura ambiente,

- consistencia deseada.

No deje el aparato sin supervision durante el uso. Com-
pruebe constantemente la consistencia de la mezcla
mientras prepara el helado.

La mezcla de helado no debe estar demasiado liquida ni
demasiado viscosa.

ESPANOL

Funciones de proteccion durante la
preparacion de helado

Si la pala se detiene durante el funcionamiento por

solidificacion del helado, el motor se bloqueara.

1. Apague el aparato de inmediato y desconecte el
enchufe.

2. Saque el helado.

Puede iniciar inmediatamente otro programa de helado
cuando haya terminado el programa anterior. Por moti-
vos de seguridad, el compresor volvera a encenderse
pasados aproximadamente 5 minutos.

Si ha preparado varias veces seguidas helado, la pro-
teccion contra sobrecalentamiento podria activarse. En
este caso, el compresor no se encenderd. Deje enfriar el
aparato aprox. 30 minutos antes de activarlo de nuevo.

Preparacion para hacer helado

. Asegurese de que el contenedor de hielo esté comple-

tamente seco antes de introducirlo. Ponga el recipiente
de helado en el receso de la base. Preste atencion a los
huecos.

. Coloque la herramienta de agitacion en el cubo de hielo.

25
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3. Llene el recipiente de helado con los ingredientes
deseados.
- No llene el recipiente de helado con ingredientes en
més de 750 ml!
- Use ingredientes que estén a temperatura de frigori-
fico, 6-8°C.

- Los ingredientes no deben estar congelados, en caso

contrario podria bloquearse el motor.

- Cuando prepare helado con frutas use exclusiva-
mente frutas blandas sin pepitas y tritirelas previa-
mente. También puede afiadir zumo de fruta.

- Cuando prepare helado con trozos sdlidos de fruta,
frutos secos, caramelo o alcohol, espere hasta
la parte final del tiempo de refrigeracion antes de
afadirlos.

- El alcohol impide la operacién de congelacion.

- Afada las frutas trituradas y/o alcohol por la apertura

de llenado.

Funcionamiento del aparato

1. Coloque la tapa en el aparato. Coldquela de forma
que el simbolo A de la tapa apunte al simbolo d” de la
unidad base. Gire la tapa hacia el simbolo 8 hasta que
encaje en posicion.

2. Coloque el motor para el utensilio de agitacion. Ase-
gurese de que el eje de accionamiento del motor esta
colocado en el accesorio agitador. Este debe encajar de
forma audible.

. Asegurese de que la abertura de llenado esté cerrada.

. Conecte el enchufe a una toma de corriente.

. Salga del modo de espera pulsando el boton ©.

. Seleccione el programa deseado pulsando el boton @.

[o2 1N &) IOV ]

Ajuste Funcién

=3 Preparacion de helado

* Solo enfriamiento

©) Solo removido

7. Utilice los botones @ y @ para ajustar el tiempo de
funcionamiento.

8. Confirme la introduccion pulsando el boton . Comen-
zara el programa.

9. Cuando haya transcurrido el tiempo, el aparato emitira
3 sefiales sonoras. En la pantalla aparece 00:00.
Si ha seleccionado el programa S el COMpresor se
enfria durante otros 10 minutos. La lampara de control
 también se enciende.

Sacar el helado

1. Apague el aparato manteniendo pulsado el boton @
durante aprox. 2 segundos. El aparato pasa al modo de
espera.

2. Desconecte el enchufe de la toma.
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3.

4.

Retire el motor del agitador. Para ello, pulse los botones
del motor y extraigalo hacia arriba.
Gire la tapa hacia el simbolod”.

5. Saque el recipiente de helado y la pala.

6.

A\ AVISO: iRiesgo de quemaduras por frio!
Protéjase las manos con guantes al tocar el recipiente
de helado.

- Saque el helado del recipiente con la cuchara de
helado incluida o con una cuchara de silicona o de
madera. No use cucharas metélicas para evitar rayar
el recubrimiento del recipiente.

Guarde el helado en un recipiente previamente enfriado

con tapa.

- Elhelado tiene su mejor sabor cuando esta recién
hecho.

- Sino va a comerse el helado de inmediato, recomen-

damos guardar el helado preparado en el congelador.

No vuelva a congelar helado que se haya descon-

gelado.

Recetas para preparacion de helado

Consulte las instrucciones del capitulo “Preparacion para
hacer helado” cuando prepare la mezcla de helado.

Las cantidades especificadas en las recetas son sola-
mente una referencia. Ajuste las cantidades al gusto.

Si quiere aumentar la cantidad hasta un méaximo de
750ml, los ingredientes deben ajustarse en la proporcién
correcta. El tiempo de preparacién se prolongara de
forma correspondiente.

Compruebe otros recetarios o en internet para obtener
mas recetas.

Helado de vainilla
(Aprox. 5 personas)

Extracto de vainilla

1-2 cucharillas

Leche entera 250ml
Nata 375ml
Azlcar 1259

Use una batidora manual y mezcle todos los ingredien-
tes en un recipiente hasta que se disuelva el azicar.
Llene la mezcla enfriada en el recipiente de helado.
Tiempo de preparacion con la heladera: aprox.

30-40 minutos

Helado de chocolate
(Aprox. 4 personas)

Extracto de vainilla 1 cucharilla
Leche entera 200 ml
Nata 200ml
Azlcar 100g

Barra de chocolate,

amargo o negro

185, triturado en trozos pequefios
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+ Cueza la leche y nata junto con el chocolate y azticar.
Remueva con una batidora adecuada para alimentos ca-
lientes. Deje enfriar la mezcla de helado y guardela en el
frigorifico durante 24 horas. Antes de llenar el recipiente
de helado con la mezcla fria, remuévala otra vez.

+ Tiempo de preparacion con la heladera: aprox.

20-30 minutos

Helado de fresa
(Aprox. 4 personas)
Fresas, frescas, maduras,

en rodajas 1809
Zumo de limén, fresco,

exprimido 1 cucharas
Extracto de vainilla 1 cucharilla
Leche entera 180ml
Nata 180ml
Azlcar 909

+ Mezcle las fresas con zumo de limén y aprox. 60g de
azucar. Deje reposar la mezcla 2 horas para que el
ZUmo se separe.

+ Use una batidora y mezcle el resto de aztcar y leche en
la posicion mas baja hasta que se disuelva el azicar.

+ Remueva la nata, zumo de fresa y extracto de vainilla
en la leche.

+ Llene la mezcla enfriada en el recipiente de helado.

+ Tiempo de preparacion con la heladera: aprox.
30-40 minutos

+ Afiada las fresas durante los Ultimos 10 minutos de la
operacion de congelacion.

Receta basica de sorbete

Zumo de fruta/fruta triturada 600 ml
Azlcar (segn la fruta) 759

Clara de huevo 1 cucharas

+ Use una batidora manual y mezcle todos los ingredien-
tes en un recipiente hasta que se disuelva el azicar.
Llene la mezcla enfriada en el recipiente de helado.

+ Tiempo de preparacion con la heladera: aprox.

30-40 minutos

+ Refine el sabor afiadiendo 1 cuchara de licor, cofiac,
brandy de frambuesas o similares al finalizar la opera-
cién de congelacion.

+ El sorbete deberia consumirse rapidamente para evitar
que se vuelva liquido otra vez.

Limpieza

A\ AVISO:

* Apague siempre el aparato y desconecte el enchufe de la toma

de corriente antes de limpiarlo.

* jNo sumerja el aparato en agua! Hacerlo puede provocar elec-

trocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice ningun cepillo metélico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice agentes de limpieza duros ni abrasivos.

+No utilice productos quimicos, acidos, petréleo ni
aceite.

/\ ATENCION:
+ Elrecipiente, el agitador y la tapa no se pueden

limpiar en el lavavajillas. Pueden deformarse o decolo-

rarse con el calor y los limpiadores agresivos.

+ Puede limpiar el recipiente, el agitador y la tapa en agua

tibia con un poco de liquido lavavajillas a mano. Seca
después bien los accesorios.

+ Limpie la base y el receso con una gamuza humedecida.

Solucién de problemas

Problema Posibles causas

Solucion

No funciona. No hay corriente.

Compruebe la toma de corriente con un
aparato diferente; enchufe la clavija correcta-
mente a la toma de corriente.

ICM3784_IM
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Problema Posibles causas

Solucion

El aparato esta en modo de espera
aunque la preparacion de hielo alin
no haya terminado.

cion.

Se ha desconectado la alimenta-

Inicie el programa de nuevo para el tiempo
restante.

Ruido del compresor.

Suministro de corriente muy bajo.

Desconecte el aparato y compruebe el sumi-
nistro de corriente.

La pala se detiene durante el
funcionamiento.
proteccion).

El helado esta demasiado rigido y
bloquea el motor (mecanismo de

Apague el aparato y desconecte el enchufe
de la toma de corriente. Saque el helado.

El compresor no se enciende.

miento se ha activado.

La proteccion se sobrecalenta-

Deje enfriar el aparato aprox. 30 minutos
antes de activarlo de nuevo.

Datos técnicos

MOGEIO: oottt ICM 3784
Suministro de tension: ..220-240V~, 50Hz
Consumo de energia: .........
Refrigerante: ........ccoouevvnererncnnnns
Gas de soplado de aislamiento: .

Clase de proteccion:
Peso neto: ...

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar €l aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando
Disimballaggio dell'apparecchio ..
Elementi di comando/Nella fornitura....
Avvertenze per 'uso dell'apparecchio
Note per 'uso .
Preparativi per la preparazione del gelato............cccceeeeneee 31
Funzionamento dellapparecchio
Ricette per la preparazione del gelato..

Ricerca dei guasti ....
Dati tecnici
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Disimballaggio dell’apparecchio

/\ ATTENZIONE:

Durante il disimballaggio del dispositivo e la rimozione del
materiale da imballaggio, fare attenzione a non inclinare
il dispositivo di oltre 45 °, altrimenti il compressore di
raffreddamento potrebbe danneggiarsi.

3.

0N O WN -

18
19
20

. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.
. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-

cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

Controllare la completezza del contenuto dell'imballag-
gio.

. Se il contenuto dellimballaggio € incompleto o se si

rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore. Un rumore di
tintinnio durante il trasporto dell'apparecchio € dovuto
alla struttura e non & motivo di reclamo.

. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o

residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

ITALIANO

Elementi di comando/Nella fornitura

Motore per I'agitatore
Tasti di sblocco

Albero di trasmissione
Coperchio

Apertura di ricarica
Agitatore

Contenitore

Lampada di controllo ()
Display

Lampada di controllo 3
llluminazione del display
Lampada di controllo €
Tasto ©

Tasto @

Tasto ®

Tasto ©

Tasto @

Fessure di ventilazione
Base con compressore
Trogolo dell'unita di base

Non in figura
Paletta per gelato

29
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Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

I\ AWISO:

II circuito di refrigerazione del dispositivo utilizza il refri-
gerante isobutano (R600a), un gas naturale infiammabile
ad alta sostenibilita ambientale. Durante il trasporto e
linstallazione, evitare che il dispositivo cada. Il circuito di
refrigerazione non deve essere danneggiato.

/\ ATTENZIONE:

Prima della messa in funzione e dopo aver spostato
I'apparecchio, rispettare un periodo di attesa di 2 ore per
consentire al refrigerante di depositarsi. In caso contrario,
il compressore puo essere danneggiato.

Se il circuito di refrigerazione subisce danni

+ Evitare la presenza di fiamme libere e fonti di combu-
stione.

+ Staccare la spina.

+ Aerare il locale in cui € installato il dispositivo.

Note per 'uso
Posizione
+ Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale
piana, stabile e regolare. Mantenere una distanza di
almeno 15¢m da pareti e oggetti.
+ Non posizionare 'apparecchio sopra o vicino a fonti di
calore come forni, radiatori, ecc.

Allacciamento alla rete elettrica

Prima di infilare la spina nella presa, esaminare se la ten-
sione di rete che si intende utilizzare corrisponde a quella
dell'apparecchio. | relativi dati sono riportati sull'etichetta di
identificazione.

Standby (modalita di attesa)

L'apparecchio € in modalita standby quando il display mo-
stra 00:00. L'apparecchio passa alla modalita standby nelle
seguenti situazioni:

+ Quando la spina di rete & inserita.

+Se non viene premuto alcun tasto per ca. 10 secondi.

+ Quando il programma & terminato. Vengono emessi tre
segnali acustici.

+ Quando si tiene premuto il tasto © per ca. 2 secondi.

Funzioni dei tasti

| tasti dellapparecchio sono tasti a sfioramento. Toccare
leggermente i tasti con un dito per eseguire la funzione.
Ogni pressione del tasto & confermata da un segnale
acustico.

+ Premere il tasto © per uscire dalla modalita standby. La
luce si accende e 'apparecchio & preimpostato a 1 ora
con il programma € “Preparazione del ghiaccio”.
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Utilizzare il tasto @ per selezionare un programma. La
rispettiva spia di controllo indica quale programma &
selezionato.

Con i tasti @ e @ si pud impostare un tempo di fun-
zionamento tra 5 e 120 minuti. Se si tengono premuti

i tasti, inizia un funzionamento veloce. La durata di
funzionamento non puo essere modificata durante il
funzionamento.

Utilizzare il tasto @ per avviare i programmi.
Utilizzando il tasto @ f& possibile interrompere un
programma per un massimo di 3 minuti. Durante la
preparazione del gelato, il compressore continuera a raf-
freddarsi per 3 minuti. Premere nuovamente il tasto per
riavviare il programma. Se non si continua il programma
entro 3 minuti, si sente 1 bip. L'apparecchio passa alla
modalita standby.

Se si desidera annullare un programma, tenere premuto
il tasto © per ca. 2 secondi.

Attendere almeno 5 minuti prima di riaccendere I'ap-
parecchio per consentire alla pressione nel circuito del
refrigerante di rilassarsi.

Tempo di funzionamento

Il tempo di preparazione del gelato varia. Dipende dalla:
- ricetta,

- la temperatura del composto,

- temperatura ambiente,

- densita desiderata.

Non lasciare 'apparecchio incustodito durante 'uso.
Controllare costantemente la consistenza del composto
durante la preparazione del gelato.

La miscela non deve essere troppo liquida né troppo
densa.

Funzionalita di sicurezza durante la
preparazione del gelato

Se I'agitatore si arresta durante il funzionamento a causa
della solidificazione del gelato, il motore viene bloccato.
1. Spegnere immediatamente il dispositivo e staccare

la spina.
2. Togliere il gelato.
E possibile avviare un altro programma subito dopo
che il programma precedente & terminato. Per motivi di
sicurezza, tuttavia, il compressore si accende solo dopo
ca. 5 minuti.
Se avete preparato diversi lotti di gelato in sequenza, po-
trebbe attivarsi la protezione contro il surriscaldamento.
In tal caso, il compressore non si accende. Lasciar
raffreddare I'apparecchio per ca. 30 minuti prima di
iniziare di nuovo.
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Preparativi per la preparazione del gelato

. Assicuratevi che il contenitore del ghiaccio sia comple-

tamente asciutto prima di inserirlo. Posizionare il conte-
nitore del gelato nella cavita della base. Fare attenzione
agli incavi.

. Posizionare I'agitatore nel secchiello del ghiaccio.
. Riempire il contenitore del gelato con gli ingredienti

desiderati.

- Non riempire il contenitore del gelato con una quantita
di ingrediente maggiore di 750 ml!

- Utilizzare ingredienti con una temperatura di 6-8 °C,
temperatura frigo.

- Gliingredienti non devono essere congelati; in caso
contrario il motore potrebbe bloccarsi.

- Quando si prepara il gelato con frutta, utilizzare solo
frutta morbida, senza semi e trasformarla prima in
puré. E anche possibile aggiungere del succo di
frutta.

- Quando si prapara il gelato con pezzi solidi di frutti,
noci o alcol, attendere verso la fine del raffredda-
mento prima di aggiungere tali ingredienti.

- Lalcol ostacola il processo di congelazione.

- Aggiungere la frutta in puré e/o I'alcol attraverso
I'apertura superiore.

Funzionamento dell’apparecchio

. Mettere il coperchio sull'apparecchio. Posizionarlo in

modo che il simbolo A sul coperchio sia rivolto verso
il simbolo o dell'unita base. Girare il coperchio verso
l'icona & fino a farlo scattare in posizione.

. Mettere il motore dell'utensile per 'agitazione. As-

sicurarsi che I'albero di trasmissione del motore sia
posizionato nell'utensile di mescolamento. Questo deve
innestarsi in modo udibile.

. Assicurarsi che 'apertura di riempimento sia chiusa.
. Collegare la spina a una presa di corrente.

. Uscire dalla modalita standby premendo il tasto ©.
. Selezionare il programma desiderato premendo il

tasto @:

Impostazione Funzione

& Preparazione gelato

* Solo raffreddamento

©) Solo agitazione

. Usare i tasti ® e © per impostare il tempo di funziona-

mento.

. Confermare la selezione premendo il tasto @. Il pro-

gramma verra avviato.

. Allo scadere del tempo, il dispositivo emettera 3 segnali

nn.nn

acustici. Sul display appare UU-00. Se é stato selezio-
nato il programma €, il compressore si raffredda per
altri 10 minuti. Si accende anche la spia di controllo €.
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Come rimuovere il gelato

1

. Spegnere 'apparecchio tenendo premuto il tasto @

per ca. 2 secondi. L'apparecchio passa alla modalita
standby.

. Togliere la spina dalla presa.
. Rimuovere il motore dell'utensile di mescolamento. A tal

fine, premere i tasti sul motore ed estrarlo verso l'alto.

. Girare il coperchio verso l'iconad”.
. Rimuovere il contenitore del gelato e I'agitatore.

/N AWISO: Pericolo di ustioni a causa del freddo!
Quando si tocca il contenitore del gelato, proteggere le
mani indossando dei guanti.

- Estrarre il gelato dal contenitore utilizzando la paletta
in dotazione o un cucchiaio di silicone o di legno.
Non utilizzare cucchiai di metallo per non graffiare il
rivestimento del contenitore.

. Conservare il gelato in un contenitore preventivamente

raffreddato e dotato di coperchio.

- Il gelato ha il miglio sapore quando & fresco di
produzione.

- Se non si prevede di mangiare il gelato immediata-
mente, si consiglia di tenerlo nel freezer.

- Non ricongelare il gelato una volta scongelato!

Ricette per la preparazione del gelato

Si prega di fare riferimento alle istruzioni contenute nel
capitolo “Preparativi per la preparazione del gelato”
quando si prepara la miscela per il gelato.

Le quantita indicate nelle ricette sono solo per riferi-
mento. Regolare secondo il proprio gusto.

Se si desidera aumentare la quantita fino ad un massimo
di 750 ml, gli ingredienti devono essere opportunamente
calibrati nelle giuste proporzioni. Il tempo di preparazione
si prolunga di conseguenza.

Controllare altri libri di cucina o i siti online per ulteriori
ricette.

Gelato alla vaniglia
(Ca. 5 dosi)

Estratto di vaniglia

1-2 cucchiaini da té

Latte intero 250ml
Crema 375ml
Zucchero 1259

Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare tutti gli
ingredienti in una ciotola finché lo zucchero non si sara
sciolto. Inserire la miscela raffreddata nel contenitore

del gelato.

Tempo di preparazione con la gelatiera: ca. 30-40 minuti
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Gelato al cioccolato
(Ca. 4 dosi)

Estratto di vaniglia 1 cucchiaino da te

Latte intero 200ml

Crema 200ml

Zucchero 1009

Cioccolato,

fondente or scuro 1854, sbriciolato in piccoli pezzi

+ Riscaldare il latte e la panna insieme al cioccolato e
allo zucchero. Mescolare con un miscelatore adatto per
alimenti caldi. Lasciar raffreddare la miscela del gelato
e tenere in frigo per 24 ore. Prima di versare la miscela
fredda nel contenitore del gelato, mescolare ancora una
volta.

+ Tempo di preparazione con la gelatiera: ca. 20—-30 minuti

Gelato alla fragola

(Ca. 4 dosi)

Fragole, fresche, mature,

a fette 1809

Succo di limone appena

spremuto 1 cucchiaio
Estratto di vaniglia 1 cucchiaino da t&
Latte intero 180ml

Crema 180ml

Zucchero 90g

+ Mescolare le fragole con del succo dilimone e ca. 609 di
zucchero. Lasciare la miscela a riposo per 2 ore in modo
che il succo si separi.

+ Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare il restante
zucchero e il latte a fuoco basso, fino a quando lo zuc-
chero si sara sciolto.

+ Poi mescolare la crema, il succo di fragola e l'estratto di
vaniglia con il latte.

+ Versare la miscela fredda nel contenitore del gelato.

+ Tempo di preparazione con la gelatiera: ca. 30—40 minuti

+Aggiungere le fragole durante gli ultimi 10 minuti della
congelazione.

Ricetta base per sorbetti

Succo di frutta/puré di frutta 600ml
Zucchero (secondo il frutto) 759
Chiara d'uovo 1 cucchiai

+ Utilizzare un miscelatore a mano e mescolare tutti gli
ingredienti in una ciotola finché lo zucchero non si sara
sciolto. Versare la miscela fredda nel contenitore del
gelato.

+ Tempo di preparazione con la gelatiera: ca. 30—40 minuti

+ Rifinire il gusto aggiungendo 1 cucchiaio di liquore,
cognac, brandy al lampone o simile al termine dell'opera-
zione di congelamento.

+ |l sorbetto dovrebbe essere consumato piuttosto rapida-
mente per evitare che ridiventi liquido.

Pulizia

A\ AWISO:

« Spegnere sempre I'apparecchio e staccare la spina dalla presa

prima della pulizia.

« Non immergere I'apparecchio in acqua! Cosi facendo si pud
incorrere in shock elettrico o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

+Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

+ Non utilizzare agenti chimici, acidi e derivati di petrolio
e benzina.

+ Il contenitore, I'agitatore € il coperchio non sono adatti
alla pulizia in lavastoviglie. Potrebbero deformarsi o
perdere il colore a causa del calore e di detergenti
aggressivi.
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+ E possibile pulire il contenitore, I'agitatore e il coperchio
in acqua calda con un po’ di detersivo per piatti. Asciu-
gare poi bene gli accessori.

+ Pulire la base e la cavita con un panno umido.
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Ricerca dei guasti

Problema Possibili cause

Soluzione

Mancato funzionamento.

Assenza di alimentazione.

Controllare la presa con un altro apparec-
chio; infilare correttamente la spina nella
presa.

L'apparecchio € in modalita standby
anche se la preparazione del ghiac-
cio non € ancora terminata.

L'alimentazione ¢ stata scollegata.

Riavviare il programma per il tempo rima-
nente.

Rumori anomali dal compressore.

Alimentazione insufficiente.

Spegnere I'apparecchio e controllare I'ali-
mentazione.

L'agitatore si blocca durante il
funzionamento.

Il gelato & troppo duro e blocca il
motore (meccanismo di protezione).

Spegnere I'apparecchio e staccare la spina
dalla presa. Rimuovere il gelato.

I compressore non si accende.
stata attivata.

La protezione da surriscaldamento &

Lasciar raffreddare I'apparecchio per ca.
30 minuti prima di iniziare di nuovo.

Dati tecnici

ICM 3784
...220-240V~, 50 Hz

Alimentazione rete:

Consumo di energia:..
Refrigerante: .............

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

ICM3784_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
. porre quegli elettrodomestici che non sono
pit in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
Il vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementdw 0bStUGI..........ccvrererncrinereinricineieeens
Rozpakowanie Urzgdzenia ..........cccoueeeeenerenseenneeneerneeinnes

Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy. .
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia ............... 35
Uwagi dotyczace uzytkowania
Przygotowanie do sporzadzania lodow .
Obstuga Urzadzenia............ocucveeeeneeneeneeneeeeseseseieeees
Przepis na sporzadzanie lodéw
Czyszczenie
Usuwanie usterek ....
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie
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Rozpakowanie urzadzenia

/\ UWAGA:

Podczas rozpakowywania urzadzenia i usuwania
materiatow opakowaniowych, nie przechylaj urzadzenia
0 wiecej niz 45°, w przeciwnym razie sprezarka ukfadu
chtodzenia moze ulec uszkodzeniu.

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy. Odgtosy stukania
podczas transportu urzadzenia wynikaja z jego konstruk-
cji i nie sg powodem do reklamacii.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac¢ sie kurz lub

pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie

urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

N —

S

Przeglad elementow obstugi/
Zakres dostawy

Silnik narzedzia do mieszania
Przyciski odblokowujace
Watek napedowy
Pokrywka
Otwor do napetniania
Mieszadto
Pojemnik
Lampka kontrolna (D
9 Wyswietlacz
10 Lampka kontrolna
11 Pod$wietlenie wyswietlacza
12 Lampka kontrolna €
13 Przycisk ©
14 Przycisk ®
15 Przycisk @
16 Przycisk ©
17 Przycisk ®
18 Szczeliny wentylacyjne
19 Podstawa ze sprezarkg
20 Koryto jednostki podstawowej

0N O WN -

Nie pokazano
Gatka do lodow
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

Obwad chtodniczy urzadzenia uzywa izobutan (R600a)
czynnika, naturalny, palny i wysoce odnawialny gaz.
Podczas transportu i montazu urzadzenia, chron urza-
dzenie przed upadkiem. Obwaéd chtodniczy nie moze ulec
uszkodzeniu.

/\ UWAGA:

Przed pierwszym uruchomieniem i po przeniesieniu
urzadzenia nalezy odczekac 2 godziny, aby czynnik
chtodniczy mogt sie ustabilizowaé. W przeciwnym razie
moze doj$¢ do uszkodzenia sprezarki.

Jezeli obwad chtodniczy zostanie uszkodzony

Nalezy unika¢ otwartego ognia i zrédet zaptonu.
Wyciagnij wtyczke z kontaktu.

Przewietrz pomieszczenie, w ktérym jest zainstalowane
urzadzenie.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej
powierzchni. Zachowac co najmniej 15cm odstepu od
$cian lub przedmiotéw.

Nie umieszczaé urzadzenia na lub w bezpo$rednim sa-
siedztwie zrddet ciepta takich, jak piecykow, grzejnikdw, itp.

Podtaczenie elektryczne

Zanim potaczycie Parstwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzi¢, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia. Odpowiednie informacje znajdg Panstwo na
tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia.

Stand-by (tryb oczekiwania)

Urzadzenie jest w trybie gotowosci, gdy na wy$wietlaczu
pojawia sie 80:00. Urzadzenie przetacza sie w tryb gotowo-
§ci w nastepujacych sytuacjach:

Gdy wtyczka sieciowa jest podtaczona do gniazdka.
Jesli przez ok. 10 sekund nie zostanie naci$niety zaden
przycisk.

Po zakoniczeniu programu. Rozlegna sig trzy sygnaty
dzwiekowe.

Po naciénigciu i przytrzymaniu przycisku © przez ok.

2 sekundy.

Funkcje przyciskéw

Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykona¢ dang funkcje, nalezy lekko dotknaé przyciskow
palcem. Kazde nacisnigcie przycisku jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

ICM3784_IM

+ Naciénij przycisk @, aby wyj$c z trybu gotowosci. Wia-
cza sig lampka kontrolna, a urzadzenie jest zaprogra-
mowane na 1 godzing z programem € ,Przygotowanie
lodu’”.

+ Uzyj tego przycisku @ do wyboru programu. Odpowied-
nia lampka kontrolna wskazuje, ktéry program zostat
wybrany.

+ Zapomoca przyciskow @ i © mozna ustawi¢ czas
pracy urzadzenia w zakresie od 5 do 120 minut. Jesli
przyciski beda wcisniete, rozpocznie sig szybki bieg.
Czasu dziatania nie mozna zmieni¢ podczas pracy
urzadzenia.

+ Uzywaj przycisku ® do uruchamiania programéw.

+ Zapomoca przycisku & mozna przerwaé program na
maksymalnie 3 minut. Przy sporzadzaniu lodéw, spre-
zarka bedzie kontynuowa¢ chtodzenie przez 3 minuty.

Nacisna¢ przycisk ponownie, aby kontynuowac program.

Jedli nie kontynuujesz programu w ciggu 3 minut,
ustyszysz 1 sygnat dzwiekowy. Urzadzenie przetaczy sie
w tryb gotowosci.

+ Jesli chcesz anulowaé program, nacisnij i przytrzymaj
przycisk © przez ok. 2 sekundy.

+ Przed ponownym wiaczeniem urzadzenia odczekaj co
najmniej 5 minut, aby cisnienie w uktadzie czynnika
chtodniczego spadto.

Czas pracy

+ Czas przygotowania lodow jest rozny. Zalezy on od:
- receptury,

- temperatury mieszanki,
- temperatury otoczenia,
- wymaganej konsystencii.

+ Podczas uzytkowania nie nalezy pozostawia¢ urza-
dzenia bez nadzoru. Stale sprawdza¢ konsystencje
mieszanki podczas przygotowywania lodow.

* Mieszanka lodéw nie powinna by¢ zbyt ptynna lub zbyt
gesta.

Funkcje ochronne w czasie sporzadzania lodow
+ Jesli mieszadto zatrzyma sie podczas pracy z uwagi na
zestalenie sig lodow, silnik zostanie zablokowany.
1. Natychmiast wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke
z gniazdka.
2. Wyjmij lody.
+ Mozesz zaczag¢ inny program robienia lodéw zaraz
po zakoniczeniu poprzedniego programu. Jednak ze

wzgleddw bezpieczenstwa, sprezarka wiaczy sie dopiero

po ok. 5 minutach.

+Jesli przygotowano kilka porcji lodéw jedna po drugiej,
moze uruchomic sie zabezpieczenie przed przegrza-
niem. W takim przypadku, sprezarka nie wiaczy sie.
Niech urzadzenie stygnie przez ok. 30 minut przed
ponowieniem pracy.
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Przygotowanie do sporzadzania lodéw

1. Przed wiozeniem pojemnika na l6d nalezy upewnic sie,
ze jest on catkowicie suchy. Umie$¢ pojemnik na lody
w zagfebieniu w podstawie. Zwré¢ uwage na wgtebienia.
2. Umies¢ narzedzie do mieszania w pojemniku na lod.
3. Napeinu pojemnik na lody zadanymi sktadnikami.

Nie napetniaj pojemnika na lody skfadnikami o objeto-

§ci wigkszej niz 750 ml!

- Uzywaj sktadnikéw, ktorych temperatura wynosi od
6-8°C.

- Sktadniki nie moga by¢ zamrozone; w takim przy-
padku silnik moze si¢ zablokowac.

- Robigc lody z owocami, uzywaj tylko miekkich
owocow bez pestek i zmiazdz (purée) je uprzednio.
Mozesz réwniez doda¢ sok owocowy.

- Robigc lody ze statymi kawatkami owocéw, orzechdw,

okruchami, lub z alkoholem, przed dodaniem takich
sktadnikéw poczekaj do korica czasu chfodzenia.

- Alkohol utrudnia zamarzanie.

- Dodawaj zmiazdzone owoce i/lub alkohol przez
otwér do napefniania.

Obstuga urzadzenia

1. Natéz pokrywe na urzadzenie. Umie$¢ ja w taki sposob,
aby symbol A na pokrywie wskazywat na symbol d” na

jednostce bazowej. Obro¢ pokrywke w kierunku ikonki 8,

az zablokuje sie na swoim miejscu.

. Zatozyc silnik mieszadta. Upewnij sie, ze watek nape-
dowy silnika jest umieszczony w mieszadle. Musi sig on
zatrzasnag w styszalny sposob.

. Upewnic sie, Ze otwor do napetniania jest zamkniety.

. Wiz wtyczke do kontaktu.

. Wyjdz z trybu gotowosci, naciskajac przycisk ©.

. Wybra¢ zadany program, naciskajac przycisk @:

N

o OB W

Ustawienia Funkcja

=3 Sporzadzanie lodow

* Tylko chiodzenie

o Tylko mieszanie

~

. Za pomoca przyciskow @ i © ustawic czas pracy.

oo

Program zostanie uruchomiony.

. Po uptywie tego czasu, urzadzenie zasygnalizuje to
3 razy sygnatem dzwiekowym. Na wys$wietlaczu pojawi
sie D0:00. Jesli wybrano program €, sprezarka bedzie
chtodzita przez kolejne 10 minut. Zapala sie rowniez
lampka kontrolna &

©

Wyjmowanie lodéw

1. Wylacz urzadzenie, naciskajac i przytrzymujac przycisk
© przez ok. 2 sekundy. Urzadzenie przetaczy sie w tryb
gotowosci.

2. Wyciagnij wtyczke z kontaktu.
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. Potwierdz wprowadzenie przez nacisnigcie przycisku .

3. Zdja¢ silnik mieszadta. W tym celu nalezy nacisna¢
przyciski na silniku i pociagna¢ go do gory.

4. Obroé pokrywke w kierunku ikonki .

5. Wyja¢ pojemnik na lody i mieszadto.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko odmrozenial
Chron swoje rece rekawiczkami podczas dotykania
pojemnika z lodami.

- Wyjmij lody z pojemnika za pomoca dotgczonej
topatki do lodéw lub silikonowej albo drewnianej tyzki.
Nie uzywaj metalowych tyzek, aby nie porysowac
powioki pojemnika.

6. Przechowuj lody we wstepnie schfodzonym pojemniku.

- Najlepiej smakujg $wieze lody.

- Jedli nie zamierzasz od razu zjes¢ lodéw, zalecamy
przechowywanie przygotowanych lodéw w zamra-
zarce.

- Nie zamrazaj ponownie lodéw raz juz rozmrozonych!

Przepis na sporzadzanie lodow

+ Prosze zapozna€ sig z instrukcjami zawartymi w roz-
dziale ,Przygotowanie do sporzadzania lodéw” podczas
przygotowywania mieszanki lodow.

+ llosci okreslone w recepturach stuza tylko jako punkt
odniesienia. Dostosuj do wiasnych upodoban.

+Jesli chcesz zwigkszy¢ ilos¢ loddw do maksymalnie
750 ml, sktadniki musza by¢ dobrane w prawidtowej pro-
porcji. Czas przygotowania wydtuzy sie odpowiednio.

+ Wigcej receptur znajdziesz w innych ksiazkach kuchar-
skich lub online.

Lody waniliowe
(Ok. 5 porcji)

Ekstraktu waniliowego 1-2 tyzeczki
Petnottustego mleka 250ml
Smietany 375ml
Cukru 1259

+ Uzyj miksera recznego do wymieszania wszystkich
sktadnikéw w misce, az do rozpuszczenia sie cukru.
Napetnij pojemnik na lody schtodzong mieszanka.

+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw: ok.
30-40 minut

Lody czekoladowe

(Ok. 4 porcji)

Ekstraktu waniliowego 1lyzeczka
Petnottustego mleka 200ml
Smietany 200ml
Cukru 100g

Czekolady, gorzkiej lub ciemnej 1859, pokruszonej na

mate kawatki
+ Zagotuj mleko i $mietane razem z czekoladg i cukrem.
Zmieszaj mikserem nadajacym si¢ do mieszania
goracych potraw. Niech mieszanka lodéw ostygnie,
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a nastepnie schowaj jg do lodéwki na 24 godziny. Przed
napetnieniem pojemnika mieszanka lodow, pomieszaj ja.
jeszcze raz.

+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw: ok.
20-30 minut

Lody truskawkowe
(Ok. 4 porcji)
Swiezych, dojrzalych truskawek

pokrojonych na plasterki 1809
Swiezo wyciénietego soku z cytryn 1 tyzki
Ekstraktu waniliowego 1 lyzeczka
Petnottustego mleka 180ml
Smietany 180ml
Cukru 909

+ Wymieszaj truskawki z sokiem z cytryny i ok. 60 g cukru.
Odstaw na 2 godziny w celu oddzielenia soku.

+ Uzyj miksera recznego do wymieszania pozostatego
cukru i mleka na najnizszym ustawieniu, az do rozpusz-
czenia sig cukru.

+ Nastepnie, mieszajac, dodaj do mleka Smietane, sok
z truskawek i ekstrakt waniliowy.
+Napetnij pojemnik na lody schtodzong mieszanka.
+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw: ok.
30-40 minut
+ Dodaj truskawki w ciggu ostatnich 10 minut zamrazania.

Podstawowy przepis na sorbet
Soku owocowego/zmiazdzonych

owocow 600 ml
Cukru (w zaleznosci od owocow) 759
Biatka z jajka 1 tyzki

+ Uzyj miksera recznego do wymieszania wszystkich
sktadnikéw w misce, az do rozpuszczenia sie cukru.
Napetnij pojemnik na lody schtodzong mieszanka.

+ Czas przygotowania w maszynce do lodéw: ok.

30-40 minut

+ Do smaku dodaj 1 tyzke likieru, koniaku, malinowej
brandy, itp. pod koniec operacji zamrazania.

+ Sorbet powinien by¢ spozyty do$¢ szybko, aby zapobiec
jego ponownemu uptynnieniu sig.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytgczy¢
urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka.
* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujacych.

+ Nie stosowa¢ $cierajacych ani zracych Srodkow
czyszczacych.

+ Nie stosowa¢ chemikaliow, kwaséw, benzyny czy
produktow ropopochodnych.

/\ UWAGA:

+ Pojemnik, narzedzie do mieszania i pokrywka nie
nadaja sig do mycia w zmywarce do naczyn. Moga,
sie zdeformowac lub odbarwi¢ pod wptywem ciepta
i agresywnych $rodkow czyszczacych.

+ Pojemnik, mieszadto i pokrywke mozna my¢ w cieptej
wodzie z niewielka iloscig ptynu do recznego mycia na-
czyn. Po zakoriczeniu mycia dobrze wysuszy¢ akcesoria.

+ Wyczy$¢ podstawe i watebienie wilgotng Sciereczka.

Usuwanie usterek

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata. Brak zasilania.

Sprawdzi¢ gniazdko cienne przy pomocy in-
nego urzadzenia; prawidiowo wiozy¢ wtyczke

do gniazdka.

ICM3784_IM

37

01.06.22

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie jest w trybie gotowosci,
mimo ze nie zakoficzono jeszcze
przygotowywania lodu.

Zasilanie zostato odfaczone.

Uruchom program ponownie na czas pozo-
staly do zakoriczenia robienia lodéw.

Gtosna praca sprezarki.

Zbyt niskie napiecie zasilania.

Wylaczy¢ urzadzenie i sprawdzi¢ napigcie
zasilania.

Mieszadto zatrzymuije sie podczas
pracy.

Lody sq zbyt twarde i blokuja silnik
(mechanizm ochronny).

Wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka. Wyjmij lody.

Sprezarka nie wigcza sie.

przegrzaniem.

Wiaczyto sie zabezpieczenie przed

Niech urzadzenie stygnie przez ok. 30 minut
przed ponowieniem pracy.

Dane techniczne

MOGEL:......ooeveeeerecerei s ICM 3784
220-240V~, 50Hz

Stopien ochrony:.
Masa netto: .....
Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny
koszt.
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Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sq wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

ICM3784_IM
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom

Akezelbelemek Attekintese .........ccovvrvverineriiinerisrireniene
Akészilék kicSomagolasa..........c.vereeenrereerneererieeieeenne
Akezeldelemek attekintése/A csomag tartalma .
Akésziilék hasznalatara vonatkozd figyelmeztetések.......41
Hasznalati megjegyzések
Elékésziilet a fagylaltkészitéshez
Akészilék izemeltetése
Receptek fagylaltkészitéshez
Tisztitas
Hibaelhéritas
Miszaki adatok
Hulladékkezelés
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A késziilék kicsomagolasa

/\ VIGYAZAT:

Akészilék kicsomagolaskor és a csomagoléanyagok
eltavolitasakor, Uigyelien ra, hogy ne dontse meg a készi-
|eket 45 °-nal jobban, ellenkezé esetben a hiitékompresz-
szor karosodhat.

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabol.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltéanyagot, kabelkétegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sérilések
észlelhet6k, ne mikodtesse a készliléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz. A készlilék szallitasakor
jelentkezé zorgd hang a késziilék kialakitasabol adodik,
és nem ad okot panaszra.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a kész(iléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma

Motor a kever8szerszamhoz
Feloldé gombok
Hajtotengely
Fedél
Ujratdits nyilas
Keverd
Tartaly
Vezérlélampa (O
9 Kijelzd
10 Vezérislampa
11 Kijelzd megvilagitasa
12 Vezérlélampa ©
13 ©gomb
14 @ gomb
15 @ gomb
16 @ gomb
17 @ gomb
18 Szellézdnyilasok
19 Alapzat kompresszorral
20 Az alapegység valyuja

0N O WN -

Nem lathaté
Fagylaltkanalat
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A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/N FIGYELMEZTETES:

Akeészilék hiitokore izobutan (R600a) hiitdkozeget
hasznal, ami kornyezetbarat gyulékony gaz. A készlilék
szallitasakor és lizembe helyezésekor Uigyeljen arra,
hogy a késziilék le ne essen. A hiitdkér nem kérosodhat.

/\ VIGYAZAT:

Kérjuk, tartsa be a 2 oras varakozasi id6t az elsé tizembe
helyezés elétt és a készilék mozgatasa utan, hogy a hi-
t6kozeg leilepedjen. Ellenkez6 esetben a kompresszor
megseérilhet.

Ha a hiitékor karosodott

+ Anyiltlang és gyuijtoforrasok hasznalatat el kell kertilni.

+ Hulzza ki a tpkabelt.

+ Szelldztesse ki a helyiséget, amelyben a kész(lék el van
helyezve.

Hasznalati megjegyzések
Helyszin
+ Helyezze a késziléket szilard, vizszintes és egyenletes
fellletre. Tartson a késziilék és a fal, illetve egyéb tar-
gyak kozott legalabb 15cm tavolsagot.
+ Ne helyezze a készliléket héforrasokra (tlizhely, flitétest,
sth.) vagy azok kdzelébe.

Elektromos csatlakoztatas

Mielétt a csatlakozé dugét bedugna a konnektorba, elle-
ndrizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halozati fesz(ilt-
ség a készlilékével! Az adatokat megtaldlja a tipuscimkeén.

Standby (készenléti allapot)

Akészlilék készenléti izemmaodban van, amikor a kijelzén
0O:00 lathato. A késztilék a kdvetkezo helyzetekben kap-
csol készenléti izemmodba:

+ Amikor a halézati csatlakozo6 be van dugva.

+ Hakb. 10 masodpercig nem nyomja meg a gombot.

+ Amikor a program befejezédik. Harom hangjelzés
hallatszik.

+ Ha kb. 2 masodpercig nyomva tartja az @ gombot.

Gombfunkciok

Akésziilék gombjai érintésérzékeny gombok. A gombokat

ujjaval enyhén érintse meg a funkcié végrehaijtasahoz. Min-

den egyes gombnyomas egy hangjelzéssel nyugtazodik.

+ Akészenléti izemmaddbol vald kilépéshez nyomja meg
az © gombot. A lampa bekapcsol, és a késziilék 1 6rara
elére be van llitva az © ,Jégkészités” programmal.

ICM3784_IM

* Hasznalja a ® gombot egy program kivalasztasahoz. A
megfelel6 vezérldlampa jelzi, hogy melyik program van
kivalasztva.

« Az® és © gombok segitségével allitsa be az lizemidét
5-120 perc kozott. Ha a gombokat nyomva tartja,
gyorsfutas indul. Az lizemid6 miikédés kdzben nem
médosithato.

+ Hasznélja a & gombot a programok elinditasahoz.

+ A® gombbal legtdbb 3 percre megszakithat egy prog-
ramot. Amikor fagylaltot készit, a kompresszor folytatja
a hitést 3 percig. Nyomja meg a gombot Ujra, hogy
folytassa a programot. Ha 3 percen belill nem folytatja a
programot, 1 hangjelzés hallhato. A készulék készenléti
lizemmaddba kapcsol.

+ Ha meg akarja szakitani a programot, nyomja meg és
tartsa lenyomva az @ gombot kb. 2 méasodpercig.

+ Varjon legalabb 5 percet, mielétt Ujra bekapcsolja a
készuléket, hogy a hiitékdzegkorben 1évd nyomas le
tudjon csillapodni.

Mikodési id6

+ Afagylalt elkészitési ideje valtozo. Ez fiigg:
- recept,

- akeverék hémérsékletétdl,
- kornyezeti hémérséklet,
- akivant allag.

+ Hasznalat kdzben ne hagyja feligyelet nélkiil a ké-
szliléket. Folyamatosan ellendrizze a keverék allagat
mikdzben a fagylaltot késziti.

+ Afagylaltkeverék nem lehet tul folyékony vagy tul
viszkozus.

Védelmi funkcidk a fagylaltkészités soran

+ Ha a keverd a fagylalt megkeményedése miatt mikodés
kdzben ledll, a motort a rendszer blokkolja.

1. Azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a
konnektorbol.
2. Tavolitsa el a fagylaltot.

Az el6z6 fagylaltkészitési program befejezédése utan
azonnal elindithat egy masik fagylaltkészitési programot.
Bar biztonsagi okokbdl a kompresszor csak kb. 5 perc
utén fog bekapcsolni.

+ Ha sorozathan egymas utan készitett el tobb adag fagy-
laltot, a tilmelegedés elleni védelem kioldhat. Ebben az
esetben a kompresszor nem fog bekapcsolni. A készulé-
ket az Ujbdli hasznalat el6tt kb. 30 percig hagyja lehdlni.

Elékésziilet a fagylaltkészitéshez

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a jégtartaly teliesen szaraz,
mieldtt behelyezi. Helyezze a fagylalttartalyt az alapzat
mélyedésébe. Figyeljien a mélyedésekre.

2. Helyezze a keverészerszamot a jégtartalyba.

a4
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. Toltse fel a fagylalttartalyt a kivant 6sszetevékkel.

- Ne toltse fel a fagylalttartalyt 750 mi-nél tobb dssze-
tevévell

- 6-8°C-os hiitészekrény hémérsékletli dsszetevoket
hasznéljon.

- Az 6sszetevék nem lehetnek fagyasztva; ellenkezd
esetben a motort a rendszer blokkolhatja.

- Ha gyimdlcsokkel készit fagylaltot, csak puha,
magnélkuli gyimdlcsot hasznéljon, és elétte pépe-
sitse (plrésitse) azt. Emellett gyimalcslét is adhat a
fagylalthoz.

- Ha szilard gytimélcsdarabokkal, tort mogyoréval
és alkohollal készit fagylaltot, véarja meg a hiitési
id6 végét, és csak ezutan adja hozza ezeket az
Gsszetevoket.

- Az alkohol késlelteti fagyasztasi miveletet.

- Apiirésitett gyimolcsét és/vagy alkoholt a bet6ltényi-
l&son keresztlil adja hozza.

A késziilék lizemeltetése

. Helyezze a fedelet a késztilékre. Helyezze gy, hogy

a fedélen Iévo A szimbolum az alapegységen lévé o
szimbolum felé mutasson. Forditsa el a fedelet a B ikon
felé, amig a helyére nem rogzil.

. Tegye fel a keverSszerszam motorjat. Ugyeljen arra,

hogy a motor hajtotengelye a keverészerszamba kertil-
jon. Ennek hallhatéan be kell kapcsolodnia.

. Gy6z6djon meg arrdl, hogy az utantoltd nyilés zarva van.
. Csatlakoztassa a tapkabelt egy fali aljzatba.
. Az © gomb megnyomasaval lépjen ki a készenléti

lizemmaddbal.
. Vélassza ki a kivant programot a & gomb megnyoma-
saval:
Beallitas Funkcio
& Fagylaltkészités
% Csak hiités
©) Csak keverés

. Az@® és © gombokkal 4llitsa be az tizemidét.
. ErBsitse meg a beallitasat a ®. gomb megnyoméasaval.

A program elindul.

Az idé letelte utan a készilék 3 hangjelzést ad. A kijelz6n
00:00 jelenik meg. Ha az € programot vélasztotta, a
kompresszor még 10 percig hiil. Az & vezérlélampa is

kigyullad.

A fagylalt eltavolitasa

1.

42

Kapcsolja ki a késziiléket az © gomb kb. 2 masodpercig
t6rténd nyomva tartasaval. A késztilék készenléti lizem-
maodba kapcsol.

. Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.
. Vegye ki a keverészerszam motorjat. Ehhez nyomja meg

a motoron Iévd gombokat, és hiizza le felfelé.

ICM3784_IM

4. Forditsa el a fedelet ad” ikon iranyaba.
5. Tavolitsa el a fagylalttartalyt és a keverét.

/\ FIGYELMEZTETES: Fagyasveszély!
Afagylalttartaly megérintésekor keszty(i viselésével
védje a kezét.

- Vegye ki a fagylaltot a tartalybol a mellékelt fagy-
laltkanalat vagy szilikon- vagy fakanalat hasznalva.
Ne hasznaljon fém kanalat, nehogy 6sszekarcolja a
tartaly bevonatat.

6. Egy elére leh(itétt fedeles tartalyban tarolja a fagylaltot.

- Afagylalt frissen a legfinomabb.

- Hanem tervezi a fagylalt azonnali elfogyasztasat,
javasoljuk, hogy tarolja a hiitészekrényben az elkészi-
tett fagylaltot.

- Ne fagyassza le Ujra a fagylaltot, ha egyszer kiolvadt
vagy felolvasztotta azt!

Receptek fagylaltkészitéshez

+ Lésd a Elékésziilet a fagylaltkészitéshez” c. részben
talélhaté utasitasokat a fagylaltkeverék elkészitésére
vonatkozoan.

A receptekben megadott mennyiségek csak tajékoztato
jellegliek. Az izlésének megfelelden allitsa be az éssze-
tevék mennyiségét.

* Ha szeretné a mennyiséget maximum 750 ml-re ndvelni,
az 6sszeteviket a helyes aranyban kell hozzéadni.
Ennek megfeleléen az elkészitési idd is megnd.
Tovabbi receptekért lasd a szakacskonyveket vagy az
internetet.

Vaniliafagylalt

(Kb. 5 adag)

Vanilia 1-2 tedskanal
Tej 250ml

Tejszin 375ml

Cukor 125¢

+ Egy kézi mixerrel egy edényben keverje dssze az 6ssze-
tev6ket, amig a cukor szét nem olvad. Toltse be a hiitétt
keveréket a fagylalttartalyba.

+ Az elkészitési id0 a fagylaltkészit6vel: kb. 30-40 perc

Csokoladéfagylalt

(Kb. 4 adag)

Vanilia 1 tedskanal

Tej 200ml

Tejszin 200ml

Cukor 1009

Csokoladészelet,

keser( vagy fekete 185, apro darabokra apritva

+ Fézze 6ssze a tejet és a tejszint a csokoladéval és a
cukorral. Keverje el egy forr6 ételekhez vald keverdvel.
Hagyja lehiilni a fagylaltkeveréket, és 24 éran tartsa a
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hiitében. A fagylalttartalyba valé betdltés eltt még egy-
szer keverje 6ssze a hiittt fagylaltkeveréket.
+ Az elkészitési id a fagylaltkészit6vel: kb. 20-30 perc

Eperfagylalt

(Kb. 4 adag)

Eper, friss, érett, szeletelt 1809
Citromlé, frissen facsart 1 evékanal
Vanilia 1 tedskanal
Tej 180ml
Tejszin 180ml
Cukor 909

+ Keverje 6ssze az epret a citromlével és kb. 60 g cukorral.
2 6ran at hagyja allni a keveréket, hogy a lé elvaljon.

+ Egy kézi mixerrel a legalacsonyabb fordulatszamon
keverje 6ssze a maradék cukrot és tejet, amig a cukor
szét nem olvad.

+ Ezutan keverje bele a tejszint, az epres Iét és a vaniliat
atejbe.

+ Toltse be a h(itétt fagylaltkeveréket a fagylalttartalyba.

+ Az elkészitési id0 a fagylaltkészit6vel: kb. 30-40 perc

+ Afagyasztasi folyamat utolsé 10 percében adja hozza
az epret.

Sorbet alaprecept
Gytmélcslé/Gylumolcs,

purésitett 600 ml
Cukor (a gytimélcs fliggve-

nyében) 759
Tojasfehérje 1 evékanal

+ Egy kézi mixerrel egy edényben keverje dssze az 6ssze-
tev6ket, amig a cukor szét nem olvad. Téltse be a hiitdtt
fagylaltkeveréket a fagylalttartalyba.

+ Az elkészitési id0 a fagylaltkészitével: kb. 30-40 perc

+ Afagyasztasi mlivelet végén izesitse 1 evékanal konyak,
likdrrel, malna palinkaval vagy hasonloval.

+ Asorbetet gyorsan kell elfogyasztani, hogy ne alakuljon
ismét folyadékka.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
« Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a
halozati csatlakozét a konnektorbdl.
* Ne meritse vizbe a késziléket! Ez dramutést vagy tuzet okozhat.
/\ VIGYAZAT:

+ Atartaly, a kever6szerszam és a fedél nem alkalmas
mosogatdgépben torténd tisztitasra. Ahd és az

I\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb srold eszkozt.
+ Ne hasznaljon mar¢ vagy strol6 hatasu tisztitésze-

reket. agressziv tisztitdszerek hatasara eldeformalédhatnak
+ Ne hasznaljon vegyszereket, savakat, benzin- vagy vagy elszinezédhetnek.
olajtartaimu termékeket. + Atartalyt, a keverdszerszamot és a fedelet meleg 8blits-
vizben, kevés kézi mosogatoszerrel tisztithatja. Utanajol -~ =
szaritsa meg a tartozékokat. =
+ Tisztitsa meg a készlilék alapzatat és a mélyedést egy >
nedves ruhaval. =
Hibaelhéritas
Probléma Lehetséges ok Megoldas

Nem mikodik a készulék. Nincs &ramellatés. Ellendrizze a fali aljzatot egy masik késziilékkel;

csatlakoztassa a dugét megfelelden az aljzatba.

Akészlilek készenléti izem-
modban van annak ellenére,
hogy a jégkészités még nem
fejez6dott be.

Az dramellatas megszakadt. Inditsa el a programot a fennmaradt idétartamra.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Zajos a kompresszor. Alacsony a tapfesziiltség.

Kapcsolja ki a késztiléket, és ellenérizze a
tapfesziiltséget.

Akeverd miikodés kézben
megall.

Afagylalt tl kemény, és blokkolja a
motort (Védelmi mechanizmus).

Kapcsolja ki a késziiléket, és hlizza ki a halézati
csatlakozot a konnektorbdl. Tavolitsa el a
fagylaltot.

A kompresszor nem kapcsol
be. dott.

Atulheviilés elleni védelem aktivald-

Akészliléket Ujboli hasznalat el6tt kb. 30 percig
hagyja lehdlni.

Miiszaki adatok

MOTEIL: ..o ICM 3784
Fesziltsegellatas: ........coovrvvrrvmrerniennenn. 220-240V~, 50Hz
Teljesitményfelvétel:. 10w

Védelmi osztaly: ..
Nettd sdly: ...........
A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az 6sszes vonatkozo, hatalyos CE-irany-
elvnek megfelelden tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.
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Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készlilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatésok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskedsje és szerzédéses partnere
koteles a régi késziléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaFﬁe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p getaneit npubopa ...
PacnakoBka npubopa

0630p geTaneit npubopa/ KoMnnekT noctasku
MpenynpexaeHns Mo Ucnomnb3oBaHuio npubopa
MpuMeyaHus No 1Cnonb3oBaHs
MoaroToBKa K NPUrOTOBMEHMIO MOPOXEHHOTO...
YnpagneHue npubopom
PeLenTbl NpuroToBneH1st MopoxeHHoro
Yuctka
YcTpaHeH1e HencnpaBHOCTEN.....
TexHU4eckue aaHHble
YTUIMBALME ..o

ICM3784_IM

PacnakoBka npu6opa

/\ BHUMAHVE:

[Tpu pacnakoBke ycTpoicTBa 1 yAaNeHN YNakoBOYHbIX
MaTepnarnos, He HaKIOHSITE YCTPOCTBO Goree Yem
Ha 45°, B NPOTMBHOM Cy4ae MOXeT BbITb NOBPeXAeH
KOMMPeccop oxXMaxaeHus.

1. W3enekvTe npnbop 13 ynakosku.

2. YpanvTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takvie kak
chborbra, HanonHuTenb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHAS
ynaKoBka.

3. TNpoBepbTe KOMNMEKT NOCTaBKM Ha KOMMIIEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOMHOE U eCI MOXHO
0bHapyXWTb MOBPEXEHNS, HE SKCTIMyaTupyWTe npubop.
HewmennerHo BepruTe ero aunepy. [Ipebesxaluuii wym
Mpv TpaHCMOpTUPOBKe Mprbopa 06yCroBReH KOHCTPYK-
Lielt 1 He SBNSIETCS MPUYMHON AN peknamaLim.

5. Ha npnbope mMoxeT ocTaBaThCs Mbiflb UK NPON3BOA-
CTBEHHble ocTaTki. Mbl pekoMeHayem o4ncTuTb npubop,
kak onucaHo B pasaene «4uctkan.

0630p aeTanen npmbopa/
KomnnekT noctaBku

1 [iBuratenb Ans NepeMELLMBAIOLLErO MHCTPYMEHTA

2 KHomku pa3brokunpoBki

3 [pvBogHoit Ban

4 Kpbiwwka

5 OrtBepcTvie Ans 3anpaskit

6 Mewwarnka

7 KoHTeinHep

8 KoxtponbHas namna ()
9 [Jucnnen

10 KoHTporbHas namna 3

11 TopceeTka ancnnes

12 KoHTporbHas namna €

13 Knonka ©

14 Kronka @

15 Knonka ®

16 Knonka ©

17 Kronka @

18 BeHTUNALMOHHbIE CNOTbI

19 Kopnyc ¢ komnpeccopom

20 Jlotok Ba3oBoro 6rnoka

He nokasaHo
LLlapvk Anst MOPOXEHOro
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Mpeaynpexnexus no
Ucnonb30BaHuIo npubopa

/\ NPEOYNPEXOEHME:

XonoaunbHbIin KOHTYP YCTPOICTBA B KA4eCTBE Xaga-
reHTa ucnonb3ayeT u3obyTa (R600a), roptounii Npupoa-
HbIV a3 C BbICOKOW SKOMOTMYECKOI YCTONUMBOCTLHO. [Tpu
TPaHCMOPTMPOBKE 1 YCTaHOBKE YCTPONCTBA HE A0nY-
ckaiiTe ero nageHus. XonoaumbHbIi KOHTYp YCTponcTBa
He [JOMKeH ObITb NOBPEXAEH.

/N BHUMAHHME:

leper nepBbIM BKIHOYEHNEM M MOCTIE NEPEMELLEHNS
npubopa HeobxoaMMOo NoaoXKaaTh 2 Yaca, YTobbl Xna-
[LareHT ocer. B npoTvBHOM Cryyae KOMMPeccop MoXeT
ObITb NOBPEXAEH.

Ecnu xonogunbHbIN KOHTYpP YCTPOCTBA NOBPEXAEH

+ Cnenyet n3beratb OTKPLITOTO OTHS 1 UCTOYHIKOB
BO3ropaHus.

*  BblgepHuTe Wrencenb 13 po3eTkul.

+ [lpoBeHTUNMPYIITE NOMELLEHME, B KOTOPOM YCTaHOB-
NEHO YCTPOMCTBO.

ﬂpwmeqanvm Mo Ucnonb30BaHUA

MecTtoHaxoxaeHune

+ YcTaHaBnvBaiite npubop Ha POBHYH, YCTOMUNBYHO,
TOPU3OHTANbHYHO MOBEPXHOCTb. OT CTEHbI M pyruX
npeaMeToB OCTaBMsITE paccTosHne 15¢m.

+ 3anpeluaeTcs ycTaHaBnuBaTb NpUbop Ha OroHb N
PSOOM C UCTOYHMKAMIN HarpeBa, TakuMK Kak NanTbl,
paauaTopbl 1 T.4.

MopknioyeHne K anekTpoceTn

lNepen Tem kak BCTaBUTb BUIIKY B PO3eTKy, yoeauTecs B
TOM, YTO HanpsKeHe CETU COOTBETCTBYET HaNPSHKEHMIO
paboTbl npubopa. MHdopmaLyto k 3Tomy HaxoauTes Ha
TUNOBON Tabnuuke npubopa.

HaroToBe (aexypHbIN pexum)

MpuBop HaxoauTCs B peXMMe OXuaaHus, Koraa Ha anc-
nnee otobpaxaetcs S0:00. Mpubop nepexoanT B pexum
OXVWAAHMS B CHIEAYIOLMX CUTYaLmsIX:

+ Korpa ceTeBas BUNKa BCTABMeHa B PO3ETKY.

+ Ecnm B TeueHve npumepHo 10 cekyHA He HaxumaeTcs
HW OZ1HA KHOMKa.

+ Korga nporpamMma 3aBepLueHa. 3By4aT Tpu curHana.

+ Tpyn HaxaTvn 1 yaepxarin kHonkn © B TeueHve npu-
MEPHO 2 CEKYHA.

46

ICM3784_IM

DyHKUMN KHOMOK

KHonku Ha npubope SIBASIOTCS CEHCOPHbIMU. [s Bbl-
MONHEHNs (YHKLMM Crierka KOCHUTECH KHOMOK NarbLiem.
Kaknoe HaxaTue KHOMKi NOATBEPKAAETCS 3BYKOBbIM
CUrHarom.

Haxmute kHomky ©, uTobbl BLIATIA 13 pexvMa Oxuaa-
Hus. BkrtounTest ceer, v npubop ByaeT npensapuTensHO
HaCTPOEH Ha 1 yac ¢ nporpammoit € «puroTosneHue
nbaar».

Wcnonbayite kHorky @ ans sbiopa nporpammbl. CooT-
BETCTBYIOLLAS KOHTPONbHAS Nlamna nokasblBaeT, kakast
nporpamma BbiGpaHa.

C nomoLfblo kHomok @ 1 @ ycTaHosUTe BpeMs paboTbl
B AvanasoHe 5-120 MuHyT. ECnn AgpkaTb KHOMKK Ha-
XaTbIMM, HAYHETCS! YCKOPEHHbIV pexiM paboTsl. Bpems
paboTbl He MOXeET ObITb M3MEHEHO BO Bpems paboTbl.
[Inst 3anycka nporpaMm 1CnonsayiiTe kHomky GD.
KHonkoit &) MoxHO npepsaTb Mporpammy MakcMym Ha
3 MuHYT. [py NPUrOTOBMEHNM MOPOXEHHOTO KOMMpPeC-
COp MPOJOIIKUT OXMaxaaTh elle 3 MUHyThI. [ins npo-
[OMKEHNS NPOrpaMMbl CHOBA HaxMUTe KHOMKY. Ecrn
Bbl HEe NMPOJOIMKUTE NPOTpaMMy B TEYEHNE 3 MUHYT,
paspgactcs 1 3BykoBoii curHan. Mpubop nepekntounTes B
PEXUM OXnaaHWS.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTB NporpamMMy, HaXMUTE 1
ynepxusaiiTe kHorky © B TeueHne NpUMepHo 2 cexyHa,
[Nepen NOBTOPHLIM BKIHO4EHeM npubopa NogoxanTe
He MeHee 5 MuHYT, YToBbl AaBMeHme B KOHTYpe XMaa-
reHTa ocnabno.

Pab6ouee Bpems

Bpemst npuroToBneHnst MopoxeHoro BapbupyeTcsi. OHo
3aBYCHT OT:

- peuenra,

- TemnepaTypbl cMecy,

- TemnepaTypbl OKpyXatoLLeil cpeqbl,

- Xenaemoi KOHCUCTEHLIM.

He octaBnsiite ycTpoitcTBo 6€3 npucMoTpa BO BpeMmst
ero paboTbl. [p1 NPUroTOBNEHNM MOPOXEHHOTO NOCTO-
SIHHO NPOBEPSATE KOHCUCTEHLINIO CMECH.

CMecCb Arst MOPOXEHOTO He A0MKHA ObITb CRIMLLKOM
KUAKON NN CIIMLLKOM FYCTOM.

3awuTHbIe CBOWCTBA NPy NPUroToBEHUN MOPOXEHHOroO

.

Ecnu Bo Bpems paboTbl Meluanka 0CTaHOBUTCS U3-3a
ryCTOTbI MOPOXEHOrO, ABuratenb OyaeT 3abnok1poBaH.
1. HemeZaneHHO BbIKIKOYNTE YCTPOICTBO W BbiAEPHUTE
LUTEnCenNb M3 PO3ETKM 3MEKTPONUTAHNS.

2. M3Bnekute MOpPOXEHOE.

MoXHO Ha4aTb BbINONHEHWE LPYroil nporpammbl cpasy
e nocne 3aBepLueHus npeabiayien. OgHako B Lensix
©e30MacHoCTH, KOMMPECCOP BKIOYNTCS TONBKO Yepes,
NpUBNN3NTENBHO, 5 MUHYT.
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+ Ecnvm npurotaBnnBanoch HECKOMbKO NOPLIIA MOpOXe-
HOro noapsia, MoXeT cpaboTaTb 3alLTa OT neperpesa.
B Takom cnyyae, komnpeccop He BkiiouuTcs. [laite
YCTPOWCTBY OCTbITb B TEYEHNE, MPUMEPHO, 30 MUHYT
nepef TeM, kak UCTOMb30BaTb €ro CHOBA.

MoparotoBka k NPUroToBNeHUK MOPOXEeHHOro

1. Ybeautech, YT0 KOHTEMHEP AN Mb/a NOMHOCTBLH CyXOM,
npexae Yem BCTaBMsTb ero. YCTaHoBUTE eMKOCTb A
MOPOXEHOTO B YrybrneHus Ha Kopryce YCTpoicTBa.
O6paTyTe BHUMaHWE Ha YrybneHus.

2. MNomecTiTe MHCTPYMEHT ANs NepemeLl BaHIs B Be-
AepKo Ans nbaa.

3. HanonHuTe emKoCTb XenaembIM1 MHTpeaneHTamm.

- He HanonHsiiTe eMKOCTb A5 MOPOXEHOTO UHTpeau-
eHTamu B KonnyecTBe Bonee, yem 750 mn!

- Wcnonb3yiite MHrpeaneHThI U3 XoNoaunbHUKa, Meto-
Lpe Temnepatypy 6-8 °C.

- WHrpeaneHTb! He AOMKHBI BbITb 3aMOPOXEHHbBIMI;

B MPOTUBHOM Crly4ae, fBuraTenb MOXeT ObiTb
3a6r1oKkVpoBaH.

- Mpv npuroToBREHNM MOPOXEHOTO C PPYKTaMM,
1cnonbayiiTe TOMbKO Msrkvie (ppyKTbl 6e3 KOCToueK,
3apaHee CfienaB 13 HUX PacTOM4EHHYI0 Maccy.
MoHo Takke 106aBNATb PPyKTOBbIN COK.

- Mpv NpuroToBREHNM MOPOXEHOTO C TBEPALIMI
Kycoukamu ppyKTOB, OPEXOB, UMK C ATKOronem,
NOAOXANTE OKOHYaHWS MPOLiecca oXMaxaeHus nepes
TeM, kak A06aBnsTb TaKie UHTPEeANEHTbI.

- Ankoronb 3aTpyAHSIET NPOLECC OXMNaXaeHus.

- [obaBnsiiTe pacTonyeHHyo MskoTb (DPYKTOB U /Unu
arnkoronb Yepe3 OTBEPCTUE AN HaMOMHEHNS.

YnpaBneHue npubopom

1. YcraHoBUTE KpbiLLky Ha npubop. YcTaHoBuTE e Tak,
4TOObI CUMBOI A Ha KPBILLIKE YKa3blBan Ha CUMBON
o Ha 6a30BoM 6roke. MoBOpauMBaiiTe Kpbilliky B
HamnpaBeH1 3Hadka B, noka oHa He 3aLLernkHeTes Ha
CBOEM MecTe.

2. YcTaHoBuTe ABUraTernb Ans nepemelumsanist. Yoe-
AVTECh, YTO NPUBOAHON Ban fBUraTens yCTaHoBNEH
B NepeMeLLMBatoLLEM YCTPOICTBE. OTO AOMKHO BbiTb
CIbILLHO.

3. YBenutecb, YTo OTBEPCTUE ANS NOMONHEHS 3aKPbITO.
4. BcTaBbTe CETEBYIO BUMKY B PO3ETKY.
5. BblifquTe 13 pexima oxuaaHms, Haxas kHonky ©.
6. BbiGepuTe HyxHYI0 MporpaMmy HaxaTvem kHomku &:
HacTponka DyHKuMA
& [puroToBnEHe MOPOXEHHOTO
% Tonbko oxnaxaeHve
0) Tonbko nepemeLLnBaHie
ICM3784_IM

7. C nomoLuto kHomok @ n @ yctaHosuTe BpeMs paBoTbl.

8. MonTeepauTe BBOA HaxaTUeM kHonku . Byaer sany-
LieHa nporpaMma.

9. Mo ncTeyeHmo 3TOro BpeMEHM YCTPOCTBO U3aacT
3 curHanbHbIX 38ykoB. Ha aucrinee nossures G000,
Ecnu Bbl BbIGpanut nporpammy =2 KoMnpeccop oxna-
xaoaet elwe 10 MuHyT. Taroke 3aropaeTcs KOHTPONbHAs
namna .

W3BneyeHne MopoxeHoro

1. BbIKnioumTe Npubop, Haxas 1 yagpxueas kHonky © s
TeYeHve NpuMepHo 2 cekyHa. Mpubop nepekmiounTtcs B
PEXUM OXKVAHNS.

2. OTcoepyHuTE LUTENCENb OT PO3ETKM AMEKTPONUTAHMS.

3. CHUMMUTE MOTOP NS NepemeLLnBaHms. [ins atoro Ha-
XMUTE Ha KHOMKM Ha MOTOpe M MOTSHUTE ero BBEpX

4. TloBEpHITE KPLILLKY B HANPaBReHM 3Hauka o .

5. VI3BnexuTe eMKOCTb AN MOPOXEHOTO U MeLLankKy.

A MPEOYNPEXAEHUE: Puck xonogHbIx oxoros!
3aLLnTHTE CBOM PYKY C MOMOLLbIO NEpYaTOK, koraa
MpyKacaeTeCh K eMKOCTY A7 MOPOXEHOTO.

- M3Bnekute MOpPOXEHOE 13 KOHTENHEpa C MOMOLLbIO
npunaraemoro CoBKa Asi MOPOXEHOr0, CUIMKOHOBOA
NK AepeBsHHON Noxku. He ucnonb3ayiite metan-
NMYecKre NOXKM, 4ToBbl He NoLapanaTthb NoKpbIT/eE
€MKOCTH.

6. XpaHuTe MOPOXEHOE B NpeABapUTENbHO OXNaXaeHHON

Tape C KPbILLKOW.

- MopoxeHoe 1MeeT camblil NyYLLKiA BKYC, KOra OHO
cBexee.

- Ecnv He nnaHupyeTcs ecTb MOpOXeEHOE cpasy, peko-
MEHOYETCS XPaHUTb NPUrOTOBNEHHOE MOPOXEHOE B
MOPO3UITbHOM Kamepe.

- He 3amopaxuBaiite NOBTOPHO pa3MOPOXEHHOe Wi
pacTasiBLLee MOpoXeHoe!

PeuenTbi NPUroToBieHNA MOPOXeHHOro

+ [lpn NPUroTOBNEHUN CMECH L1115 MOPOXXEHOTO CM.
yKkasaHusl B rnase «[ofroToBka k NpUroTOBMEHNIo
MOPOXEHHOTO.

+ Konuuectsa, ykasaHHble B peLientax, NpYBOASTCS
TONBKO ANs CripaBKu. VX MOXHO KOppeKTVpoBaTh B
COOTBETCTBIM CO CBOUM BKYCOM.

+ YroBbl yBENMYNTL BbIXOA 0 MaKCUMyM 750 mn,
CcrnefyeT YBENWYUTb KONMYECTBO MHTPEAMEHTOB MPO-
MopLMOHanbHo ucxoaHoMy peuenTy. CooTBETCTBEHHO
YBENNYMBAETCS U BPEMS NPUTOTOBMEHNS.

+ [MocmoTpuTe gpyrie KynuHapHble KHAMM Ui VIHTepHeT
AN novicka ApyriX peLenTos.

PYCCKWUX
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BanunbHoe MopoxeHoe

(MpubrmanTensbHO Ha 5 nopLuii)

OKCTpaKT BaHWM
LiensHoe monoko
Crvekm

Caxap

1-2 YailHble NOXKM
250mn

375mn

1251

+ C NOMOLLbH PYYHOTO MUKCepa CMeLLBaiiTe BCe WHrpe-

[JVEHTbI B Yalle, Noka caxap He pacTBOPUTCS. 3arnomnHuTe
3TON OXNaXAEHHON CMECHI0 EMKOCTb /1151 MOPOXKEHOTO.
Bpemsi npuroToBneHnst NpoflykTa ¢ MOMOLLbH MOPOXe-

HULbIl: npumepHo 30-40 MUHYT

LLiokonagHoe MopoxeHoe

(MpubnmanTEnBbHO Ha 4 nopLii)

OKCTpaKT BaHWM
LiensHoe monoko
CrvBkm

Caxap

MnwTka wokonaga,

1 yaitHas noxka
200mn

200mn

100r

YEPHbIN U MOMOYHBIN

185r, packpoLLEHHbIN Ha
MErKIMe KyCOuKi

MpuroTaBnuBaiiTe MOSIOKO ¥ CIMBKW BMECTE C LLIOKONa-
[0M v caxapoM. [epemeLLaitte NX MUKCEPOM, FOAHBIM
QNS ropsunx NpoaykToB. [laitTe cmecy Ans MOPOXeEHOro
OCTbIHYTb, MOCTIE YEro OCTaBbTE ee B MOPO3NIbHOM
kamepe Ha 24 yaca. [epes Tem, Kak HanoMHUTb CMEChbHO
€MKOCTb ANst MOPOXEHOTO, eLLe pa3 nepemeLlLaiiTe ee.
Bpemst npuroToBneHmst npoayKTa ¢ MoMOLLbHO MOpOXe-

AnyHbIit Benok

HULbI: npumepHO 20-30 MUHYT

Kny6HnyHoe mopoxeHoe

(MpubnmanTensbHO Ha 4 nopLuii)

Kny6Huka, cBexas, cnenas,
Hape3aHHbI

JIMMOHHBbI# COK,
CBEXeBbIKaTbIN

OKCTpaKT BaHWM

LlensHoe monoko

Crvekm

Caxap

180r

1 CTOMOBOW NOXKM
1 YaiHas noxka
180mn

180mn

90r

MepemelLaiite knyOHMKY C IMMOHHBIM COKOM 1,
npumepHo, 60 rpammamu caxapa. OctaBbTe CMeCh Ha
2 yaca, 4tobbl aTb BbIAENUTLCS COKY.

C nomoLLbto py4HOro MUKCepa nepemeLLBaiiTe 0CTaB-
LUMIACS Caxap 1 MOTOKO Ha CaMbIX HI13KIX 0BOpoTaX,
roka caxap He pacTBOPUTCA.

3atem nepemelLLaiiTe CMBKY, KIyBHUYHbIA COK W 3KC-
TPaKT BaHWNM C MOIIOKOM.

3anomnHuTe 3TN OXNaXAEHHON CMEChI0 eMKOCTb A
MOPOXEHOTO.

Bpems NpuroToBneHIst npoayKTa ¢ NOMOLLbKO MOpOXe-
HULbI: NpuMepHO 30-40 MuHYT

[lo6aBbTe Kny6HUKY B TeueHre nocnegHux 10 MuHyT
3aMopaXuBaHus.

BasoBbii peuent wepbeta

DpyKTOBbINA COK/ PPYKTI,
pacTonyeHHble 600mn
Caxap (B 3aBUCHMOCTY OT

pyKTOB) 751

1 CTONOBbIX MOXKN

+ C nomoLLbo py4HOro MUKCepa nepemeLLnBaiiTe Bce

WNHIPeaVEHTbI B Yallle, roka caxap He pacTBOPUTCS.
3anonHuTe 3Toi OXNaXaeHHON CMEChK0 EMKOCTb NSt
MOPOXEHOTO.

Bpemsi npuroToBneHIst NpoayKTa ¢ NOMOLLbKO MOPOXe-
HULbI: npuMepHO 30—-40 MuHyT

V13menuTe BKyC, 06aBMB 1 CTONOBYIO NOXKY NKKepa,
KOHBSIK, Man1HOBOro BpeHau unv nogobHoro HanuTka, B
KOHL|e MpoLiecca 3aMopaXvBaHus.

LLlepbeT crieayeT cbegath Cpasy, Noka OH CHOBa He
cTan XuaKAM.

Yuctka

/\ NMPEQYNPEXOEHWE:

* [lepen yncTKoM BCeraa BoIKNoYanTe nprubop 1 BbIHUManTe
CETEBYIO BUMKY 13 PO3ETKM.

* He norpyxawmte npubop B Bogy! Nocne 310ro BO3HWUKAET PUCK
BO3ropaHuns Unu yaapa anekTpu4eckiM TOKOM.

48

ICM3784_IM

01.06.22



/N BHUMAHME:

* He npumeHsiliTe NPOBOMOYHbIE LETKY NN MPEAMETbI
¢ abpaavBHbIM MOKPLITUEM.

+ He vcnonb3yiite Ans 04MCTKY XecTkvie nnv abpasme-
Hble CpefiCTBa.

*He ucnonb3ayiTe Xumukanuu, KUCHoThl, GEH3WH UK
HebTenpoayKTbl.

/\ BHUMAHME:

+ KoHTeiHep, MHCTPyMEHT N nepemeLLnBaHns v
KpbILLKa HE MOAXOAAT ANS MbITbS! B MOCYAOMOEYHOM
MaLumHe. OHn MoryT AechopMMPOBaTLCS UK MOTe-
PSTb LBET 13-3a HarpeBa Ui arpecCBHBIX MOHOLLIMX
CpeqacTs.

*  Bbl MOXeTE 0UNCTUTL KOHTEIHEP, MHCTPYMEHT ANs ne-
peMeLLMBAHMS 1 KPbILLKY B TENON Boge C HeOoMbLUMM
KONMYECTBOM JKWAKOCTY N MbITbs nocyzbl. [Mocne
9TOTO XOPOLLO MPOCYLUMTE NPUHAANEXHOCTH.

+ [louncTute Kopnyc 1 yrnyBneHus BnaxHo BETOLLbIO.

YcTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpobnema

Bo3moxHas npuunHa

PeleHne

[Mpnbop He yHKLMOHMPYET.

HeT nutanms.

MpoBepbTe PO3ETKY C MOMOLLbIO ApYroro
npu6opa; NPaBITbHO BCTABLTE BUTKY B
CTEHHYHO PO3ETKY.

[Mpnbop HaxopuTcs B pexume
OXWAAHWS, XOTS NPUrOTOBNEHNE
Ib/ja eLLe He 3aKOHYEHO.

OTCOEAMHMICS NCTOYHMK 9NeKTpo-
nnTaHus.

CHoBa 3anycTuTe BbINOMHEHME NPOrpamMmbl
Ha OCTaBLLeecs Bpem4.

Komnpeccop Wwymur.

Crmwikom Hu3koe HanpsxeHue
nnTaHus.

BbikntoumTe npubop v NpoBepbTe BMeKTPo-
MnTaHue.

Meluarnka octaHaBn1BaeTcs BO
Bpemsi paboTbl.

MopoxeHoe cruLukom TBepaoe 1
6rokvipyeT ABUraTenb (3aLLUTHbIN
MexaHu3w).

BbikntounTe npubop 1 0TCoeaUHUTE CETERYIO
BUITKY OT PO3ETKY. /I3BNeK1Te MOpOXEHO..

Komnpeccop He BkntoyaeTcs.

CpaboTarna 3aluuTa oT neperpesa.

[aitte yCTPOWCTBY OCTbITb B TEYEHME,

npumepHo, 30 MUHYT Nepes TeM, kak 1CMoMb-
30BaTb €ro CHOBA.

TexHuyeckme aaHHble

Mogens: . ..ICM 3784
Mogaya HanpskeHus 220-240B~, 50Ty
MOLLHOCTD Ha BXOLE: c...vevvvevereseissinisessessssesssesessnes 110Br

n
MakcumanbHasi eMKocTb

NPy NPUrOTOBNEHN MOPOXEHHOTO:
Knacc sawutbi:

750mn
|
.npubn. 7,15kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MEHeHIs B pamkax NpOAoMKatoLLelics paspaboTku
npoaykTa.

[laHHbIi npubop Bbin MPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NMPUMEHNMbIMM [efiCTBYOLLMMM AupekTBamn CE
V1 M3TOTOBNEH B COOTBETCTBIM C MOCTIEAHIMM NMPaBUiamMm
BesonacHocTu.

ICM3784_IM

Ytunusaumsn
3HaueHune cumsona «KOpP3UHa»
3aLLpTa okpysatoLLeit cpebl: He [onycKkaeTcs
YTUNU3aLms 3NeKTponpubopoB BMECTE C BbITo-
BbIMK OTXOAaMWN.

YTUNu3auns ycTapesLuei TEXHWKM U Heuc-
MPaBHbIX 3NEKTPONPUBOPOB MPON3BOAWTCS B
TOPOACKNX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ponyckaiite HenpaBMMbHOM yTUNN3aLMKM OTXOA0B. 3TO
HaHOCWT Bpe/] OKpYXaloLLielt Cpefie U OkadblBaeT HeraTmB-
HOe BO3/EICTBIE Ha 3A0POBLE MIoMEN.

OxasblBaiiTe CofeiCTBME NPOrpaMme YTUAM3aLWMN 1 Apy-
M chopmam nepepaboTKu SNEKTPOHHOM 1 3MIEKTPUYECKON
TEXHUKM.

ViHchopmaLmto 0 nyHKTax yTUAM3aLmun GbITOBON TEXHUKN
MOXHO MOMy4NTb B MECTHbIX OpraHax BnacTu. Baw aunep
11 napTHEp Mo [10roBopy Takke 06si3aH becnnaTHo NpuHsTL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

ICM 3784

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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