-GASTROBACK®

BEDIENUNGSANLEITUNG
DESIGN STABMIXER ADVANCED PRO

Art-Nr. 40975 »Design Stabmixer Advanced Pro«

Bedienungsanleitung vor Gebrauch unbedingt lesen!
Modell- und Zubehdriinderungen vorbehalten!
Nur fiir den Hausgebrauch!



Wir legen viel Wert auf lhre Sicherheit. Deshalb bitten wir Sie, alle Hinweise
und Anleitungen, die mit dem Geriit geliefert werden, sorgfiltig und voll-
stindig durchzulesen, bevor Sie das Geriit in Betrieb nehmen.
Dadurch lernen Sie auch alle Funktionen und Eigenschaften lhres Gertes
kennen. Bitte hefolgen Sie sorgfiiltig alle Sicherheitshinweise!
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SEHR GEEHRTE KUNDIN, SEHR GEEHRTER KUNDE!

Wir freven uns, dass Sie sich fur den neuen Gastroback Design Stabmixer
Advanced Pro entschieden haben!

lhr never Gastroback Design Stobmixer Advanced Pro dient zum Mixen und Rih-
ren von flissigen Nahrungsmitteln und zum Purieren und Hacken von nicht zu festen
Nahrungsmitteln, wie Karotten, Kartoffeln, Fleisch und anderem. Das Gerdt ist ide-
al fur die Zubereitung von Sofen, Suppen, Mayonnaise, Babynahrung, Drinks und
Milch-Shakes.

Zum Rihren und Pirieren missen Sie lhre Nahrungsmittel nicht in spezielle Rihrge-
faBe umfillen, sondern kénnen alle ausreichend grofien und stabilen GefaBe verwen-
den, die Sie in lhrem Haushalt zur Verfigung haben. Soffen und Suppen kénnen Sie
direkt im Kochtopf verarbeiten.

In dem Zerkleinerer lassen sich mihelos Nisse, Gewiirze oder Kréuter fir eine
geschmackvolle modeme Kiiche zubereiten.

Der 800 Waitt starke Motor erledigt die Aufgaben in sekundenschnelle. Die Edelstahl-

klingen sind besonders widerstandsféhig.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Sie kénnen am schnellsten
alle Vorteile Thres neuen Stabmixers nutzen, wenn Sie sich vor Inbetriebnahme ber
alle Eigenschaften informieren!

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem neuen Stabmixer.

lhre Gastroback GmbH



DEN DESIGN STABMIXER ADVANCED PRO

KENNENLERNEN

Geschwindigkeitsregler

Geschwindigkeit stufenlos regelbar (Skala 1-5)
LED Bluelight Startknopf

ON/OFF-Taste
Ergonomischer Soft-Touch-Griff

fiir eine sichere und bequeme Anwendung

800 Watt Leistung

Entriegelungs-Knopfe

zum Entfernen und Austauschen der Aufsitze

Aufsatz

leicht und schnell wechselbar

Avfsiitze

M
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Zerkleinerer

(500 ml) mit Antirutschdeckel
7. B. Parmesan,
Schokoladenraspeln u.s.w.
(spilmaschinengeeignet)

Mixbehiilter

(800 ml) mit Antirutschdeckel
Ideal fiir Saucen, Dips,
Babynahrung, Shakes oder
Smoothies, fur die Aufbewah-
rung im Kihlschrank gesignet,

(- (splmaschinengeeignet)




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

lesen Sie bitte alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem

Cerat geliefert werden, sorgfdltig und vollstandig durch und
bewahren Sie die Anleitung zur weiteren Verwendung gut auf. Verwen-
den Sie das Cerat ausschlieBlich in der darin angegebenen Weise
zu dem beschriebenen Zweck (bestimmungsgemaBer Gebrauch). Ein
bestimmungswidriger Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen zu
Sachschéden sowie zu schweren Personenschaden durch geféhrliche
elekirische Spannung, Feuer und bewegliche Bauteile fihren. Fiihren Sie
ausschlieBlich diejenigen Arbeiten am Gerat durch, die in diesen Anlei-
tungen beschrieben werden.

Diese Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Gerdates. Geben Sie das
Cerdt nicht ohne diese Anleitung an Dritte weiter.

Reparaturen und technische Wartung am Gerat dirfen nur von dafir auto-
risierten Fachwerkstatten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich gegebe-
nenfalls bitte an |hren Handler. Fragen zum Gerdt beantwortet: Gastro-
back GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279 Hollenstedt, Telefon: (04165)
22250

A ALLGEMEINE HINWEISE ZUR SICHERHEIT

e Nour fur den Befrieb in InnenrGumen und fir den Gebrauch im Haus-
halt. Verwenden und lagemn Sie das Gerét nicht im Freien oder in
feuchten oder nassen Bereichen. Verwenden Sie das Gerdt nicht in
Booten oder fohrenden Fahrzeugen.

e Verwenden Sie nur Bauteile, Zubehére und Ersatzteile fir das Gerat,
die vom Hersteller fir diesen Zweck vorgesehen und empfohlen sind,
um eine Gefdhrdung durch Uberhitzung, Feuer, Elektrizitit oder beweg-
liche Bauteile zu vermeiden. Beschadigte oder ungeeignete Bauteile
und Zubehdre konnen wahrend des Betriebes brechen, schmelzen,
sich verformen und zur Uberhitzung filhren sowie Sachschéden und
Personenschaden verursachen. Versuchen Sie niemals, das Gerat
und/oder Teile des Gerats zu dffnen. Verwenden Sie das Gerdt nicht
mehr, wenn das Gerdt oder Bauteile des Gerdts beschadigt sind.

®  Nur zum Gebrauch fir Nahrungsmittel in haushaltsiblichen Mengen.



Llassen Sie das Gerdt nicht langer als 1 Minute durchgehend arbeiten. Warten
Sie danach einige Minuten bis sich das Gerat abgekihlt hat, bevor Sie das
Gerdt emeut einschalten, um eine Uberhitzung und Beschadigung des Motors
zu vermeiden.

lassen Sie das Gerdt im Betriebszustand niemals unbeaufsichtigt.

Vergewissern Sie sich, dass die Werkzeuge richtig am Gerét ver-
riegelt sind bevor Sie den Nefzstecker in die Steckdose stecken.
Versuchen Sie niemals, die Werkzeuge mit Gewalt einzusetzen oder
abzunehmen.

Niemals das Gerat an Werkzeugen oder am Netzkabel anheben,
bewegen oder tragen.

Fassen Sie das Gerdt immer am Gehéduse an, wenn Sie das Gerét bewegen oder
verwenden wollen.

Niemals die Werkzeuge anfassen oder irgendwelche Fremdkérper
daran halten, wenn der Netzstecker in der Steckdose steck.

Niemals zerbrechliche GefaBe (Beispiel: dinnes Glas oder feines
Porzellan) fir die Arbeit mit dem Gerdt verwenden. Ideal sind hohe
GefaBe mittlerer Grofde aus bruchsicherem Kunststoff (z.B. der mit-
gelieferte Behalter) oder Edelstahl. Achten Sie wahrend der Arbeit
darauf, dass die Rihrwerkzeuge nicht an den GefaBrand schlagen.

Kinder und gebrechliche Personen missen Sie bei der Handhabung
von Elekirogeraten sfets besonders beaufsichtigen. Lassen Sie kleine
Kinder nicht mit dem Gerdt oder den Bauteilen spielen. Bewahren Sie
das Gerdt immer an einem frockenen, sauberen, fir Kinder unzugéng-
lichen Ort auf.

Die Edelstahlklingen sind sehr scharf. Greifen Sie nicht auf die Klingen
um Verletzungen zu vermeiden.

Die Arbeits- und Ablagefldche muss gut zugdnglich, fest, eben,
trocken und ausreichend grof3 sein. Verwenden Sie das Gerdt nicht
in feuchten oder nassen Bereichen. Wenn Sie heife Nahrungsmittel
verarbeiten, dann achten Sie darauf, das Gerat nicht in den Dampf



zu halten, um Kondensation am Gerdat weitgehend zu vermeiden.
Niemals das Gerdt an den Rand oder an die Kante der Arbeitsflache
legen. Wenn Sie das Gerdt ablegen, dann ziehen Sie immer zuerst
den Netzstecker und legen Sie das Gerdt auf eine feste und trockene
Unterlage, von der es nicht herunterfallen kann.

Nehmen Sie immer zuerst den Finger von der ON-Taste, ziehen Sie
den Netzstecker und warten Sie, bis der Motor vollstandig zum Still
stand gekommen ist, bevor Sie den Pirierstab abnehmen oder einset-
zen und bevor Sie das Gerét auf einer geeigneten Unterlage ablegen,
von der es nicht herunterfallen kann.

Niemals das Gerat, das Netzkabel oder die Zubehore des Gerdtes
in die Nahe von starken Warmequellen und heifden Oberfléchen (Bei-
spiel: Heizung, Ofen, Girill) stellen oder legen.

Niemals das Gerdt oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten tauchen oder legen oder Flussigkeiten dariber giefen. Trock-
nen Sie Ubergelaufene Flissigkeiten sofort ab.

Niemals das Gerdt betreiben, wenn sich Flissigkeiten auf dem Gerét
befinden oder in das Innere des Gerdats eingegrungen sind, um eine
Cefahrdung durch Elekirizitat, Brandgefahr und eine Beschadigung
des Gerdtes zu vermeiden. Fassen Sie das Gerdt in diesem Fall nicht
an, sondern ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose.

Niemals das Motorgehduse in der Spilmaschine reinigen!

Niemals das Gerét und die Bauteile des Gerdtes mit scharfen Reini-
gern (Desinfektionsmittel, Bleiche) Scheuermitteln, harten Scheuerhilfen
(Beispiel: Topfreiniger] oder harten, scharfkantigen Gegenstanden rei-
nigen. Uberprifen Sie das Gerdt regelmabig auf Schaden und ein-
wandfreie Funktion.

Verwenden Sie das Gerdat ausschlieBlich fir Nahrungsmittel.

Das Gerdt ist NICHT geeignet fir die Verarbeitung von Muskatniis-
sen, Kaffeebohnen, Getreide oder dhnlich harten Nahrungsmitteln.

Niemals das Gerdt verwenden, wenn das Gerdt oder Teile davon
beschadigt sind, Ubermabigen Belastungen ausgesetzt waren (Ber-
spiel: Sturz, Uberhitzung oder eingedrungene Flussigkeit) oder nicht



mehr erwartungsgemdaB arbeiten. Ziehen Sie dann sofort den Netz-
stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt in einer autori-
sierfen Fachwerkstatt Gberprifen. Niemals das Gerat mit verbogenen
oder gebrochenen Werkzeugen verwenden, um eine Gefdhrdung
durch bewegliche Bauteile und eine Uberhitzung des Gerdtes zu ver-
meiden.

* Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker, bevor Sie die Werkzeuge
abnehmen oder einstecken oder das Gerét ablegen.

e SchlieBen Sie das Gerdt erst an die Stromversorgung an, wenn Sie
das Gerat vollstandig und richtig nach den Anleitungen im Kapitel
Bedienung zusammengesetzt haben. lassen Sie keine Nahrungsmittel-
reste auf den Bauteilen des Gerdtes einfrocknen.

e Niemals Hande, Haare, Kleidungssticke, Ticher oder andere
Fremdkorper an die Werkzeuge des Gerdtes halten, wenn der
Netzstecker in der Steckdose steckt.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - ELEKTRIZITAT

Betreiben Sie das Gerat in der Nahe einer passenden Wand-

steckdose und schliefien Sie das Gerdt dort direkt an. Niemals
das Gerdt an einer Tischsteckdose anschlieBen! Das Gerdt darf nur an die
ordnungsgemal abgesicherte Schukosteckdose einer geeigneten Strom-
versorgung (Wechselstrom; 220,/240 V, 50/60 Hz) mit Schutzleiter
angeschlossen werden. Die Steckdose sollte Gber einen Fehlerstromschutz-
schalter abgesichert sein, dessen Auslosestrom nicht tber 30 mA liegen
sollte. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an Thren Elekiriker.

e Stromversorgungen im Ausland erfillen die genannten Vorausset-
zungen eventuell nicht. Da im Ausland zum Teil abweichende Nor-
men fir Stromversorgungen gelten, kénnen wir das Gerdt nicht fir alle
moglichen Stromversorgungen konstruieren und testen. VWenn Sie das
Cerat im Ausland betreiben wollen, dann vergewissern Sie sich bitte
zuerst, dass ein gefahrloser Betfrieb dort maglich ist.

® Niemals dos Gerdgt ablegen und unbeaufsichtigt lassen, wenn der
Netzstecker eingesteckt ist. Llassen Sie die ON-Taste los und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht



benutzen, den Pirierstab bzw. das Zubehdr abnehmen oder einsetzen
oder das Gerdt reinigen wollen. Fassen Sie am Gehduse des Nefz-
steckers an, wenn Sie den Netzstecker ziehen.

Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

Niemals am Kabel ziehen oder reilen oder das Kabel knicken, ein-
klemmen, quetschen oder verknoten. Achten Sie darauf, dass niemand
in Kabelschlaufen héngen bleiben kann oder das Gerdét am Kabel von
der Arbeitsfléche reifien kann. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht Uber die Tischkante oder Tresenkante herunterhéngt.

Niemals das Gerat mit nassen Handen anfassen, um eine Gefdhr-
dung durch elekirischen Schlag zu vermeiden. Niemals das Gerat
anfassen, wenn das Gerdt feucht geworden ist und an die Stromver-
sorgung angeschlossen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall immer
sofort den Netzstecker aus der Steckdose.

Mégliche Gefahrdungen durch bewegliche Bauteile

Die Klingen sind sehr scharf. Niemals auf die Klingen fassen. Behan-
deln Sie die Werkzeuge des Design Stabmixer Advanced Pro mit Vor-
sicht und ohne Gewaltanwendung, um Verletzungen und Sachsché-
den zu vermeiden.

Halten Sie den Stabmixer immer zuerst in die Nahrungsmittel, bevor
Sie das Gerdt einschalten, um Spritzer zu vermeiden.



TECHNISCHE DATEN

Modell: ArtNr. 40975 Design Stabmixer Advanced Pro
Stromversorgung: 220 - 240 V Wechselstrom, 50 - 60 Hz
Leistungsaufnahme: 800 W

Linge des Netzkabels: ca. 130 am

Gewicht: Motor mit Gehduse: ca. 775g

Piirierstab: ca. 200 g

Schneebesen: ca. 84 g

Spezialaufsatz fir Kartoffelpiiree: ca. 275 g
Mixbehdlter: ca. 196 g

Lerkleinerer (zusammengebaut): ca. 390 g

Abmessungen: Motorgehdiuse: ca. 50 x 215 mm (g x H)
Pirierstab: ca. 65 x 220 mm (g x H)
Schnegbesen: ca. 60 x 240 mm (o x H)
Spezialaufsatz fir Kartoffelpiiree: ca. 90 x 225 mm (g x H)
Mixbehdlter: ca. 105 x 210 mm (g x H)
Lerkleinerer (zusammengebaut): ca. 140 x 180 mm (e x H)



BEDIENUNG

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG: Dic Klingen sind sehr scharfl Greifen Sie nicht auf die Klingen
sondern fassen Sie diese Werkzeuge immer nur am Schaft an.

Entfernen Sie vor der ersten Verwendung alle Werbeaufkleber und Verpackungsma-
terialien, aber nicht das Typenschild von dem Geréat und den Werkzeugen. Reinigen
Sie den Stabmixer sowie das Zubehér vor der ersten Verwendung und nach langerer
unbenutzter Lagerung mit etwas handwarmer Spilmittelldsung nach der Anleitung im
Kapitel >Pflege und Reinigung:.

Beim Dricken des Start-Knopfes kénnen Sie Gber den Geschwindigkeitsregler die
leistung anpassen.

DEN PURIERSTAB VERWENDEN

Der Purierstab ist fir die Herstellung von Saucen, Suppen, Dips, Mayonnaise, Baby-
brei oder verschiedener Getfranke wie Milchshakes geeignet.

/N WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem Start-Knopf, warten
Sie, bis der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie den Netz-
stecker, bevor Sie den Purierstab aus den Nahrungsmitteln nehmen, das Gerét able-
gen und den Pirierstab einsetzen oder abnehmen.

Setzen Sie das Gerdt immer erst nach folgender Anleitung vollsténdig und richtig
zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

Halten Sie den Pirierstab immer zuerst in die Nahrungsmittel und schalten Sie erst
dann das Gerdt ein. Fassen Sie den Pirierstab immer nur am Schaft an und halten
Sie keine Fremdkorper (Beispiel: Haare, Kleidung, Ticher) an den installierten Pirier
stab, wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt. Halten Sie den Pirierstab nicht
zu tief in die Nahrungsmittel (héchstens bis zur halben Hohe des Prierstabes), damit
das Gerdt nicht durch aufgewirbelte Flissigkeit feucht wird oder gar Flussigkeiten in
das Gerat laufen.

1. Bereiten Sie die gewinschten Nahrungsmittel vor und fillen Sie die Nahrungsmit-
fel in ein ausreichend groPes, hohes und stabiles Gefal, z. B. dem mitgelieferten
Behdlter.

/\ WARNUNG: Der mitgelieferte Behalier ist nicht hitzebestndig. Die max. Tem-
g g

peratur liegt bei 70° C. lassen Sie kochende Nahrungsmittel erst etwas abkihlen

bevor Sie mit dem Pirieren beginnen.

2. Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt von der Stromversorgung gefrennt ist.



3.

Setzen Sie den Schaft des Pirierstabes unfen an der Kupplung des Motorgehau-
ses an und dricken Sie Pirierstob und Motorgehduse gegeneinander bis der
Purierstab am Motorgehduse einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen Motor-
gehduse und Purierstab darf kein Zwischenraum bleiben. Der Pirierstab muss fest
am Cerét sitzen und darf nicht wackeln oder herunterfallen.

Halten Sie den Pirierstab in das Nahrungsmittel. Wahlen Sie die gewinsche
Ceschwindigkeit. Rechnen Sie damit, dass die Nahrungsmittel bei der Arbeit mit
dem Gerdt spritzen. Wenn Sie heibe Nohrungsmittel verarbeiten, dann achten
Sie darauf, das Gerdt nicht in den Dampf zu halten, um Kondensation auf dem
Motorgehduse zu vermeiden. Wischen Sie Kondenswasser am Gehduse sofort
ab. Um Spritzer zu vermeiden, sollte das untere Ende mit den Klingen des Purier-
stabes immer vollstandig bedeckt sein.

‘\/erorbeifen Sie nur Lebensmittel mit ausreichend Flussigkeit. \

5.
.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Halten Sie das Gefah mit einer Hand fest und driicken Sie auf den StartKnopf.
Der Motor beginnt zu arbeiten. Bewegen Sie das Gerat wahrend der Arbeit
langsam in kreisenden Bewegungen. Halten Sie wahrend des Pirierens den
Stabmixer senkrecht in den Behdlter mit den Lebensmitteln um Spritzer zu vermei-

den.

/\ ACHTUNG: Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 1 Minute ohne Unter-
brechung laufen, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Warten Sie nach 1-mintiger
Laufzeit einige Minuten, damit der Motor abkihlen kann, bevor Sie das Gerat wieder

einschalten.

7. Sobald lhre Nahrungsmittel die gewinschte Beschaffenheit haben, spdatestens
aber nach 1 Minute und 5 Arbeitsintervallen, lassen Sie den StartKnopf los.

8. Warten Sie bis der Motor steht und nehmen Sie den Pirierstab dann aus dem
Gefald heraus.

Q. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt auf

einer geeigneten Unterlage ablegen, von der es nicht herunterfallen kann.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem Start-Knopf, war
fen Sie bis der Motor steht und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Werkzeuge
einsetzen oder entfernen.

10.Nehmen Sie den Pirierstab durch das Driicken beider Entriegelungsknépfe von

dem Motorgehduse ab. Reinigen Sie das Gerdt nach der Anleitung im Kapitel
»Pflege und Reinigunge.



RICHTWERTE FUR DIE VERARBEITUNG MIT DEM PURIERSTAB

Lebensmittel Max. Menge Max. Zeit Vorbereitung
gekochte Kartoffeln 100 g 1 Min. 2 cm grofle Stiicke
gekochte Zwiebeln 100 g 1 Min. 2 cm grofle Stiicke
gekochte Karotten 100 g 1 Min. 2 cm grofle Stiicke
Schmalz 150 ¢ 1 Min. /

Ei 1 Stiick 1 Min. /

Essig 14 ¢ 1 Min.

DEN SCHNEEBESEN VERWENDEN

Der Schneebesen ist geeignet um Schlagsahne herzustellen, Eiweil steif zu schlagen,
Biskuitteig zu rihren oder Desserts zu mixen.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem StartKnopf, war-
ten Sie, bis der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Schneebesen aus den Nahrungsmitteln nehmen, das
Cerdt ablegen und den Edelstahlschneebesen einsetzen oder abnehmen.

Setzen Sie das Gerat immer erst nach folgender Anleitung vollsténdig und richtig
zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

Halten Sie den Stabmixer immer zuerst in die Nahrungsmittel und schalten Sie erst
dann das CGerét ein. Fassen Sie den Stabmixer immer nur am Schaft an und halten
Sie keine Fremdkérper (Beispiel: Haare, Kleidung, Tucher) an den zusammengesetz-
ten Stabmixer, wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt. Halten Sie den Stab-
mixer nicht zu fief in die Nahrungsmittel, damit das Gerét nicht durch aufgewirbelte
Flussigkeit feucht wird oder gar Flissigkeiten in das Gerdt laufen.

1. Bereiten Sie die gewinschten Nahrungsmittel vor und fiillen Sie die Nahrungsmit-
fel in ein ausreichend groPes hohes und stabiles GefaB, z. B. den mitgelieferten
Behalter.

/N WARNUNG: Der mitgelieferte Behdlter ist nicht hitzebestandig. Die max. Tem-
peratur liegt bei 70° C. lassen Sie kochende Nahrungsmittel erst etwas abkihlen
bevor Sie mit dem Purieren beginnen. Die Fassung des Schneebesens ist nicht spil-
maschinengeeignet!

2. Vergewissern Sie sich, dass das Gerét von der Stromversorgung gefrennt ist.

3. Sefzen Sie erst den Edelstahlschneebesen in die Fassung und dann setzen Sie
die Fassung unten an der Kupplung des Motorgehduses an und driicken Sie
die Fassung des Schneebesens und des Motorgehduses gegeneinander bis



der Schneebesen am Motorgehduse einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen
Motorgehéuse und Schneebesen und seiner Fassung darf kein Zwischenraum
bleiben. Der Schneebesen muss fest am Gerét sitzen und darf nicht wackeln oder
herunterfallen.

Halten Sie den Schneebesen in das Nahrungsmittel. Wahlen Sie die gewiinschte
Geschwindigkeit. Rechnen Sie damit, dass die Nahrungsmittel bei der Arbeit mit
dem Gerdt spritzen. Wenn Sie heibe Nohrungsmittel verarbeiten, dann achten
Sie darauf, das Gerdt nicht in den Dampf zu halten, um Kondensation auf dem
Motorgehduse zu vermeiden. Schitzen Sie das Motorgehause und lhre Han-
de eventuell mit einem kleinen sauberen Kichenhandtuch vor heifem Dampf.
Wischen Sie Kondenswasser am Gehéuse sofort ab. Um Spritzer zu vermeiden,
sollte das untere Ende des Edelstahlschneebesen immer vollstandig bedeckt sein.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Halten Sie das Gefal3 mit einer Hand fest und driicken Sie auf den StartKnopf.
Der Motor beginnt zu arbeiten. Bewegen Sie das Gerat wahrend der Arbeit
langsam in kreisenden Bewegungen. Halten Sie wahrend des Verarbeitens den
Stabmixer senkrecht in den Behdlter mit den Lebensmitteln um Spritzer zu vermet-

den.

/\ ACHTUNG: Lassen Sie das Gerdit mit dem Schneebesen nicht langer als 2
Minuten ohne Unterbrechung laufen, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Warten Sie
nach 2-mindtiger Laufzeit einige Minuten, damit der Motor abkihlen kann, bevor Sie
das Gerdt wieder einschalten.

/.

9.

Sobald lhre Nahrungsmittel die gewiinschte Beschaffenheit haben, spdtestens
aber nach 2 Minuten und 5 Arbeitsintervallen, lassen Sie den StartKnopf los.

Warten Sie bis der Motor steht und nehmen Sie den Schneebesen dann aus dem

Gefal heraus.

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerét auf
einer geeigneten Unterlage ablegen, von der es nicht herunterfallen kann.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem Star+-Knopf, war
fen Sie bis der Motor sfeht und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Werkzeuge
einsetzen oder entfernen.

10. Nehmen Sie den Schneebesen und seine Fassung durch das Dricken beider

Entriegelungskndpfe von dem Motorgehduse ab. Ziehen Sie den Schneebesen
aus der Fassung heraus. Reinigen Sie das Gerat nach der Anleitung im Kapitel
Reinigung und Pflege«.



RICHTWERTE FUR DIE VERARBEITUNG MIT DEM SCHNEEBESEN

Lebensmittel Max. Menge Max. Zeit
Eischnee 2 oder 4 Eier 2 Min.

DEN KARTOFFELPUREE-AUFSATZ VERWENDEN

Dieser Aufsatz ist perfekt fur die Herstellung von Karfoffelpiree geeignet. Auch for
Karottenbrei kénnen Sie diesen Aufsatz verwenden. Achten Sie darauf, dass Sie die
Zutaten nur im gekochten Zustand verarbeiten.

/N WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem StartKnopf, warten
Sie, bis der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie den Netz-
stecker, bevor Sie den Kartoffelpiree-Aufsatz aus den Nahrungsmitteln nehmen, das
Cerdt ablegen und den Aufsatz einsetzen oder abnehmen.

Setzen Sie das Gerdt immer erst nach folgender Anleitung vollsténdig und richtig
zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken. Halten Sie den
Kartoffelpiree-Aufsatz immer zuerst in die Nahrungsmittel und schalten Sie erst dann
das Gerdt ein. Fassen Sie den Aufsatz immer nur am Schaft an und halten Sie keine
Fremdkorper (Beispiel: Haare, Kleidung, Tucher) an den installierten Aufsatz, wenn
der Netzstecker in der Steckdose steckt. Halten Sie den Karfoffelpiree-Aufsatz nicht
zu tief in die Nohrungsmittel (héchstens bis zur halben Hohe des Aufsatzes), damit
das Gerdt nicht durch aufgewirbelte Flissigkeit feucht wird oder gar Flussigkeiten in
das Gerdt laufen.

1. Bereiten Sie die gewiinschten Nahrungsmittel vor und fillen Sie die Nahrungsmit-
fel in ein ausreichend groPes hohes und stabiles Gefal, z. B. dem mitgelieferten
Behdlter.

/\ WARNUNG: Der mitgelieferte Behatier ist nicht hitzebestndig. Die max. Tem-
9 g

peratur liegt bei 70° C. lassen Sie kochende Nahrungsmittel erst etwas abkihlen

bevor Sie mit dem Pirieren beginnen.

2. Vergewissem Sie sich, dass das Gerdt von der Stromversorgung gefrennt ist.

3. Sefzen Sie den Schaft des Purierstabes unten an der Kupplung des Motorgehéu-
ses an und dricken Sie Pirierstab und Motorgehduse gegeneinander bis der
Purierstab am Motorgehduse einrastet und somit verriegelt ist. Zwischen Motor-
gehduse und Purierstab darf kein Zwischenraum bleiben. Der Purierstab muss fest
am Gerdt sitzen und darf nicht wackeln oder herunterfallen.

4. Halten Sie den Pirierstab in das Nahrungsmittel. Wéhlen Sie die gewinsche
Geschwindigkeit. Rechnen Sie damit, dass die Nahrungsmittel bei der Arbeit mit
dem Gerdt spritzen. Wenn Sie heife Nohrungsmittel verarbeiten, dann achten
Sie darauf, das Gerdt nicht in den Dampf zu halten, um Kondensation auf dem



Motorgehduse zu vermeiden. Wischen Sie Kondenswasser am Gehduse sofort
ab. Um Spritzer zu vermeiden, sollte das untere Ende mit den Klingen des Purier-
stabes immer vollstandig bedeckt sein.

‘\/erorbeifen Sie nur Lebensmittel mit ausreichend Flussigkeit. \

5. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6. Halten Sie das Gef&h mit einer Hand fest und driicken Sie auf den StartKnopf.
Der Motor beginnt zu arbeiten. Bewegen Sie das Gerat wahrend der Arbeit
langsam in kreisenden Bewegungen. Halten Sie wahrend des Pirierens den
Stabmixer senkrecht in den Behdlter mit den Lebensmitteln um Spritzer zu vermei-

den.

/\ ACHTUNG: lassen Sie das Gerdt nicht lénger als 1 Minute ohne Unterbre-
chung laufen, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Warten Sie nach 1-minitiger Lauf
zeit einige Minuten, damit der Motor abkihlen kann, bevor Sie das Gerdt wieder
einschalten.

7. Sobald lhre Nahrungsmittel die gewiinschte Beschaffenheit haben, spatestens
aber nach 1 Minute und 5 Arbeitsintervallen, lassen Sie den StartKnopf los.

8. Warten Sie bis der Motor steht und nehmen Sie den Pirierstab dann aus dem

GeféB heraus.

Q. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt auf
einer geeigneten Unterlage ablegen, von der es nicht herunterfallen kann.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem Start-Knopf, war
fen Sie bis der Motor steht und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Werkzeuge
einsefzen oder entfernen.

10.Nehmen Sie den Pirierstab durch das Driicken beider Entriegelungsknépfe von
dem Motorgehduse ab. Reinigen Sie das Gerdt nach der Anleitung im Kapitel
»Pflege und Reinigunge.

RICHTWERTE FUR DIE VERARBEITUNG MIT DEM
KARTOFFELPUREE-AUFSATZ

Lebensmittel Max. Menge Max. Zeit Vorbereitung
gekochte Kartoffeln 500 g 30 Sek. 2 am grofle Stiicke
gekochte Karotten 500 ¢ 30 Sek. 2 cm grofle Stiicke



DEN ZERKLEINERER VERWENDEN

Der Zerkleinerer ist geeignet um feste Lebensmittel wie Fleisch, Kase, Zwiebeln,
Krauter, Knoblauch, Méhren, Walnusse, Mandeln, Backpflaumen und &hnliches zu
verarbeiten.

Der Zerkleinerer ist nicht geeignet um sehr harte Lebensmittel, wie EisWiirfel,
Muskatnuss, Kaffeebohnen, Getreide oder Ahnliches zu verarbeiten.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von dem Start-Knopf, war-
fen Sie, bis der Motor vollstandig zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Zerkleinerer leeren, das Gerdt ablegen und zusammen-
setzten /auseinandernehmen.

Setzen Sie das Gerdt immer erst nach folgender Anleitung vollsténdig und richtig
zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken. Fassen Sie den
Stabmixer immer nur am Schaft an und halten Sie keine Fremdkérper (Beispiel:
Haare, Kleidung, Ticher) an den zusammengesetzten Stabmixer oder in den Zerklei-
nerer, wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt.

1. Bereiten Sie die gewinschten Nahrungsmittel vor. Falls Sie das Gerat zum ersten
Mal benutzen, entfernen Sie die Plastikverpackung der Klingen. Die Klinge ist
sehr scharf! Fassen Sie diese nur am Schaft an.

/\ WARNUNG: Der Zerkleinerer ist nicht hitzebesténdig. Die max. Temperatur
liegt bei 70" C. lassen Sie kochende Nahrungsmittel erst etwas abkihlen bevor Sie
mit dem Verarbeiten beginnen.

2. Vergewissem Sie sich, dass das Gerdt von der Stromversorgung gefrennt ist.

/\ WARNUNG: Die Klinge des Zerkleinerers ist sehr scharfl Greifen Sie nicht auf
die Klingen. Fassen Sie die Klinge immer nur an dem oberen Schaft der Klinge an.

3. Sefzen Sie erst die Klinge auf den Mefallstift in dem Zerkleinerer und dann dri-
cken Sie die Klinge um diese in dem Behdlter zu verriegeln. Stellen Sie immer
den Zerkleinerer auf die dafir vorgesehene Anti-Rutsch-Unterlage um Verlet-
zungen zu vermeiden.

4. Fillen Sie die vorbereiteten Lebensmittel in den Zerkleinerer und sefzen Sie den
Deckel auf den Zerkleinerer. Fillen Sie Lebensmittel héchstens bis zur Markierung
500 ml. Setzen Sie den Schaft am Deckel des Zerkleinerers unten an der Kupp-
lung des Motorgehduses an und driicken Sie den Schaft am Deckel des Zerkler-
nerers und Motorgehduse gegeneinander bis der Schoft am Motorgehduse ein-
rastet und somit verriegelt ist. Zwischen Motorgehduse und Zerkleinerer darf kein
Zwischenraum bleiben. Der Zerkleinerer muss fest am Gerdt sitzen und darf nicht



wackeln oder herunterfallen.
5. Wahlen Sie die gewinschte Geschwindigkeit.
6. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Halten Sie den Zerkleinerer mit einer Hand fest und das Motorgehcuse mit der
Anderen. Driicken Sie auf den StartKnopf. Der Motor beginnt zu arbeiten.

/\ ACHTUNG: Normdlerweise muss das Gerdit nur wenige Sekunden arbeiten,
um die Nahrungsmittel bis zur gewiinschten Beschaffenheit zu zerkleinem. Lassen Sie
das Gerdt nicht langer als T Minute ohne Unterbrechung laufen, um eine Uberhitzung
zu vermeiden. Warten Sie nach 1-minitiger Laufzeit einige Minuten, damit das Gerét
abkihlen kann, bevor Sie das Gerdt wieder einschalten.

8. Sobald lhre Nahrungsmittel die gewiinschte Beschaffenheit haben, spétestens
aber nach 1 Minute und 5 Arbeitsinfervallen, lassen Sie den Start-Knopf los.

Q. Warten Sie bis der Motor steht. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerdt auseinander bauen. Nehmen Sie durch das
Dricken der beiden Release-Tasten das Motorgehduse von dem Zerkleinerer ab
und legen Sie das Gerdt auf einer geeigneten Unterlage ab, von der es nicht
herunterfallen kann.

/\ WARNUNG: Nehmen Sie immer zuerst den Finger von den Start-Knopf, warten
Sie bis der Motor steht und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Werkzeuge ein-
sefzen oder entfernen.

10. Reinigen Sie das Gerdt nach der Anleitung im Kapitel »Pflege und Reinigung.

RICHTWERTE FUR DIE VERARBEITUNG MIT DEM ZERKLEINERER

Lebensmittel Max. Menge Max. Zeit
Flisch 250 g 8 Sek.
Krduter 50¢ 8 Sek.
Niisse 100 g 8 Sek.
Kise 100 g 5 Sek.
Brot 80 ¢ 5 Sek.
Lwigbel 150 ¢ 8 Sek.
Keks 150 ¢ 6 Sek.
weiches Obst 200 g 6 Sek.



PFLEGE UND REINIGUNG

/\ WARNUNG: Un Verletzungen und Schaden am Gerdt zu vermeiden: Neh-
men Sie immer zuerst den Finger von dem Star-Knopf, warten Sie, bis der Motor
zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie den Netzstecker. Niemals den Purier-
stab anfassen oder irgendwelche Fremdkérper daran halten, wenn der Netzstecker
in der Steckdose steckt.

Die Klingen vom Piirierstab und dem Zerkleinerer sind sehr scharf! Niemals auf die
Klingen fassen. Fassen Sie diese Werkzeuge immer nur am Schaft an.

Niemals das Motorgehduse oder den Netzstecker in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen oder in der Spilmaschine reinigen. Niemals Wasser oder andere
Flissigkeiten Gber das Motorgehduse gieBen oder das Motorgehduse auf nasse oder
feuchte Oberflachen legen. Niemals beim Reinigen Gewalt anwenden. Die Fassung
des Schneebesens ist nicht spiilmaschinengeeignet.

/\ ACHTUNG: Niemals das Cerdt, Teile des Gerdts oder das mitgelieferte Zube-
hor mit scharfen Reinigern (Desinfektionsmittel, Bleiche) Scheuermitteln, harten Scheu-
erhilfen (Beispiel: Topfreiniger) oder harten, scharfkantigen Gegensténden reinigen.
Scheuermittel, scharfe Reinigungsmittel und harte, scharfkantige Gegensténde besché-

digen die Oberfléchen.

Wenn Sie sehr salzige Nahrungsmittel verarbeitet haben, dann solllen Sie den
Stabmixer und die benutzten Werkzeuge danach sofort abspiilen, um Flecken und
Schaden zu vermeiden.

Festgetrocknefe Nahrungsmittelreste an den Werkzeugen kénnen Sie in handwarmer
Spulmittelldsung einweichen und dann mit einer Spilbirste aus Kunststoff entfernen.

1. Nehmen Sie vor der Reinigung immer zuerst den Finger von dem StartKnopf am
Motorgehduse, warten Sie bis der Motor zum Stillstand gekommen ist und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

A ACHTUNG: \Wenden Sie beim Abnehmen der Werkzeuge niemals Gewalt
an. Das Zubehor I@sst sich einfach durch Druck auf die beiden Re%eose—TosTen abneh-
men.

2. Nehmen Sie das verwendete Zubehor durch Driicken beider Release-Tasten vom
Motorgeh&use ab. Bzw. nehmen Sie das Motorgehcuse und Deckel vom Zerklei-
nerer ab und ziehen Sie die Klinge nach oben aus dem Zerkleinerer. Leeren Sie
eventuell noch enthaltene Nahrungsmittel mit einem Loffel aus Holz oder Kunst-
stoff oder einer Gummizunge aus. Kratzen Sie dabei nicht im Arbeitsbehdlter, um
die Oberfléichen nicht zu beschadigen.

3. Reinigen Sie die einzelnen Zubehérteile in warmer Spilmittelldsung mit einer
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Spulbirste aus Kunststoff. Spilen Sie danach den Pirierstab unter klarem Wasser
OE‘ Achten Sie dabei unbedingt darauf, sich nicht an den Klingen zu verletzen.
Festgetrocknefe Nahrungsmittelreste kénnen Sie vor der Reinigung 10 Minuten
lang in warmer Spilmittellésung einweichen.

Infensiv gefdrbte Nahrungsmittel (Beispiel: Karotten, Paprika) kénnen Verfarbun-
gen auf den Kunstsfoffteilen verursachen. Eventuell lassen sich die Verfarbungen
beseitigen, wenn Sie die betfroffenen Stellen vor der Reinigung mit etwas Speised|
abreiben. AuBerdem kénnte das Glas des Arbeitsbehdlters mit der Zeit milchig trib
werden. Dadurch wird die Funktion des Gerdts jedoch nicht beeintréchtigt.

4. Wischen Sie die AuBenseiten des Motorgehduses und das Netzkabel mit
einem feuchten, nicht fropfenden Tuch ab.

5. Trocknen Sie das Motorgehduse und alle Bauteile sorgféltig ab. lassen Sie die
Bauteile eventuell noch eine Zeit lang an der Luft trocknen bevor Sie diese wie-
der zusammenstecken. Achten Sie gorouf, dass die Bauteile dabei fir kleine
Kinder unzuganglich sind.

6. Das Zubehér (ober nicht das Motorgehduse und die Fassung des Schneebe-
sens) kénnen auch in der Geschirrsptlmaschine gereinigt werden.



AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie das Gerdt und alle Bauteile an einem trocknen, sauberen und frost-
freien Ort auf, an dem die Bauteile vor direklem Sonnenlicht geschitzt und fur kleine
Kinder unzuganglich sind. legen Sie das Gerat zur Aufbewahrung auf eine saubere
feste Unterlage, von der es nicht herunterfallen kann; legen Sie keine schweren, har
ten Gegenstande auf das Gerdt oder die Werkzeuge. Das Netzkabel kénnen Sie
locker um das Motorgehduse wickeln. Die Klinge fir den Mini-Zerkleinerer bewah-
ren Sie am besfen immer im Mini-Zerkleinerer mit aufgesetztem Deckel auf. Auf diese
Weise vermeiden Sie, die frei stehenden Klingen versehentlich zu berihren.

ENTSORGUNGSHINWEISE
ﬁ Cerdt und Verpackung missen entsprechend den orilichen Bestimmungen zur

Entsorgung von Elektroschrott und Verpackungsmaterial entsorgt werden.
Informieren Sie sich gegebenenfalls bei lhrem &rilichen Entsorgungsunterneh-
men.

Entsorgen Sie elekirische Gerate nicht im Hausmill, nutzen Sie die Sammelstellen
der Gemeinde. Fragen Sie ihre Gemeindeverwaltung nach den Standorten der Som-
melstellen. VWenn elekirische Gerate unkontrolliert entsorgt werden, kénnen wéhrend
der Verwitterung oder durch die Millverbrennung geféhrliche Stoffe in Grundwasser
und Luft und damit in die Nahrungskette gelangen und die Flora und Fauna kénnen
auf Jahre vergiftet werden. Wenn Sie das Gerat durch ein neues ersetzen, ist der
Verkaufer gesetzlich verpflichtet, das alte mindestens kosfenlos zur Entsorgung entge-
genzunehmen.

INFORMATION UND SERVICE

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unter www.gastroback.de. VWenden
Sie sich mit Problemen, Fragen und Winschen gegebenenfalls an: Gastroback

Kundenservice, Tel.: 04165/2225-0 oder per E-Mail: info@gastroback.de
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GEWAHRLEISTUNG/GARANTIE

Wir gewdhrleisten fir alle Gastroback-Elekirogerdite, dass sie zum Zeitpunkt des
Kaufes mangelfrei sind. Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden
unter Ausschluss weitergehender Anspriiche und innerhalb der gesetzlichen Frist
kostenlos ersetzt oder behoben. Ein Gewdhrleistungsanspruch des Kéufers besteht
nicht, wenn der Schaden an dem Gerdt auf unsachgemdRe Behandlung, Uberlo-
stung und/oder Installationsfehler zuriickgefihrt werden kann. Ohne unsere schrift
liche Einwilligung erfolgte, technische Eingriffe von Dritten, fihren zum sofortigen
Erléschen des Gewdhrleistungsanspruchs. Der Kaufer muss zur Geltendmachung des
Anspruchs den OriginalKaufbeleg vorlegen und trégt im Gewdhrleistungsfall die
Kosten und das Risiko des Transportes.

Kunden aus Deutschland und Osterreich: Fir die Reparatur- und Serviceabwicklung
mdchten wir Sie bitten, Gastroback Produkfe an folgende Anschrift zu senden:

Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, 21279 Hollenstedt.

Kunden anderer Lander: Bitte kontaktieren Sie lhren Handler

Bitte haben Sie dafir Versténdnis, dass unfreie Sendungen nicht angenommen wer-
den kénnen. Einsendung von Gerdten: Bitte verpacken Sie das Gerdt tfransportsicher,
ohne Zubehor und legen Sie den Garantiebeleg sowie eine kurze Fehlerbeschrei-
bung bei. Die Bearbeitungszeit nach Wareneingang des defekten Gerdtes betragt
ca. 2 Wochen: wir informieren Sie automatisch. Bei defekten Gerdten auferhalb der
Carantie senden Sie uns das Gerdt bitte an die angegebene Adresse. Sie erhalten
dann einen kostenlosen Kostenvoranschlag und kénnen dann entscheiden, ob das
Gerdt zu den ggf. anfallenden Kosfen repariert, unrepariert und kostenlos an Sie
zuriick gesendet oder vor Ort kostenlos entsorgt werden soll.

Das Gerdt ist ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt und ist nicht fir
den gewerblichen Betrieb ausgelegt. Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaB und kann zu Sachschdden oder sogar zu Personenschaden fihren. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch nicht bestimmungsge-
mé&Ben Gebrauch entstanden sind.



-GASTROBACK®

OPERATING INSTRUCTIONS
DESIGN HAND BLENDER ADVANCED PRO

Art-Nr. 40975 »Design Hand Blender Advanced Pro«

Read all provided instructions before first use!
Model and attachments are subject to change!
For household use only!
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We attach a certain importance to your safety. Thus, we ask you to read all
provided instructions and information in this booklet carefully and complete-
ly, before you start running the appliance. This will help you to know dll
functions and properties of your new appliance. We especially ask you to

adhere strictly to the safety information mentioned in these instructions.
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DEAR CUSTOMER!

Congratulations! Your new Design Hand Blender Advanced Pro comes with some
remarkable features for preparing your dishes.

The appliance is designed for mixing and stirring of liquid foods, and for pureeing
and chopping of not very hard foods such as carrots, potatoes, meat and other.
Your new Design Hand Blender Advanced Pro is perfectly suited for mixing drinks
and milkshakes as well as preparing dips, sauces, soups, mayonnaise and baby

food.

There is no need fo fill the food in a special vessel, just use any suitable vessel you
have at your disposal, for example, process soups and sauces directly in the coo-
king pot.

The chopper attachment processes nuts, herbs and spices for a delicious modern
way of cooking.

The powerful 800 W motor handles the tasks in seconds. The stainless steel blades
of the blender stick and chopper are very robust.

These instructions for use will inform you about the various functions and features,
which make it easy to take pleasure in your new hand blender.

We hope that you will enjoy your new hand blender.
Your Gasfroback GmbH
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KNOWING YOUR

DESIGN HAND BLENDER ADVANCED PRO

Variable Speed Switch

Speed continuosly adjustable (scale 1-5)

LED Bluelight Start Button

ON/OFF-Button

Ergonomic Soft Touch Handle

For safe and comfortable application
800 Watt Motor Power

Release-Buttons

For changing and removing accessories

Stainless Steel Blender

Easy and quick to change

Attachments

(il

L/
-:l':.':':.
A
g

Chopper

(500 ml) with non-slip lid
e.g. Parmesan cheese,
chocolate shavings
(dishwasher safe)

e 2

MixingVessel

(800 ml) with non-slip lid
perfect for preparing sauces,
dips, baby food, shakes or
smoothies, suited for storing
in the fridge

(dishwasher safe)




IMPORTANT SAFEGUARDS

Carefully read all instructions before operating and save the

instructions for future reference. Do not attempt to use this appli-
ance for any other than the intended use, as described in these instruc-

tions. Any other use, especially misuse, can cause severe injury or damo-
ge by electric shock, fire or moving mechanical parts. Never leave the
appliance unattended when in operational mode.

These instructions are an essential part of the appliance. Do not pass the
appliance without this booklet to third parties.

Any oEeroﬂon, repair and technical maintenance of the Of:)phonce or any
part of it other than described in these instructions may only be performed
at an authorised service centre. Please confact your vendor.

AN SAFEGUARDS FOR DAILY OPERATION

e The oppliance is designed for normal household quantities. Do not
operate or store the appliance outdoors or in damp or wet areas. Do
not use the appliance on boats or moving vehicles.

* Do not attempt to operate the appliance using any parts or accesso-
ries not recommended by the manufacturer. Do not operate the appli-
ance, when the appliance or any part of it is likely to be damaged, to
avoid risk of fire, electric shock or any other damage or injury fo per
sons. Do not attempt to open the motor housing or to repair the power
cord. Check the entire appliance regularly for proper operation. The
appliance is likely to be damaged if the appliance was subject to
inadmissible strain (i.e. overheating, mechanical or electric shock) or
if there are any cracks, excessively frayed parts, distortions or the gear
stalls or sticks. In this case, immediately unplug the applionce and
refurn the entire appliance (including all parts and accessories) to an
authorised service centre for examination and repair.

® The appliance is suited for processing normal household quantities of

food.

The appliance is suited only for shorttime operating. Use the appliance for no lon-
ger than 1 minute, and don't operate hard food for no longer than 10 seconds.
If processing large quantities of food, regularly interrupt the operation and unplug
the appliance for a few minutes, allow the motor to cool down.
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Do not leave the appliance unattended while it is plugged into the
power outlet.

Before use, always make sure that the appliance is properly and com-
plefely assembled (see >Operation. Do not leave any food to dry on
the surfaces of the appliance.

Always ensure, that the appliance is assembled correctly before connec-
ting the appliance to the mains power supply. Always handle the entire
appliance and the tools with care and without violence.

Do not lift, pull or carry the appliance by the accessories. To move or
operate the appliance, always hold on to the motor housing.

Do not touch the blades or the whisk while the appliance is connected
to the power outlet. Do not hold any foreign objects info the blender,
whisk or the chopper aftachment while the appliance is connected to
the power outlet.

Do not use any fragile vessels with the appliance (i.e. fine drinking
glasses or china). We recommend using medium-sized stainless steel or
plastic vessels [such as the vessel provided). During operation, ensure
that the processing fool will not touch the interior of the vessel.

Close supervision is necessary when the appliance is used near young
children. Do not let young children play with any parts of the appli-
ance or the packing. The appliance is not infended for use by child-
ren or infirm persons without supervision. Take care that no one pulls
the appliance by the power cord, especially when young children are
near. Place the appliance on a clean, dry and stable surface where it
is protected from inadmissible strain (i.e. mechanical or electric shock,
overheating, frost, moisture] and where young children cannot reach it.

The blades are very sharp. Do not touch the blades. Always handle the
blades with great care to avoid any injuries.

Operate the appliance on a well accessible, stable, level, dry, and sui-
table large table or counter that is resistant against water, fat, and heat.
If you are working with hot ingredients, pay affention not to hold the
appliance (the motor block) directly into the hot steam to avoid conden-
sation as far as possible. Do not place the appliance near the edge of



the table or counter or on inclined or wet surfaces or where it can fall.

Always release the ON-button, unplug the appliance, wait for the
motor fo reach standstill, before taking off or assembling any accesso-
ries, and placing the appliance on a suitable surface, where it cannot

fall.

Do not place the appliance or any part of it in a range, or on or near
hot surfaces (e.g. bumer, heater or oven).

Do not immerse the motor housing or power cord in water or any
other liquid. Do not pour or drip any liquids on the motor housing or
power cord. When liquids are spilled on the motor housing, immedi-
ately unplug the appliance and dry the motor housing to avoid risk of
electric shock or fire. Do not attempt to operate the appliance, when
liquids are on or in the motor housing. With the appliance connected
to the power supply, do not touch the appliance with wet hands or
when the appliance is damp or wet or is touching wet surfaces. In this
case do not touch the appliance but immediately unplug the power
cord from the power supply and dry the appliance (see >Care and
cleaningq.

Do not clean the motor block, the power cord or the whisk holder in
an automatic dishwasher!

To avoid damage, do not use any abrasive cleaners, corrosive chemi-
cals (i.e. disinfectants, bleach) or cleaning pads for operation or clea-
ning. Do not use any hard or sharp utensils for operation or cleaning.

The appliance is intended for blending and mixing food. Do not use
the appliance for any other purpose.

The appliance is not suited for chopping extremely hard food, such
as nutmeg, coffee beans and grain.

Do not operate the appliance, when the appliance or any part of it is
likely to be damaged, to avoid risk of fire, electric shock or any other
injuries fo persons and,/or damage. The appliance or its parts are like-
ly to be damaged, if the appliance has been subject to inadmissible
strain (e.g. overheating, mechanical or electric shock|, or if there are
any cracks, excessively frayed or melted parts, or distortions, or if the
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appliance is not working properly. If one of these cases occur duri-
ng operation, immediately unplug the appliance. Get in contact with
an authorized service cenfre for examination and/or repair. Never
operate the appliance with broken or crooked tools to avoid injuries
frough moving parts and overheating of the appliance.

Always immediately unplug the appliance after use and before assem-
bling or dismantling the appliance and its tools and before laying
down the appliance.

Before operation, always ensure that the appliance is assembled and
connected completely and correctly according to the instructions in this
booklet. Do not handle the appliance or any part of it with violence.
Do not let remains of the food dry on the appliance and ifs tools.

Do not hold your hands or any foreign objects (e.g. clothes, cooking
utensils) on the appliance, with the appliance connected to the power

supply.

é IMPORTANT SAFEGUARDS FOR ALL ELECTRICAL APPLIANCES

Ensure that the voltage rafing of your mains power supply cor-

responds to the voltage requirements of the appliance (220/240 V,
50/60 Hz, AC). Always connect the appliance directly to a mains power
supply wall socket with protective conductor (earth) connected properly.
Do not use any multiple electrical adapters. The installation of a residual
current safety switch with a maximum rated residual operating current of
30 mA in the supplying electrical circuit is strongly recommended. If in
doubt, contact your local electrician for further information.

In various foreign countries, the specifications for power supplies are
subject to incompatible norms. Therefore it is possible that power sup-
plies in foreign countries do not meat the requirements for safe opera-
tion of the appliance. Thus, before operating the appliance abroad,
ensure that safe operation is possible.

Do not leave the appliance unattended while connected to the power
supply. Always release the ON- button and immediately unplug the
appliance after operation and if it is not in use and before laying it
down, cleaning and/or assembling or dismantling. Always grasp the



plug to disconnect the appliance from the power outlet.
The appliance is only suited for household use only.

Always handle the power cord with care. Do not pull or strain the
power cord. The power cord may never be knotted or squeezed. Do
not let the power cord hang over the edge of the fable or counfer.
Take care not fo enfangle in the power cord.

Do not touch the appliance with wet hands to avoid risk of electric
shock. Do not touch the appliance, when it is damp or wet and con-
nected to the mains power supply. In this case, immediately unplug
the appliance.

MOVING PARTS - RISKS OF INJURY TO PERSONS

The blades are extremely sharp. De net fouch the blades with your
hands or any other objects (hair, clothes, brushes, cooking utensils),
when the appliance is connected to the power supply. Always handle
the tools of the appliance with care and without violence to avoid
injury to persons and damage. Always ensure, that the appliance is
assembled correctly, before connecting the appliance to the mains

power supply.
Before switching on the appliance, always immerse the blender blade

or in the food, to avoid excessive splashing. Do not immerse the pro-
cessing tool too deep [max. half height of the processing tool).
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model:

Power supply:

Maximum power consumption:
Length of power cord:
Weight:

Dimensions:

OPERATION

BEFORE FIRST USE

/\ WARNING: The blades are very sharp. Do not touch the blades. Always

handle the tools by the shaft.

Remove all promotional materials and packaging from the appliance and its tools,
but do not remove the rating label. Before first use and after a long period of sto-
rage, clean the appliance with a damp soft cloth and warm soapy water (see >Care

and cleaninge).

While pressing the ON-button the speed of the blade is adjustable with the vari-
able speed switch.

Art. No. 40975 Design Hand Blender
Advanced Pro

220-240 VV AC, 50/60 Hz
800 W
approx. 130 cm

motor block: approx. 775 g

stainless steel blender: approx. 200 g

stainless steel whisk with holder: approx. 84 g
mashed potatoes attachment: approx. 275 g
mixing vessel: approx. 196 g

chopper attachment (assembled): approx. 390 g

motor block:

approx. 50 x 210 mm (e x H)
stainless steel blender:

approx. 65 x 220 mm (e x H)
stainless steel whisk with holder:

approx. 60 x 240 mm (e x H)
mashed potatoes attachment:

approx. 90 x 225 mm (e x H)
mixing vessel:

approx. 105 x 210 mm (g x H)
chopper attachment (assembled):

approx. 140 x 180 mm (g x H)




USING THE STAINLESS STEEL BLENDER

The hand blender is perfectly suited for preparing dips, sauces, soups, mayonnaise
and baby food as well as for mixing and milkshakes.

/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops and
unplug the appliance before lifting the blending tool out of the food, laying down the
appliance or assembling/dismantling the blending tool.

Before connecting the appliance to the mains power supply, always ensure that the
appliance is assembled correctly, according to the following instructions. Do not
touch the blades of the blending tool with your hands or any obijects [i.e. hair, clo-
thes, tissue), when it is mounted and the appliance is connected fo the mains power
supply. Before pressing the ON-butfon, immerse the processing fool in the food (up
fo the half of its height at most), to avoid excessive splashing and dripping of liquids
onto the appliance.

1. Prepare your food and fill it into a sufficiently large and high-sided vessel (like the
vessel provided).

/\ WARNING: The provided vessel is not heat resistant. The max. temperature is
70 degrees. let the boiling food cool down a little bit before starting to blend.

2. Ensure, that the appliance is unplugged.

3. Place the shaft of the stainless steel blender onto the motor block and press toge-
ther until it snaps info place. There may be no gap between the motor housing
and the stainless steel blender. The blender shaft must be locked firmly and may
not wobble.

4. Immerse the sfainless steel blender info the food. Choose the speed with the vari-
able control switch. It is to be expected, that the food will splash during operati-
on. When processing hot meals, do not hold the appliance in the rising steam to
avoid condensation on the motor housing. Immediately wipe off condensate on
the motor housing. The lower part of the stainless steel blender should be always
covered with food to avoid splashing.

‘ Process food with a sufficient amount of liquid. \

5. Connect the power plug to a suitable wall power outlet.

6. Hold on fo the vessel with one hand and press the ON-button fo start the motor.
Slowly circle the blender during operation. Hold the hand blender upright in the
mixing vessel during operation fo avoid splashing.
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/\ CAUTION: Do not use the appliance in continuous operation for more than 1
minute fo avoid overheating. If processing large quantities of food, regularly inferrupt
the operation and unplug the appliance for a few minutes, allow the motor fo cool
down.

7. Blend your food to the desired quality but at least ofter 1 minute of continuous
operation release the ON-button.

8. Wait until the motor sfops, before you lift the blending tool out of the food.

Q. Always unplug the appliance immediately after operation. Lay down the appli-
ance on a stable, dry and clean surface, where it cannot fall.

/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops complete-
ly and unplug the appliance before assembling or dismantling the blending tool.

10. Release the stainless steel blender from the motor block by pressing both release-
buttons. Clean the appliance in accordance fo the instructions in chapter >Care
and cleaning<. Do not leave any food to dry on the surface of the appliance.

PROCESSING GUIDE FOR THE STAINLESS STEEL BLENDER

food max. amount max. operation preparation
hoiled potatoes 100 g 1 min. 2m

boiled onion 100 g 1 min. 2

boiled carrots 100 g 1 min. 2. m

lard 150 ¢ 1 min. /

eqg | 1 min. /

vinegar 14g 1 min.

USING THE STAINLESS STEEL WHISK

Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing sponges
and ready-mix desserts.

/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops and
unplug the appliance before liffing the whisk tool out of the food, laying down the
appliance or assembling/dismantling the whisk tool.

Before connecting the appliance to the mains power supply, always ensure that the
appliance is assembled correctly, according to the following instructions. Do not
touch the whisk tool with your hands or any obijects [i.e. hair, clothes, tissue], when
it is mounted and the appliance is connected fo the mains power supply. Before



pressing the ON-button, immerse the processing fool in the food (up to the half of ifs
height at most), to avoid excessive splashing and dripping of liquids onto the appli-
ance.

1. Prepare your food and fill it into a sufficiently large and high-sided vessel (like the
vessel provided).

WARNING: The provided vessel is not heat resistant. The max. temperature is 70
degrees. let the boiling food cool down a litlle bit before starting o blend. The whisk
holder is not dishwasher safel

2. Ensure, that the appliance is unplugged.

3. Place the shaft of the stainless steel whisk info the whisk holder. Place the whisk
holder onto the motor block and press together untfil it snaps info place. There
may be no gap between the motor housing and the stainless steel whisk. The
whisk holder must be locked firmly and may not wobble.

4. Immerse the sfainless steel whisk into the food. Choose the speed with the vari-
able control switch. It is to be expected, that the food will splash during operati-
on. When processing hot meals, do not hold the appliance in the rising steam fo
avoid condensation on the mofor housing. Immediately wipe off condensate on
the motor housing. The lower part of the stainless steel whisk should be always
covered with food to avoid splashing.

5. Connect the power plug fo a suitable wall power outlet.

Hold on fo the vessel with one hand and press the ON-button to start the motor.
Slowly circle the appliance during operation. Hold the appliance upright in the
mixing vessel during operation to avoid splashing.

CAUTION: Do not use the appliance with the stainless steel whisk in continuous ope-
ration for more than 2 minutes to avoid overheating. If processing large quantities of
food, regularly interrupt the operation and unplug the appliance for a few minutes,
allow the motor to cool down.

7. Blend your food to the desired quality but at least after 2 minutes of continuous
operation release the ON-button.

8. Wait until the motor stops, before you lift the whisk out of the food.

9. Always unplug the appliance immediately affer operation. Llay down the appli-
ance on a stable, dry and clean surface, where it cannot fall.

/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops complete-
ly and unplug the appliance before assembling or dismantling the tools.
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10. Release the stainless steel whisk form the motor block by pressing both release-
buttons. Clean the appliance in accordance to the instructions in chapter »Care
and cleaning¢. Do not leave any food to dry on the surface of the appliance.

PROCESSING GUIDE FOR THE STAINLESS STEEL WHISK

food max. amount max. operation
Egg frost 2 or 4 eqgs 2 min.

USING THE MASHED POTATOES ATTACHMENT

This aftachment is perfect for preparing mashed potatoes. It also can be used for
preparing carrot mash. Make sure fo use cooked food.

/N WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops and unplug
the appliance before liffing the mashed potatoes attachment out of the food, laying
down the appliance or assembling/dismantling the mashed potatoes attachment.

Before connecting the appliance to the mains power supply, always ensure that the
appliance is assembled correctly, according fo the following instructions. Do not
touch the whisk tool with your hands or any obijects [i.e. hair, clothes, tissue], when
it is mounted and the appliance is connected to the mains power supply. Before
pressing the ON-butfon, immerse the processing tool in the food (up fo the half of its
height at most), to avoid excessive splashing and dripping of liquids onto the appli-
ance.

1. Prepare your food and fill it info a sufficiently large and high-sided vessel (like the
vessel provided).

/N WARNING: The provided vessel is not heat resistant. The max. temperature is
70 degrees. let the boiling food cool down a litfle bit before starting to mash.

2. Ensure, that the appliance is unplugged.

3. Place the shaft of the mashed potatoes affachment onfo the motor block and
press fogether until it snaps info place. There may be no gap between the motor
housing and the mashed potatoes attachment. The mashed potatoes attachment
must be locked firmly and may not wobble.

4. Immerse the mashed pofatoes attachment info the food. Choose the speed with
the variable control switch. It is to be expected, that the food will splash during
operation. VWhen processing hot meals, do net hold the appliance in the rising
steam fo avoid condensation on the motfor housing. Immediately wipe off con-
densate on the motor housing. The lower part of the mashed potatoes attachment
should be always covered with food to avoid splashing.



‘ Process food with a sufficient amount of liquid. \

5. Connect the power plug to a suitable wall power outlet.

6. Hold on fo the vessel with one hand and press the ON-button fo start the motor.
Slowly circle the appliance during operation. Hold the appliance upright in the
mixing vessel during operation to avoid splashing.

Caution: Do not use the appliance in continuous operation for more than 1 minute
fo avoid overheating. If processing large quantities of food, regularly interrupt the
operation and unplug the appliance for a few minutes, allow the motor to cool down.

7. Blend your food to the desired quality but at least affer T minutes of continuous
operation release the ON-button.

8. Wait until the motor stops, before you lift the mashed potatoes attachment out of

the food.

9. Always unplug the appliance immediately after operation. Lay down the appli-
ance on a stable, dry and clean surface, where it cannot fall.

/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops complete-
ly and unplug the appliance before assembling or dismantling the tools.

10. Release the mashed potatoes attachment from the motor block by pressing both
release-buttons. Clean the appliance according to the instructions in chaopter
»Care and cleaning. Do net leave any food to dry on the surface of the appli-
ance.

PROCESSING GUIDE FOR THE MASHED POTATOES ATTACHMENT

food max. amount max. operation | preparation
hoiled potatoes 500 g 30 sec. 2
boiled carrots 500 ¢ 30 sec. 2 m

USING THE CHOPPER ATTACHMENT

Chopper is perfectly suited for hard food, such as chopping meat, cheese, onion,
herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

Don't chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg, coffee beans and
grains.
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/\ WARNING: Always release the ON-butfon, wait until the motor stops and
unplug the appliance before opening the chopper and taking out the food, laying
down the appliance or assembling/dismantling the mini-chopper.

Before connecting the appliance to the mains power supply, always ensure that the
appliance is assembled correctly, according to the following instructions. Do not
touch the blade of the chopper with your hands or any obijects (i.e. hair, clothes, tis-
sue, when it is mounted and the appliance is connected to the mains power supply.

1. Prepare your food.

/\ WARNING: The chopper vessel is not heat resistant. The max. temperature is
70 degrees. let the boiling food cool down a litile bit before filling it into the vessel.

2. Ensure, that the appliance is unplugged.

/\ WARNING: The blade of the chopper is very sharp. Do not touch the blades.
Always handle the tools by the shaft.

3. Place the blade of the chopper on the centre pin of the vessel. Than tum it clock-
wise fo lock it into place. Always place the chopper vessel on the non-sliprubber
base to avoid injuries.

4. Place the prepared food into the chopper and place the lid onto the vessel. Fill
the vessel only up to the 500 ml mark. Place the shaft of the chopper onto the
motor block and press together unfil it snaps info place. There may be no gap
between the motor housing and the chopper. The blender shaft must be locked
firmly and may not wobble.

5. Choose the speed with the variable control switch.
6. Connect the power plug to a suitable wall power outlet.

7. Hold on fo the chopper vessel with one hand and press the ON-button fo sfart
the motor.

/\ CAUTION: Do not use the appliance with the chopper attachment in confinuo-
us operation for more than 1 minute to avoid overheating. If processing large quan-
fities of food, regularly interrupt the operation and unplug the appliance for a few
minutes, allow the motor to cool down.

8. Chop your food fo the desired quality, but at least affer 1 minute of continuous
operation release the ON-button.

Q. Wait until the motor stops. Always unplug the appliance immediately ofter ope-
ration or before assembling/disassembling the tools. By pressing both release-
butfons remove the motor block from the chopper attachment and place the motor
block on a suitable surface, where it cannot fall.



/\ WARNING: Always release the ON-button, wait until the motor stops complete-
ly and unplug the appliance before assembling or dismantling the tools.

10. Clean the appliance in accordance to the instructions in chapter >Care and clea-
ning<. Do not leave any food to dry on the surface of the appliance.

PROCESSING GUIDE FOR THE CHOPPER ATTACHMENT:

food max. amount max. operation
meat 250 g 8 sec
herbs 50¢ 8 sec
nuts 100 g 8 sec
cheese 100 g 5 sec
bread 80 g 5 sec
onions 150 g 8 sec
biscuits 150 ¢ 6 sec

soft fruit 200 g 6 sec
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CARE AND CLEANING

/\ WARNING: To avoid injury fo persons and damage, always release the ON-
button, wait for the motor to stop completely and unplug the appliance immediately
after operation and before laying down, dismantling or cleaning the appliance. With
the appliance connected to the power supply, de net touch the assembled tool with
your hands or any objects.

The blades are very sharp. Do not touch the blades. Always handle the tools by
the shaft.

DO NOT clean the motor block, the stainless steel blender, the whisk holder, the chop-
per lid or the power cord in an automatic dishwasher. Do not immerse these parts in
any liquids or spill any liquids on it. Always wipe off spilled liquids immediately. Do
not pour or drip any liquids on the motor housing or power cord. Do not place the
appliance on wet or damp surfaces. When liquids are spilled on the motor housing,
immediately unplug the appliance and dry the motor housing to avoid risk of electric
shock or fire. Always handle with care and without violence.

/\ CAUTION: Do not use abrasive cleaners, cleaning pads, corrosive chemicals
(disinfectants, bleach) or any sharp or hard objects (i.e. metal scouring pads) for clea-
ning, for this could damage the surfaces.

After processing very salty ingredients clean the appliance immediately to avoid
stains and damage.

Carefully clean the appliance and the vessel with a damp sponge or cloth and warm
soapy water. Soak stubborn residues on the processing tools in warm dish-water for
ca. 10 minutes and then remove the residues with a soft washing brush.

1. Always release the ON-button, wait for the motor to stop completely and unplug
the appliance from the power outlet before cleaning.

/\ CAUTION: Always handle with care and without violence. To disassemble the
processing tools, press both release-buttons to release the lock.

2. Remove the used tool by pressing with one hand both release-buttons and gra-
sping the shaft of the used tool with the other hand. Then remove the processing
tool. Clear the leftover food with a plastic or wooden spoon, pay attention not
fo scrafch the vessel to avoid damage.

3. Clean the processing fools with a soft nylon washing brush and warm dish-water.
Rinse the processing tools thoroughly under running water. Pay affention to the
blades to avoid injuries. Soak stubborn residues in warm dish-water for ca. 10
minutes before cleaning.



When processing strongly coloured food, colour change may occur on the plastic
parts of the appliance. Wipe these parts with vegetable oil before cleaning these.
The vessel may turn milky and dull over time. This will not affect the functions of the
appliance.

4. Wipe the motor block and power cord with a damp soft cloth. Take care not to
spill or drip water or any other liquids on the motor housing.

5. Thoroughly dry the motor block and all parts of the appliance. Possibly leave the
appliance to airdry before assembling the appliance. Pay attention that all parts are
out of reach for children.

The stainless steel whisk (not the whisk holder), the blade for the chopper and the
chopper [not the chopper lid), the mixing vessel and both non-sliprubber bases can
be cleaned in the dishwasher.
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STORAGE

Always clean the appliance before storing (see >Care and cleaning:). Ensure to store
the appliance where it is clean, dry and safe from frost, direct sunlight and inadmis-
sible strain (mechanical or electric shock, heat, moisture) and where it is out of reach
of young children. Place the appliance on a clean and stable surface, where it can
not fall. Do not place any hard or heavy objects on the appliance. You may wind
the power cord loosely around the motor housing.

To avoid touching the blades unintentionally, it is good advice fo store the blade of
the chopper in the chopper closed with the lid.

NOTES FOR DISPOSAL

Dispose of the appliance and packaging must be effected in accordance
with the corresponding local regulations and requirements for electrical appli-
ances and packaging. Please contact your local disposal company. Do not
dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate
collection facilities. Contact your local government for information regarding the coll-
ection systems available. If electrical appliances are disposed of in landfills, dumps,
or refuse incineration, hazardous substances can leak into the groundwater or can
be emitted info air, thus getting into the food chain, and damaging your health and
wellbeing. When replacing old appliances with new once, the retailer is legally
obligated to take back your old appliance for disposal at least for free of charge.

INFORMATION AND SERVICE

Please check www.gastroback.de for further information. For technical support,
please contact Gastroback Customer Care Center by phone: +49 (0}4165/22
250 or email info@gastroback.de.



WARRANTY

We guarantee that all our products are free of defects at the time of purchase. Any
demonstrable manufacturing or material defects will be to the exclusion of any fur
ther claim and within 2 years after purchasing the appliance free of charge repaired
or substituted. There is no Warranty claim of the purchaser if the damage or defect
of the appliance is caused by inappropriate treatment, over loading or installation
mistakes. The Warranty claim expires if there is any fechnical interference of a third
party without a written agreement. The purchaser has to present the sales slip in asser-
tion-ofclaim and has to bear all charges of costs and risk of the fransport.

Customers from Germany and Austria: For repair and service, please send
Gastroback products to the following address: Gasfroback GmbH,
Gewerbestr. 20, D-21279 Hollenstedt, Germany.

Customers from other countries: Please contact your dealer.

Please agree that we cannot bear the charge of receipt. Submission of appliances:
Please ensure packing the appliance ready for shipment without accessories. Add the
sales slip and a short fault description. The processing time after receipt of the defec-
tive appliance will be approx. 2 weeks; we will inform you automatically. After the
warranty period, please send defective appliances fo the given address. You will get
a free quotation and, thereafter, can decide, whether we shall repair the appliance
fo the costs possibly accrued, send back the defective appliance for free of charge,
or dispose of the appliance for free of charge.

The appliance is intended for household use only and NOT suited for commercial usa-
ge. Do not attempt to use this appliance in any other way or for any other purpose
than the intended use, described in these instructions. Any other use is regarded as
unintended use or misuse, and can cause severe injuries or damage. There is no war-
ranty claim of the purchaser if any injuries or damages are caused by unintended use.
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