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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente
Allgemeine Hinweise
Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét..............
BestimmungsgeméRer Gebrauch.....
Auspacken des Gerates
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang ..............
Anwendungshinweise
Standort
Anschlusswert.....
Elektrischer Anschluss....
Gerét ein-/ausschalten...........
Standby (Bereitschaftszustand)..
Tasten und Regler am Bedienfeld ...
Automatikprogramme..............
Anderung der Temperatur...
Anderung der Zeit ...
Programm starten.......
Vor der ersten Benutzung................
Verwendung des Entnahmewerkzeugs...
Vorbereitung des Fleisches..............
Grillen bei hoher Temperatur ..
Nachgaren
Gratiniertes, Pizza, Gemise, Brot
Benutzung des Gerétes
Betrieb beenden
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Reinigung

Aufbewahrung
Technische Daten
Hinweis zur Richtlinienkonformitét
Garantie

Entsorgung

Gehduse
Innenflache
Grillrost und Fettauffangschale...........c.ccocnvinniincins

GarantiebedingUNGeN ..o
GarantieabWiCKIUNG ........ccevvrerreeineereeeseeseenieees

Bedeutung des Symbols ,Mlltonne*..............ccocvurneunnce "

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Geréat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

den Netzstecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Netzstecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder
bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der be-

ruhrbaren Oberflache sehr hoch sein.

* Fassen Sie deshalb das Gerat nur am Bedienfeld an. Benutzen
Sie feuerfeste Ofenhandschuhe, wenn Sie Zubehor einschieben
oder entnehmen!

« Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs,
sondern warten Sie, bis die Ventilatoren das Gerat abgekuhlt
haben. Ziehen Sie anschlieffend den Netzstecker.

+ Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht. Sehr trockenes Brot
kann im Inneren des Gerates Feuer fangen!

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, hitzebestandige Flache!

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30 cm) zu
leicht entzUndlichen Gegenstanden wie Mdbel, Vorhange, etc.!
Stellen Sie das Gerat auf keinen Fall in einen Schrank!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

* Decken Sie die Lufteinlass- und die Luftaustrittsdffnungen nicht
ab, um eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Achten Sie darauf, dass die Nahrungsmittel niemals mit dem
Heizelement in Berlihrung kommen.

+ Lassen Sie das Entnahmewerkzeug niemals im Grillrost stecken,
da sich dieses sonst stark erhitzt.

« Beflillen Sie die Fettauffangschale immer mit Wasser, um ein Ent-
ztinden von aufgefangenem Fett zu vermeiden.

5
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* Fette und Ole kdnnen sich bei nicht bestimmungsgemaRem Ge-
brauch entziinden. Ersticken Sie die Flammen mit einem feuch-
ten Tuch!

+ Achten Sie wahrend der Benutzung darauf, dass das Netzkabel
nicht in Kontakt mit heien Teilen des Gerates kommt.

* Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

+ Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden ha-
ben.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.
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BestimmungsgeméRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Grillen und Uberbacken von festen
Nahrungsmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf
nur dafiir verwendet werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Sie diirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke ein-
setzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstdndig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Geréat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

Ubersicht der Bedienelemente/

Lieferumfang

1 Luftaustritts6ffnungen
2 Gehduse
3 Ein-/Ausschalter (1/0)
4 Drehregler / Taste START/STOP (Start/Stopp)
5 Taste TEMP (Temperatur)
6 Taste TIME (Zeit)
7 Display
8 Fettauffangschale
9  Girillrost
Ohne Abbildung:
Entnahmewerkzeug

Anwendungshinweise
Standort
+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und

hitzebestandige Flache.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heifen Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

EBG3760_IM

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1600 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A
Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+ Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes ibereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

2. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Gerat ein-/ausschalten

Den Ein-/Ausschalter finden Sie auf der Riickseite des
Gerétes:

O = ausgeschaltet
I = eingeschaltet

Wenn Sie das Gerat einschalten, ertdnt ein Signal und der
Ventilator schaltet sich fiir ca. 3 Sekunden ein. Im Display
leuchtet , - - -* neben der Taste TEMP und , 77 neben
der Taste TIME. AuRerdem leuchten alle Kontrollleuchten
kurz auf.

Standby (Bereitschaftszustand)

1 HINWEIS:
Das Gerat befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
der Netzstecker eingesteckt ist, der Schalter auf Position |
steht und das Display nicht leuchtet.
+ Das Gerat wechselt in den Bereitschaftszustand, wenn
ca. 3 Minuten kein Tastendruck erfolgt.
+ Den Standby-Betrieb beenden Sie, indem Sie eine Taste
drticken oder den Drehregler bedienen.

Tasten und Regler am Bedienfeld

+ Beiden Tasten TEMP und TIME am Gerét handelt es
sich um Touch-Tasten. Beriihren Sie die Tasten leicht
mit einem Finger, um die Funktion auszufiihren. Jeder
Tastendruck wird mit einem Signalton bestatigt.

+ Der Drehregler hat eine Doppelfunktion.
Drehen:
- Auswahl der Automatikprogramme
- Anderung der Temperatur oder der Zeit
Driicken:
- Starten und Stoppen der Programme

11.02.20
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Automatikprogramme

Wahlen Sie mit dem Drehregler ein Automatikprogramm
aus. Die jeweilige Kontrollleuchte zeigt das ausgewahlte
Programm an.

Modus Voreingestt_ellte Vore_in_gest_ellte
Temperaturin °C |  Zeit in Min.

QD (Entrecdte) 850 3

Q (Roastbeef) 850 5

& (T-Bone) 850 7

@ (Filet) 800 4

&2 (Hahnchen) 850 4

REST (Nachgaren) 300 5

i HINwEIS:

+ Hierbei handelt es sich lediglich um Richtwerte. Die
Zeit und Temperatur konnen je nach GréRe und Ge-
wicht langer und hoher bzw. kiirzer und niedriger sein.

+ Sie konnen die voreingestellte Temperatur und Zeit der
Automatikprogramme verandern. Bei dem Programm
,REST" ist dies jedoch nicht méglich.

+ Drehen Sie das Fleisch nach der Hélfte der Zeit um.

Anderung der Temperatur

Driicken Sie die Taste TEMP. Die Temperatur blinkt fiir ca.
3 Sekunden. Stellen Sie in dieser Zeit die Temperatur mit
dem Drehregler ein.

Anderung der Zeit

Driicken Sie die Taste TIME. Die Temperatur blinkt fiir ca.
3 Sekunden. Stellen Sie in dieser Zeit die Garzeit mit dem
Drehregler ein.

Programm starten
Driicken Sie den Drehregler, um das Programm zu starten.

Vor der ersten Benutzung
+ Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um

diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 10 Minu-

ten lang ohne Inhalt.

i HINwESS:

Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei diesem
Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-
liftung.

* /A WARNUNG:
Lassen Sie das Geréat abkihlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie den Innenraum des Gerates aus und rei-
nigen Sie das Zubehér, bevor sie das Gerat benutzen.

EBG3760_IM

Verwendung des Entnahmewerkzeugs

/\ WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Alle zuganglichen Teile werden wahrend des Betriebs und
danach sehr heil® sein. Benutzen Sie feuerfeste Ofen-
handschuhe!

Vorbereitung des Fleisches

/\ ACHTUNG:

+ Wiirzen Sie das Fleisch immer erst nach dem Grill-
vorgang.

+ Verwenden Sie keine Marinaden, da sie zu schnell
verbrennen.

+ Bestreichen Sie das Fleisch nicht mit O, Butter oder
Schmalz. Dies wiirde zu einer starken Rauchentwick-
lung fiihren.

Das Fleisch gelingt am besten, wenn es zuvor sous-vide
gegart wurde.
Fleisch mit viel Fett wird saftiger.

Grillen bei hoher Temperatur

Legen Sie das Fleisch auf ein nicht vorgeheiztes Grill-
rost. Fir eine gleichmaRig verteilte Kruste legen Sie das
Fleisch auf den markierten Bereich des Girillrosts.
Setzen Sie das Grillrost mit Hilfe des Entnahmewerk-
zeuges in einen oberen Einschub.

Nutzen Sie den oberen Einschubbereich nur zum An-
braten.

Setzen Sie immer die Fettauffangschale ein. Schieben
Sie diese unter den untersten Einschub.

Die Grilizeit pro Seite darf nicht zu lange sein, da sonst
die Gefahr besteht, dass das Fleisch aufgrund der hohen
Temperaturen verbrennt.

Dunkles und wenig reflektierendes Fleisch erhitzt sich
schneller, als helles Fleisch.

Die Grilldauer ist auch abhéngig von der Art, der Reife
und der Dicke des Fleisches.

Behalten Sie das Fleisch die ganze Zeit im Auge, um ein
Verbrennen zu vermeiden.

Entnehmen Sie das Grillrost zum Wenden des Fleischs
immer vollstandig. Um ein AusflieBen des Garsaftes

zu vermeiden, nutzen Sie dafiir eine Zange und keine
spitzen Gegenstande.
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Nachgaren

+ Lassen Sie das Fleisch mit dem Programm ,REST* auf
niedriger Temperatur ziehen. Schieben Sie das Grillrost
dafiir in einen unteren Einschub.

+ Wann das Grillgut gar ist, erkennen Sie an dessen
Kerntemperatur. Wir empfehlen den Einsatz eines Bra-
tenthermometers. Mit ihm kann die Kerntemperatur des
Fleisches uberwacht werden.

Gratiniertes, Pizza, Gemiise, Brot
Benutzen Sie hierfiir nur den untersten Einschub.

Benutzung des Gerétes

i HINWEIS:

+ Der Countdown startet erst, wenn das Gerat auf die
eingestellte Temperatur aufgeheizt wurde. Beachten
Sie, dass die Nahrungsmittel erst bei Erreichen der
Temperatur eingesetzt werden sollen.

+ Wichtiger Hinweis zum keramischen Heizelement:
Das keramische Heizelement weist wéhrend des
Heizbetriebes mittig eine sichtbare dunkle Stelle auf.
Konstruktionsbedingt kdnnen an dieser Stelle keine
Heizdrahte verlegt werden. Hierbei handelt es sich
nicht um einen Mangel.

1. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter auf der Riickseite des
Gerates auf Position I.

2. Wahlen Sie mit dem Drehregler ein Automatikprogramm
aus.

3. Starten Sie das Programm, indem Sie den Drehregler
driicken.

i HINwESS:

+ Das Gerat zeigt die aktuelle Temperatur im Display.

+ Ist die eingestellte Temperatur erreicht, ertnt ein
Signal und der Countdown startet.

4. Befiillen Sie die Fettauffangschale mit Wasser. Schieben

Sie diese unter den untersten Einschub.

5. Beachten Sie die Markierungen auf dem Grillrost. Legen
Sie die Nahrungsmittel mittig auf den markierten Bereich
des Girillrosts.

i HINWEIS:

Wenn die Nahrungsmittel nicht in dem markierten Be-
reich aufgelegt werden, befinden sich diese nicht unter
dem Heizelement. Somit kann kein optimales Ergebnis
erzielt werden.

6. Setzen Sie das Grillrost mit Hilfe des Entnahmewerk-
zeugs in einen Einschub ein.

7. Beobachten Sie den Grillvorgang und wenden Sie die
Nahrungsmittel bei Bedarf.

Betrieb beenden
Es gibt zwei Mdglichkeiten, den Betrieb zu beenden:

+ Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der Zeit automatisch

aus.
+ Sie driicken den Drehregler, um das Programm zu
beenden.

Ein Signalton bestatigt das Ende des Programms.

/\ ACHTUNG:

Nach Ende des Betriebs laufen die Ventilatoren weiter,
um das Gerat abzukiihlen. Trennen Sie das Gerat wah-
rend dieser Zeit nicht vom Stromnetz!

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

+ Seien Sie beim Entfernen des Grillrosts vorsichtig!

+ Lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie die Fettauf-
fangschale entnehmen.

1. Entnehmen Sie das Grillrost mit Hilfe des Entnahme-
werkzeugs. Legen Sie das Grillrost nur auf einer hitze-
besténdigen Flache ab!

2. Ziehen Sie die Fettauffangschale heraus.

3. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter auf der Riickseite des
Gerates auf Position O.

i HINWEIS:

+ Die Edelstahlfldche der Geréatefront kann sich durch
die hohen Temperaturen verfarben. Zusétzlich konnen
sich Fettspritzer ablagern.

+ Reinigen Sie das Gerat, nachdem es sich abgekihlt
hat, zeitnah. So vermeiden Sie ein ,Einbrennen*” dieser
Fettreste.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Warten Sie, bis die Ventilatoren das Gerat abgekuhlt haben.
Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-

hen Sie den Netzstecker.

EBG3760_IM
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/A WARNUNG:

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch!

i HINWEIS:

Wenn Sie den Grill nach jedem Betrieb fiir ca. 15 Minuten
ohne Grillgut mit maximaler Hitze brennen lassen, werden
Ablagerungen fast vollstandig weggebrannt.

Gehéuse

Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur
einfeuchtes Spultuch mit ein wenig Handspuimittel.

Innenflache

1. Reinigen Sie die Flache griindlich mit starker, heiler
Seifenlauge.

2. Wischen Sie mit Wasser nach und lassen Sie die Flache
trocknen.

Grillrost und Fettauffangschale

+ Reinigen Sie diese Teile im heilen Spulwasser unter
Zusatz von etwas Spulmittel. Fir hartnackige Ver-
schmutzungen kénnen Sie auch eine Nylonbiirste zur
Hilfe nehmen.

+ Trocknen Sie die Teile danach gut ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben und lassen Sie
es vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

Schutzklasse: ..
Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklért der Hersteller, dass sich das Gerat
EBG 3760 in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

Européische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantie

Garantiebedingungen

1.

Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen sind der

Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls

im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-

barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die

auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.
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6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewéhrleistungsrechte (Nacherfillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Geréat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Moglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail Ubermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen Problemlésungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
glinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

I ocben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

m
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.ouueniennae 3
Algemene opmerkingen 12
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat ........ 13
Beoogd gebruik 15
Uitpakken van het apparaat 15
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de levering 15

Opmerkingen voor het gebruik....

Aansluitwaarde.... .
Elektrische aansluiting ........ .15
Het apparaat in-/ uitschakelen
Standby (Stand-by modus).....
Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel...
Automatische functies .

De temperatuur veranderen .16
De tijd veranderen............... .16
Het programma starten... .16
Alvorens ingebruikname.......... .16

Gebruik van het verwijderhulpstuk...
Voorbereiding van vlees..............
Grillen bij hogere temperaturen ..
Sudderen..........c.coenerineniinn:
Gratin, pizza, groenten, brood.....
Gebruik van het apparaat
Einde van de Werking..........c.cocmeeneeernsriineineinninns
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Reiniging

Behuizing

Binnenkant

Grillrooster en opvangbak voor Vet............cccceeeeenns 18
Opslaan 18
Technische gegevens 18
Verwijdering 18

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”................... 18

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!
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Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het
product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Gevaar op brandwonden!

De toegankelijke oppervlakken kunnen tijdens en na de werking

erg heet worden.

+ Raak het apparaat daarom alleen aan bij het bedieningspaneel.
Gebruik hittebestendige ovenhandschoenen bij het plaatsen of
verwijderen van accessoires!

« Draag of til het apparaat niet tijdens het gebruik, maar wacht
tot de ventilatoren het apparaat hebben afgekoeld. Haal dan de
stekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat alleen onder toezicht van volwassenen gebrui-
ken. Erg droog brood kan vlam vatten in het apparaat!

* Plaats het apparaat op een hittebestendig opperviak!

* Houd voldoende afstand (30 cm) van licht ontvlambare voorwer-
pen, zoals meubels, gordijnen, enz.! Plaats het apparaat nooit in
een kast!

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

* Dek de luchtinlaat en de -uitlaat openingen niet af om voldoende
luchtcirculatie te garanderen.

+ Zet niets bovenop het apparaat.

* Het voedsel mag nooit in contact komen met het verwarmingsele-
ment.

+ Laat nooit het verwijderhulpstuk in het grilrooster zitten, anders
wordt dit erg heet.
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* Vul de vetopvangbak altijd met water om te voorkomen dat het
opgevangen vet in brand vliegt.

* Vet en olie kan ontbranden bij onjuist gebruik. Smoor in dat geval
de vlammen met een vochtige doek!

« Zorg ervoor dat de voedingskabel geen hete onderdelen van het
apparaat aanraakt wanneer werkzaam.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen
houden.

+ Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke en geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzingen
met betrekking tot het veilige gebruik, en mits zij de gevaren die
gepaard gaan met het gebruik van een dergelijk apparaat begrij-
pen.

/\ LET OP:

Dit apparaat mag niet in water ondergedompeld worden tijdens
het reinigen. Let op de voorschriften die we voor u hebben opge-
nomen in het hoofdstuk “Reiniging”.
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Beoogd gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor grillen (barbecues) en bakken
van toppings van vast voedsel.

Het is exclusief bedoeld voor dit doel en mag alleen op de
juiste wijze gebruikt worden.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven staat in
deze gebruikershandleiding.

U mag het apparaat niet voor commerciéle doeleinden
gebruiken.

Gebruik voor enige andere toepassing wordt als onjuist
beschouwd en kan resulteren tot beschadigingen van uw
eigendommen of verwondingen.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onbeoogd gebruik.

Uitpakken van het apparaat

1. Haal het apparaat uit zijn verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals plastic folie,
opvulmateriaal, kabelbinders en kartonnen verpakking.

3. Controleer de inhoud op eventueel ontbrekende onder-
delen.

4. Als de inhoud van de verpakking niet compleet is of
wanneer beschadingen worden geconstateerd, het
apparaat niet gebruiken. Breng het apparaat terug naar
de leverancier.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Luchtuitiaat openingen
2 Behuizing
3 Aan/uit schakelaar (1/0)
4 Bedieningsknop / START/STOP toets (start/stop)
5 TEMP toets (temperatuur)
6 TIME toets (tijd)
7 Display
8 Opvangbak voor vet
9 Grillrooster
Geen afbeelding:
Verwijderhulpstuk
Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Zethet apparaat op een niet-gladde, vlakke en hittebe-

stendige ondergrond.

+ Zorg dat het apparaat en het netsnoer nooit op een heet
oppervlak of in de buurt van hittebronnen (fornuis, oven)
terecht komen.
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Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1600 W op-
nemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het raadzaam,

te voorzien in een gescheiden toevoer met een zekering via

een 16 A veiligheidsschakelaar voor huishoudelijk gebruik.

/\ LETOP: Overbelasting!

+ Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5mm? hebben.

+ Gebruik geen meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Elektrische aansluiting

1. Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, controleer

of de te gebruiken netspanning overeenkomt met die

van het apparaat. U vindt de benodigde informatie op het

typeplaatje.
2. Sluit het apparaat aan op een correct geaard stopcon-
tact.

Het apparaat in-/uitschakelen

De aan/uit schakelaar bevindt zich aan de achterkant van
het apparaat:

0 = uitgeschakeld
I = ingeschakeld

Wanneer u het apparaat inschakelt, klinkt er een signaal
en de ventilator gaat ongeveer 3 seconden draaien. Het
display geeft vervolgens “- - -” naast de TEMP toets en
“[H100" naast de TIME toets weer. Bovendien gaan alle
indicatorlampjes kort branden.

Standby (Stand-by modus)

1 OPMERKING:

Het apparaat staat in de stand-by modus als de stekker
in het stopcontact is gestoken, de schakelaar op stand |l
staat en het scherm niet aan is.

+ Als er gedurende ongeveer 3 minuten geen toetsen
worden ingedrukt, schakelt het apparaat automatisch in
stand-by modus.

+ U kunt de stand-by modus afsluiten door een toets in te
drukken of de bedieningsknop te gebruiken.

Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel

+ De toetsen TEMP en TIME op het apparaat zijn aanraak-
toetsen. Raak de toetsen licht aan met een vinger om de

functie uit te voeren. Wanneer een toets wordt ingedrukt,
wordt dit bevestigd door een pieptoon.
+ De bedieningsknop heeft twee verschillende functies.
Draaien:
- Selectie van de automatische programma’s
- Wijzigen van temperatuur of tijd
Indrukken:
- Starten en stoppen van de programma’s

15
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Automatische functies

Gebruik de bedieningsknop om een automatisch
programma te selecteren. Het corresponderende indica-
tielampje geeft het geselecteerde programma aan.

O ke R
in min.
QD (Entrecdte) 850 3
< (Rosbief) 850 5
& (T-bone) 850 7
& (Varkenshaas) 800 4
2 (Kip) 850 4
REST (Sudderen) 300 5

i OPMERKING:

+ Deze zullen worden beschouwd als richtwaarden. Af-
hankelijk van de grootte en het gewicht kan de tijd en
temperatuur langer en hoger of korter of lager zijn.

* U kunt de vooraf ingestelde temperatuur en tijd van de
automatische programma’s naar wens wijzigen. Echter
is dit niet mogelijk bij het “REST” programma.

+ Draai halverwege de bereidingstijd het viees om.

De temperatuur veranderen

Druk op de TEMP toets. Het temperatuur scherm begint te
knipperen gedurende ongeveer 3 seconden. Gedurende
deze tijd gebruikt u de bedieningsknop om de temperatuur
in te stellen.

De tijd veranderen
Druk op de TIME toets. Het tijd scherm begint te knipperen
gedurende ongeveer 3 seconden. Gedurende deze tijd ge-

bruikt u de bedieningsknop om de bereidingstijd in te stellen.

Het programma starten
Druk op de bedieningsknop om het programma te starten.

Alvorens ingebruikname

+ Het verwarmingselement heeft een beschermende
laag. Zet het apparaat ongeveer 10 minuten aan zonder
voedsel om dit te verwijderen.

i OPMERKING:
Lichte rook- en stankontwikkeling zijn bij deze proce-
dure normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.

* /N WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoon-
maakt!
- Trek de netstekker uit de contactdoos.
- Veeg de binnenkant van het apparaat af en reinig de
accessoires voor gebruik.
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Gebruik van het verwijderhulpstuk

/N WAARSCHUWING: Gevaar op brandwonden!
Alle toegankelijke onderdelen worden erg heet tijdens het
gebruik en daarna. Gebruik hittebestendige ovenhand-
schoenen!

Voorbereiding van viees

/\ LETOP:

+ Kruid het vlees altijd na het grillen.

+ Gebruik geen marinades omdat deze te snel verbran-
den.

+  Wriff het vlees niet in met olie, boter of vet. Dit geeft
te veel rook.

+ Hetis het best om het vlees eerst sous-vide te garen.
+ Vlees dat veel vet bevat is malser.

Grillen bij hogere temperaturen

+ Leg het vlees op een rooster dat niet is voorverwarmd.
Voor een gelijkmatige korst legt u het viees op het ge-
markeerde deel van het grilrooster.

+ Gebruik de verwijderhulpstuk om het rooster in een van
de bovenste sleuven te schuiven.

+ Gebruik alleen de bovenste sleuven voor roosteren.

+ Gebruik altijd de vetopvangbak. Schuif dit onder de
onderste geleiderail.

+ De grilltijd per zijde mag niet te lang zijn, omdat het vlees
kan verbranden door de hoge temperaturen.

+ Donker, minder reflecterend viees warmt sneller op dan

wit vlees.

De grilltijd is afhankelijk van het soort, de leeftijd en de

dikte van het vlees.

+ Houd het vlees de hele tijd in de gaten om verbranding

te voorkomen.

Verwijder altijd het rooster volledig wanneer u het

vlees draait. Om te voorkomen dat er sappen uit het

vlees lopen, gebruikt u een tang in plaats van scherpe

voorwerpen.

Sudderen

+ Stel het “REST” programma in en laat het viees op een
lage temperatuur sudderen. Om dit te doen schuift u het
grilrooster in een van de onderste geleiderails.

+ De binnentemperatuur van het voedsel geeft aan wan-
neer het klaar is. Wij adviseren het gebruik van een roos-
ter thermometer. Hiermee kan de binnentemperatuur van
het voedsel worden gecontroleerd.
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Gratin, pizza, groenten, brood
Gebruik hiervoor alleen de onderste geleiderail.

Gebruik van het apparaat

i OPMERKING:

+ Het aftellen begint niet voordat het apparaat is voorver-
warmd op de ingestelde temperatuur. Onthoud dat het
voedsel pas geplaatst mag worden als de ingestelde
temperatuur bereikt is.

+ Belangrijke opmerking over het keramieken ver-
warmingselement:

Tijdens het verwarmen is er op het midden van het
keramieken verwarmingselement een donkere plek te
zien. Door het ontwerp kunnen er geen verwarmings-
draden langs deze plek geleid worden. Dit is geen
defect.

1. Zet de aan/uit schakelaar op de achterkant van het
apparaat op stand I.

2. Gebruik de bedieningsknop om een automatisch pro-
gramma te selecteren.

3. Druk op de bedieningsknop om het programma te
starten.

i OPMERKING:

+ Het apparaat toont de huidige temperatuur op het
scherm.

+ Als de ingestelde temperatuur bereikt is klinkt er
een alarm en start het aftellen.

4. Vul de vetopvangbak met water. Schuif dit onder de
onderste geleiderail.

5. Let op de markeringen op het grilrooster. Leg het viees
midden op het gemarkeerde deel van het grilrooster.

1 OPMERKING:

Als het voedsel niet op het gemarkeerde deel geplaatst
wordt,ligt het niet optimaal onder het verwarmings-
element. Er zal dus geen perfect resultaat verkregen
worden.

6. Plaats het grillrooster in een geleiderail met behulp van
het verwijderhulpstuk.

7. Houd het grilproces in de gaten en draai het voedsel om
als dat nodig is.

Einde van de werking
Er zijn twee opties om de bereiding te stoppen:

+ Het apparaat wordt automatisch uitgeschakeld als de
ingestelde tijd verlopen is.

+ Druk op de bedieningsknop om het programma te
stoppen.

Een geluidssignaal is te horen om het eind van het pro-
gramma te bevestigen.

/N LETOP:

Na het einde van de handeling, blijven de ventilatoren
draaien om het apparaat af te koelen. Haal tiidens deze
periode de stekker niet uit het stopcontact!

NEDERLANDS

/\ WAARSCHUWING: Gevaar op brandwonden!

+ Wees voorzichtig bij het verwijderen van het grilrooster!

+ Laat het apparaat afkoelen alvorens u de vetopvang-
bak verwijdert.

1. Verwijder het grilrooster met behulp van het verwijder-
hulpstuk. Leg het grilrooster alleen op een hittebesten-
dige ondergrond!

2. Verwijder de vetopvangbak.

3. Zetde aan/uit schakelaar op de achterkant van het
apparaat op stand O.

i OPMERKING:

* Het roestvrijstalen oppervlak van de voorzijde van het
apparaat kan door de hoge temperaturen verkleuren.
Bovendien kunnen vetspatten zich ophopen.

+ Reinig het apparaat zodra het afgekoeld is. Op deze
manier voorkomt u “inbranden” van de vetresten.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Wacht tot de ventilatoren het apparaat hebben afgekoeld. Scha-
kel het apparaat voor de reiniging altijd uit en trek de netstekker

uit de contactdoos.

* Dompel het apparaat niet onder in water! Het kan tot elektrische

schokken of brand leiden.

EBG3760_IM
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/\ LETOP:

+ Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

+ Maak de barbecue na elk gebruik schoon!

i OPMERKING:

Als het rooster ongeveer 15 minuten op maximale warmte
blijft branden zonder voedsel dat wordt gegrild, zullen
eventuele ophopingen/afzettingen van vet bijna volledig
worden weggebrand.

Behuizing
Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een
scheutje afwasmiddel.

Binnenkant

1. Reinig het oppervlak grondig met een sterk geconcen-
treerd, heet sopje.

2. Veeg schoon met water en laat het oppervlak drogen.

Grillrooster en opvangbak voor vet

+ Reinig deze onderdelen met heet water en een afwas-
middel. Voor hardnekkige viekken kunt u ook een nylon
borstel gebruiken.

+ De onderdelen daarna goed drogen.

Opslaan

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+ Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als het voor een langere periode niet wordt
gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en
droge plaats buiten het bereik van kinderen.

Technische gegevens

EBG 3760

Spanningstoevoer. .230V~, 50/60Hz
OpgenomEN VEIMOGEN: ........vvurerrermresseeserssresnesanees 1600W
Beschermingsklasse: ... 1
Nettogewicht: ...... ong. 4,5kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,

zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de
laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I Verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande................... 3
Notes générales 19
Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil............ 20
Utilisation prévue 22
Déballer I'appareil 22
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de livraison 22
Notes d’utilisation 22
Emplacement 22
Puissance électrique. .22

Connexion électrique ....
Allumer/ éteindre 'appareil ..
Standby (Mode veille)
Boutons et commandes du tableau de commande.......22
Fonctions automatiques........... .23
Changement de température
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Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-

mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et

non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en
cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-

lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter

I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation

réguliérement en vue d'éventuels signes d’endom-

magements. Lorsqu’un endommagement est détecté,

I'appareil ne doit plus étre utilisé.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,

polystyreéne) a leur portée.

/N\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !
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Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Vous trouverez le symbole suivant accompagné d'un avertissement
sur le produit :

if AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !

La température des surfaces accessibles devient trés chaude

pendant et apres utilisation.

« Par conséquent, ne touchez 'appareil qu'au panneau de com-
mande. Utilisez des gants de cuisine ignifuges lors de l'insertion
ou du retrait d'accessoires !

* Ne soulevez ni ne transportez pas I'appareil pendant son fonc-
tionnement, attendez que les ventilateurs aient refroidi 'appareil
avant de le faire. Puis débranchez la fiche électrique.

« Utilisez toujours I'appareil sous surveillance. Le pain tres sec peut
prendre feu a l'intérieur de l'appareil !

* Posez toujours I'appareil sur une surface résistante a la chaleur !
» Eloignez I'appareil d’au moins 30 cm des objets facilement inflam-
mables tels que les meubles, les rideaux, etc. Ne placez jamais

I'appareil dans un placard !

* En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez
pas I'appareil sous les placards muraux.

* Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie d’air, afin
d’assurer une circulation dair suffisante.

* Ne placez aucun objet au-dessus de I'appareil.

* Veillez a ce que les aliments n’entrent jamais en contact avec
I'élément chauffant.

* Ne laissez jamais l'outil de retrait dans la grille du grill, sinon il
deviendra trés chaud.

20
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+ Remplissez toujours le bac de récupération de graisse avec de
I'eau pour éviter que la graisse recueillie ne s'enflamme.

* Les graisses et les huiles peuvent s’enflammer si elles sont mal
utilisées. Dans ce cas, étouffez les flammes a 'aide d’un chiffon
humide !

* Assurez-vous que le cordon d’alimentation ne touche pas les par-
ties chaudes de I'appareil pendant utilisation.

* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme
de commande a distance séparé.

* Ne réparez pas vous-méme |'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

+ Conservez I'appareil et son cable hors de portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui
manquent d’expériences et/ou de connaissances, s'ils sont sur-
veillés ou ont été informés sur la bonne utilisation de I'appareil et
ont compris les dangers résultant de ['utilisation.

/\ ATTENTION :

Cet appareil n'est pas congu pour étre immergé dans I'eau pen-
dant le nettoyage. Veuillez observer les instructions figurant dans
le « Nettoyage ».

FRANGAIS
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Utilisation prévue
Cet appareil est congu pour griller (barbecue) et faire gra-
tiner des garnitures a base d'aliments solides.
Il est exclusivement congu pour cet usage et doit étre utilisé
de fagon appropriée.

Il ne doit étre utilisé que de la fagon décrite dans ce manuel
d'instructions.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales.

Son utilisation & toute autre fin serait considérée comme
étant inappropriée et non conforme et pourrait engendrer
des dommages matériels et corporels.

Le fabricant n'est aucunement responsable des dégéts liés
a un usage non prévu.

Déballer 'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tout le matériel d'emballage tel que les films
plastiques, le matériel de remplissage, les colliers de
serrage et le carton.

3. Vérifiez la présence de toutes les pieces.

4. En cas de contenu d'emballage incomplet et de dom-
mages apparents, n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le
immédiatement au détaillant.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de livraison

1 Ouvertures d’expulsion de l'air

2 Boitier

3 Interrupteur marche/arrét (1/0)

4 Molette de commande / bouton START/STOP
(marche/arrét)

5 Bouton TEMP (température)

6 Bouton TIME (heure)

7 Ecran

8 Plateau de recueil de la graisse

9 Grille

Pas d'illustration :
Outil de retrait

Notes d’utilisation

Emplacement

+ Posez I'appareil sur une surface antidérapante, plate et
qui résiste a la chaleur.

+ Assurez-vous que I'appareil et le cable d'alimentation
ne soient jamais placés sur des surfaces chaudes ou
a proximité de sources de chaleur (p.ex., cuisiniere,
plaque chauffante).

22

EBG3760_IM

Puissance électrique

Au total, l'appareil peut absorber une puissance de 1600 W.
Il est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge !

+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, celles-ci
doivent avoir une section de cable de 1,5mm?au
minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

Connexion électrique

1. Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que
la tension du secteur que vous utilisez correspond a la
tension de I'appareil. Vous trouverez l'information néces-
saire sur la plaque d'identification.

2. Branchez 'appareil a une prise correctement mise a la
terre.

Allumer/éteindre I'appareil
L'interrupteur marche/arrét est situé a l'arriere de I'appareil :

0
|

Lors de la mise en marche de I'appareil, un signal sonore
retentit et le ventilateur se met en marche pendant environ
3 secondes. L'écran affiche alors « - - - » a coté du bouton
TEMP et « /L7 » a coté du bouton TIME. En outre, tous
les voyants lumineux s'allument brievement.

éteint
allumé

Standby (Mode veille)

1 NOTE:

L'appareil est en mode veille lorsque la fiche secteur est
branchée, l'interrupteur est en position I et I'écran n'est
pas allumé.

+ Sivous n’appuyez sur aucun bouton pendant environ
3 minutes, 'appareil passe automatiquement en mode
veille.

+ Vous pouvez quitter le mode veille en appuyant sur un
bouton ou en utilisant la molette de commande.

Boutons et commandes du tableau de commande

+ Les boutons TEMP et TIME de I'appareil sont de
boutons tactiles. Effleurez les boutons du doigt pour exé-
cuter la fonction. Chaque fois qu’un bouton est pressé, il
sera confirmé par un bip sonore.

+ Lamolette de commande a deux fonctions différentes.

Tourner :

- Sélection des programmes automatiques
- Changement de température ou de durée

Appuyer :
- Démarrage et arrét des programmes

11.02.20



Fonctions automatiques

Utilisez la molette pour sélectionner un programme au-
tomatique. Le témoin lumineux correspondant indique le
programme sélectionné.

e s "
QD (Entrecbte) 850 3

Q (Boeuf réti) 850 5

& (T-bone) 850 7

& (Filet) 800 4

£ (Poulet) 850 4
o | w |

i NoTE:

+ Ceux-ci doivent étre considérés comme des valeurs
indicatives. Selon la taille et le poids, le temps et la
température peuvent étre plus longs et plus hauts ou
plus courts et plus bas.

+ Vous pouvez modifier la température et la durée préré-
glées des programmes automatiques comme vous le
souhaitez. Cependant, cela n'est pas possible avec le
programme « REST ».

+ Retournez la viande a mi-cuisson.

Changement de température

Appuyez sur le bouton TEMP. L'affichage de la température
commence a clignoter pendant environ 3 secondes. Pen-
dant ce temps, utilisez la molette de commande pour régler
la température.

Changement de I'heure

Appuyez sur le bouton TIME. L'affichage de I'heure com-
mence a clignoter pendant environ 3 secondes. Pendant ce
temps, réglez la durée de cuisson a l'aide de la molette de
commande.

Démarrage du programme

Appuyez sur la molette de commande pour démarrer le
programme.

Avant premieére utilisation

+Une couche de protection se situe sur 'élément chauf-
fant. Pour I'enlever, faites fonctionner I'appareil pendant
environ 10 minutes, vide.

i NOTE:
L'émanation Iégére de fumée et d'odeurs est alors
normale. Veillez a une aération suffisante.

EBG3760_IM

* /N AVERTISSEMENT :
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer !
- Débranchez le céble de la prise de courant.

- Essuyez l'ntérieur de I'appareil et nettoyez les acces-
soires avant de ['utiliser.

Utiliser I'outil de retrait

A AVERTISSEMENT : Danger de brilure !

Toutes les pieces accessibles de I'appareil deviennent
trés chaudes pendant I'utilisation et méme aprés. Assu-
rez-vous d'abord de porter des maniques!

FRANCAIS

Préparation de la viande

/\ ATTENTION :

+ Assaisonnez toujours la viande apres l'avoir grillée.

+ Nutilisez pas de marinades. Ces dernieres brilent
trop vite.

+ Ne pas recouvrir la viande d’huile, de beurre ni de lard.
Cela produit trop de fumée.

+ Laviande est meilleure lorsqu'elle a été cuite sous vide
au préalable.
+Une viande contenant plus de gras est plus juteuse.

Griller a haute température

+ Placez la viande sur la grille qui n’a pas été pré-chauf-
fée. Placez la viande sur la partie marquée de la grille du
grill afin d’obtenir une crodte uniformément répartie.

+ Utilisez l'outil de retrait pour placer la grille sur les sup-
ports du haut.

+ Utilisez les supports du haut pour griller seulement.

+ Insérez toujours le bac de récupération de graisse.
Faites-le glisser sous I'emplacement le plus bas.

+ Ladurée de grillade ne doit pas étre trop longue, sous
risque de brdler la viande avec la haute température.

+ Laviande sombre, dont la surface refléte moins la cha-
leur cuit, plus vite que la viande blanche.

+ Ladurée de cuisson au gril dépend du type, de I'age et
de I'épaisseur de la viande.

+ Surveillez la viande sans interruption, pour éviter qu'elle
ne brle.

+ Retirez toujours la grille complétement pour retourner la
viande. Pour éviter la perte des jus de cuisson, utilisez
une pince plutét que des ustensiles pointus.
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Cuisson prolongée

+ Réglez le programme « REST » et laisser mijoter la
viande a feu doux. Pour ce faire, glissez la grille du grill
dans 'une des fentes inférieures.

+ Latempérature a coeur des aliments indique la cuisson
est terminée. Nous vous conseillons d'utiliser un thermo-
meétre a viande, qui permet de surveiller la température a
ceeur de la viande.

Gratin, pizza, légume et pain
Utilisez pour cela uniquement 'emplacement le plus bas.

Utiliser I'appareil

i NOTE:

+ Le compte a rebours ne démarre pas tant que I'ap-
pareil n’a pas été préchauffé a la température réglée.
Notez que I'aliment ne doit étre inséré que lorsque la
température réglée est atteinte.

Remarque importante concernant I'élément chauf-
fant en céramique :

En mode chauffage, 'élément chauffant en céramique
présente une tache foncée visible au centre. En raison
de sa conception, aucun fil chauffant ne peut étre
acheminé a cet endroit. Ceci n'est pas un défaut.

1. Mettez l'interrupteur marche/arrét, situé a l'arriere de
I'appareil, en position 1.

2. Utilisez la molette pour sélectionner un programme
automatique.

3. Démarrez le programme en appuyant sur la molette de
sélection.

i NoTE:

+ Lappareil affiche la température actuelle a I'écran.

+ Une fois la température réglée atteinte, une alarme
retentit et le compte a rebours commence.

4. Remplissez le bac de récupération de graisse avec de
I'eau. Faites-le glisser sous 'emplacement le plus bas.

5. Faites attention aux marquages sur la grille du grill.
Placez les aliments au centre de la zone marquée de
la grille.

i NOTE:

Lorsque I'aliment n'est pas placé dans la zone mar-
quee, son emplacement sous I'élément chauffant n'est
pas optimal. Ainsi, vous ne pourrez pas obtenir de
résultat parfait.

6. Insérez la grille du grill dans une fente & l'aide de l'outil
de retrait.

7. Respectez le processus de cuisson au grill et, si néces-
saire, retournez les aliments.

Fin de fonctionnement
Il existe deux options pour arréter I'opération :

+ L'appareil s'éteindra automatiquement une fois le temps
programmé écoulé.

+ Vous appuyez sur la molette de commande pour termi-
ner le programme.

Un signal sonore confirme la fin du programme.

/\ ATTENTION :

Ala fin du fonctionnement, les ventilateurs continuent de
fonctionner pour refroidir 'appareil. Ne débranchez pas
I'appareil du secteur pendant cette période !

A AVERTISSEMENT : Danger de brilure !

+ Faites attention lorsque vous retirez la grille du grill!

+ Laissez refroidir 'appareil avant d’enlever le bac de
récupération de graisse.

1. Retirez la grille du grill a 'aide de l'outil de retrait. Ne po-
sez la grille que sur une surface résistante a la chaleur !

2. Enlevez le bac de récupération de graisse.

3. Mettez l'interrupteur marche/arrét, situé a I'arriere de
I'appareil, en position O.

1 NOTE:

+ Lasurface en acier inoxydable sur I'avant de I'appareil
peut se décolorer sous I'action des hautes tempéra-
tures. De plus, elle peut se tacher d'éclaboussures de
graisse.

+ Nettoyez 'appareil sans attendre une fois compléte-
ment refroidi. Cela évitera de « briler » ces résidus
de graisse.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Attendez que les ventilateurs aient complétement refroidi 'appa-
reil. Toujours arréter 'appareil avant le nettoyage et débrancher

la fiche.
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/\ AVERTISSEMENT :

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Sinon, cela peut causer
un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.

+ Nettoyez le barbecue aprés chaque utilisation !

i NOTE:

Si vous laissez le grill briler a la chaleur maximale
pendant environ 15 minutes sans aliment a griller apres le
fonctionnement, toute accumulation ou dépét de graisse
sera presque compléetement brdilé.

Boitier
Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et
une goutte de détergent.

Surfaces intérieures

1. Nettoyez bien la surface avec de la mousse savonneuse
chaude trés concentrée.

2. Essuyez avec de l'eau et laissez sécher & I'air libre.

Grille et plateau de recueil de la graisse

+ Nettoyez les piéces dans de 'eau chaude en ajoutant
du liquide vaisselle. Pour les taches récalcitrantes, vous
pouvez utiliser une brosse de nylon.

+ Puis, séchez bien les pieces.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme il est décrit. Laissez complé-
tement sécher les accessoires.

+ Nous vous recommandons de conserver I'appareil dans
son emballage d'origine s'il ne doit pas étre utilisé pen-
dant de longues périodes.

+ Conservez toujours I'appareil hors de portée des enfants
et dans un endroit sec et bien aéré.

EBG3760_IM

Données techniques
Modéle : ...... EBG 3760
Alimentation : .. 230V~, 50/60Hz
Consommation : ..1600W
Classe de Protection : ...........cuwweeerereeneerrieneerreseereseeseens I
Poids net:..... ..env. 4,5kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon
les derniers réglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageéres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I <lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

25

11.02.20

FRANGAIS



ESPANOL

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:

Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de Manejo .........c..couenieunns
Notas generales 26
Consejos de seguridad especiales para este aparato...27
Uso para el que esta destinado 28
Desembalaje del aparato. 28
Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega 29
Notas de uso 29

UDICACIAN. ...t 29

Consumo nominal
Conexion eléctrica.....
Cambiar el aparato de encendido/apagado
Standby (Modo de espera) .........c.ccccuuue.
Botones y controles del panel de control.
Funciones autométicas
Cambiar la temperatura
Cambiar el tiempo.....
Iniciar el programa.....
Antes del primer uso
Uso de la herramienta de extraccion...
Preparacion de came
Asar a la parrilla a temperaturas més altas.
Cocinar a fuego lento
Au gratin, pizza, verduras, pan....
Uso del aparato
Término del funcionamiento ..............occerinerieeriennae
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Limpieza

Almacenamiento
Datos técnicos
Eliminacion

Carcasa
Superficies interiores...
Parrilla para el grill y bandeja de goteo ..

Significado del simbolo “Cubo de basura”

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningUin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

I\ Aviso:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!
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Consejos de seguridad especiales para este aparato

En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de
aviso:

if AVISO: jSuperficie caliente!

iRiesgo de quemaduras!

La temperatura de las superficies accesibles puede estar muy

caliente durante y después del funcionamiento.

* Por lo tanto, toque el panel de control del aparato exclusiva-
mente. jUse guantes ignifugos para horno al insertar o quitar
los accesorios!

* No transporte ni levante el aparato durante el funcionamiento,

espere a que los ventiladores lo hayan enfriado. Luego desco-
necte el enchufe de la red eléctrica.

* Haga funcionar el aparato siempre bajo supervision. jEl pan muy
seco puede prenderse fuego dentro del aparato!

+ jColoque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor!

* iMantenga la distancia suficiente (30 cm) con respecto a objetos
inflamables como muebles, cortinas, etc.! No coloque nunca el
aparato en el interior de un armario.

+ Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el apa-
rato debajo de armarios de cocina.

* No cubra las aperturas de entrada y salida de aire para garantizar
una circulacion suficiente.

* No ponga nada encima del aparato.

* Asegurese de que la comida no toque la resistencia.

* Nunca deje la herramienta de extraccion en la rejilla de la parrilla,
ya que se calentara mucho.

* Llene siempre la bandeja de goteo con agua para evitar que la
grasa se prenda.

ESPANOL
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* Lagrasa y el aceite pueden prenderse si se usan incorrecta-
mente. jEn tal caso, apague las llamas con un pafio himedo!

* Asegurese de que el cable de alimentacion no toque las partes
calientes del aparato durante su uso.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema

de control remoto independiente.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

+ Este aparato no debe ser utilizado por nifios.

+ Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y/o conocimientos, siempre y cuando hayan recibido
supervision o instrucciones respecto al uso seguro de la unidad y
comprendan los riesgos implicitos.

/\ ATENCION:

Este aparato no esta destinado para ser sumergido en agua du-
rante su limpieza. Siga las instrucciones que hemos incluido en el

capitulo “Limpieza”.

Uso para el que esta destinado

Este aparato se ha disefiado para asar a la parrilla (barba-
coa) y gratinar alimentos sélidos.

Se destina exclusivamente para esta finalidad y tan sélo
puede ser utilizado conforme a ella.

Tan sélo puede utilizarse del modo descrito en las presen-
tes instrucciones de funcionamiento.

Quizas no utilice el aparato para fines comerciales.

El uso para cualquier otro fin se considera inadecuado y
toda aquella finalidad que no sea la prevista podra conllevar
dafios personales y a la propiedad.
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El fabricante no sera responsable de dafios causados por
Uuso no previsto.

Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todo el material de embalaje tal como peliculas
de plastico, material de relleno, abrazaderas de cables y
embalaje de carton.

3. Compruebe el contenido para ver si faltan piezas.

4. En el caso de que el contenido del paquete esté incom-
pleto o si se aprecian dafios, no ponga el aparato en fun-
cionamiento. Devuélvalo inmediatamente al comerciante.
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Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

Aberturas de salida de aire

Carcasa

Interruptor de encendido/apagado (1/0)
Selector / botén START/STOP (inicio/ parada)
Botén TEMP (temperatura)

Botén TIME (tiempo)

Pantalla

Bandeja de goteo

Parrilla para el grill

O ~NOo O WN -

©

No mostrada:
Herramienta de extraccion

Notas de uso
Ubicacion
+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
plana y resistente al calor.
+ Preste atencién de que ni el aparato ni el cable de
corriente estén sobre superficies calientes o cercanas a
fuentes de calor (p.ej.: fogones).

Consumo nominal

El equipo puede asumir una potencia de 1600 W en total.
Con este consumo nominal es recomendable utilizar un
cable de alimentacion separado con una proteccién por
medio de un conmutador 16 A.

/\ ATENCION: {Sobrecargal

+ Si utiliza cables alargadores, deberian tener un diame-
tro de al menos 1,5mm2

+No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

Conexion eléctrica

1. Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tension de la red de suministro que
se va a utilizar coincide con la del aparato. Encontrara la
informacién necesaria en la placa de identificacion.

2. Conecte el dispositivo a una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada.

Cambiar el aparato de encendido/apagado
El interruptor de encendido/apagado esta ubicado en la
parte posterior del aparato:

0 = Apagado

I = Encendido
Al encender el aparato, sonara una sefial acustica y el
ventilador se encendera durante unos tres segundos.
Entonces, la pantalla mostrara “- - -” junto al boton TEMP
y “LHI[7” al lado del boton TIME. Ademas, todas las luces
indicadoras se iluminaran un momento.
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Standby (Modo de espera)

i NoTA:

El aparato esta en modo de espera cuando esta en-
chufado, el interruptor se encuentra en la posicion 1y la
pantalla no esta encendida.

Si no se pulsa ningun botén durante unos 3 minutos
aproximadamente, el aparato cambiara automatica-
mente al modo de espera.

Puede salir del modo de espera presionando un botén o
utilizando el selector.

Botones y controles del panel de control

Los botones TEMP y TIME del dispositivo son tactiles.
Toque suavemente los botones con un dedo para
ejecutar la funcién. Cada vez que pulse un boton, se
confirmara su eleccién con un pitido.

El selector tiene dos funciones diferentes.

Giro:

- Seleccion de programas automaticos

- Cambio de temperatura o tiempo

Pulsacion:

- Inicio y parada de los programas

Funciones automaticas

Use el selector para seleccionar un programa automatico.
La luz indicadora correspondiente indica el programa

seleccionado.
Temperatura Tiempo
Modo predeterminada | predeterminado
en°C en min.
QD (Entrecot) 850 3
Q (Came asada) 850 5
& (Chuleta) 850 7
@ (Filete) 800 4
£ (Pollo) 850 4
REST (Cocinar a 300 5
fuego lento)

i NOTA:

+ Estos se consideraran valores guia. El tiempo y la
temperatura pueden variar dependiendo del tamafio
y del peso, entre mas tiempo y mayor temperatura o
menor tiempo y temperatura.

* Puede cambiar la temperatura y el tiempo preestableci-
dos de los programas automaticos segin lo desee. Sin
embargo, esto no es posible con el programa “REST".

+ Voltee la carne a la mitad del tiempo de coccion.
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Cambiar la temperatura

Pulse el boton TEMP. La pantalla de la temperatura comen-

zara a parpadear cada 3 segundos. Durante este tiempo,
use el selector para ajustar la temperatura.

Cambiar el tiempo

Pulse el boton TIME. La pantalla del tiempo comenzara a
parpadear cada 3 segundos. Durante este tiempo, use el
selector para ajustar el tiempo de coccién.

Iniciar el programa
Pulse el selector para iniciar el programa.

Antes del primer uso

+ El elemento calefactor esta cubierto por una capa pro-
tectora. Para quitarla, haga funcionar el aparato durante
unos 10 minutos sin contenido.

i NoTA:
La leve generacion de humo y de olor es en este pro-
ceso normal. Deberia preocuparse de tener suficiente
aireacion.

* /A AVISO:
iDeje enfriar el aparato antes de limpiarlo!
- Retire la clavija de la caja de enchufe.

- Limpie el interior del aparato y los accesorios antes
de usarlos.

Uso de la herramienta de extraccion

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!
Todas las partes accesibles se calientan mucho mientras
esta en funcionamiento e incluso después de usar. jUse
guantes para horno resistentes al fuego!

Preparacion de carne

/\ ATENCION:
+ Siempre sazone la carne después de asarla.
* No use adobos, ya que se quemara demasiado
rapido.
+ No cubra la carne con aceite, mantequilla 0 manteca
de cerdo, ya que produciria demasiado humo.
+ La carne es mejor cuando se ha cocinado al vacio
previamente.
+ La carne con mucha grasa es mas jugosa.
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Asar a la parrilla a temperaturas mas altas
+ Coloque la carne en una parrilla que no se haya

precalentado. Para que la corteza se cocine de manera
uniforme, coloque la carne en la zona marcada en la
rejilla de la parrilla.

+ Use la herramienta de extraccion para colocar la rejilla

en una de las ranuras superiores.

+ Utilice solo las ranuras superiores para asar.
+ Inserte siempre la bandeja de goteo. Deslice la bandeja

de goteo bajo la ranura mas baja.

+ Eltiempo de asado por lado no debe ser demasiado

largo, ya que las altas temperaturas pueden hacer que la
carne se queme.

+ La carne oscura, menos lustrosa, se calienta mas rapido

que la carne blanca.

+ Laduracion del asado depende del tipo, la antigliedad y

el grosor de la carne.

+ Vigile la carne todo el tiempo para evitar que se queme.
+ Retire siempre la rejilla completamente cuando voltee la

carne. Para evitar que los jugos de la carne se salgan,
utilice pinzas en lugar de objetos afilados.

Cocinar a fuego lento

.

Ajuste el programa “REST" y deje que la carne se cocine
a baja temperatura. Para ello, coloque la rejilla de la
parrilla en una de las ranuras inferiores.

La temperatura del centro de los alimentos indicara
cuando estan preparados. Recomendamos usar un
termémetro para asado. Con él puede monitorizar la
temperatura de la carne.

Au gratin, pizza, verduras, pan
Use para ello solamente la ranura mas baja.

1

Uso del aparato

i NoTA:

+ La cuenta atras no comienza hasta que el aparato
se haya precalentado a la temperatura establecida.
Tenga en cuenta que la comida debe introducirse solo
cuando se alcance la temperatura establecida.

+ Nota importante sobre la resistencia ceramica:
Durante el calentamiento, aparecera una mancha
oscura en el centro de la resistencia ceramica. Debido
a su disefio, no pueden circular cables calefactores
por esa parte. No es un defecto.

. Ajuste el interruptor de encendido/apagado, ubicado en
la parte posterior del aparato, en la posicién I.

2. Use el selector para seleccionar un programa automa-

tico.
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3. Inicie el programa pulsando el selector.

i NoTA:

+ Elaparato mostrara la temperatura actual en la
pantalla.

+ Una vez que se haya alcanzado la temperatura
establecida, sonara una alarma y comenzaré la
cuenta atras.

4. Llene la bandeja de goteo con agua. Deslice la bandeja
de goteo bajo la ranura méas baja.

5. Preste atencion a las marcas de la rejilla de la parrilla.
Coloque la comida en el centro de la zona marcada de
la parrilla.

i NoTA:
Si la comida no se sittia en la zona marcada, no estara
colocada correctamente debajo de la resistencia y, por
lo tanto, no se obtendra un resultado perfecto.
6. Inserte la rejilla de la parrilla en una ranura con la herra-
mienta de extraccion.

7. Vigile el proceso de asado y, si es necesario, voltee los
alimentos.

Término del funcionamiento
Hay dos opciones para detener el proceso:
+ El aparato se apagara automaticamente una vez que

haya transcurrido el tiempo establecido.
+ Pulse el selector para finalizar el programa.

Sonaré una sefial acustica para confirmar el final del
programa.

/N ATENCION:

Cuando termine el proceso, los ventiladores seguiran
funcionando para enfriar el aparato. jNo desconecte el
aparato de la toma de corriente en ese momento!

A\ AVISO: iRiesgo de quemaduras!

+ jTenga cuidado al quitar la rejilla de la parrilla!

+ Deje que el aparato se enfrie antes de retirar la ban-
deja de goteo.

1. Retire la rejilla de la parrilla con la herramienta de extrac-
cién. jColoque la rejilla de la parrilla sobre una superficie
resistente al calor!

2. Retire la bandeja de goteo.

3. Ajuste el interruptor de encendido/apagado, ubicado en
la parte posterior del aparato, en la posicién O.

i NoTA:

+ La superficie de acero inoxidable de la parte frontal
del aparato puede decolorarse debido a las altas tem-
peraturas. Ademas, se pueden acumular salpicaduras
de grasa.

+ Limpie el aparato cuando se haya enfriado por
completo. De esta manera, evitara que se quemen los
residuos de grasa.

ESPANOL

Limpieza

A\ AVISO:

* Espere a que los ventiladores hayan enfriado el aparato. Antes
de que limpie el equipo siempre lo apague y desconecte el en-

chufe.

* No sumerja el aparato en agua. Hacerlo puede provocar elec-

trocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+No utilice ninguin cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+ No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ jLimpie la parrilla después de cada uso!

i NoTA:

Si se deja que la parrilla funcione con el calor al maximo
durante aproximadamente 15 minutos sin que se asen
alimentos después, cualquier acumulacion o depdésito de
grasa se quemaré casi por completo.

EBG3760_IM

Carcasa

Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza hume-
decida y un poco de lavavajillas.

Superficies interiores

1. Limpie bien la superficie con una solucién jabonosa
caliente.

2. Enjuague con agua y deje que la superficie se seque.
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Parrilla para el grill y bandeja de goteo

+ Limpie estas piezas en agua caliente con un poco de
detergente. Para las manchas dificiles, también puede
usar un cepillo de nailon.

+ Acontinuacién seque las piezas completamente.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal y como se describe. Deje que los
accesorios de sequen completamente.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo
de tiempo largo.

+ Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con
buena ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Datos técnicos

Modelo: ...
Suministro de tension: ........
Consumo de energia: .........
Clase de proteccion:..........
PESO NELO: ... aprox. 4,5kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y

de bajo voltaje, y esta fabricada segun las tltimas normas

de seguridad.
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Eliminacién
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Elementi di comando. 3
Note generali 33

Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio 34
Uso previsto 36
Disimballaggio dell’apparecchio .........ccuceummsssssssnesases 36
Elementi di comando/Nella fornitura..........coccmuunnesnns 36
Note per 'uso 36
UDICAZIONE.......orerveririseiiecseeiesis i 36

Potenza allacciata
Collegamento elettrico ..
Accensione/spegnimento del dispositivo
Standby (in attesa)..........ccovevrererrrieen.
Tasti e controlli del pannello di controllo ..
Funzioni automatiche
Cambiare la temperatura..
Cambiare l'orario.......
Awvio del programma
Al primo utilizzo
Utilizzo dell'utensile di rimozione .
Preparazione della carne
Cottura alla griglia a temperature piu elevate..
Cuocere a fuoco lento
Al gratin, pizza, verdure, pane.
Utilizzo del dispositivo
FiNE OPErazione .........ccvuvivueererieeirneieiiseniseiseissseses
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Pulizia
Alloggiamento
Superfici interne ......
Griglia per il grill e vaschetta di raccolta del grasso ......39

Conservazione

Dati tecnici

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”....

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per I'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre 'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!
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Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportato il seguente simbolo con avvertenza:

if AVWVISO: Superficie calda!
Pericolo di ustioni!

La temperature delle superfici accessibili puo essere molto alta

durante e dopo ['utilizzo.

* Pertanto, toccare I'apparecchio solo dal pannello di controllo.
Utilizzare guanti da forno resistenti al fuoco per inserire o rimuo-
vere gli accessori!

* Non trasportare o sollevare I'apparecchio durante il funziona-
mento, bensi attendere finché le ventole non hanno raffreddato
I'apparecchio. Quindi scollegare la spina di alimentazione.

+ Metti sempre in funzione 'apparecchio in supervisione. Il pane
molto secco pud provocare un incendio all'interno dellapparec-
chio!

* Posiziona il dispositivo su una superficie resistente al calore!

+ Mantieni una distanza sufficiente (30 cm) per oggetti altamente in-
flammabili quali mobili, tende ecc.! Non mettere mai il dispositivo
allinterno di un armadio!

+ A causa della formazione di calore e vapori, non collocare 'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

+ Non coprire le aperture per l'ingresso e l'uscita dell'aria, per assi-
curare una ventilazione sufficiente.

* Non posizionare nulla sopra al dispositivo.

* Assicurarsi che il cibo non entri mai in contatto con I'elemento
riscaldante.

+ Non lasciare mai l'utensile di rimozione nella griglia, altrimenti
diventa molto caldo.
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* Riempire sempre la vaschetta di raccolta del grasso con acqua
per evitare che il grasso raccolto si infiammi.

* Grassi e oli possono inflammarsi se usati in modo improprio. In tal
caso, spegnere le fiamme con un panno umido!

+ Controllare che | cavo di alimentazione non entri in contatto con
superfici calde dell'apparecchio quando I'apparecchio € in fun-
zione.

* Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un tele-
comando separato.

+ Non riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

+ Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

* Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

+ Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o co-
noscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

/\ ATTENZIONE:
Questo dispositivo non e deve essere immerso in acqua durante
la pulizia. Osservare le istruzioni incluse nel capitolo “Pulizia”.
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Uso previsto

Questo dispositivo & progettato per la grigliata (barbecue) e
la cottura al forno di condimenti.

E’ destinato esclusivamente a questo scopo e deve essere
utilizzato solo in maniera appropriata.

Deve essere utilizzato solo nella maniera descritta in queste
istruzioni per 'uso.

E vietato utilizzare I'apparecchio per scopi commerciali.

L'utilizzo per scopi diversi é ritenuto improprio e non con-
forme allo scopo di destinazione e puo determinare danni ai
beni e lesioni alle persone.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni
derivanti da uso non conforme alla destinazione d'uso.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere il dispositivo dalla confezione.

2. Togliere tutto il materiale come pellicole di plastica, mate-
riale di riempimento, fascette per cavi e cartone.

3. Controllare il contenuto per eventuali parti mancanti.

4. Nel caso in cui il contenuto dell'imballaggio sia incom-
pleto o sei i danni sono evidenti, non mettere in funzione
I'apparecchio. Restituirla immediatamente al rivenditore.

Elementi di comando/Nella fornitura

Bocchette d'uscita dell'aria

Alloggiamento

Interruttore accensione/spegnimento (1/0)
Quadrante di controllo / tasto START/STOP
(avvio/arresto)

Tasto TEMP (temperatura)

Tasto TIME (I'orario)

Schermo

Vaschetta di raccolta del grasso

9 Griglia per il grill

BN =

@0 N o o

Senza illustrazione:
Strumento di rimozione

Note per 'uso
Ubicazione

+ Regolare 'apparecchio su una superficie antisdrucciole-
vole, livellata e termo-resistente.

+ Assicurarsi che il dispositivo e i cavi principali non siano
disposti su superfici calde o vicino fonti di calore (per
esempio. fornelli, piastre elettriche).

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 1600 W. A causa di
questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazione
separato con un commutatore di 16 A.
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/N ATTENZIONE: Sovraccaricol

+ Se si usano prolunghe, queste devono avere una
sezione trasversale di minimo 1,5 mm?.

+ Non utilizzare prese multiple perché questo apparec-
chio ¢ troppo potente.

Collegamento elettrico

1. Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la
tensione nominale corrisponda alla tensione dell'appa-
recchio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta
dell'apparecchio.

2. Collegare I'apparecchio ad una presa correttamente
installata a terra.

Accensione/spegnimento del dispositivo
Linterruttore accensione/spegnimento si trova sul retro
dellapparecchio:

0 = spento

I = acceso
All'accensione dell'apparecchio viene emesso un segnale
acustico e il ventilatore si accende per circa 3 secondi. |l
display mostrera “- - -” accanto al TEMP tasto e “[11[”
accanto al TIME tasto. Inoltre, tutti gli indicatori si accen-
dono per qualche istante.

Standby (in attesa)

i NoTA:

L"apparecchio € in modalita standby quando la spina di
alimentazione € inserita, l'interruttore & impostato sulla
posizione I e il display non & acceso.

+ Se non viene premuto alcun pulsante per ca. 3 minuti,
I'apparecchio passa automaticamente alla modalita
standby.

+ E possibile uscire dalla modalita standby premendo un
pulsante o utilizzando il quadrante di controllo.

Tasti e controlli del pannello di controllo

+ | tasti presenti sullapparecchio sono tasti touch. Toccare
delicatamente i tasti TEMP e TIME con un dito per ese-
guire il funzionamento. Ogni volta che si preme un tasto,
questo viene confermato da un segnale acustico.

+ Il quadrante di controllo ha due diverse funzioni.
Selezionare:
- Selezione dei programmi automatici
- Cambiare la temperatura o il tempo
Premere:
- Awviare e fermare i programmi

Funzioni automatiche

Utilizzare il quadrante di controllo per selezionare un
programma automatico. La spia luminosa corrispondente
indica il programma selezionato.
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Temperatura | Tempo di cottura
Modalita pre-impostata | pre-impostato
in°C in min.

QD (Entrecote) 850 3

QO (Roast beef) 850 5

LS (Bift?cca con 850 7
ossoa“T")

@ (Filetto) 800 4

£ (Pollo) 850 4

REST (Stufare a 300 5

fuoco lento)

i NoTA:

+ Latemperatura pre-impostata e il tempo di cottura
pre-impostato sono considerati come valori di puro
riferimento. A seconda delle dimensioni e del peso
del prodotto da cuocere, il tempo di cottura e la tem-
peratura possono essere pili 0 meno lunghi e/o piti 0
meno elevati.

+ E possibile modificare a piacere la temperatura e l'ora
dei programmi automatici preimpostati. Tuttavia, que-
sto non € possibile con il “REST” programma.

+ Girare la carne a meta cottura.

Cambiare la temperatura

Premere il TEMP tasto. Il display della temperatura inizia a
lampeggiare per circa 3 secondi. Durante questo intervallo
di tempo, utilizzare il quadrante di controllo per impostare la
temperatura.

Cambiare I'orario

Premere il TIME tasto. Il display dell'ora iniziera a lam-
peggiare per circa 3 secondi. Durante questo intervallo di
tempo, utilizzare il quadrante di controllo per impostare il
tempo di cottura.

Awvio del programma
Premere il quadrante di controllo per avviare il programma.

Al primo utilizzo

+C’¢ uno strato protettivo sullelemento termico. Per
rimuoverlo, metti in funzione I'apparecchio per circa
10 minuti senza alcun contenuto.

i NOTA:
Facendo questo € possibile che si formi un leggero
fumo e odore. Arieggiare sufficientemente.
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* /A AWISO:
Lasciare raffreddare |'apparecchio prima di pulirlo!
- Togliere la spina dalla presa.
- Pulire l'interno dell'apparecchio e gli accessori prima
dell'uso.

Utilizzo dell’utensile di rimozione

/N AWISO: Pericolo di ustionil

Tutte le parti accessibili diventeranno molto calde durante
I'uso e in seguito. Assicurarsi di utilizzare guanti da forno
ignifughi!

Preparazione della carne

/\ ATTENZIONE:
+ Condire sempre la carne dopo la cottura alla griglia.
+ Non utilizzare marinate. Quest'ultime bruciano troppo
velocemente.
+Non ricoprire la camne con olio, burro o strutto. Cio
produrrebbe troppo fumo.
+ La carne & meglio quando viene cotta prima sottovuoto.
+ La carne con molto grasso & pil succosa.

ITALIANO

Cottura alla griglia a temperature piu elevate

+ Porre la camne su una griglia non preriscaldata. Per ot-
tenere una crosta uniformemente distribuita, posizionare
la carne sulla zona contrassegnata della griglia.

+ Utilizzare lo strumento di rimozione per posizionare la
griglia in una delle scanalature superiori.

+ Utilizzare solo le scanalature superiori per I'arrostimento.

* Inserire sempre la vaschetta di raccolta del grasso. Farlo
scorrere sotto I'alloggiamento piu basso.

+ Il tempo di cottura per ogni lato non deve essere troppo
lungo, poiché le alte temperature possono causare la
bruciatura della carne.

+ La carne scura e meno riflettente si riscalda piu veloce-

mente della carne bianca.

+ Ladurata della cottura alla griglia dipende dal tipo,

dall'eta e dallo spessore della carne.

+ Tenere d'occhio la carne per tutto il tempo per evitare

che si bruci.

+ Togliere sempre completamente la griglia quando si gira

la carne. Per evitare fuoriuscite dei succhi di cottura,
utilizzare pinze piuttosto che oggetti appuntiti.
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Cuocere a fuoco lento

+ Impostare il “REST” programma e far stufare la came a
bassa temperatura. A tale scopo, inserire la griglia in una
delle scanalature inferiori.

+ La temperatura al centro degli alimenti indica quando
sono pronti. Si consiglia di utilizzare un termometro per
alimenti con cui controllare la temperatura della carne.

Al gratin, pizza, verdure, pane
Utilizzare a questo scopo solamente I'alloggiamento piu
basso.

Utilizzo del dispositivo

i NOTA:

+ Il conteggio del tempo alla rovescia non si avvia finché
I'apparecchio non ¢ stato preriscaldato alla tempera-
tura impostata. Si osservi che I'alimento deve essere
inserito solo al raggiungimento della temperatura
impostata.

Avvertenza importante sull’elemento riscaldante
in ceramica:

Durante il riscaldamento, la resistenza in ceramica
mostra una macchia scura visibile al centro. Grazie
al suo design, in questo punto non & possibile far
passare i conduttori del riscaldamento. Questo non &
un imperfezione.

1. Portare l'interruttore accensione /spegnimento, situato
sul retro dell'apparecchio, in posizione I.

2. Utilizzare il quadrante di controllo per selezionare un
programma automatico.

3. Awviare il programma premendo il quadrante di controllo.

i NoTA:

+ L'apparecchio visualizza la temperatura attuale sul
display.

+ Una volta raggiunta la temperatura impostata,
suona un allarme e inizia il conteggio del tempo alla
rovescia.

4. Riempire con acqua la vaschetta di raccolta del grasso.
Farlo scorrere sotto I'alloggiamento pili basso.

38

EBG3760_IM

5. Prestare attenzione ai simboli sulla griglia. Collocare il
cibo al centro dell'area contrassegnata della griglia.

i NoTA:

Quando il cibo non & posizionato nell'area contrasse-
gnata, non & posizionato in modo ottimale al di sotto
dell'elemento riscaldante. In questo modo non si pud
oftenere un risultato perfetto.

6. Inserire la griglia in una fessura con utensile per la
rimozione.

7. Osservare il processo di cottura alla griglia e, se neces-
sario, girare il cibo.

Fine operazione
Ci sono due opzioni per fermare il funzionamento:

+ L'apparecchio si spegne automaticamente allo scadere
del tempo impostato.

+ Premere il quadrante di controllo per terminare il pro-
gramma.

Un segnale acustico confermera la fine del programma.

/N ATTENZIONE:

Al termine del funzionamento, i ventilatori continuano a
funzionare per raffreddare I'apparecchio. Durante questa
fase non scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica!

/N AWISO: Pericolo di ustioni!

« Fare attenzione quando si rimuove la griglia!

+ Lasciare raffreddare 'apparecchio prima di rimuovere
la vaschetta di raccolta del grasso.

1. Rimuovere la griglia utilizzando I'utensile di rimozione.
Posizionare la griglia solo su una superficie resistente
al calore!

2. Rimuovere la vaschetta di raccolta del grasso.

3. Portare l'interruttore accensione/spegnimento, situato
sul retro dell'apparecchio, in posizione O.

i NoTA:

+ La superficie in acciaio inox della parte anteriore
dell'apparecchio puo scolorirsi a causa delle tempe-
rature elevate. Inoltre, possono accumularsi schizzi di
grasso.

Pulire immediatamente I'apparecchio dopo che si e
raffreddato. In questo modo si evita la “combustione”
dei residui di grasso.
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Pulizia

/A AWVISO:

« Attendere finché le ventole non hanno raffreddato I'apparecchio.
Spegnere sempre 'apparecchio prima della pulizia e staccare la

spina.

* Non immergere |'apparecchio in acqua! Cosi facendo si pud
incorrere in shock elettrico o incendio.

/\ ATTENZIONE:
+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+ Non usare detergenti forti o abrasivi.

+ Pulisci il barbecue dopo ogni utilizzo!

i NoTA:

Se la griglia viene lasciata in funzione a fuoco massimo
per circa 15 minuti senza grigliare cibo durante il fun-
zionamento, gli eventuali accumuli/depositi di grasso
saranno quasi completamente bruciati.

Alloggiamento

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.

Superfici interne

1. Pulisci la superficie accuratamente con bolle di sapone
altamente concentrate.

2. Strofinare con acqua e lasciare asciugare la superficie.

Griglia per il grill e vaschetta di raccolta del grasso

+ Pulire queste parti in acqua calda aggiungendo del
detersivo. Per la macchie ostinate & possibile utilizzare
anche una spazzola di nylon.

+ Asciugare poi bene le parti.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nellimballaggio
originale quando non lo si utilizza per periodi prolungati.

+ Rimessare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e
ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.
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Dati tecnici

EBG 3760
230V~,50/60Hz

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE,
come la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e
quella sul basso voltaggio ed € prodotto secondo le piu
recenti norme di sicurezza.

ITALIANO

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I < porre quegli elettrodomestici che non sono
pit in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.
Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.
Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
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General Notes 40
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Cleaning

Housing

Inner Surfaces

Grill Rack and Grease Drip Tray.........coceeeemeerneenereenns 45
Storage 46
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Disposal 46

Meaning of the “Dustbin” Symbol ... 46

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the
plug itself, not the lead) if the appliance is not being used
and remove the attached accessories.

+ Do not operate the appliance without supervision. If you
leave the room you should always turn the appliance off.
Remove the plug from the socket.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!
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Special Safety Precautions for this Appliance

You will find the following symbol with warning character on the
appliance:

WARNING: Hot Surface!
Danger of Burns!

The temperature of accessible surfaces can be very hot during

and after operation.

« Therefore, only touch the appliance at the control panel. Use
fireproof oven gloves when inserting or removing accessories!

+ Do not carry or lift the appliance during operation, but wait until
the fans have cooled down the appliance. Then disconnect the
mains plug.

* Always operate the appliance under supervision. Very dry bread
can catch fire inside the appliance!

* Place the appliance on a heat resistant surface!

+ Keep sufficient distance (30 cm) to highly flammable objects such
as furniture, curtains, etc.! Never place the appliance inside a
cabinet!

* Due to rising heat and vapours do not place the appliance under
wall cupboards.

* Do not cover the air inlet and air outlet openings, in order to en-
sure sufficient air circulation.

* Do not place anything on top of the appliance.

+ Make sure the food never comes into contact with the heating
element.

* Never leave the removal tool in the grill grate, otherwise it will
become very hot.

+ Always fill the grease drip tray with water to avoid the collected
grease being ignited.

a4
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+ Fats and oils may ignite if used improperly. In such a case,
smother the flames with a damp cloth!

* Ensure that the mains cord does not touch hot parts of the appli-
ance during operation.

* Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an au-
thorized technician. If the supply cord is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* This appliance shall not be used by children.

+ Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

+ Children may not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-

edge, if they are supervised or have been instructed concerning
safe use of the appliance and understand the hazards involved.
/\ CAUTION:
This appliance is not intended to be immersed in water during
cleaning. Please observe the instructions that we have included
for you in the chapter “Cleaning”.
Intended Use Unpacking the Appliance
This appliance is intended for grilling (barbecues) and 1. Remove the appliance from its packaging.
baking toppings of solid foods. 2. Remove all packaging material such as plastic films, filler
Itis exclusively intended for this purpose and may be only material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the content for any missing parts.

4. In the event that the packaging content should be incom-
plete or if damages are noticeable, do not operate the
appliance. Return it to the dealer immediately.

used appropriately.

It may only be used in the manner described in these oper-
ating instructions.

You may not use the appliance for commercial purposes.
Use for any other purpose is considered improper and not
for the intended purpose and can result in damage to prop-
erty and personal injury.

The manufacturer shall not be liable for damages caused by
not intended use.
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Overview of the Components/
Scope of Delivery

Air outlet openings

Housing

On/off switch (1/0)

Control dial / START/STOP button (start/stop)
TEMP button (temperature)

TIME button (time)

Display

Grease drip tray

Grill rack

O ~NOo O WN -

©

No illustration:
Removal tool

Notes for Use
Location

+ Set the appliance onto a non-slip, level, and heat-resist-

ant surface.

+ Take care that the appliance and the mains cable never
are placed onto hot surfaces or near heat sources (e.g.
range, hob).

Connected Wattage

The total power consumption of this appliance can be up
to 1600 W. With this connected load a separate supply line
protected by a 16 A household circuit breaker is recom-
mended.

/\ CAUTION: Overload!

+ If you use extension leads, these should have a cable
cross-section of at least 1.5mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this appliance is
too powerful.

Electric Connection

1. Before inserting the power plug into the outlet, check
that the mains voltage to be used matches that of the
appliance. You can find the required information on the
nameplate.

2. Connect the appliance to a properly installed earthed
socket.

Switching the Appliance On/Off

The on/off switch is located at the back of the appliance:
0 = tumned off
I = tuned on

When turning on the appliance, a signal will sound and the
fan will turn on for about 3 seconds. The display will then
show - - =" next to the TEMP button and “ L7 next to
the TIME button. In addition, all the indicator lights light up
briefly.

EBG3760_IM

Standby (Standby Mode)

i NoTE:

The appliance is in standby mode when the power plug
is plugged in, the switch is set to the I position and the
display is not on.

+ If no button is pressed for approx. 3 minutes, the appli-
ance will automatically switch into standby mode.

+ You may exit standby mode by either pressing a button
or by using the control dial.

Buttons and Controls on the Control Panel

+ The TEMP and TIME buttons on the appliance are touch
keys. Gently touch the buttons with a finger to execute
the function. Whenever a button is pressed, it will be
confirmed by a beep sound.

+ The control dial has two different functions:

Turning:

- Selection of the automatic programs
- Change of temperature or time
Pressing:

- Starting and stopping the programs

Auto Functions

Use the control dial to select an automatic program. The
corresponding indicator light indicates the selected program.

Mode Pre-set_ i Prg-set_time
temperature in °C in min.

QD (Entrecdte) 850 3

QO (Roast beef) 850 5

& (T-Bone) 850 7

@ (Fillet) 800 4

£ (Chicken) 850 4
REST (Simmering) 300 5

i NoTE:

+ These shall be considered as guide values. Depending
on the size and weight, the time and temperature may
be longer and higher or shorter and lower.

+You may change the pre-set temperature and time of
the automatic programs as desired. However, this is
not possible with the “REST” program.

+ Turn the meat over halfway through the cooking time.

Changing the Temperature
Press the TEMP button. The temperature display will start

flashing for about 3 seconds. During this time, use the
control dial to set the temperature.
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Changing the Time

Press the TIME button. The time display will start flashing
for about 3 seconds. During this time, use the control dial to
set the cooking time.

Starting the Program
Press the control dial to start the program.

Before Initial Use

+ There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for about 10 minutes
without any contents.

1 NOTE:

Any smoke or smells produced during this procedure
are normal. Please ensure sufficient ventilation.

* /A WARNING:
Allow the appliance to cool down before you clean it!

- Disconnect the mains plug from the wall socket.
- Wipe the inside of the appliance and clean the acces-
sories before using it.

Using the Removal Tool

& WARNING: Danger of Burns!
All accessible parts will become very hot during use as
well as thereafter. Use fire-proof oven mitts!

Meat Preparation

/\ CAUTION:

+ Always season the meat after grilling.

+ Do not use marinades. These burn too quickly.

* Do not coat the meat with oil, butter or lard. This would
produce too much smoke.

+ The meat is best when it is cooked sous-vide before-
hand.
+ Meat with a lot of fat is juicier.

Grilling at Higher Temperatures

+ Lay the meat on a grille which has not been pre-
heated. For a uniformly distributed crust, place the meat
on the marked area of the grill grate.

+ Use the removal tool to place the grille in one of the
upper slots.

+ Only use the upper slots for roasting.
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+ Always insert the grease drip tray. Slide this in under the
lowest slot.

+ Grilling time per side should not be too long, as the high
temperatures may cause the meat to burn.

+ Dark, less reflective meat heats faster than white meat.

+  Grilling duration depends on the type, age and thickness
of the meat.

+ Keep an eye on the meat the whole time to avoid
burning.

+Always remove the grille completely when turning the
meat. To avoid flowing out of cooked juices, use tongs
rather than sharp objects.

Simmering

+ Set the “REST” program and allow the meat to simmer
at a low temperature. To do this, slide the grill grate into
one of the lower slots.

+ The core temperature of the food will indicate when it is
done. We recommend the use of a roasting thermome-
ter. The core temperature of the meat can be monitored
with it.

Au Gratin, Pizza, Vegetables, Bread
Use only the lowest slot for this.

Using the Appliance

i NOTE:

+ The countdown does not start until the appliance has
been pre-heated to the set temperature. Note that the
food should be inserted only when the set temperature
is reached.

+ Important note about the ceramic heating element:
During heating operation, the ceramic heating element
shows a visible dark spot in the centre. Due to its
design, no heating wires can be routed at this spot.
This is not a defect.

1. Set the on/off switch, located at the back of the appli-
ance, into position I.

2. Use the control dial to select an automatic program.

3. Start the program by pressing the control dial.

i NOTE:
+ The appliance shows the current temperature in
the display.
+ Once the set temperature has been reached, an
alarm sounds and the countdown starts.
4. Fill the grease drip tray with water. Slide this in under the
lowest slot.
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5. Pay attention to the markings on the grill grate. Place the
food in the centre of the marked area of the grill grate.

i NoTE:

When the food is not placed in the marked area, it is
not optimally located beneath the heating element.
Thus, no perfect result can be achieved.

6. Insert the grill grate into a slot using the removal tool.
7. Observe the grilling process and, if necessary, turn the
food around.

End of Operation
There are two options to stop the operation:
+ The appliance will turn off automatically after the set time

has elapsed.
+ You press the control dial to end the program.

Asignal will sound to confirm the end of the program.
/\ CAUTION:
After the end of operation, the fans keep running to cool

down the appliance. Do not disconnect the appliance from
the mains during this period!

/\ WARNING: Danger of Burns!

+ Be careful when removing the grill grate!

+ Allow the appliance to cool down before removing the
grease drip tray.

1. Remove the grill grate by using the removal tool. Put the

grill grate only on a heat-resistant surface!

2. Remove the grease drip tray.

3. Set the on/off switch, located at the back of the appli-
ance, into position O.

i NOTE:

+ The stainless steel surface of the front of the appliance
can become discoloured due to the high temperatures.

In addition, splashes of fat may accumulate.
+ Promptly clean the appliance after it has cooled down.
This way you avoid “burning” in of this grease residue.

Cleaning

/A WARNING:

« Wait until the fans have cooled down the appliance. Always turn
the appliance off before cleaning it and remove the mains plug.
+ Do not immerse the appliance in water! Doing so may result in

an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Clean the barbecue after each use!

i NoTE:

If the grill is left to burn on maximum heat for around

15 minutes without food to be grilled after operation, any
accumulations/deposits of grease will be almost com-
pletely burned away.

Housing

Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
detergent.
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Inner Surfaces

1. Clean the surface thoroughly with highly concentrated,
hot soap suds.

2. Wipe off with water and leave the surface to dry.

Grill Rack and Grease Drip Tray

+ Clean these parts in hot water by adding some wash-
ing-up detergent. For stubborn stains, you can also use
a nylon brush.

+ Then dry the parts well.
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Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you store the appliance in its
original packaging when it is not to be used for a longer
period.

+ Always store the appliance at a well ventilated and dry
place outside the reach of children.

Technical Data

MOTEL: ..o eeeens EBG 3760
Power supply:.. .230V~, 50/60Hz
Power ConSUMPHON: .........cveermrreerercernreeeeeeeseenaes

Protection class:..
Net weight: ..........
The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and is manufactured according
to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi 3
Ogolne uwagi 47
Specjalne wskazowki bezpieczenstwa
dla urzadzenia 43
Przeznaczenie 50
Rozpakowanie urzadzenia 50
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy.............. 50
Wskazowki dotyczace uzytkowania .50
Lokalizacja...... .50
Moc przytaczeniowa.... .50

Pofaczenie elektryczne............
Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia..
Standby (Tryb oczekiwania) .
Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania.... 50

Funkcje automatyczne.... .51
Zmiana temperatury.... .51
Zmiana czasu.............. .51
Uruchamianie programu...... .51

Przed pierwszym uzyciem .
Uzywanie za pomoca narzedzia do wyjmow.
Przygotowywanie mies ...............
Grillowanie w wysokich temperach..
DUSZENIE ...
Au gratin, pizza, warzywa, chleb .....
Korzystanie z urzadzenia 52
Zakonczenie dziatania .............ccocceerineriieninesiieniinnes 52

ania
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Czyszczenie 53
Obudowa

Wewnetrzne powierzchnie

Stojak na grill i tacka na ociekajacy ttuszcz................... 53
Przechowywanie 53
Dane techniczne 53
Warunki gwarancji 53
Usuwanie 54

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”.............cooe.... 54

Ogdlne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta z urzadzenia na zewnafrz. Prosz¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie panstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadze-
nie nalezy zawsze wytacza¢ i wyciggac wtyczke sieciowq,
z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!
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Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

if OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Ryzyko poparzen!

Podczas pracy urzadzenia i zaraz po jego wytgczeniu tempera-

tura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

* Mozna zatem dotykac wytacznie panelu kontrolnego urzadze-
nia. Do wyjmowania i wktadania akcesoriow nalezy uzywac
ognioodpornych rekawic kuchennych!

* Nie przenosi¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowa-
nia; zaczekac, az wentylatory schtodzg urzadzenie. Nastepnie
odigczy¢ wtyczke zasilania.

+ Zawsze obstugiwac urzadzenie pod nadzorem. Bardzo suchy
chleb moze zapali¢ sie wewnatrz urzadzenia!

+ UstawiaC urzadzenie na powierzchni zaroodpornej!

+ Utrzymac¢ odpowiednig odlegtos¢ (30 cm) od tatwopalnych obiek-
tow takich jak meble, zastony, itp.! Urzadzenia nie nalezy nigdy
instalowac¢ w szafce!

+ Ze wzgledu na unoszace sie ciepto i pare nie nalezy ustawia¢
urzadzenia pod szafkami Sciennymi.

* Nie zakrywac wlotu powietrza i otworow wylotowych powietrza
w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

+ Nie umieszczac niczego na urzadzeniu.

+ Nalezy upewnic sig, ze jedzenie nie styka sie z elementem grzej-
nym.

+ Nigdy nie nalezy pozostawiaC narzedzia do wyjmowania na rusz-
cie, poniewaz moze sie ono w ten sposob bardzo nagrzac.

+ Nalezy kazdorazowo napetniac tacke ociekowg wodg, aby zapo-
biec podpalenia nagromadzonego ttuszczu.

48

EBG3760_IM 11.02.20



*+ W przypadku nieprawidtowego uzytkowania moze dojs¢ do
zapalenia sie tluszczu i oleju. W takim przypadku nalezy zdtawi¢
ptomienie wilgotng szmatka

+ Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami wigczonego urzadzenia.

+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ za-
grozenia.

* Dzieci nie mogg korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

+ Dzieciom nie nalezy pozwalac gra¢ tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie majace
doswiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy zostang
przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania i gdy rozu-
miejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

/N UWAGA:
Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia.
Przestrzegac instrukcji zataczonej w rozdziale ,Czyszczenie’.

JEZYK POLSKI
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Przeznaczenie

To urzadzenie stuzy do grillowania (barbecue) i pieczenia
sktadnikéw pokarméw statych.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do tego celu
i powinno by¢ wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem.

Moze ono by¢ eksploatowane jedynie w sposdb, jaki zostat
opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

Urzadzenia nie mozna wykorzystywac w celach komercyj-
nych.

Stosowanie do innych zastosowan jest uznawane za
niezgodne z przeznaczeniem i nieprawidtowe i moze pro-
wadzi¢ do uszkodzenia mienia i obrazen ciata.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowodowane
uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe takie, jak folie
z tworzyw sztucznych, materiat wypetniajacy, opaski
zaciskowe i opakowania kartonowe.

3. Sprawdz zawarto$¢ pod katem brakujacych czesci.

4. W razie, gdy zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest
zauwazalnie uszkodzona nie wolno korzysta¢ z urzadze-
nia. Nalezy zwréci¢ je bezzwiocznie do sprzedawcy.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Otwory wylotowe powietrza
Obudowa

Przetacznik wt/ wyt (1/0)

Pokretto / przycisk START/STOP
Przycisk TEMP (temperatura)
Przycisk TIME (czas)
Wyswietlacz

Tacka na ociekajacy ttuszcz
Stojak na grill

O N O WN -

©

Niewidoczny:
Narzedzie do wyjmowania

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na przeciwposlizgowej,
réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.

+ Nalezy pamieta¢, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych po-
wierzchniach czy w poblizu zrodet ciepfa (np. palenisko
kuchenne, piekarnik).
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Moc przylaczeniowa

Urzadzenie moze pobierac catkowita moc 1600 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podiaczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

/\ UWAGA: Przeciazenie!

+ Uzywane przediuzacze powinny mie¢ przewody
o przekroju nie mniejszym niz 1,5mm?.

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

Pofaczenie elektryczne

1. Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na
tabliczce znamionowej.

2. Podfaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
uziemionego gniazdka sieciowego.

Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia
Przefacznik wt/ wyt znajduje sig z tylu urzadzenia:

0 = wylgczone

I = wigczone
W momencie wigczania urzadzenia da si¢ stysze¢ sygnat
dzwiekowy, a wentylator wigczy sie na okoto 3 sekundy.
Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie , - - -” obok przyci-
sku TEMP a , 277" obok przycisku TIME. W dodatku na
chwile zadwieca sig wszystkie kontrolki.

Standby (Tryb oczekiwania)

1 WSKAZOWKA:

Urzadzenie jest w trybie czuwania, gdy wtyczka jest
podtgczona, przetacznik znajduje sie w pozycjil, a na
wysSwietlaczu widoczne jest nie wigczone.

+ Jesli przez ok. 3 minuty nie zostanie wcisnigty zaden
przycisk, urzadzenie przetaczy si¢ automatycznie w tryb
czuwania.

+ Mozna wyj$¢ z trybu czuwania wciskajac przycisk lub za
pomoca pokretta sterujacego.

Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania
* Przyciski TEMP i TIME na urzadzeniu to przyciski
dotykowe. Nalezy lekko palcem dotyka¢ przyciski, aby
uruchomi¢ funkcje. Kazde nacisniecie przycisku zostanie
potwierdzone sygnatem dzwigkowym.
+ Pokretto sterujace posiada dwie, rézne funkcje.
Obracanie:
- Wybor programéw automatycznych
- Zmiana temperatury lub czasu
Naci$niecie:
- Uruchamianie i zatrzymywanie programéw
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Funkcje automatyczne

Tego przycisku uzywa sig do wyboru programu automatycz-
nego. Odpowiednia lampka kontrolna wskazuje wybrany
program.

Wstepne Wstepne

Tryb ustawienie ustawienie
temperatury w °C | czasu w min.

QD (Antrykot) 850 3
Q (Pieczen 850 5
wolowa)
& (Stek) 850 7
@ (Filet) 800 4
£ (Kurczak) 850 4
REST (Qalsze 300 5
gotowanie)
i WSKAZOWKA:

+ Nalezy je traktowac jako wartosci orientacyjne. W za-
lezno$ci od wielkosci i wagi, czas i temperatura mogq,
by¢ dtuzsze i wyzsze lub krétsze i nizsze.

+ W kazdym momencie mozna zmieni¢ wczesniej
zaprogramowana temperature i czas programu auto-
matycznego. Jednak nie jest to mozliwe w przypadku
programu ,REST".

+ W potowie czasu gotowania nalezy obréci¢ mieso.

Zmiana temperatury

Nacisna¢ przycisk TEMP. Wy$wietlona temperatura bedzie
migac przez okoto 3 sekundy. W tym czasie nalezy ustawi¢
temperature za pomocg pokretta sterujacego.

Zmiana czasu

Nacisna¢ przycisk TIME. Wyswietlony czas bedzie miga¢
przez okoto 3 sekundy. W tym czasie nalezy ustawic¢ czas
za pomoca pokretta sterujacego.

Uruchamianie programu
Nacisna¢ pokretto sterujace aby uruchomi¢ program.

Przed pierwszym uzyciem

+ Na elemencie grzewczym znajduje si¢ warstwa
ochronna. Aby jq usunag, nalezy wiaczy¢ urzadzenie na
okoto 10 minut bez jakiejkolwiek zawartosci.

i WSKAZOWKA:
Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach

spalenizny jest rzecza normalng, Prosze pamietac
o0 odpowiedniej wentylaciji.
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* /N OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem, pozwol urzadzeniu ostygnag!
- Wyjaé wtyczke z gniazdka.
- Przed uzyciem nalezy przetrze¢ wnetrze urzadzenia
i umy¢ akcesoria.

Uzywanie za pomoca narzedzia do wyjmowania

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzer!

Wszystkie dostepne czesci stang sie bardzo gorace

w trakcie uzytkowania, a takze po nim. Nalezy uzywaé
rekawic do piekarnika!

Przygotowywanie migs

/\ UWAGA:

+ Zawsze doprawia¢ migso po grillowaniu.

+ Nie korzysta¢ z marynat, poniewaz wypala sie zbyt
szybko.

+ Nie polewa¢ miesa olejem, mastem lub smalcem.
Utworzytoby to zbyt wiele dymu.

+ Mieso bedzie smakowac¢ najlepiej, jesli najpierw zostanie
przyrzadzone metoda sous-vide.

+ Mieso z duzg zawarto$cig tluszczu bedzie bardziej
soczyste.

Grillowanie w wysokich temperach

+ Umiesci¢ mieso na grillu, gdy nie bedzie on jeszcze na-
grzany. W celu uzyskania jednolitej chrupkosci, nalezy
umiesci¢ migso w zaznaczonym obszarze rusztu.

+ Za pomoca narzedzia do wyjmowania umiescic grill
w jednym z wyzszych otworéw.

+ Do pieczenia nalezy uzywac jedynie wyzszych otworéw.

+ Zawsze wkitadac tacke ociekowa. Wsuna¢ ja pod
w dolne otwory.

+ Czas grillowania kazdej ze stron nie powinien by¢ zbyt
diugi, poniewaz wysoka temperatura moze doprowadzi¢
do przypalenia migsa.

+ Ciemne migso lepiej przewodzi ciepto i nagrzewa sie
szybciej niz migso biate.

+ Czas grillowania zalezy od rodzaju, $wiezosci i grubosci
miesa.

* Przez caly czas nalezy mie¢ oko na migso, celem unik-
niecia przypalenia.

+ Zawsze nalezy catkowicie wysuna¢ grill w celu obrécenia
migsa. Aby unikna¢ wyptywaniu sokow, nalezy korzysta¢
ze szczypiec, a nie z zadnych ostrych przedmiotow.

JEZYK POLSKI
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Duszenie

+ Ustaw program ,REST” i pozwol, by migso powoli dusito
sie w niskiej temperaturze. W tym celu nalezy wsuna¢
ruszt grilla w dolne otwory.

+ Temperatura wewnatrz produktu wskazuje, kiedy jest on
gotowy. Zalecane jest korzystanie z termometru do pie-
czenia. Przy jego uzyciu mozna sprawdzac temperature
wewnatrz migsa.

Au gratin, pizza, warzywa, chleb
Uzy¢ w tym celu tylko najnizej potozonych otworéw.

Korzystanie z urzadzenia

1 WSKAZOWKA:

+ Odliczanie nie rozpocznie sie, dopoki urzadzenie nie
zostanie nagrzane do wymaganej temperatury. Nalezy
pamietac o tym, Ze jedzenie mozna wiozy¢, dopiero
gdy zamierzona temperatura zostanie osiggnieta.

+ Wazne aby nie dotyka¢ ceramicznych plytek
grzejnych:

W trakcie nagrzewania, ceramiczne elementy grzew-
cze pokazujg widocznie zaciemnione miejsce w cen-
trum. Ze wzgledu na konstrukcje, zadne przewody
nie moga zostac tedy poprowadzone. Nie oznacza to
wadliwego dziatania urzadzenia.

1. Nastaw przetgcznik wt/ wyt zlokalizowany z tylu urzadze-
nia w pozycijil.

2. Tego przycisku uzywa sie do wyboru programu automa-
tycznego.

3. Uruchomi¢ program naciskajac pokretto sterujace.

i WSKAZOWKA:

+ Urzadzenie pokazuje aktualng temperature na
wyswietlaczu.

+ Po uzyskaniu ustawionej temperatury, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i odliczanie sie rozpocznie.

4. Napehi¢ woda tacke ociekowa. Nastepnie wsunag¢ pod
w dolne otwory.

5. Zwrdci¢ uwage na oznaczenia na ruszcie grilla. Umiesci¢
jedzenie w centralnej cze$ci zaznaczonego obszaru
rusztu grilla.

i WSKAZOWKA:

Jedli jedzenie nie zostanie umieszczone w zaznaczo-
nym obszarze, nie bedzie ono ulokowane bezposred-
nio pod elementem grzewczym. Osiagniecie idealnego
rezultatu nie bedzie wtedy mozliwe.

6. Wsuna¢ ruszt grilla w dolne otwory za pomoca narzedzia
do wyjmowania.

7. Obserwowac proces grillowania i jesli to konieczne,
obrécic jedzenie.
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Zakonczenie dziatania

Urzadzenie mozna wigczy¢ na dwa sposoby:

+ Urzadzenie wylaczy sie automatycznie po uptywie
ustawionego czasu.

+ Mozna nacisna¢ pokretto sterujace, aby zakonczy¢
program.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, ktory wskazuje na koniec
programu.

/\ UWAGA:

Po zakonczeniu procedury, wentylatory beda kontynu-
owac prace, aby schfodzi¢ urzadzenie. W tym czasie nie
wolno odtaczac urzadzenia od zasilania sieciowego!

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzen!

+ W trakcie wyjmowania rusztu grilla konieczne jest
zachowanie ostroznoscil

+ Poczeka¢ az urzadzenie sie ochlodzi przed wyjeciem
tacki ociekowej.

1. Usuna¢ tacke ociekowa za pomoca narzedzia do
wyjmowania. Ruszt grilla mozna stawia¢ tylko na termo-
odpornej powierzchni.

2. Wyja¢ tacke na ociekajacy tuszcz.

3. Nastaw przetacznik wt/wyt zlokalizowany z tytu urzadze-
nia w pozycji 0.

1 WSKAZOWKA:

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej z przodu urzadzenia
moze zmieni¢ kolor ze wzgledu na wysokie tempe-
ratury. Ponadto, moze doj$¢ do nagromadzenia sie
rozchlapanego ttuszczu.

+ Po catkowitym ostygnieciu urzadzenia nalezy je
doktadnie wyczyscic. W ten sposéb mozna uniknaé
Lprzypalenia” pozostatosci tuszczu.
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Czyszczenie

/N\ OSTRZEZENIE:

» Nalezy poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Przed
czyszczeniem wytaczaj zawsze urzadzenie i wyciggaj wtyczke

sieciowa.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujacych.

+ Proszeg nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkow
czyszczacych.

+ Grill nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu!

i WSKAZOWKA:

Jesli po zakonczeniu gotowania, grill pozostanie wigczony
w maksymalnej temperaturze przez ok 15 minut bez
jedzenia, wszelki zgromadzony ttuszcz wypali sig prawie
kompletnie.

Obudowa
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczky
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Wewnetrzne powierzchnie

1. Obudowe urzadzenia nalezy doktadnie wyczysci¢ moc-
nym koncentratem wody i $rodka myjacego.

2. Przetrze¢ obudowe woda na nastepnie pozostawi¢
powierzchnig do wyschniecia.

Stojak na grill i tacka na ociekajacy ttuszcz

+ Wyczyscic te cze$ci w goracej wodzie poprzez dodanie
troche detergentu do mycia naczyn. Uporczywe plamy
mozna czysci¢ nylonowg szczotka,

+ Nastepnie osuszy¢ dobrze czesci.

Przechowywanie

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem. Akceso-
ria nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

W przypadku dtuzszych okreséw nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.
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Dane techniczne

EBG 3760
230V~, 50/60Hz

Masa netto: .........co.......

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.
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JEZYK POLSKI

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sig, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnief kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktow zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzgtu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas Tisztitas 60

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Grillracs és zsircsepegtetd talca. ... .o 60
A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbolumok Tarolas 60
- . . - o Miszaki adatok 61

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg o
vannak kiilénbdztetve. Kérjlk, mindenképpen tigyeljen Selejtezés 61
) ' A kuka” piktogram Jelentése..........c.owveuenerrneeneeeneenn. 61

ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készulék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérillési lehetéségekre.

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznélatba vétele eldtt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az

I\ VIGYAZAT: abban |évé bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziléket
Lehetséges veszélyre utal, mely a készUlékben vagy mas harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatot is
targyakban kart tehet. adja a késziilékhez.

. fa. + Kizérolag személyi célra hasznélja a késziiléket, és
! MEGJ!EG.YZES: . i csupan arra, amire vald! A készilék nem ipari jelleg(i
Tippeket és informaciokat emel ki. hasznalatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,

Tartalom kozvetlen na’psugérzésr}ak és r}ed’velzsségpek (se’mmi"
. o esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
A kezelGelemek attekintése 3 Ne hasznalia a késziiléket vizes kézzell Ha a késziilék
Altalanos megjegyzések ... 55 vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbol!
Specialis biztonsagi elirasok + Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hizza ki a csatla-
a készlilékre vonatkozoan 56 kozét a dugaszolé aljzatbél (a csatlakozét, ne pedig a
Rendeltetésszer(i hasznalat 57 vezetéket hizza), ha nem hasznlja a késziiléket, tarto-
Akészillék kicsomagolasa........... 57 zékokat szerel fel r, tisztitja vagy zavart észlel.
A ke_zeloel'emek attek!nteseISzallltott elemek ............. 58 «  Ne miikddtesse a késziiléket feIUgyeIet nélkiil! Mindig
Megjegyzések hasznalatra 58 kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget!
Akesziilek elhelyezese... ~98 Huzza ki a csatlakozét a dugaszold aljzatbol!
Csatlakoztatési ertek....... =98 . Akgszilléket és a halozati kébelt rendszeresen elle-
Elektromos csatlakozas..... 58 nérizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést
Akeszilek be-/kikapesolasa.. -98 I4t rajta, a készléket nem szabad hasznaini.
Standby (Keszenlet)................. +58 . Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Gombok és vezérl6eszkdzok a kezelbpulton ..
Automatikus funkciok.......
Hémérséklet modositasa .
Az id6 modositasa........... .59 s
A program elinditasa... 59 A\ FIGYELMEZTETES:

Els6 hasznélat elétt..... .59 Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
A kihtizdeszkdz hasznélata. .59 Fulladas veszélye allhat fenn!

L Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

Hus elkészitése .59
CGrillezés magasabb hdmérsékleteken .59
PArOI&S ..., .59
Au gratin, pizza, z0Ids€g, KENYET..........cccereeneernerirennnn. 59
Akésziilék hasznélata 59

Ahasznalat befejezése ... 60
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MAGYARUL

Specialis biztonsagi elbirasok a készulékre vonatkozéan
A kdvetkezd figyelmeztetd szimbdlum jelzéseket talélja a terméken:

FIGYELMEZTETES: Forr6 feliilet!

[ﬁx Egési sériilések veszélye!

Hasznalat kdzben és utan a hozzaférhet? fellletek nagyon forrok

lehetnek.

« Ezért a készilléket csak a kezel6panelnél érintse meg. A tarto-
zékok beillesztésekor vagy eltavolitasakor hasznaljon tiizallo
edényfogo keszty(it!

» Uzem kdzben ne hordozza és ne emelie meg a késziiléket,
hanem varjon, amig a ventilatorok lehdtik azt. Ezutan huzza ki a
tapkabelt.

* Ne hagyja feltigyelet nélkil a mikodé készuléket. A nagyon sza-
raz kenyeér langra kaphat a késztléken belll!

* Akészlléket hdalld felszinre helyezze!

* Hagyjon megfelel6 tavolsagot (30 cm) a gyulékony anyagoktdl,
mint példaul butorok, figgdonyok, stb.! Soha ne helyezze a készi-
leket egy szekrény belsejébe!

+ Afelfelé szallo h6 és g6zok miatt ne helyezze a készuléket fali
szekrények ala.

« Amegfeleld légkeverés érdekében ne fedje le a levegd bevezetés
és kivezetés nyilasait.

* Ne helyezzen semmit a késztlékre.

* Biztositsa, hogy az étel soha ne érintkezhessen a flitbelemekkel.

+ Soha ne hagyja a kihuzéeszkozt a grillrdcson, kilonben az tulsa-
gosan felmelegszik.

+ Mindig toltse fel a zsircsepegtett talcat vizzel, hogy elkerilje az
0sszegyUjtott zsir begyulladasat.
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* Azsirok és olajok meggyulladhatnak, ha nem megfelel6en kezelik
Oket. llyen esetben fojtsa le a langokat nedves ruhaval!

« Ugyelien arra, hogy a tpkabel a miikddés soran ne érintkezzen
a készilék forrd részeivel.

* Ne mikodtesse a késziléket kulsd idozitdvel vagy kulonalld tav-
iranyitd rendszerrel.

* Ne javitsa sajat keziileg a késziléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szerelével. Ha a villanyvezeték megseérul, a gyartonak,
a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonloan képzett személynek
kell a javitast végeznie, a veszélyek elkertlése érdekében.

* Akészuléket gyerekek nem hasznéalhatjak.

+ Tartsa a készUléket és a kabelét gyerekektél tavol.

+ Gyerekek nem jatszhatnak a készulékkel.

+ Akészulékek alkalmasak csokkent fizikai képességekkel rendel-
kez0 személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg a
tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak,
ha felligyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznala-
tara megtanitottak Oket és megeértették a kapcsolodo veszelyeket.

/N VIGYAZAT:
A készUléket tilos vizbe meriteni a tisztitashoz.
Tartsa be a , Tisztitas” részben megadott utasitasokat.

- |
=)
4
<
Rendeltetésszerii hasznalat A késziilék kicsomagolasa 2
Ez a készlilék szilard ételfeltétek grillezésére (roston suté- 1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbdl.
sére) és sutésére szolgal. 2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, ugymint a
Kizardlag erre a célra késziilt, &s csak ennek megfelelden mianyag foliakat, toltdanyagot, kébelrdgzitdket és a
hasznalhato. kartondoboz csomagolast.
3. Ellendrizze a tartalmat barmilyen hianyzé alkatrész
Csak a jelen hasznalati utmutatéban leirt médon szabad tekintetében ¥ ¥
hasznélni. 4. Abban az esetben, ha a csomag tartalma hianyos vagy
Kereskedelmi célokra nem hasznalhatja. sériilések fedezhetdk fel, ne miikodtesse a késziiléket.
Akésziilék barmely mas célu felhasznalasa rendeltetéselle- Azonnal vigye vissza a keresked6hoz.
nesnek mindsil, és kart vagy személyi sériilést okozhat.
Agyarté nem vallal feleldsséget a nem rendeltetésszert
hasznalatbol fakado sertilésekeért.
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A kezeldelemek attekintése/
Szallitott elemek
Leégkimeneti nyilasok
Haz
Be/ki kapcsolé (1/0)
Vezérl6tarcsa / START/STOP gomb (inditd/leéllito)
TEMP gomb (hémérséklet)
TIME gomb (id6)
Kijelz6
Zsircsepegtetd télca
Grillracs

O N O WN -

©

Nincs illusztracio:
Kihlizéeszkoz

Megjegyzések hasznalatra
A késziilék elhelyezése
+ Helyezze a késziiléket csliszasmentes, vizszintes és
h6allé munkafeliletre.
« Ugyelien ra, hogy a késziilék és a halozati kabel ne le-
gyen forro fellletekre vagy héforrasok kozelébe helyezve
(pl. tizhely, f6z6lap).

Csatlakoztatasi érték

Akeészulék 1600 W 6sszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatési értéknél ajanlatos egy kiilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi véd6kapcsolon
keresztiil van biztositva.

/\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

* Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?
vezetékatmeérdje legyen.

+ Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a készilék nagyon
erds teljesitmeny.

Elektromos csatlakozas

1. Mieldtt bedugna a csatlakozét a konnektorba, elle-
ndrizze, hogy a haldzati fesziiltség megegyezik-e
a készlilék fesziiltségével. A keresett informéaciot a
névtablan talalja.

2. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfelelen felszerelt
foldelt aljzathoz.

A késziilék be-/kikapcsolasa

Abe/ki kapcsolo a készulék hatuljanal talélhato:
0 = kikapcsolt allapot
I = bekapcsolt allapot

Akeészulék bekapcsolasakor egy hangjelzés lesz hallhato
és a ventilator kb. 3 mp utan bekapcsol. A kijelzén ,- - -”
jelenik meg a TEMP gomb mellett, és , L7 a TIME gomb
mellett. Ezenkiviil minden jelzélampa réviden felvillan.
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Standby (Készenlét)

i MEGJEGYZES:

Akésziilék készenléti allapotban van, ha a csatlakozodu-
gasz csatlakoztatva van, a kapcsolé | poziciéban van, és
a kijelz6 nincs bekapcsolva.

+ Hakb. 3 percen keresztll nem nyomnak meg egyetlen
gombot sem, a késziilék automatikusan készenléti
allapotba kapcsol.

« Ugy tud kilépni a készenléti llapotbdl, ha vagy meg-
nyom egy gombot, vagy a vezérlétarcsat hasznalja.

Gombok és vezérl6eszkozok a kezel6pulton

+  Akésziléken talalhaté TEMP és TIME gombok érint6-
gombok. Az ujjaval 6vatosan érintse meg a gombokat az
adott funkcié végrehaijtasahoz. A gombnyomasokat egy
hangjelzés nyugtazza.

+ Avezérlétarcsanak két kiilonbdzé funkcioja van.
Elforgatas:
- Automatikus programok kivalasztasa
- Ahdémérséklet vagy az idé valtoztatasa
Megnyomas:
- Aprogramok elinditasa vagy leallitdsa

Automatikus funkciok

Hasznélja a vezériétarcsat egy automatikus program kiva-
lasztasahoz. A megfeleld jelzélampa mutatja a kivalasztott
funkciot.

Uzemméd E;%Ez;aél:‘llt:tu Eilg:'iepzerigtzu
C-ban
D (Rostélyos) 850 3
Q (Marhasiilt) 850 5
& (Steak) 850 7
@ (File) 800 4
&£ (Csirke) 850 4
REST (Parolés) 300 5

1 MEGJEGYZES:

+  Ezek csak iranyado értékeknek tekintenddk. A méret
és a suly fliggvényében hosszabb vagy révidebb idére,
illetve magasabb vagy alacsonyabb hémérsékletre
lehet sziikség.

* Az automatikus programok elébeallitasi hdmérsékletét
és idejét tetszés szerint valtoztathatja. Habar ez a
,REST” program esetén nem lehetséges.

+ Ahust a fézési id0 felénél forditsa meg.

Hémérséklet modositasa

Nyomja meg a TEMP (hdmérséklet) gombot. A hémérsék-
let-kijelz6 koriilbeliil 3 mésodpercig villogni kezd. Ez idd alatt
haszndlja a vezéritarcsat a hémérséklet beallitasahoz.
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Az id6 modositasa

Nyomja meg a TIME (idd) gombot. Az idd kijelzd koriilbelil
3 mésodpercig villogni kezd. Ez id6 alatt hasznalja a vezér-
|6tarcsat a fézési idé beallitdsahoz.

A program elinditasa

Nyomja meg a vezéritarcsat, hogy elinditsa a programot.

Elsé hasznalat el6tt

+ Egy védoréteg van a fiitéelemen. Ennek eltavolitasahoz
mikodtesse a készlléket koriilbelil 10 percig barmilyen
Osszetevd nélkul.

1 MEGJEGYZES:

Ennél a folyamatnal az enyhe fiist- és szagképz6dés
természetes. Gondoskodjék megfeleld szell6zésrol!

* /A FIGYELMEZTETES:
Tisztitasa el6tt hagyja lehilni a késziiléket.
- Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl.

- Tordlje le a késziilék belsejét és hasznélat el6tt tordlje
meg a tartozékokat.

A kihlizéeszkoz hasznalata

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!
Minden hozzaférhet6 alkatrész rendkivil felmelegszik a
hasznalat soran, ill. utana. Hasznaljon t(izallo edényfogo
kesztydt!

Hus elkészitése

/\ VIGYAZAT:
+ Ahust mindig izesitse grillezés utan.
+ Ne hasznaljon pacot, mert az tul gyorsan megéghet.
+ Ne kenje meg a hust olajjal, vajjal vagy zsirral. Ez tdl
sok fust képzédésével jarna.
+ AhUs akkor a legjobb, ha el6tte szuvidalva sutjiik meg.
+ Azsirosabb husok nagyobb nedvességtartaimuak.

Grillezés magasabb homérsékleteken

+ Fektesse a hust egy olyan grillrdcsra amely még nem
lett elémelegitve. Az egyenletes tapadas érdekében
helyezze a hust a kijeldlt teriiletre a grillracson.

+ Hasznalja a kihuzoeszkdzt hogy a grillracsot az egyik
felsd polcra helyezze.
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2. Haszndlja a vezérlétarcsat egy automatikus program

+ Slitéshez (piritashoz) mindig a felsd polcokat hasznalja.

+ Mindig helyezze be a zsircsepegteté talcat. Cstsztassa
ezt a legalso polcba.

+ Az egyes oldalak grillezési ideje ne legyen tll hosszd,
mert a magas hémérséklet a hus megégéséhez vezethet.

+ Asotét, kevéshé fényvisszaverd husok gyorsabban
felmelegszenek, mint a fehér hlisok.

+ Agrillezés ideje fligg az étel tipusatdl, koratdl és vastag-
sagatol.

+ Egészidf alatt tartsa szemét a huson, hogy az odaégést
elkerilje.

+ Mindig teljesen tavolitsa el a grillracsot, ha a hiist meg-
forditja. Hogy a siités soran tvozo huslé kifolyasat elke-
rilje, inkabb csipeszt, mint éles eszkdzoket hasznaljon.

Parolas

+ Allitsa a ,REST” programra és hagyja a hust lasst t(izon
megsdilni. Ehhez cslsztassa a grillracsot az egyik alsé
stitépolcra.

+ Az étel maghdmérséklete jelzi, amikor az étel elkészillt.
Javasoljuk, hogy hasznaljon siitéhémérét. Ezzel elle-
nérizhetd a hus maghémérséklete.

Au gratin, pizza, zoldség, kenyér
Ehhez csak a legalsé polcot hasznalja.

A késziilék hasznalata

i MEGJEGYZES:

+Avisszaszamlalas nem indul el, amig a késziilék elé
nem melegedett a beallitott hdmérsékletre. Vegye
figyelembe, hogy az ételt csak akkor szabad a siitébe
helyezni, ha az elérte a bedllitott hdmérsékletet.
Fontos megjegyzés a keramia fiitéelemrol:
Afiitési miivelet soran a keramia fiitéelemnek lathato
sotét folt van a kozéppontjaban. Kialakitasanak
koszonhetden nincs fiitdszal a folt terliletén. Ez nem
jelent hibas miikodést.

1. Allitsa a késziilék hatuljanal 1évé be/ki kapcsolotl
helyzetbe.

kivalasztasahoz.

MAGYARUL

3. Inditsa el a programot a vezérl6tarcsa megnyomasaval.

1 MEGJEGYZES:

+ Akészlilék az aktualis hémérsékletet mutatja a
kijelz6n.

+ Ha a hémérsékletbeallitas soran megadott értéket
elérte, egy hangjelzés hallatszik és a visszaszamla-
las megkezdédik.

4. Toltse fel a zsircsepegtet6 talcat vizzel. Csusztassa ezt

a legalso polcba.
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5. Ugyeljen a grillracson 1év8 jelzésre. Helyezze az ételt
a grillracs kijelolt teriiletére.

i MEGUEGYZES:

Ha az étel nem a kijeldlt helyre van helyezve, akkor
nem optimalisan helyezkedik el a fiitGelem alatt. igy
nem érhet6 el tokéletes eredmény.

6. lllessze a grillracsot egy polcra a kihizéeszkdz haszna-
lataval.

7. Figyelje a grillezési folyamatot és ha sziikséges forditsa
meg az ételt.

A hasznalat befejezése

Két lehetéség van a mvelet ledllitasara:

+ Abedllitott idd elteltével a késziilék automatikusan
kikapcsol.

+ On megnyomja a vezérl6tarcsat a program befejezé-
séhez.

Egy hangjelzés lesz hallhatd, amely megerdsiti a program

befejez6dését.

/\ VIGYAZAT:

Amiivelet befejezése utan a ventilatorok tovabb mikéd-
nek, hogy leh(itsék a késziiléket. Ez id6 alatt ne csatla-
koztassa le a késziileket az aramforrasrol!

/N FIGYELMEZTETES: Egési sérillések veszélye!
* Legyen 6vatos a grillracs eltavolitasakor!
+ Hagyja lehtini a készliléket, miel6tt eltavolitja a zsir-
csepegtet talcat.
1. Tavolitsa el a grillracsot a kihlizoeszkozt hasznalva. A
grillracsot csak héallo feliletre helyezze!
2. Tavolitsa el a zsircsepegtetd talcat.
3. Allitsa a késziilék hatuljanal 1évé be/ki kapcsolot O
helyzetbe.

1 MEGJEGYZES:

+ Akésziilek elils6 rozsdamentes acél feliilete elszine-
z6dhet a magas hémérséklet kovetkeztében. Tovabba
zsirmaradvanyok halmozodhatnak fel.

« Akésziiléket lehtilése utan azonnal tisztitsa meg. igy
elkeriilheti, hogy a zsirmaradvanyok ,beleégjenek’.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Varjon, amig a ventilatorok le nem hatik a készuléket. Tisztitas
el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati

csatlakozot.

* Ne meritse vizbe a késziléket! Ez aramutést vagy tuzet okozhat.

/\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb strolé eszkozt.
+ Ne hasznaljon mar6 vagy karcol6 hatasu tisztitészert.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg a siit6t!

1 MEGJEGYZES:

Ha a grill kb. 15 percig maximalis hémérsékleten trténd
stitésre van dllitva anélkil, hogy a mivelet utan grillezni
kellene, minden zsirlerakddas majdnem teljesen elég.

Haz
Csak nedves ruhaval és pici mososzerrel tisztitsa meg a
burkolatot.

Belsé feliiletek

1. Alaposan tisztitsa meg a felliletet nagy koncentraciéjd,
meleg lugos vizzel.

2. Mossa le vizzel, térdlje le, és hagyja megszaradni a
fellletet.
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Grillracs és zsircsepegtetd talca

+ Forr6 vizben, némi mosogatészer hozzaadasaval
tisztitsa meg ezeket a részeket. A makacs foltok eltavoli-
tasara miianyag kefét is hasznélhat.

+ Ezutan alaposan szaritsa meg a tartozékokat.

Térolas

+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak alapjan. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagola-
saban tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre
helyezi.

+ Mindig jol szellézd, széraz helységben, gyermekektél
tavol tarolja a készlléket.
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Miszaki adatok

MOTEIL: ..o reens EBG 3760
Fesziiltségellatas: .230V~, 50/60Hz
TeliestmenyfelVAtel:.........ccovviriueiinereiis 1600W

VEAEIMI OSZEAIY: ...t I
Nettd sdly: ........... kb. 4,5kg

Amszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akészulék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleldségrél, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl szol6 iranyelveket, és a legljabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével késziilt.

Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos készi-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos készllékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elektromos készllékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.

EBG3760_IM
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PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeHaaLv Ang obecnedenus avle bes-
0onacHocT 0603HaueHb! No 0cobeHHoMy. ObsizaTensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl peaoTepaTuTL
HeCYaCTHbIN Crly4ait Uk NONOMKY M3AEnus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipe,qynpe)maeT 06 onacHocTn ANs 300p0BbA 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BOSMO)KHyK) 0nacHOCTb ANnd naenus n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHGOpMALWIO.

Copepxanue
0630p AeTanen npubopa
061was uHdopmauus 62
Oco0ble yka3aHus No TeXHUKe Ge3onacHoCTH
[Nsl AaHHOTO YCTPOWCTBA 63
MpepHa3HaveHne 65
PacnakoBka yctpoicTtea 65

0630p AeTanen npubopa/ KoMNNeKT NOCTaBKM .

MpvmeyaHus no ucnonb3oBaHUA
PaCMOMOKEHNE .......coouveriiririere s
TMOTPEBNFEMAS MOLLHOCTD .....vvvvvvcrvvsressreesseeesens
OneKTpu4ecKoe noakmioyeHe
BkntoyeHue / BbikntoueHne npubopa
Standby (JEXYPHBIA PEXNAM)........ceurremeereererierireereeees
KHonku 1 opraHbl ynpaenexus
Ha naHenu ynpaenexus
ABTOMaTUYECKIE PYHKLAN..
VI3MEHEHNE TEMMEPATYP ..vvvvvveerservesrrreessreessseeesens
/3vieHeHwe BpemeHm.
3anyck nporpamm!.....
lepen nepBbIM UCNONb30BaHEM

[puMeHeHe MHCTPYMeHTa Ans U3BMEYEHNS ............... 66

MpurotoBneHue msca
YKapka Ha rpune npu noBbILLEHHOI TemmepaType.
TyweHue
['paTeH, MULLA, OBOLUM, XIED ...vvovvevvverreesereesreeenens
Wcnonb3oBaHue ycTponcTea
KoHel, paboTbi...
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Yucrka 68

BHyTpeHHIe NoBEpXHOCTH...

PelueTka ans rpuns u notok cbopa xupa
XpaHeHue
TexHuyeckue faHHbIe
Ytunuzauma

3HAYEHNE CUMBOMA KKOPIUMHAN ....cvvvvvvrrrreerrerseeserenees

O6was nHdopmaums
lepen Havanom akcnnyaTauym npubopa BHAMATENBHO
npoyuTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLym u
COXpaHMTE ee B HaJIeXXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTitHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTU, KapTOHHOM
KOpobKOW C yNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrin aaete komy-
6o nononb3oBaThCs NPUGOPOM, 0Bsi3aTenbHO JaiiTe B
npupady [aHHYI0 MHCTPYKLMIO MO 3KCyaTaLuu.

+ Monbayittecs NpGOPOM TOMBKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 o
HasHaueHmto. [Mpubop He NpeHa3HaueH ans koMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

* He nonbayitrecs npubopom nof oTkpbIThiM HeGoM. [pe-
[OXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX Y-
ueit, BNaXHOCTX (HW B KOEM Cy4ae He Morpyxaiite ero
B BOfly) ¥ yaapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacalitecs k
npubopy BnaxHbIMK pykamu. Ecnn npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKY.

+ [Mocne akcnnyatauuy, MOHTaXe NpUHaANEXHOCTEN,
4MCTKe Wnn noromke npubopa Beeraa BblHUMalTe BUNKY
113 PO3eTKM (TSHWUTE 3a BUIIKY, a He 3a kaberb).

+ He octaBnsiite BKMo4eHHble anekTponpubops! 6e3 npu-
CcMoTpa. Bbixogs 13 nomelLLeHnst BCeraa BbiknovaiiTe
npu6op. BbiHbTe LUTEKEP M3 PO3ETK.

+ [lpn6op 1 kabenb ceTeBoro N1TaHWs HeobXoaNMO
perynsipHo 0BcneoBaTh Ha Hanuyue CrefoB NOBPEX-
AeHust. Mpu 06HapyxeHU1 NOBPEXAEHNS MONb30BaTLCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIE 3an4acTy.

* 113 coobpaskeHnin Ge3onacHoCTV Ans feTei He ocTaB-
NAATE NexaTb YNakoBKy (MIacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsM urpath C NONMSTUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yaywbs!
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Ocobble yka3aHusa no TexXHuke 6e30nacHOCTM
ANA AaHHOro YCTPOMUCTBA

Ha nsgenun nMetoTcs crieayroLwmin npeaynpexaatoLLnin CUMBO:

NPEAYNPEXAOEHUE: opsiyas noBepXHOCTb!
/ ﬁ; OnacHocTb oxoral

TemnepaTypa JOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET BbITb O4EHb Bb-

COKOW BO BpeMmst 1 nocne paboTbl YCTPONCTBA.

* [loatomy kacaTbcs Nprubopa MOXHO TOMBKO Ha NaHenu ynpas-
neHust. Mpu yCTaHOBKE ¥ U3BIIEYEHWM aKCECCYapOB UCMONb-
3y1Te OrHeCTOWKIe npuxsaTkm!

* He nepeHocuTe 1 He nogHMMainTe npubop Bo BPEMS ero pa-
6oTbl. CHavyana nogoxanTe 4o Tex nop, Noka BEHTUNATOPb! HE
0XNagAaT ero. [locne 3Toro 0TCOEAMHUTE CETEBOM LLTENCENb.

* Bcerga cneaute 3a npubopom Bo Bpems akcnnyatauumn. Cyxon
Xneb MOXET 3aropeTbest BHYTpY npubopal

* YcTaHaBnuBanTe npubop Ha XaponpoyHyt NOBEPXHOCTb!

* [NogoepxuBainTe JOCTaTOMHOE paccTosiHue (30 cM) 4o nerkosoc-
NnaMeHsIlLLMXCs NpeameTos: mebenu, wrop u ap.! Hukoraa He
CTaBbTe YCTPOMUCTBO BHYTPb LWkadpa!

* W3-3a NOAHMMAIOLLErOCS Xapa W UCapeHuit He CTaBbTe YCTPOM-
CTBO N0 CTEHHbIM LUKahoM.

* [Ins achpeKT1BHON LMPKYNALMM BO3AYXa HE 3aKpbiBanTe BO3AY-
XOBMYCKHbIE W BO3AYXOBbIMYCKHbIE OTBEPCTUSI.

+ 3anpeLyaeTcs CTaBUTb YTO-NNBO Ha BEPXHIOK NOBEPXHOCTb NpU-
Bopa.

* YBeauTech, Y4To NPOAYKTLI HE KAacatoTCa HarpeBaTENbHOrO are-
MEHTa.

* Hukorga He OCTaBnsamMTe MHCTPYMEHT A5 U3BIIEYEHNS BHYTPY
rpunsi, B NPOTUBHOM CIy4ae OH HarpeeTcsl O4eHb CUMBHO.
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+ OBs13aTenbHO HaMomMHsNTE NOTOK cbopa Xupa BOLOWM, YTOBbI
WUCKITOYNTL BO3ropaHue cobpaHHOro xupa.

* [lpy HeHaanexaLlem 1Crnosb30BaHUM BO3MOXHO BO3ropaHue
KMPOB 1 Macer1. B Takom cryyae TyleHve nnamenu cregyet
MPOV3BOANUTL BIIAXHOW TKaHbHO!

* YBeantech, YTO LIHYP 3MEKTPONUTAHMS HE KaCaeTCs HarpeTbIX
MOBEPXHOCTEN YCTPOMUCTBA BO BPEMS €10 paboThl.

* He ynpasnsiTe yCTPOWCTBOM C MOMOLLbH BHELLUHErO Tanmepa
UMW OTAENbHOM CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO YrpaBeHus.

* He 0TpemMOHTUPOBaTb YCTPOMCTBO camocTosTensHo. Obsi3a-
TeSbHO CBSXKUTECH C aBTOPWU30BaHHLIM MacTepoM. [1py noBpex-
[EHM CETEBOIO LUHYpa, BO M30eXaHe 0nacHOCTY NopaxeHns
9NEKTPUYECKUM TOKOM, LUHYP CeayeT 3aMeHUTb Y M3roTOBUTENS,
CEPBUCHOrO NPEACTaBUTENS UM APYTX KBAMMULMPOBAHHBIX
nu.

* [letam 3anpeLyaeTcs nosb3oBaTbCca AaHHbIM YCTPONCTBOM.

* XpaHuTe Npubop K ero WHyp B MeCTaX, HEAOCTYMHbIX Ans AeTeN.

« [leTaim 3anpeLLaeTcs urpatb ¢ Nprbopom.

+ [laHHOE YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BATLCA MOABMM C MOHM-
KEHHbIMU PU3NYECKMM, CEHCOPHBIMM UMM YMCTBEHHBLIMU CrO-
COBHOCTSIMYM UIK C HEOCTATKOM OMbITa U 3HaHWIA, B CIy4ae ecrnu
OHW HaxoZATCA Moz, NMPUCMOTPOM WIW MPOLLIMW UHCTPYKTaX B OT-
HOLLIeHU 6e30MacHOro 1CNOMb30BaHNS YCTPOWCTBA U NOHUMAKOT
CBSA3aHHbIE C HUM OMaCHOCTY.

/\ BHUMAHME:

Bo Bpemsi uncTkn nprbop Henb3s norpyxatb B Bogy. Heob-
X0AuMOo cobniogaTth MHCTPYKLWKW, MPUBEAEHHbIE B pasaene
«HucTtkan.
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I'Ipe,ql-lasl-laqel-me

30T Npubop npeHa3HayeH Ans xapku Ha rpune (6ap-
Bexto) 1 3anexaHust 3anpaBKu A4S TBepAbIX NPOLYKTOB
NUTaHNS.

YCTpONCTBO NPeHa3HaYeHO TOMbKO ANs 3TUX Lienen u
O0JMKHO MCNONb30BaTbCA COOTBETCTBYHOLLM 06p330M.

YCTPOACTBO MOXET UCMOMb30BATLCSA TOMBKO B COOTBET-
CTBIM B NPUBEAEHHBIMY 30€Ch UHCTPYKLMSMM.

YCTpOIiCTBO He NpekHasHaueHO Ans UCTIONb30BaHNS B
KOMMEPYECKMX LIENSIX.

Vcnonb3oBaHue B OpYruX LIENsiX U He B COOTBETCTBUM C WH-
CTPYKLMSIMU CYMTAETCS HENPaBUMbHBIM 1 MOXET MPUBECTY
K ropye MMYLLECTBA W NINYHOM TpaBMe.

/13roToBNTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 33 yu.Lep6, CBs-
3aHHbIi1 C HenpaBubHBIM UCMOMb30BaHUEM.

PacnakoBka ycTponctea

1. Vi3BnekuTe yCTPOCTBO W3 €10 YNaKOBKN.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takve kak nna-
CTUKOBAst NNEHKa, HaMoMHUTENM, CKPYTKU W KapTOHHast
ynakoBka.

3. YbeauTech B HanM4nmM BCEX KOMMOHEHTOB.

4. B crnyyae ecnu cogepxXumoe ynakoBKu HEMOmHOE 1nm
0bHapyxeHb| NoBpexaeHIs, He paboTalite ¢ npubopom.
HemenneHHo BepHuTe ero aunepy.

0630p geTtanen npubopa/
KomnnekT noctaBku

BospyxoBbInyckHble 0TBEPCTHS

Kopnyc

IMepeknioyatens BkNo4eHNs / BbikntoueHus (1/0)

[uck ynpaenenus / kHonka START/STOP (ctapt/cTon)
KHonka TEMP (temnepatypa)

Knonka TIME (Bpemsi)

[Jucnnen

JNoTok cbopa xmpa

PeleTka ans rpuns

OO NOo s, wWN =

HeTt pucyHka:
3axsat

ﬂpwmeanMa no Ucnonb3o0BaHUA

PacnonoxeHue

+ [locTaBbTe Cy-BifA Ha POBHYIO, BOLOHEMPOHULIAEMYIO 1
KapOMPOYHYI0 NOBEPXHOCTb.

+ YBenuTecb, YTo Cy-BUA M CETEBON Kabenb He KacatoTest
packaneHHbIX NOBEPXHOCTEN U He PacroNoXeHb! PSAOM
C UCTOYHWKaMM Tenna (HanpuMep, KyXOHHO! NAMTOI Ui
BapOYHOM MOBEPXHOCTHO).

EBG3760_IM

MoTpebnsiemas MOWHOCTb

O6Lee notpebrieHre MOLLHOCTM Npubopa MOXeT
pocTurath 1600 BaTT. Takyto Harpysky pekomeHayeTcs
NOAKItoYaTh Yepe3 OTAENbHYH0 3MEKTPOMPOBO/KY, OCHa-
LLEHHY0 aBTOMATOM OTKITKOYEHWS HA 3neKTpoToK 16 A 1
YCTPOMCTBOM TOKOBOW 3aLLWTI.

/\ BHUMAHME: Meperpya3ka!

+ [lpu NoNb30BaHWN YAMMHUTENBHBIMI Kabensamm
crepuTe 3a TeM, 4ToBbl NonepeyHoe ceyeHue kabens
110 MUHUMYM 1,5 MM2.

* He nonbayiitech pa3seTBITENBHbIMM LUTENCENbHLIMM
po3eTKamu, TaK kak 3T0T NpuBOop NMEET CANLLKOM
BbICOKYIO MOLLHOCTb.

AneKTpuyeckoe NoaknoYeHne

1. Mepep Tem, kak BCTaBNSTh LUTENCENb B PO3ETKY,
ybeanTech, YTo HanpsHKeHe CETU COOTBETCTBYET
cneyvdukaLym yetpoiictaa. Tpebyemyio nHdopmaLmio
MOXHO HaliTh Ha Tabnnuke.

2. MopkmiouunTe YCTPONCTBO K NPaBUILHO YCTaHOBEHHOM
3a3eMIEHHON PO3eTKe.

Bxntouenue/ BbikntoueHne npubopa

[NepeknioyaTenb BKITOYEHUS / BbIKITKOYEHUS PACcMONOXeH Ha
3aJHei CTopoHe npubopa:

0 = BbIKOYEHO
I = BkmoyeHo

[Mpu BKNOYEHUM NprBOpa NPO3BYYMT CUTHaN, 1 BKIIOYUTCS
BEHTUNATOP NPUMEPHO Ha 3 cekyHabl. 3aTem Ha aucnnee
MOSIBUTCA «- - -» PAAOM C KHorkont TEMP u « 717 »
psigom ¢ kHonkon TIME. Kpome Toro, Ha KopoTkoe Bpemst
3aropsiTCs CBETOBbIE MHAMKATOPbI.

Standby ([exypHbIi pexum)

i NPUMEYAHMS:

[Mpnbop HaxoamTCs B pexuMe OXugaHus, Koraa Bimnka
BCTaBINEHA B PO3ETKY, MEPEKIOYATENb YCTaHOBIEH B
nonoxenve I, a Aucnnei He BKIOYEH.

+ Ecnu B Teyenme npumepHo 3 MWHYT HE 6y,qu HaXata
HW 0Ha KHOMKa, I'IpM60p aBTOMAaTUYECKW NepenaeT B
PEXUM OXMOAHNA.

* BbIATI 13 pexvma oxvaaHns MoXHO nmbo HaxaB J'I}06yIO
KHOMKY, b0 BOCNONb30BABLLMCh UCKOM ynpasneHna.

KHonkw 1 opraHb! ynpaBneHusi Ha naHenw ynpasneHus

+ KHonku TEMP v TIME Ha yCTPOICTBE CEHCOpHbIE.
[ins BLINONHEHNS (OyHKLWIA Crierka kacanTech KHOMOK
nanbLiem. Kaxaoe HaxaTie KHOMKv noaTBepxaaeTcs
3BYKOBbIM CUrHamNoM.
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+ [lnck ynpaBneHus UMeeT [Be pasHble yHKLMM.
MoBopor:
- Bbibop aBTOMaTM4ECKUX NPOrpamMM
- MameHeHve TemnepaTypbl 1 BpeMeHH
Haxatue:
- 3anyck 11 ocTaHoBKa MporpaMm

ABTOMaTMYECKME PYHKLMM

Vcnonbayitte auck ynpaeneHus Ans Belbopa aBTomaTy-
Yeckix nporpamm. BeibpaHHyto nporpammy obo3HavaeT
COOTBETCTBYHOLLIIA CBETOBO! MHAMKATOP.

Mpenycranos- | MNpepyctaHoB-
Pexum NeHHas Temne- | NeHHoe Bpemsi
patypaB °C B MUH.
QD (AHTpexor) 850 3
Q (Poctbud) 850 5
& (Creiik TM-60H) 850 7
& (dure) 800 4
£ (Kypuua) 850 4
REST (Tywetue) 300 5

i MPUMEYAHMS:

+ TV 3HAYeHMs CreayeT paccmaTpuBaTh Kak npubnuan-
TenbHble. B 3aBMCMMOCTY OT pasmepa 1 Beca, Bpemst
11 Temnepartypa MoryT 6bITb UMETb Kak bornbLuee, Tak u
MeHbLLEee 3Ha4YEeHns.

+ [lpeaBaputenbHO 3aaHHbIe TeMnepaTypy 1 Bpems
aBTOMAaTMYECKON nporpamMmMbl MOXHO U3MEHATb N0
HeobxoaumocTu. OAHaKO, 3TO HEBO3MOXHO C MPO-
rpammoit «REST».

+ [o npoLuecTBuN MPUMEPHO MOMOBUHBI BPEMEHM NPy~
rOTOBMEHNA NePEBEPHNTE MACO.

W3meHeHue Temnepatypbl

Haxwmute kHorky TEMP. Oto6paxeHue TemnepaTtypbl Hay-
HET MUraTh B TeYeHe NpUMepHo 3 cekyH. B aTo Bpems
HacTpoWTe TeMnepaTypy Npy NOMOLLM AUcKa yrpaBneHns.

W3meHeHune BpeMeHu

Haxwmute kHonky TIME. OToBpakeHne BpemeHy HauHeT
MuUraTh B Te4eHe MpumepHo 3 cekyHa. B aTo Bpems
HacTpoWTe BPEMS NPUrOTOBNEHWS MPU MOMOLLM ucka
ynpaBnexms.

3anyck nporpammbl
HaxwmuTe guck ynpasneHus, 4tobbl 3anycTuTb NporpaMmy.

ﬂepe,q nepBbIM UCMOJIb30OBaHWEM

+ Ha HarpeBaTenbsHOM 3neMeHTe MMEETCS 3alLUTHbIN
cnoit. [ins yaaneH1s 3alLuTHoro cros aante npubopy
nopabotatb B Teuerre 10 MUHYT Be3 coaep)MMOro.
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1 NPUMEYAHMS:

MosiBNEeHve Nerkoro AbiMa 1 MOCTOPOHHETO 3anaxa
Mpy 370N NpoLieaype senexve HopmansHoe. Obe-
CrieybTe [OCTATOYHYH BEHTUNSILIIO MOMELLEHNS.

*/\ NPEOYNPEXOEHME:
lepen o4ncTKON AOXAMTECH OCTbIBAHNS Npubopal
- BbIHbTe CeTeByto BAMKY 113 PO3ETKM.
- TMepen npumeHernem npubopa NpoTpUTE ero BHY-
TPEHHIOK YacTb 1 O4MCTUTE aKceccyaphl.

TMp1MeHeHNe MHCTPYMeHTa Ans U3BNIeYeHUs

A MPEOYNPEXOEHUE: OnacHocTk oxora!

Bo Bpems 1cronb3oBaHus, a Takke 1 nocrne, Bee Ao-
CTYNHbIE YacTh Npubopa CTaHOBATCS O4EHb FOPSHMMM.
Vcronbayiite orHecTolikie npuxaaTkm!

MpurotoBneHune msca

/\ BHUMAHVE:

+  06si3aTenbHO BbiepXuBaiTe MCO NOCKIe Xapki Ha
rpure.

+ He vcrionb3ayiite MapuHagbl, NOCKONbKY OHU CropatoT
CINLLKOM BbICTPO.

+ He nokpbiBaiite MsicO paCTUTEMbHBIM U CAINBOYHBIM
Macrom Unu e canom. /3-3a atoro GyzeT cosga-
BaTbCsl CIILLKOM MHOTO fibIMa.

. J'Iquue BCEro roTOBUTb MSICO MPY HU3KOM Temneparype
3a6naroapemeHHo.
+ Yewm Gonblue XKupa B MACe, TeM OHO COYHee.

Yapka Ha rpune npu noBbILEHHO TeMnepaType

+ [MonoxwTe MACO Ha rpusb, KOTOPLIA He ObIn HarpeT
npeABapuTenbHO. [INs 0HOPOAHOTO pacnpocTpaHe-
HUS! KOPOYKV MOMECTUTE MSCO Ha MOMeYeHHyto 0bnacTb
rpuns.

+ [pv NOMOLLM MHCTPYMEHTa ANS U3BMIEYEHINS YCTaHO-
BUTE rPUIb B OAHY 113 BEPXHNIA MPOpPe3eit.

+ [Ins nomxapvBaHns NCMonb3yiTe TOMbKO BEPXHIE
npopesn.

+ Bcerpa BcTaBnsiite notok cbopa xupa. BctasbTe ero
1o Camoil HYKHEN MPOPE3bIO.

* Bpewms xapku Ha rpune Ha kaxayto CTOPOHY He AOIMKHO
ObITb CIIMLLKOM [AOMTM, MOCKONBKY MSICO MOXET CropeTh
113-33 BbICOKOW TEMMEPATYpPb.

+ TemHOe, Xyxe OTpaxaroLLiee CBET MSCO HarpesaeTcs
BbicTpee, yem benoe.
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+ [pogomKMUTENBHOCTb Xapki Ha FpUMe 3aBIUCUT OT TUMa,
BO3pacTa W TOMLUMHbI Msica.

+ CnepguTe 3a MICOM BCe BPEMSI FOTOBKM, YTODbI UCKTHO-
UUTb CropaHme.

+ Obsi3aTenbHO NONHOCTbHO BbIHUMAIATE FpUib, KOraa
nepeBopauMBaeTe MsiCO. [Nsi UCKIHOYEHMS BbITEKaHMS
COKa MCrorb3yWTe LLUMMLbI BMECTO OCTPbIX MPEAMETOB.

Tywenue

+ YcraHoBuTe nporpamMmy «REST» 1 octaBbTe Msico Ty-
LUMTbCS NPU HIU3KOW TemnepaType. [ins 3Toro 3aaBuHbTE
TPUIb B OFHY W3 HWKHIX NPOpe3eit.

+ [OTOBHOCTb NPOAYKTa ONpeAenseTcs No TemMnepatype
BHYTPU. Mbl pekoMeHyeM Ucronb3oBaHme BbICOKOTEM-
nepaTypHoro TepMomeTpa. OH MOMOXET OTCreXmMBaTh
TeMnepaTypy BHYTPU Kycka Msica.

lpaTeH, nuuua, oBowy, Xneb
[Ins1 3T0r0 MCTIOMbB3YiATE TOMBKO CaMyto HIKHIOK MPOPesb.

Wcnonb3oBaHue ycTpoicTBa

i NPUMEYAHMS:

+ O6patHbIif OTCYET He HAYHETCA, Noka MPUBOP He Mpo-
TPEETCs [0 YCTaHOBMEHHO TeMnepaTypbI. [MomMHuTe,
4TO BCTABMATH MPOAYKTHI MOXHO TONbKO, Koraa GyaeT
[OCTUTHYTa YCTaHOBNEHHas TemnepaTypa.

+ BaxHoe 3ameyaHue 0 KepaMU4YECKOM HarpeBa-
TeNbHOM 3ieMeHTe:

Bo Bpems onepawyn Harpesa B LIEHTPE Kepamu-
YEecKoro HarpeBaTenbHoro aneMeHTa nosBNSETCs
3aMEeTHOE TEMHO-KpacHOe NMATHO. V13-3a KOHCTPYKLK B
3TOM NSITHE HEBO3MOXHA NMPOKMazKa HarpeBaTenbHbIX
MPOBOAOB. 31O ABNEHNE HE SBNSeTCS fedeKToM.

1. YcTaHoBuTE NepekmniodaTenb BKITKOYEHNS / BbIKIIOYEHMS,
pacnonoXeHHbIN Ha 3aaHell CTopoHe npubopa, B
nonoxeHue I.

2. Vicnonbayiite anck ynpasnerns Ans Beibopa aBTomary-
YeCcKUX nporpamm.

3. 3anyctuTe nporpamMMy, Haxas AUCK YNPaBMEHMS.

i NMPUMEYAHMS:

+ [lpubop oToBpaxaeT TekyLLyto TeMnepaTypy Ha
avennee.

+ Korga ycraHoBreHHas Temnepartypa 6yaet [o-
CTUTHYTA, 3BYYMT CUHAN M HaYnHaeTCs 0BpaTHbIN
OTCYeT.

4. 3anonHuTe notok cbopa vpa Bogoii. BetasbTe ero nog
CaMOM HVKHEN MpopesbHo.

EBG3760_IM

5. OBpatute BHAMaHWe Ha METKU Ha rpune. MomelLaliTe
MPOAYKTbI B LIEHTP NoMeyeHHoM obnactut rpuns.

1 MPUMEYAHMS:

Ecru NPOAYKTbI HE NMOMELLEHbI B NOMEYEHHYH
OﬁﬂaCTb, OHW HE pacnonoXeHbl ONTUManbHO Nog
HarpesaTeslbHbIM 3/1EMEHTOM. |-|03TOMy HEBO3MOXHO
[0CTWUYb MAeanbHOro pesysbTrara.

6. BcrabTe rpurb B Npope3b Mpy NOMOLLY MHCTPYMEHTa
AN U3BNEYEHNS.

7. Habniopaitte 3a NpoLLeccoM XapKu Ha rpune 1. no Heob-
XOAUMOCTM, NOBOPaYMBAIiTE NPOAYKTHI.

KoHew paGotbi
CyLecTByeT [Ba BapuaHTa OCTAHOBKM OnepaLm:

+ [TpuGop BbIKMKOYAETCS aBTOMATUYECKM NOCTIE CTeYe-
HISI YCTaHOBEHHOTO BPEMEHMU.

* Bbl HaxvMaeTe Auck ynpaeneHns Ans 3aBepLIeHus
MporpamMbI.

[Ins noaTBEpKAEHMS 3aBepLUEHNS MPorpaMMbl MPO3BYUMT
curHan.

/\ BHUMAHME:

o OKOHYaHUM OMepaLy BEHTUNSTOPbI MPOAOIKAT
BpalLaTbCs, YToObI OCTYAMTL Mpubop. He oTcoeauHsiiTe
Mp1GOp OT CETH B TEYEHHE 3TOTO BPEMEHM!

A MPEOYNPEXOAEHUE: OnacHocTk oxora!

+  ByabTe 0CcTOpOXHbI BbIHUMAS rpurib!

+ [epen u3BreyeHnem noTka cbopa xupa aante npu-
Bopy oCTbITh.

1. W3BnekaiiTe rpunb ¢ NOMOLLbIO MHCTPYMEHTa Ans
n3BneyeHus. Onyckalite rpunb TONBKO Ha KapompoyHyto
NoBepXHOCTb!

2. W3Bnekute noTok cbopa xmpa.

3. YcraHoBuTE NepekntoyaTenb BKMOYEHNS / BBIKIOYEHNS,
pacnonoXeHHbIil Ha 3aaHelt cTopoHe npubopa, B
nonoxeHue O.

i NPUMEYAHMS:

+ [loBepXHOCTb NepeaHeit CTOpPOHbI Npubopa 13 Hepxa-
BEHOLLIEN CTan1 MOXeT NOTEpPSTb LIBET U3-3a BbICOKOWA
Temneparypbl. Kpome Toro, MoryT ckannmeatbCst
BpbI3ru xupa.

+  CBOEBpPEMeHHO ounLLaiiTe Mpubop, nocne Toro ka
KOH OCTbIHET. OTO NO3BOMNT UCKITKOUUTL «BbIFOPAHMUEY
0CTaTKOB Mpa.
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Yucrtka

/N TIPEQYNPEXAEHME:

* [lopgoxauTe 4o Tex nop, Noka BEHTUNATOPbI He OXNaasaT
npubop. Mepes YMCTKOM BCeraa BbIKoYaiTe npubop 1 BblHK-
MaiTe CETEBO LUTEKEPHbI Pa3bEM.

* He norpyxaite npubop B Bogy! Nocne 3T0ro BO3HWUKAET PUCK
BO3rOPaHWs UNW yaapa SMIEKTPUYECKAM TOKOM.

/\ BHUMAHME:

*He npumeHsiiiTe NPOBONOYHbIE LLETKU NN NPEAMETbI
¢ abpaavBHbIM MOKPLITUEM.

* He npumeHsiTe cunbHbIE Nk abpasnBHbIE MOIOLLME
cpencTea.

+ Yuctute rpunb nocne Kaxaoro Ucnonb3oBaHms!

i MPUMEYAHMS:

Ecriv nocne paboTsl npubopa 0cTaBuTb rpurb ropeTh
My MaKcUMarbHOM Xape MpUMEpHO Ha 15 MuHYT 6e3
NPOAYKTOB, TO BCE HaKoNMeHWa/oTNOXEHNUS Xupa BbIro-
PAT NOYTU NONHOCTbHO.

Kopnyc
Koxyx cnepyet 4ncTUTb TOMBKO C MOMOLLbH BAXHOM
TkaHW, 06ABMB HEMHOTO XMAKOCTY NS MbITbS MOCYAbI.

BHyTpeHHMe NOBEpXHOCTH

1. OuuLariTe NOBEPXHOCTb TLLATENBHO, C MOMOLLBIO ropsi-
el MbIIbHOV NEHbI BbICOKOV KOHLIEHTpaLMN.
2. MpoTpuTe BOAy 1 OCTaBbTE NMOBEPXHOCTb COXHYTb.

PeweTka ans rpuns u notok cbopa xupa
+ [pomoiiTe 3Tv fieTanu B ropsyeit Bode, ao6asms
HEMHOTO MOLLEro CPeAcTBa. [ns BbEBLUMXCS 3arpsa-

HEHWiA Takoke MOXHO MCMOoNb30BaTh HeVIl'IOHOBy}O LLETKY.

+ 3aTeM TLLATEMbHO NPOCYLLNTE UX.

XpaHeHue

+ [loumCTHTE YCTPOIICTBO B COOTBETCTBUM C OMUCAHNEM.
[laifTe akceccyapaM MOMHOCTbHO BbICOXHYTb.

+ PexoMeHpyeTcst XpaHUTb YCTPOHCTBO B €10 OpUruHab-
HoI1 yNaKoBKe, Crin OHO He GyaeT UCTonb30BaThes
ANUTENBHOE BPEMS.

+ Bcerzia XpaHuTe YCTPOIICTBO B CyXOM, XOPOLLIO MpoBe-
TPUBAEMOM MECTE, HefIOCTYMHOM Ai1S fieTEl.
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TexHuyeckne faHHble
MOLEIIB oo EBG 3760
OneKTponuTaxue: .. ...230B~, 50/60Ty
MoTpebrsiemMas MOLLHOCT: 1600BT

Knacc sawpbl: ..

CoxpaHeHo npaBo Ha TEXHN4ECKNE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHeHUs B pamkax NpopomKatoLLencs paspaboTku
npoAyKTa.

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLMM AVpeK-
TBam CE, TakuM Kak anekTpoMarHuTHas CoBMECTUMOCTb 1
HU3KOE HanpsiKeHe; OHO NPOW3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEILLMMY NpaB1namMN TexHUKU beaonacHoCTy.

Ytunusauus

3HayeHne CUMBONA «KOP3MHa»
3aLyyTa okpyxatoLLen cpedbl: He AonycKkaeTcs
YTUNU3aLMS SMEKTPONPUBOPOB BMECTE C Bbl-
TOBbIMY OTXOAAMM.

YTUNU3aLus ycTapesLuei TeXHUKIA U Heuc-
I 1paBHbIX AMIEKTPONPUGOPOB MPOU3BOANTCS B
TOPOACKIX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaitTe HenpaeumbHOI yTUNM3aLMM OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BpeL OKpYXKaloLLeil CPee U OKa3bIBaeT HeraTe-
HOe BO3AelCTBYE Ha 340POBLE NHofeit.

OkasbiBaiiTe cofeiicTBMe NporpaMme YTURM3aLUN 1 Apy-
MM chopmam nepepaboTKu ANEKTPOHHOM 1 ANEKTPUYECKON
TEXHUKN.

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTUimM3aLmy 6bITOBON TEXHUKNA
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTyl.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

EBG 3760

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 el 24 53 aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
s IS ity e 20 35
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www.clatronic-germany.de

CUATRONC

cic INTERNATIONAL GMBH

Internet: http://www.clatronic-germany.de
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